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REGOLAMENTO COMUNALE DI IGIENE

L'iniziativa di predisporre una bozza di Regolamento di |giene per | Comuni dn_lla
Reglone & stata condotta dall’A.N.C.l. Sezione Sanila & dall'Assesscrato Regio-
nale alla Sanita della Regione Emilia-Romagna.

Il lavoro esccutivo @ stato coordinato dal Dot Stefano Cencetli cell’Assessoraio
alla Sanita delia Reglone, sulla base delle indicazioni fornite dai servizi di lgiens
Pubblica delle UL,SS.LL, della Regione e dalla Commissione Tecnica Regionaie
dei Servizi di Madicina Preventiva e di |glene del lavoro sulla base delia prima
bozza regionale del 1878, del Regolamento di igiene edilizia del comune di Bolo-
gna a dal regolamento predisposte dall'USL n. 38 di Forli e con la collaborazione
specifica nella redazione di:
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Presentazione

Il regolaments Comunale di lgiene, primo strumeanto normativo sanitario del
nostro Stato, che origina da una legge del 1865, riconfermalc successivamente
dal T.U. celle Leggi Sanitarie del 1934, mantiene una sua specifica utiiita, anche a
sequito dell'attuazione della Riforma Sanitaria e della riorganizzazione dei Servizi
di |giene Pubblica in base alla L.R. n. 19/1982, che all'art. 48 impegna tuttl | Co-
muni all'adeguamenta def Regolamento Comunale d| lgiene,

Olire a mantenere una sua spacilica funziona |l Regolamento Comunale d|
Igiene acquista attualmente un suo particolare valore alla luce proprio della leg-
ge n, 833/78 che individua nel Sindaco |'autorita sanitakia locale.

E quindi a livello comunale che deve avvenire il memento di sintesi e di visicne
integrata & unitaria dei problemi igienico-sanitari, in base alla quale si determi-
nando i necessar| provvedimenti preventivi di controllo o prescrittivl.

Nella figura de! Sindaco si ricompangoeno tulli | poteri autorizzativi, preserittivi
ed ordinatorl da affiancare con strumenti tecnico-normativi atti a fara assolvere
tall poter! Inmaniera sclentificamenta & giuridicamente corretla,

Il regolamento Comunale di lgiene va pertanto inteso in questa oltica, inseren
do al suo interno, con 'obiettivo di un miglioramenta complessivo deil’igiene e sa-
lubrita degli ambienti di vita e di lavero, tutta |a normativa nazionale e regionale
integrata, 13 dove carente insufficiente o insoddisfacents, con norme tecnicamen-
te adeguate ac affrontare specifiche cause di insalubrita prasenti nelle diverse
realls ocali,

L'ANC.l. e I'Assessorato regionale alla sanitd, hanno voluto contribuire a
questo impegno specifico delle singole amministrazioni comunali, affidando ad
un gruppo di tecrici delie UU.SS.LL. {servizi di igigne pubblica e dil madicina pre-
ventiva ed igiene del lavoro) la predisposizione di proposte tecniche in base alle
quali poi 'AN.C.I. e 'assessorato hanno redatto uno schema tipo di regolamento
comunale di igiene, calibrato sul principal problemi igienico-sanitari present! in
Emilla Ramagna.

Lo schema di regolamento che segue & stato redatto sulla base della boz-
za predisposta fin dal 1978 dalla Regione Emilia Romagna, passata atiraverso la
riflessione critica di cinque anni di applicazione in oltre un terzo dei Comuni della
Regione, tanil sono infatti i Comuni cha hanne adottato a tuttoggi la bozza del
1978




Tala bozza gia assommava in 5 la legislaziona nazionale e regionale finc a
quelia data esistente e gran parte delle nuove esigenze igieniche della soci eta ci-
vile:

Il contributo attuale ha tenuto a puntualizzare ulteriormente |a bozza del 1878
e acompletarla in alcune specifiche paril.

Particalare attenzione & stata posta al tilolo | che analizza |a sfera di compe-
tenza e la strutiura organizzativa interna del Servizio di Igiene Pubblica delle
UU.85.LL. soffermandasi in particolare sui collegamenti operativi e funzionali fra
Comuni & UU.SS.LL., sull’attivita informativa & sulia partecipazione della popola-
zione.

Mel titelo |1 “giene edilizia”, olire a specifiche migliarle sul tronte dell'edilizia
di ¢ivile abilazione, la maggiore attenzione & stata posta sugli ambienti di lavoro:

— inserendo una metodologia di intervento preventivo nells fase di localizzazio-
ne, progettazione e avviamento di nuovi insediamenti produttivi, di amplia-
mento e di ristrutturazione di guelli esistentl, nell'ottica del'art. 20 leftara f)
della L.N. 833/78 & in previsione di un pid complessivo ed articolato ssame
preventivo per la valutazione di impatto ambientale;

— redigendo, in attesa della emanazione del T.U, di cui all'art. 24 defla L.N.
833/78, alcune disposizicn! In materia di igiene & sicurezza del lavoro per gll
sdifici destinati ad attivita industriali, commereiali, agricole, di prestazioni di
servizio e d deposilo.

Significative innovazioni normative si riscontrano anche nel Titolo 1l "igiens

dell'ambients fisico di vita”, prime fra futte:

— la regolamentazicne sul rumore urbano,

— primi principi di difesa dalle radiazioni elettromagnetiche;

ma particolare attenzione, In attesa della emanazione di direttive regionali in ma-
terla, & stata posta ancha nei conlronti della tulela delle acque, narmando, per es,
I madallta di stoccaggio & spandimento dei liguam| agrozootecnici, e di tutela
dell'aria, normando s attivita urbane che usano solventl.

Infine il Titcle IV "lgiene dagli alimenti e della bevande”, da complelare entro
breve con tutta la problematica sugli alimenti di origing animale, compresi nello
schema lipo di regolamento comunale veterinario in via di predisposizione da
parte di ANC| e assessorato regionale alla sanita, concentra la propria attenzione
sulla normativa igienica per | lUoghi di vendita e somministrazione, fissi e in lorma
ambulante

La proposta che 'AN.C.|. & I'Azsessorato alla sanita preéseniano va intesa co-
me sschema tipo» di adeguamenio da non accettare acriticamente, ma da discu-
tera, varificare, approfondire, calibrare ulteriormente a livelio di ogni singolo Co-
mune e Associazione dei Comuni, con il supporto teenico delie UUSSLL s il
coinvoigimento delle forze sociali, preduttive 2 sindacali inlersssate, al fine di
glungere alla predisposizione di uno strumento tecnico normalivo aggiornato per
ogni singola realts pur rientrante allinterno di uno schema e diuna logica a va-
lenza regionale.
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Titolo |
i DIEFGS{Z_IOM GENERALL IN MATERIA DI IGIENE,
SANITA PUBBLICA E TUTELA AMBIENTALE

Disposizioni generali

Art. 1 - Regolamento comunale di igiene

Il Regelamenta comunale di igiene detta norme integrative & complementari
alla legislazione nazionale e regionale, adeguando le disposizioni generali alle
particolari condizioni locali, in materia di: igiene de| territorio, igiene edilizia e de-
gli ambienti confinati, igiena degli alimenti e delle bavande, profilassi delle malat-
tie infettive, vigilanza sulls protessioni e arti sanitarie.

Art. 2 - Validita

il regolamento comunale di igiene ed ogni suscessiva modifica ed aggiorna-
mento entrana in vigore 15 giorni dopo I"avvenuta pubblicaziong del daliberato
all’albo preterio del Comune, ed hanno effetto immediato per tutte le situazion,
eventi ed atti di nuava presentazione: mentre per 'esistente vi & I'obbligo di ade-

guamento entro 3 anni dalla data di enirata in vigore, galvo casi parlicolari
gspressamenie previsti negli arlicoli del regolamento.

Art. 3 - Vielazionl

Le violazioni alle prescrizioni del Regolamento comunale di igiene, quanda
non camperting violazioni di legge altrimenti sanzionate, sona punite con l'am-
menda da L. 200.000 a L. 1.000.000, {atio salvo il caso dell'oblazione in forma ri-
dotta.

Per I'applicazione delle contravvenzioni il Sindaco, tramite | propri uffici. apphi-
chera le disposizioni di cui al T.U. della legge comunale e provinciale in materia dl
conciliazione amministrativa.

Arl. 4 - Abrogazione norme precedenti

Con Fapprovazione del regolamento locale di igiene si intandong abrogate tut-
te le norme precedenti contenute in regalamenti comunali incompatibili o in con-
trasta con quelle approvate.

Autorita sanitaria locale: sue strutture e su pporti operativi

Art. 5 - Autorita Sanitaria Locale

Il Sindaco & autorita sanitaria locale cui compete |'emanazione di tutti | prov-
vedimenti autorizzativl, concessivi e prescrittivi comprese la ordinanze contingi-
tiili @ urgenti in materia di Igiene e sanita nell"ambito del farrito rin comunale.

In particolare fa capo al Sindaco nella vesie sopra specificata il compito di
persegulre & vigilare sulla tutela della pubblica salute in ordine alla guale promuo-
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ve |'adozione del provved mentl tecnici di diretta competeriza dei senrlirl territoria-
li g, se OBl caso, dei servizicui @ aftribuita ia gesticne degli stabilmenti ganitari,

Il Sindaco pud farmulare proposte di attie di iniziative di competenza degli or-
gani dell'uniia sanitaria locale.

Ogni gualvalta il Sindaco, anche su in dicazione ael servizi territoriali o su se-
gralazione di altrl uthici o enti, di associazloni, di operaiori sanitar] o di privati cit-
tadinl venga a conoscenza della esistenza o deila insorgenza di situazioni ant-
igieniche, malsane, a rischio @ illegaki nel campo sanitario put: richiedere, attra-
verso la direzione dei servizi, l'intervento immeadiate degll organi tecnic! dell‘unita
sanitaria locals,

In tal caso il Sindaco deve dare comunicazione della circostanza al Comitaio
di Gestione dall’ unita sanitaria locale.

Quatora | provwedimenti proposti dal Sindaco comportine consaguenze patri-
moniali a carlco dell'unitd sanitaria locale © incidano anche per via indiretta sul
terfitorio di altri Comuni, gssi dovranno essers preventivamente sottopaosti alla
Assemblea dell’Associazione dei Comuni o, in ¢aso di urgenza, al Comitato di Ge-
stione o al suo Presidente.

L'esame deqgli organi collegiali dell’'unita sanitaria locale & necessario ?nche
quando le iniziative concernenti il territorio e i presidi =iti in uno dei Comuni com-

portino il determinarsi ¢i uno squilibrio nel livello delie prestazioni rispetto a qusl-
Io asistente nel restante territorio dell'unita sanitaria locale.

Arl. § - Strutture e supporti operativi dell*aulorita sanitaria locale

Il Sindaco nell'esercizio dells sua preragative di autorila sanitaria lpcaiﬁﬁi av-
vala dei servizi territoriall dell'unita sariitaria locale e, in particolare, dei seguenti:

a) servizioo ufficio tarmaceutica, limitatamente al sattore della vigilanza;
b sarvizio di igiene pubblica;
¢) servizio di medicina preventiva e igiene del lavoro;

d) servizlo materno infantite relativamente alla tutela sulla comunita infantitl e
protetie;

) servizio veterinario.

Art. 7 - Compiti delle strutture e dei supporii operativi dell'unita sanitaria locale

| servizi elencati nell'art. precadante sono tenuti al preciso & puntuale adem-
pimento dsi compiti seguenti:

a) devono riferire alirautorita sanitaria locale su tutto guanta ap’aia con ne‘ssm na
o incidenza con latuteladella pubblica salute o costituisca situazione di emer-
genza, rischio o pericolo nel campo della sanita;
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b) curane ['strutioria tecnica degll afti di competanza del Sindaco indlcati al pri-
ma comma dell'arl. 5 del presente regolamento,

e

e

in rapporto alle sifuazioni & accordi locali eurang la predisposizione degli
scham| di provvediment] da sottoporre alla firma del Sindaco;

(=8
o

clrano l'ssecuzione materiale 8 amministrativa degli interventi richlesti dal
Sindaco come specificato al 32 commadell'art. 5 del presante regolamento;

in ogni caso assicurano I'assistenza tecnica ela ¢cansulenza necessaria al Sin-
dace in materia di igiene, sanita e veterinaria.

b
wew

Art, 8- Supporti propri e ausiilari del’autorita sanitaria locale

Di fronte a situazioni di emergenza ed urgenza che abbiano saturato ia capa-
cita operativa dei Servizi dell'U.8 L., || Sindaco pud avvalersi, anche in materia di
sanita, dei propri uffici tecnici e di polizia, ponendoli alle dipendenze funzionali
del sarvizio dell’'U.5.L. competente per materia.

Art. 9 - Drganizzazione locale del servizi sanitari

L'organizzazione locale dei servizl sanitari & fornita dalle strutture dall'U.5.L.
compeienti per funzione e territorio. EL

L individuazione puntuale delle singole funzioni deve essere riferita ai livelli
cantrale @ distrettuale dell’U.S.L., con possibilita di subarticolazionl comunali,
qualaora il territorio distrettuale, in eul il Comune & inserito, sia piti vasto,

Art. 10 - Aftribuzioni del Comune

Spetta al Gomune |l mantenimenio dei rapporti giuridiel, inerenti le funzioni
amministrative di sanita, con gli utenti di gueste, sia che si fratti di singoll cittadini
che di associazion| o entl.

Arl. 11 - Compifi del Comung

il Cmune riceve dagli utenti le istanze, i ricorsi e gli atti comunque determinati,
ne cura la conservazione, nonché la trasmissione ai servizi per |'ulteriore svolgi-
mento tecrico.

Gl spetta pure la consegna agli utenti degll atti perfezionati, nenché, in linea
di massima, |'estensioneg degli stessi. "

Art. 12 - Complti dell'U.S.L. '

| Sepvizi del’'U.S.L., ricevuti gliattl. in copia o in originale, ne effettuanc [istrut-
1oria tecnica, formulana i verbali e 1 pareri e li rasmetiono al Gomune per ia defl-
nizione.

Alla stessa stregua frasmettono attl e proposle d'iniziativa autonoma, che
comportino comungue I'emanaziong di provvedimenti da parte del Sindaco, qua-
le autarita sanitarla locale.
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Art. 13 - Regolamenti Internl

Ai fini di quanto sopra regolameniato, ci sl ceve riferire anche ai regolamenti
interni di ciascunn dei servizi territoriali,

Ari. 14 - Esercizio della vigilanza iglenico-ambientale

L'attivita di vigilanza igienica sugli ambienti di vita e di lavora & svolta dai ser-
vizi competent: per diselplina, ai cul operator spetta la qualifica di ufficiali di po-
lizia giudiziaria.

Ari. 15 - Esito della vigilanza

L'esito delle ispezion| effettuate In ale veste forma oggetio di riferimant scritti
al responsabile di settcre o di sezione competente &, nei cast di accertata viola-
zlone della legge. di referto per I'autorita giudiziaria, alla quale esso0 & trasmesso
dal responsabile stesso.

Art. 16 - Violazioni amministrative

Quando la violazione concerne la norma di un Regolamento Comunale o sia
soggetta a depenalizzazione, Il referic & inviato al Sindaco che provyveds nei ter-
mini di leggs.

Art. 17 - Provvedimentl dell’autorita sanltaria locale

Rasta comungue fissato I'obbligo sla per gll accertatori che per il responsabile
di dare all’suterila sanitaria locale comunicazione di guelle viclazioni ¢i legge o
regolamento che determinino situazioni anche contingentl d rischio o pericolo
per |la salute pubblica.

Il Sindaco (autorita sanitaria locale) pud a sua volta, ove non si sia provieduto
da parte dei servizi, inoltrare esposio-denuncia all'autorita giudiziara sui fatli og-
getto dell'accertamento.

Art. 18 - Esazione delle ammende & sanzioni

Il corrispettivo delfammenda o sanzlona detarminato con propria ordinanza-
ingiunzione del Sindaco viene esatto dal Comunea b

Attivita informativa

Art. 19 - Raccolta dati

Spetta al Servizio di lgiens Pubblica raccogliere dati, promucvere ed espletare
indagini epidemiologicne e di valulazione dello stato dell’'ambients e dello stato
sanitario della popoiazione nelle materie di competenza, anche ai fini della deter-
rminazione dells mappe territariali di rischio.

In particolare deve tenere costantemente aggiornali i call relativi all'attivita del
Servizio, alla situazione demagrafica e allo stato dell’'ambiente & quelli derivantt
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da denuncie oobigatorie per leggs, in particolare quelle di sua competenza:
— denuncia malattie infettive
— denuncia causs di morte
— denuncia intossicazione da antiparassitari.

Tutte le alira denuncie obbligatorie per legge che confluiscona al Servizio dl
lgiene Pubblica devono essere smislate ai Servizl di competenza,

Arl. 20 - Relazione semestrale

|| Sarvizio d lgiene Pubblica sulla base dei dati raccolll deve compliare una re-
lazione semestrale in cul, oltre I'esposizions @ valutazione dei datl, dovra essere
riferita I'attivita svolta dal Servizio, da inviare al Sindaco e al Presidente Comitato
di gestione dell’U.5.L., che ne cureranno, nells forme & nel modi ritenull piu op-
portuni, la massima diffusione alla popolazione.

Incltre i dati raccolti ed elaborati dal Servizio devono essere frasmessi _aII’Uf—
ficio. di Direzione dell'U.S.L. per la predisposizione calla relazione sanitana an-
nuale dellJ.S:L.. R

Art, 21 - Denuncia cause di morie
Per permettere 'aggiornamento preciso e puniuale delle cause df morte, gli

Utfici comunali dello stato civile devono trasmettere mensilmente al Servizio di
Igiene Pubblica 'elenco del deceduti fra la popolazione con relativa causa di mor-

1e (allegato n. 1). Tale slenco & riferito alla popolazione presentea.

ALLEGATO N.1
B OguuwDATI EEATIETIC) CAIEE CHNNTE — M e P
o d) PRI, P
Tk | AT wnn | 3
w | ot e s parRama B0 s [marpesne | SEETI | T, | PRMRALE | nedRcergen DEREFNADON
sl 8 ¥ e ——




| Servizi di lgiene puoblica hanno il compito di smistare ai servizi dele

ULLSS.LL, territorialmente competent] i dati sul decessi delle persone non resi-
dentl sul proprio territario tramite "apposito modulo (allegato n. 2).

LEL N,
Servizic lgiene Pubblica

Ringraziando, con osservanza.

ALLEGATON. 2

URGENTE AL SERVIZIO IGIENE PUBBLICA
Slcomunica |2 .Causa di MIOFDB AT o i b i Lo beses s e dasasiamans

deceduto in codesto ComMUNE Il QIOIMID i e i e ioms sk s e s

I responsabile
Servizio lgiene Pubblica

MORTE NATURALE
Malattia o stato morboso inlziale:

|
|

Malattia o stato morboso che ha diret-
tamente causato il decesso:

MORTE DA CALSA VIOLENTA

Causaviolenta:

1. Retidentale: ...,
2. Infortuniosul lavore ... ..
LT T [T SRy S
o ISR o it
Mezzo col guals la morts avvenne o
fu procurata (Indicare ad 5. arma da

fLoco, cadula, inveslimento da treno,
avwelenamento, ece.):
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Art. 22 - Rapporti con 'ulenza

Il cittadino che singolarmente o in gruppo &d in qualungue torma si rivelge al
Sindaco o dirsttamenta al Servizio pér chiadere un intervento o una informagzionea
deve avere sampre una risposta scritta, esauriante ad in tempo ulile.

Per il diritta di accesso dei cittadini al Servizio & assicurata, fatto salvo il rispel-
te delia normativa contrattuale vigents, |'apertura di un ufficio centrale per tutlii
giorni della settimana esclusi i festivi, in orari da concordare. A livello dei distretti
dell'USL || personale del Servizio assicura la presenza negli uffici del distretto pre-
ventivamente stabilila e pubblicizzata per il pericdo necessario all'espletamento
dei propri comgiti.

L& segnafazioni di inconverienti che riguardarno la salute pubblica o rischi col-
lettivi & 12 richlesta di imlerventi urgenti possono essere fatle anche telefonica-
merts: allo scopo deve essere assicurato un servizio di ricevimento telegramma,
telax, o altro idoneo sistema informaiivo per le ere di ufficia.

Il Servizio assicura tramite || servizio di guardia Igienica permanerts un siste-
ma di pronta reperibilit per tutto il periodo eccedanta 'orario di utticio. La pronta
reperibillta deve essere assicurata preferibilmente da almeno un medico & da un
tecnico di adeqguata qualifica ed esperienza in grado di assicurare un efficace pri-
ma intervento.

|| sistema di pronta reperibilita deve garantire la vigilanza continua sull’am-
biente e la pronia risposta a chiamate e segnalazioni urgenti e deve essere inte-
grato ed avvalersi del sistema di guardia igienica permanente di cui alla Legge
Regionalen. 19/82.

Le modalita e |'crganizzazione per assicurare quanio previsto nei precedant]
articoli gel presente capitolo sono stabilite con apposite-dtte deliberativo deli*As-
samblea dei Comun. ’ )

Profilassi delle malattie Infettive e parassitarie

Art. 23 - Compitl def Comune

In materia di profilassi delle malattie infettive e dittusive il Sindaco ha il com-
pito di disporre accerlamenti e trattamenti sanitari obbligatori, su richiesta dei
Servizi dell'U.5.L., nonché di emettere ordinanze centingitili & urgenti.

Art. 24 - Compiti dell’Unita Sanitaria Locale

Spetta all'Unita Sanitaria Locale provvedere alla profilassi delle malattie infet-
tiva & diffusive attraverso I'adozlone delle misure idonee a prevenirng |'insorgen-
za.

In guesto ambito I'U.S.L. provveds:
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1 - araccegliers le denunce abbligatorie di malattie infettive, di cui all'alenco
ufficiale;

2-ad attuare | provved menti di profilassigenerica e specifica.

Art, 25 - Situazione In cul deve avvenire la denuncla

Ladenuncia da parte dei medici, prevista dall'art. 254 del T.U. delle leggi sani-
tarie, deve essere fatta immediataments al Sarvizio di Igiene Pubblica, per ciasou-
na malatlia infettiva e diffusiva accertata ¢ spspetta specificata al precedents ar-
ticolo, sugli appositi modull ferniti gratuitamente dall'U.S.L.

Oltre la denuncia, fatta all'atto dellfaccertamento della malatiia, deve essers
fatta denuncia a parte in tutti | casi di tubercolosl a seguito di cambiamento di do-
micilio del malate o del sua trasporta all’aspedale o in alire istitulo di cura ed an-
che dopo il suo decasso.

Arl. 26 - Denuncia di manifestazion| epidemiche o di malattie veneree

E fatto obbligo inoltre ai sanitani di denunziare, nel pill breve tempo al Servizio
di lgiens Puoblica, qualungue manifestazione di malatta infetdiva, non soggelta a
deruncia, che per |la sua natura € per il numero del casi constatati possa costitui-
re pericolo di diffusione epidemica.

Il sanitario che constata un caso di malattia venerea deve darne, ai sensl dal-
Fart 5 della legge 25 luglio 1956, n, B37, notizia Immediata al Servizio di 'giene
Pubblica della U.5.L. segnalando le infermazioni assunte circa la fonte del con-
Iagip comunicando il sesso, I'eta ed il Comune di residenza del malato esclisa
ogni altra indicaziane sulla sua identilia.

Art. 27 - Obbligo della denuncia. Raccolta e frasmissione dei dati

| sanitari che per ragione della loro professione siang venuti a Conoscenza di
un caso di malattia infetfiva e parassitaria o sespetto di esserlo, debbano fame
sollecita denuncia, per iscritto, al Servizio di lgiene Pubblica della Unlta Sanitaria
Locale compilando in maniera completa I'appos to madulo fornito gratuizamente
dalla Unita Sanitaria Locale.

La denuncia telefonica urgente visne ricevuta nelle ore di ufficio, ma nor di-
spensa dalla denuncia scritta. Nella denuncia dovra essere indicato:

: _1} Il nome, cegnome, 'ata, 'abitazions @ |a provenienza celllinfermo & pos-
sibilmente ancha il giorno in cul comingid la malattia;

2} la diagnosl della malattia;

3) tutte le osservazioni che il sanilzrio considera di fare per la norma del Ser-
vizio di Iglene Pubblica;

4) le'misure del medico adollale per prevenire la diffusione della malatiia.
L 'obblige della denuncia compete, nei casl previsti dalla legge, anche ai diret-
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tori di scuole, collegi, educandati, istituti di ricovero e cura, collettivita in genere,
apifici, industrie, ai proprietari e condultori di latterie e vaccherie, agli albergatori,
affillacamere e simili, ai direttori di piscine, per | casi di malatiis infettive e paras-
sitarie che &l verifichino nelle rispettive collettivita.

Il Servizio Veterinario dell'U.8.L. segnala al Servizio di Igiene Pubblica dsl-
['W.S5.L. | casi di malattie infettive e parassitarie trasmissibili all'uomo che si verifi-
chino negli animali indicando anche le misure adottate per impedirne il contagio
umano.

Il Eervizio di lgiene Pubblica dell'U.S.L, parimenti segnala al Servizio Vetari-
nario dell'U.S.L. le necessaris indagini e adotta provvedimenti atli ad impedirne la
diffustane.

I Servizio di lgiene Pubblica provvede a frasmeatiere all' Assessoratn Regionale
per ogni caso delle malattieelencate |l bollettine mensile di cui al Mod. 16

Il Servizio di \giene Pubblica trasmette in copia, in linga di massima nella stes-
sa giornata, al Servizia Materna Infanti'e, le denunce concernenti § minori di anni
15.

Art. 28 - Indagine epidemiologica - Accertament! e misute

Ricevuta notizia di un caso di malatiia infettiva o parassitarla o sospetta di es-
serlo, il Servizio di |lgiene Pubblica prowvede slla inchissta epidemiologica e,
quando oecorre, alla raccolta del materiale patologico da Inviare per gli esami al
Presidio Multizonale o agli altri Presidi convenzionati caon I"U.S.L. per I'aceerta-
mento diagnostico.

In caso di malatlie infettive in soggetti inferior al 15 anni | provvedimenti sone
di competenza del Servizio Materno Infantile di concerto col Servizio di Igiene
FPubblica.

Accertate le fonti diinfeziore, le modalita di trasmissione, nonché la presenza
di portatori sani e di contatti, il Servizio d! Igiene Pubblica & il Servizio Materno In-
fantile dispangono, per quanto di competenza, tutlele misure di profilassi rilenute
necessarie: isolamento de! malalo, contlumacia dei contatti, protilassi chemio an-
libiolica, vaccinazione, disinfezione, scrvedlianza epidemiologica e quant'altro si
renda necessario ad impedire la diffusione delia malattia.

L'isplamenio del malato puo anche essere domiciliare, affidato alla famiglia o
a persone di fiducia.

Segnalano inoltre sollecitamente. accertandosl che | medico curante abbla
dato, e la famiglia eseguito, le istruzioni atte ad impedire |a diffusione della malat-
tia, i casi di particolzre interesse ai fini profilattici all’ Assessorato lgiens e Sanita
della Regione Emilia-Romagna.

Art. 28 - Trasporio dl malatl Infetiivi

Il trasporio di ammalali di forme infettive conlagiose deve, di regola, essere ef-
tettuato medianie autoletlighe di volta in volta disinfetlate.
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In caso di urgenza ne & consentito il trasporto anche a mezzo di vettura pub-
blica o privata, il medico curante deve darne comunicazione al Servizio di lgiena
Pubblica dell’U.S.L.

Spella al medico responsabile del pronto soccorso e cell'aceettazions dell’i-
slituto dl valutare |la necessita di disporre, in caso di ricovero di malato infettive
contagioso, che il proprietario sottoponga |‘automezzo alla disinfezione presso
I'apposito servizio, informandone contemporanaamente il Servizio d| Igiene Pub-
blica deirJ.5.L,

Art, 30 - Disinfezione continua e finale del locall dil abitazione

E obbligatoria la disinfeziane della blancheria, degli effetti lstterecci e perso-
nali nonche di tuthl gli aliri cggetti che siano stati-a contatto con ammalati di ma-
lattie infeftive o parassitarie par le quali tali misure sianc previste daia Gircolare
ministeriale n. 53, Ugualmente i prodotti di rifiuto, gli escrementi e gli altri matariali
biglogici infet] prima di cssere allontanati o smaltiti devono essere sottoposti a di-
sintezione.

Il servizio di Igiene Pubblica pud disporre |a disintezione delle abitazioni, degli
ambienti di vita, di lavoro e di studio frequentati da detti ammalati.

Le disinlezioni disposte d'Ufficio sono gratuite 8 vengono eseguite secondo le
istruzioni del Servizio di lgiens Pubblica dell’'U.S.L. || Servizio di Igiene Pubblica
dell'U.5 L. pud inolire tare eseguirs, a richiesta e nell'interesse del privati, opera-
zioni di disinfezione applicando un'apgosita taritfa stabilita dall' Amministrazione
dell'lUnHa Sanitaria Lacale.

E da prevedere in determinate circostanze, a giudizio del Servizio di lgiene
Pubblica dell'll.5.L., |a disinfezione dei locali cegli Istituli di cura e di ricovero sa
pubblici che privati, degli alberghi, delle iocande, delle pensioni, dei teatri, dei ci-
nema, del mezzi di trasperto, e in genere di tutli gli ambienti di uso colletiiva,

Dette disintezioni sono a carico dei titolar degli esercizi.

Art. 31 - Disinfezione dei vestiti ed aitri eflettl di uso personale e di siracel e di li-
bri usati

< proibito vendere o tenere per vendere abiti etfetti di vestiario o |etterecci usa-
1i che non siano stall disinfettati @ che non portine un segno speciale, stabilite dal
Serviziodi lgiene Pubblica dell'U .8 L., della subita disinfezione.

Le biblioteche cireolantl devano essere fornite di un'apposita atlrezzatura per
la dizinfezione periodica dei libri, secondo le istruzioni imparlite dal Servizio di
lgigne Pubblica dell'U.S.L. E vietata ['introduzione nel Cemune di stracci che non
slano miuniti di un certificato del Sincaco del luaga di pravanianza dal quale risulti
che | medesimi sono stati disinfettati. In caso contrario la disinfezione sara fatta a
spess dell'interessalo.

Art, 32 - Disintestazione
Spetta al Comune proveedere alla disinfestazione da blatte, rattl e mosche ne-
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qgll ospedali, strutture sanitarie pubbliche, scuole. Le modalita della disinfestazio-
ne sono definite dal Servizio di lgiene Pubblica cul compete anche la vigilanza
sulle operazioni di disinfestazione, comprese guelle eseguite per motivi di carat-
tere turistico ambientala.

Art, 33 - Lolta contro le mosche e altri insetti

MNel mesi di marzo e di oftobre, in tutti gli esercizi e depositi dove si trovano, a
gualungue titcle, prodotti alimentar e bevande, in tulte le fabbriche dove si lava-
rano prodotti organici suscettibili di attirare gli insetti, nei depositl e nelle raccolte
di materiale putrescibile e simili, nei luoghi ove sono depositati | rifiuti delle abila-
zioni, nélle stalle ad altrl ricoveri per animall, devono essere attuate, a cura dei
proprietar ed ulenti, misure di lotla contro le mosche secongo metodi @ mezzi ri-
conosciuli idonei dal Servizio di Igiene Pubblica dell'll.S.L, che impartisce istru-
zioni anche sulla durata @ modalita dei singoli irattamenti. Coloro che usano e im-
piegano insatticidi dotatl di potere tossico nei confronti dell'uomo & degli animali
A sanguse caldo, sono tenuti ad osservare le cautele indicate nelle istruzioni che
accompagnano ciascun prodotto in modo da eliminare ogni possibile inconve-
nienta.

La lotta contro altri insetti nocivi o molesti deve essere effeltuata ogni qualvol-
ta I"Autorita sanitaria ne ravvisa la necessita, secondo 1€ norme del prasentle ca-
po, In guanto applicabili.

Art. 34 - Derattizzazione

Quandeo per la presenza di ratti o topi, accertata in un edificio, possa temersi
un danno per la salute pubblica, il Sindaco su parere del Servizio di lgiene Pubbli-
va dell'U.5.L. ordina le necessarie operazioni di derattizzazione e le nacessarie
opere dl bonifica ambigntall. La zona da derattizzare viene delimitata dal Servizio
di lgiene Pubkblica dell'U.S.L.

Well'ambitc della zona fissata, possono essere esentati dalle misure disposte
qli edifici che, pef 1a lore struttura antiratto sono da ritenersi non Infestabili,

Cualora i privali intendessero praiicare direttamente operazioni di disinfesta-
Zione di rilevante entita (grosse ditte, stabilimenti, magazzini e simill) devono pre-
senfare al Servizio d'igiene Pubblica il relativo piano in cui vengonao illustrali 1 nu-
mera e la tipologia degli inlerventi, i mezzi rallicidi scelti & | luoghl dove saranno
utilizzati.

Art, 35 - Vaccinazioni :

|| Servizio di lgiens Pubblica dal’U. S.L. provvede, negli orari 8 secondo e mo-
dalila all'vopo stabilite alie seguenti vaccinazioni d'obbligo o volontaris.

— Anfitetanica, secondo le norme delia legge 5/3/1963 n. 202 del regola-
menta approvato con D.P.A. 7/8/19565, modificate conl.20/3/1968 n. 419 & con
D.M. 22/3/1975, ulteriormente modificate con L. 27/4/1981 n. 166 & con LM, n.
32 del 8/8/ 1982 nelle categorie di lavoratorl indicate nelle suddette leggi & partire
dalle nuove leve di lavoratarl e negll sportivi all'atto della filiazione al CONI;
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— Antitubercolare, secondo le norme stabilite dalla L. 14/12/187C n. 1088 e
dal regolamento approvato con D.P.R. 23/1/1975 1. 477:

— Antitifo-paraiifica, secondo le norme del D.C.G. 2/12/1926 nonché della L.
283/82 D.P.R 327/80:

- — Antinfluenzale, nei soggstll di eta superiore ai 63 annl, nenché ai portatori
di malattie croniche e soggell a rischio su Indicazione del madice di base;

— Antirabbica, che viene effettuata di norma su persone morsicate da animali
malati o sospetti o comunque non idantificati, Puo essere effetiuata su personale
particolarmente esposta al cantagio.

Lo SMIEE [Servizio Materno Infantile E12 Evolutiva) provvede invece alle se-
guenti vaccinazioni d'obbligo nei riguardl della popolazione e della comunita in-
fantile, a norma delia |_R. Emilia Romagna 10/6/1976 n. 22 e deila L.R. Emilia Fp-
magna del 4/5/1882 n_ 18:

— Antidifterica, secondo le norme gia stabilite dalla L. 6/6/1539 n, 891 del
D.C.G. #/3/1940 maodificato con L. 20/3/1968 n. 419;

— Antitetanica, a norma delle leggi su indicate:

— Antipoliomelitica, secondo e norme della legge 472/1966 n. 51, cel DM,
25/5/1967 e del D M. 14/1/1972:

— Antirpsolia, che & volontana e gratuita @ viene eseguita nei riguardi delia
popalazione infantile di sesso femminile dopo i 10 anni di eta e delle donne in eta
faconda secondo |e disposizioni della gia menzionata L.R. 10/6/1976 n, 22;

— Antimorbilosa, che & volontaria e gratuita e viene effettuata da 15 mesi ai 3
annl di eta,

Le vaccinazioni par la malattis quarantenarie (peste, colers, tifo, ensamatico,
febbre gialla), previste dagli accordi internazionali, possono essere eseguite, a
pagamento, solo da parte di Ufficl sanitari aulorizzati dal Ministero della Sanita
con il WM. 24,/5/1963, 1| D.M. 16/4/196% & succ. mod.

Art. 36 - Esecuzione e registrazione delle vaccinazion|

- - Bervizie di lgiene Pubblica dell'U.S.L. prowede ad atiuare altri interventi di
iImmurizzazione ativa o passiva a carattere facoltative o obbligatorio contingerite
su disposizione dell'autorita sanitaria superiors.

Le vaccinazion| obbligatorie sono gratuite. Possono essere esenlati tempo-
raneamente dalle vaccinazioni colore che, a giudizio del Servizio di lgisne Pubbl-
ca dell'l.5.L., siano In condizioni fisiche tall da non potervi essere assoggett sen-
zadanno,

Prasso futli i servizi che eseguono vaccinazioni, & tenula nota, in apoositi
schedarl o registri delie vaccinazioni eseguite.
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Danno comunicazione al Servizio ci lgiene Pubblica delle vaceinazionl esegui-
te con cadenza sémestrale framide il modallc 19 della R.E.R.

Art. 37 - Compiti dell'Uflicio di Stato Civile - Registrazioni - Certliicazioni

Gii Utfici di Stato Clvile di ogni Comune trasmetiono mensilments al Servizio
Materno Infantile dell'l).5 L. i dati anagrafici di ognl nato.

Gli stessl Ufficl trasmettono pariment| ognl mese al Servizio Materno Infanille
dell'U.S.L. I'elenco corredato dells generalita degli immigrati, degli emigranti 2 dei
deceduti di etainferiore ai 15 anni,

Il rilascio di certificazioni di vaccinazioni obbligatorie & gratuita.

Art. 38 - Obbligo dei medici di denuncia delle vaccinazioni eseguile

| medici, sia liberl ssercenti che dipendent! da Enti pubblici, © da azienda han-
no I'ebbligo di dare comunicaziong, al Servizio di lgiene Pubblica dell’'lL.5.L. per
|scritte, delle vaccinazioni praticate, indicando per ogni soggetto nome, cogno-
me; sasso, data di nascita, domicilio, tipe di vaccino adoperato con il nome della
ditta produttrice, numero della serie di fabbricazione, data di scadenza e del con-
trollo di State, data in cui sono siate eseguite secondg module da compilarsi da
parte del curante. "

Art. 39 - Vaccinazioni e frequenza in collettivita

MNessun minore pud essere ammessa a freguentare I'asilo nido, la scuola ma-
terna, la scuonla dell'obbligo e altre collettivita se non dimostra con apposito certl-
ficato di aver ottemperato alle vaccinazioni prescritte.

| direttor di scunle, istituti, fabbriche, opifici e alite collettivita che accolgono
minos, sono responsabili dell'osservanza di detta norma.

La certificazione relative deve essere conservata tra gl akt di uthcio ed esibita
ad ogni richiesta del personale dei Servizi competenti.
Ari. 40 - Profilassi delle matattie veneres

La profilassi celle malattie veneree & disciplinata dalla L. 25/7 /1958, n. 857 e
dal relative regolamenio di esecuzione, approvato con D.F.R. 27/10/1862 m.
2035.

Megli Istituti di pera, I'Unita Sanitaria Locale svc':lge le masioni affidatigli in ma-
terla dalla L. 26/7/1975, n. 465 e relative regolamenta di esecuzione approvato
con D PR 22/5/19T6n. 431.

Al funzionamento dei Dispensari Antivenerei, a norma dell'art. 2 della Legge
Regionale 21/11/1474, n. 51, provvede I'Unita Sanitaria Locale con gestione di-
refta.

Art. 41 - Misure dl proillass| antirabblca - Detenzlone di cani
Quando un cans, un gatto o altro animale, capace di lrazmellere la rabbia,
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marsichi una persona, deve essere fatta denuncia tanto dal proprietario detentare
dellanimale guanto dal medico che ha assistito la parsona, al Servizio di Igiena
Pubblica, il quale provvades a:

a) segnalare ['animale morsicatore al Servizio Veternario per gli accertament
2 la conseguente asservaziona per || tempo previsio dal regolamento di Polizia
Velennaria;

b} indirizzare Il morsicate a un Istituto antirabbico per up eventuale trattamen-
o profilattico.

Il Servizio Veterinario comunichera sollecitamente |'esilo della osservazione
praticata sull'animale morsicatore.

_ Acura dei propristari, | cani circolanti sille vie o in altro luogo aperto al pub-
blice, devono portare, se non condotti al guinzaglio, idenea museruola,

MNei luoghi pubblici € nal pubblici mezzi di trasporto | cani devono pertare mu-
seruola e devano essare tenuti al guinzaglio.

Possono essere enuti senza guinzaglio € senza museruola | cani da guardia
sollanto entro | limitl da sorvegliare purché non apertf al pubblico. | cani pastari e
da cacela quando siano rispettivamente utilizzati per la guardia delle greggi e per
la caceia, nonché | cani delle lorze armale e di Polizia utilizzati per servizio, pos-
sona essere tenuti liberi nei limiti della loro specifica utilizzazicne.

| canl devono essere muniti di collare robusto con le indicazioni anagrafiche
del proprietario facilmenie leggibili.

Vigilanza sulle attivita sanitarie

Ari. 42 - Esercizio delle professioni sanitarle, delle professioni sanitarie ausiliarie

Per I'esercizio, ancha temporaneo, nel Comunea, sia privato che in qualsiasi
forma di dipendenza, dells professioni sanitarie di medico -chirurgo, di veterina-
rio, di farmacista; delle professioni sanitarie ausiliarie di ostetrica, di assistente
sanitario, di infermiera professionale, di vigilatrice d'infanzia e professioni assi-
milate, dl tecnico di radiologia, delle arti ausiliarie delle professiqm sanitarie, dl in-
fermiere abilitato od autorlzzato, di odentotecnico, di otfico, di meccanico-orto-
pedico ed ernista, di massaggiatore, di puericulirice, bagnini degli istituti idroter-
mali, ed arti assimilate, gli interessati devono fare registrare al sensi delle dispo-
sizioni di legge & regolamenti vigentl, Il relative diploma /o titolo di abilitazione
eriginaie presso il Servizio di lgieng Pubblica della U.S.L. entro un mese dal gior-
no in cui hanno preso residenza o hanno iniziato I'atiivit se non residenti.

Il Servizio di lgiene Pubblica terra un registra speciale con |e firme cai singoli
esercenti.

L'esercente di arte ausiliaria delle professioni sanitarie proveniente da atro
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comune deve, all'atto della registrazione del titolo, presertare con Il litolo o_rigi-
nale, un cartificato del Sindaco del Comune o del Registro del Servizio di lgiene
Pubkblica dell'USL di provenienza attestanie la registrazioneg in guel Comune o
USL.

Art. 43 - Aperiura di ambulatori medico-chirurgicl o veterinarl

Ai fini del presente articolo sono ambulater gli |stituti-aventi individualita ed
organizzazione propria autonoma € che quindi non costituiscona lo studio pri-
vato e persorale in cui || medico esercita la professione. Non senc pertanto sog-
getti ad aulorizzazione del Sindace | gabinetti personall & privatl, In cul | medici
generici o specializzali, esercitano la loro professione.

Par questi ultimi s/ pud esprimere solo un parere di idoneita dei locali e delle
attrezzaturs, da parte del Servizio di igiene pubblica dell'U.5._

MNessuno put aprire o marienere in esercizio ambulatori senza speciale auto-
rizzaziohe del Sindaco cha la concede dopo aver sentito il parere del Servizio di
lgiene Pubblica dell'l.5.L. sullaidoneita igienica del locali par la atilvita che vi de-
ve easere svolta, e [l parere del Comitato di Gestione dall"U.S.L.

Il riiascio dell'autorizzazione & subordinato al pagdmento della tassa di con-
cessione regionale prevista dalle vigent! leggi,

Le dispesizioni suddette si applicano anche agli ambulatori veterinari, in mé-
rito ai quali il Sindaca provvede dapo avere sentita anche il servizio di Veterinaria
dall'U.5.L.

Il Sindaco, indipendentemente dal procedimentic penale, ordina la chiusura
degli ambulator aperti od esercitanti senza |"autorizzazione suddetia. Pud altresi
ordirare la chiusura, per una duraia non superiore a 3 mesi, degli ambulator| nei
quali fossero accariale viclazion: alle prescrizionl contenute nell’atte di autoriz-
zaziane o altre irregolarita, Di fut | provvedimentl adottati dal Sindaco relativa-
mente agll ambu!atori, & data comunicazione al Presidents della Giunta Regiona-
le, che pud annullarli entro 20 giorni dalla data del ricevimente

Ari. 44 - Requisiti degli ambulatori

Ai finl del conseguimerito dell'autorizzazione di cui al precedente arlicolo, gl
interessatl devono presentare domanda in bollo al Sindacs, corredandola con |
seguent| documenti: i

1y planimetria, in duplice copia, cél [ocali da adibire ad ambulatorio @ raiativi
servizi (pianta e sezione in scala 1:100);

2) descrizione delle attrezzature & dell’arredamento;

3) dichiarazione di un dottore in medicina a chirurgia o di un dettore in vete-
rinaria (& seconda che si tratti di ambulatorio medico-chirurgico o n?n ambulatorio
veteringric), da cui risulli che il medesimo assume la direzione tecnica dell’ambu-
latorio. La dichiarazione deve essere inoltre firmata dal richiedenta;
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4) cedificato in carta libera attestante che detto diretlore teenico & regolar-
mente iscritte all' Ordine del Medic: o dei Velerinari; '

5) elenco degli altr| sanitari che esercitana nell'ambito dell’ambulaterio,

La stessa procedura deve essere eseguita anche in caso di ampliamento di
ambulatorio gia autorizzato.

In caso di cambiamento del direttore tecnico deve essere presentata al Sin-
daco, da parie del diretiore entrante, apposita dichigrazione in bollo, controfir-
mata dal direttore Uscente e dal titolare dell'ambulatorio. In questo caso, alla di-
chiarazione medesima devono essers dllegati:

a} 'autorizzazione ad attivare I'ambulatoric;
b) il certificato di cui al precedenta n. 4 relative al direttore entrante.

llocali da ad bire ad uso ambulatorio devono passedere dal punta di vista igle-
nico | requisili stabiliti dalie norme generali per l'igiene del lavora approvate con
O.P.R. 18 marzo 1956, n. 303, ed essere costituili da almena un locale di visita &
da un locale aftesa e con disponibilita di un servizio lolenico con lavabo.

| locali adibiti ad ambulatori e sale di atiesa devono avere pavimenti di materia-
Ig Impermeabile ben connegssi e pareli rivestite, fino all'altezza di m 2,00 dal pa-
vimento, con materiall pure impermeablli, suscettibili, di facile lavatura e disinfe-
zione. Le lalrine annesse agli ambulatori devono corrisponderes ai requisiti pre-
scritti dal presente regolamento.

Gli ambulatori possono essere autorizzati anche a favore di chi non sia medi-
‘wo, purcha siano diretli da medici.

Art, 45 - 1stituli di cura

Gl ambulator! 2 gii istituti nei quali vengono espletate attivita di cura o di assi-
stenza ostelrica, | laboratori di analisl a scopo di aceertamento diagnostico e le
case 0 pensioni per gestanll, sono assoggettali alla disciplina stabilita dall'art
183 del T.U LL.SS, A.D, 27/7/1834, n. 1265 & successive madicazioni.

Sonc assoggettati alla stessa disclpling gli ambulaterd & gli istituti nei quall
venga praticato |'esercizio della crioterapia, della chircterapia, chinesiterapia,
dell'agopuntura, della Ipnosi, della psico-lerapia & di altre simili appllcazioni cu-
rative di competenza medico-chirurgica.

_L'esercizio di cure fisiche e affini di cgni specie, |'applicazione di radioterapia
e/a di materiali radioatfivi a scopo curative sonc disciplinat| dalle nerme dell’arl.
194 del T.U. LL.SS. 27/7/1834, n. 1265, & succ. modificazion!.

Art. 48 - Disciplina della pubblicita sanitaria

_ La pubblicita relativa agli ambulatori ed agli esercenti Is professioni santaric,
ditfusz & mezzo della stampa o con qualsiasi mezzo, deve essere preventivamen-
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te autorizzata dal Sindaco che provveds su parers favorevole, secondo le rispet-
tive compstenze. dal'Ordine del Medici o dei Veterinari, nonché del Servizio di
lgiere Pubblica del'L.S.L.

Alla medesima preventiva autarizzazione deve essere sottoposta |a pubbilcita
degli esercanti le arti ausiliarie delle professioni sanitarie.

[l rilascio delle autorizzazion| suddette & subordinate al pagamenlo della tassa
di concessione prescritta dalle vigenti disposiziani.

Gl interessati debbono inoltrare al Sindaco |e domande intese ad ottensra
l'autarizzazione alla diffusione dei testi pubblicitarl tenendo prasenta le seguenti
norme:

— l'istanza deve essere redatta in bollo e deve essere accompagnata ca un
foglio ballatoin bianco. per la compilazione dell’autorizzazione e della guietanza
dl pagamento cella prescrifta tassa di concessiona:

— cen unica demanda pud essere richiesta I'sutorizzazione per pil testi pub-
blicitari. sempre, perg, riferentisi alla stessa persona o alle stesso ambulatorio o
sfabilimento termale; A

— di ciascun tesio pubblicitario, debbeno essere allegate alla domanda cue
bozze o due diseani (qualera si trathi di carielli, insegne lumincse, proiezioni ci-
nematografiche e similiy. Nei testi pubblicitari relalivi ad esercenti le arti ausillaria
{ernisti - ortopedisti - infermier - ottici - sdontolecnic, oo ) ron & ammesso alcun
riferimento a pratica di competenza del medico o del chirurgo;

— nellz pubblicita relativa agll ambulatori deve essere sempre indicato il no-
me del medico dirigente responsabile;

— girca la pubblicita dei sanitari, la dicitura «specialistas & ammessa solo per
i medicl in possessa del diploma accademico di specializzazione. Per i medici, in-
vece, che, pur non possedendo tale diploma, risultine cultori di particolar! bran-
che della medicina, pofra essere concessa la sola dizione refaliva alla branca me-
desima {es. «ulcera gastro-dundenales - «vene varicoses - «malattia veneree e
della paliex -8co.).

arl. 47 - Assistenza al parto '

Il parto deve essere assislito da un’ostetrica o da un medico chirtrgo e gualo-
ra, per causa di forza maggiore, ng sia mancala la presenza al momenlo della na-
seita, il padre o alfra persona che abbia assistito &l parto ha 'obbligo di promuo-
vere l'intarvento di uno dei predetti sanitari nel pid breve tempo possibile e co-
mungue non olfre le 12 gre.

In ogni case |'ostetrica o il medico chirurgo devono redigere a norma dell’art.
T8 del H.D.L. 15/10/1936, n. 2128, apposito certificato di assistenza che deve es-
sere presentato al Servizio di |giene Pubblica dell'U.5.L. da una delle persone te-
nute a fare la dichiarazione di nascita
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Arl. 48 - Denuncia dl nato-morto. Adempimenti,

Guande al momento della dichiarazions di nascita il bambing non & vivo, il di-
chiarante deve tare concscere se il Bambino & nato morto o & morto postarior-
memnte alla nasclta, indicandone In questo caso la causa di morte. Tali circostanze
devona essera comprovate dal dichlarante con il certificato di assistenza al parto
di cui al precedente articolo.

inentrambl | i casi 'Uificiale di Stato civile & tenuto a trasmetiere copia del cer-
tificato &l Servizio di |giene Pubblica dell'U.8.L. per le relative annatazioni sul re-
gistro prascritto dall’art, 1 del D.P.R. 21/10/1975 n, 803,

Art. 48 - Doblighi degli esercenti |a professione di medico chirurgo negli eventl di
decesso, di aborio, di nascita Infante deforme o di altri evenli interessant! 1a sa-
nita pubblica

A norma dell'art. 103 del T.U. LL.88. R.D, 27/7/1234 n. 1965, gli esercenti la
professione di medico-chirurgo oltre a guanto prescritto da altre disposizioni di
legge, sonc ohbligati:

&) & denunziareal Sindaco le cause di morte entro ventiquattro ors dall'acoer-
tamerito gi decessao;

B} a cenunziare al Servizio di |giene Pubblica, sniro due giornl dall’accerias
menta, ogni pdso di aborto per il guale abbiano prestaio la 1oro opera o del guale
siano venyt comungue a conoscenza nell'esercizio della loro professione. La de-
nuricia, i eul contenulo deve rimanere segreto, & fata secondo le nerme del re-
golamento & non esime ilsanitario dall'obbligo deél referto al sensideil'art. 365 cel
Godice penale e dell'arf. 4 del Codice di procedura penale:

c} a denunziare al Sindaco e al Servizio di Igiene Pubblica, entra due giorni
dal parto al quale abblano prestato asslstenza, la nascita di ogniintante defarme:

d} di denunziare al Sindace e al Servizio di lgiene Pubblica, entro due giorni
dall’accertamento, i casl dl lesioni da essi osservatl, da cui sia derivata ura inabi-
lita al lavoro, anche parziale, di carattere permanents!

&) di denunziare al Servizio di lgiene Pubblica i casl dl Intossicazione da anti-
parassitar, a normadella L. 2/12/1575, n. 638

1) ad informare il Servizio di lgiene Pubblica dei fatli che possono interessars
la =anita pubblica,

Art. 50 - Obblighi dell'ostetrica negll evenll di nato delorme o immaturo. Registrl
del parti e degll aborti

A normadel D.P.R. 7/3/1978 n. 1683 I'pstetrica ha 'abbligo:
1) diredigers e tilasciare gratuitamente il certificata di assisienza al parto;

b} di denunziare al Sindaco e al Servizio di Igiene Pubblica ogni nascita di
neonato deforme, sempre che la denunzia non sia fatta dal medico, il cui interven-

an

e R e = e

to devs essere sempre richiesto ai sensi dell’art. 5 del D.P.R. sopra citato;

c) ci segralare sollecitamente al Servizio di Igisne pubblica fa nazcita di im-
maturi o di deboli vitali o di promuovere I'immediate ricovero per gl eventuali in-
tarventi;

d) di annotare | parti e gli abort al quali abbia comungue assistito negli ap-
positi registri che le sono fornitl dal Comune, seqrando in esso le annotazion| ri-
chieste. L'ostetrica & tenuta a corsegnare ogni due mesi detti registri al Servizio
di lgiene Pubblica, che appene il proprio visto, || contenuto del registro degli
aborti deve rimanere segreto. : 3

Alla fing dl ciascun trimestre |'ostelrica consegna i due registrl del parti e tra-
smette quello degli aborii al Servizio d! lgiene Pubblica,

Art. 51 - Licenza di commercio per sanitari ¢ presidi medico-chirurgiel di qualsia-
si specie

La licenza di commercio per la vendita di strumenti sanitarl, apparecchi & pre-
sidi medica-chirurgicl di qualsiasi specie, non pud essere rilasciata dal Sindaco a
chi nan abbia reglstrato il titolo di abilitazione all'esercizio delle arti ausiliarie del-
le professioni sanitarie e non proponga alia vendita persona autorizzata, esiben-
done il regolare titoio.

Sono profbite sul suclo pubblico le oparazioni relative all’arte salutare e le
vendite di strumenti. apparecchi e sostanze medicamentose, ad annunziate come
tali, tanzo di uso interne guanto esterna

Art. 52 - Servizi pubblici e privati dl trasporto Infermi

Falla ecoezions per i mezzi ed | servizi dipendenti da Enti pubblicl a ¢lé speci-
ficamente deputati (Sanita Militare, Servizi antincendl, C.R.L, Enti Ospadalier|,
Comuni e Province) le associazioni di gualsiasi natura ed | privati non possono
e=arcitare servizi di trasporti di infermi senza apposita autorizzazione del Sinda-
co

A questo fine gl interessali dovranno presentare al Sindaco apposita istanza
in bollo, allegando la seguente documeniazions:

1) planimetria, in duplice copia, dei Iocali da adibire ad aulorimessa & relativi
servizi idro-sanitari (planta e sezione scala 1:100); »

2) descrizivne delie altrezzalure per |a pulizia & | disinfezione del locali & dei
mezzi:

3} dichiarazione di un esercente |a professione di medico-chirurge, da cui ri-
sulti che il medesimo assume la direzione dal servizio;

4) elenco del personale adibito al servizio ed eventuali titoli professionali;

5) elenco degli automezzi adibiti al servizio e del refativi dati di identiticazione
(targa e libretto di circolaziane).
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Arche per eventuali modificazioni o sostituzione degli impianti e el mezzi do-
vra essare richiesta preventiva autorizzazione al Sindaco.

L'autorizzazione sindacale viene rilasciaia previo accertamento cella idoneits
dei servizi offerti, eseguita da apposita Commissione composta dal Servizio di
lgiene Puoblica dell'U.8.L, da un esperto in servizio di prantd soccorso nominato
dal Comune, da un rappresenianie sindacale delle calegorie ocspedaliere. Detta
commissione & presieduta dal Dirnigente del Servizio Ig, Pubblics o da ur medico
igienista da lui delegato.

L'autarizzazione ha validita biennale. Ogni autoletiga aulorizzata deve cof-
servare nell'abitacolo copia dell'awtorizzazione, da esibire ad ognl richiesta degll
organi comunall divigilanza,

Il trasporto in lnspﬁdaia nelgg Eni;rmi dl maiattie conltagiose me gasrag% fse- TiTOLO N
uito ‘art. 154 1 nerale sanitaric R. 414901, n.
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Se il trasporto & avwenuto con autolettighe dl proprieia di Enti ed associazioni INDUSTRIALE, COLLETTIVO E SPECIALE
a cib legalmente deputate, oppure con allri mezzi prvati, la disinfezione deve es-
sere eseyuita presso || Servizio di disinfezione dell’Enta. i

Art. 53 - Vigilanza sulle farmacie’ ‘

Al sensl della legge regionale n. 19782, I'Unita Sanitaria Locale assicura la vi-
gilanza jgienico-sanitaria sulle farmacie tramite I'Utficio {Servizio) Farmaceutico &
il Sarvizio di |giene Pubblica. Ogni larmacia deve pssere ispezionats almens una
volta ogni cue anni dall'apposita commissione prevista dalla legye regionale n.
197,32,

Le farmacie sono tenute al piena rispetio delle norme viganti. Nel caso in cui
siano: state riscontrate violazioni il titolare  diffidato dal Sindaco ad adottare le
nacessarie misurs entro Un termine rapportato alla situazions specifica; decorso
tale termine infruttucsamente, 1| Sindaco su proposta del comitato 4l gestione, ci-
chiara |a decadenza deli'autorizzazions.

Qualara nel corso dell'ispezione |ispettora. che riveste la qualifica di paliza
giudiziaria, rawvisi situazicni di pericolo, provvede immeadiztamente a rimuovers
imparlendo e opportune disposizioni &l responsablle della farmaaia, assicuran-
dosi della lore esecuzions; di tali provvedimentl, farmo restando cgni obblgo, da-
ra tempestiva segnalazione af Sindaco e agll organi del"U.S.L,

Everituali sanzioni amministrative previste dalle vigenti norme nie confronti del
titolare della farmacia sono adottate dal Sindaco,

a2




Norme generali per le costruzioni Art.  Pag,
Concessione e autorizzazione alla costruzione B4 4

Strumenti urbanistici generali 55 &3
Autorizzazioni all'abitabllita o all'usabilita 56 &3
Visite ai fabbricati per il rilascio dell'abitabilita o usakilita 57 54
Dichiaraziene di alloggio antigienico 56 54
Dichiarazione di alloggio inabitabile 59 55

Norme generali per i cantieri

Misure igieniche nei cantieri edili 60 &5
Demaolizione di fabbricali 61 i)

Prescrizionli igienico edilizie di ordine generale

Condizioni e salubrita del terrenc 62 58
Isolamento termico i 63 56
Protezione acustica 64 57
Ampiezza dei cortili interni 65 58
Pozzi di luce & chiostrine 66 58
Pavimanto dei cortili 67 59
Igiene del passaggl e spazl privati 68 58
Umidita interna 63 5§
Misure contro la penetrazione dei ratll e dei volatili negli edifici T &4
Marciapiedi &0
Ringhiere e parapeiti 72 60
Canall di gronda a8
Coperture 74 B
Condutture di scarico delle lalrine & degh acguai 75 61
Obbligo di allaceiamento alla fognatura comunale 76 B2
Approvvigionamento di acqua potabile 77 B2
Attuazione dinorme in materia di barriere architettoniche 78 62
Requisiti igienici degli alloggi ;
Campo di applicazione " 79 63
Classificazione dei locall adibiti ad abifazione privata a0 683
Cimensiani e caratteristiche dei locali di abitazione 81 o4
Manutenzions & pulizia dei locali di abitazione g2 66
Raquisiti minimi di illuminazione naturale diretta 83 66
Superficig illuminante utile _ B4 67
Supertficie illuminante utile in presenza di oslacoli e sporgenze 8o &7
Requisiti delle finestre 86 67
lNuminazione artificiale 87 €9
lluminazione notturna estarna B& 69
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Superficie apriblle & ricamblc minimo d'aria

Locali accessori: superficie apribile minima per il ricambio d’arfa, ven-

tilazione forzata

Ganne di ventilazione; definizione

!InstsT!iaziona apparecchi a combuslione negli alloggl: ventilazione dei
ocali : '
Condizionamento: caratteristiche degli impianti

Apparecchi di controllo: misuratori umidita per cendensa

Divieti di installazione apparecchi e cambustione

Installazions apparecchi a gas

Apparecchi a combustione: targhe e istruzioni

Canna fumaria: definizione

Canna di esalazione; definizione

Allontanamento dei prodotti della combustione, di odori, vapori o fumi

prodotti dalla cottura

Collagamenti a canne fumarie, o a canne di esalazions di apparecchi

acombustione o di cappe

Aspiratorl meccanici (ventole): modalita di istallazione e diviati

Limitazione di tiraggio ' '

Canne fumarie ed esalazioni: caratteristichs dimensionamento e mes-

sain opera

Canne fumarie singole

Canne fumarie collettive

Comignoli: tipi, altezze, ubicazioni

Riscaldamento & impianti tecnici

Impiante alaltrico

Installazions di bombole di gas liguetat

Impianto di ascensore

Scala

Soppalchi

Locali a piano terreno

Piani seminterrafi

Case rurall, pertinenze e stalle

Case coloniche e costruzionl accessorie

Stalle

Latamai

Porglll, pollal & ricover! di animall in genere di allevamento domesti-
co

Distanze delle concimaie e pozzi neri dalle cass

Cessazione attivita allevamenti animali

Abbeveratol, lavanderie, vasche per la lavatura ed il rinfrescamenta
degli ortagal

Aziende condotte in economia

Manutenzione delle case coloniche, difesa dagli insetti nocivi

Art.
88
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93
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96

100

101
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104
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107
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113
114
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120
121

122
123
124

78
78
78

78
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79

Editicl adibiti ad attivita lavorative
Disposizioni generall

Campo dl applicazione
Classificazione dei locali

Caratieristiche strutturali

Alezza del locall

Superficie dei locali

Locali interrati & seminterrati

Uscite

Soppalchi

Scale e parapetti

Barriere architetioniche

Dotazione dei servizi igienico-assistenziali
Mumero e caratleristiche dei servizi
Izalamento {ermico, riscaldamento, areazione
Muminaziona naturale

Muminazione artificiale

Difesa dagli agenti nocivi

Inquinanti aerai
Rumaore
Vibrazioni

Alte temperature

Edilizia speciale e norme di esempio

Ospedali, case di cura o di assistanza ostetrica, istituti di cura, stabi-
limenti termali, farmacia, magazzini di predotti farmaceutici: prescri-
zioni generali

Ospedali e case dicura

Alberghi e simil|

Personale .

Vigilanza igienico-sanitaria degli alberghi, pensioni € locande
Affittacamers '

Farmaci¢

Depositl @ magazzini di prodotti farmaceutici e di presidi medico-chi-
rurgici

Apitazioni collettive

Locali di riposo; darmitari stabili o temparanei per lavaratori

Dormitari pubblici

Classificazione e disciplina igienico-sanitaria dei complessi ricettivi
complementari a caraitere furistico-sociale

Istituti di pena

Art.,

125
126

133
140
141
142

143
144
145
146
147
148
149

150
15

153

164
158

Paqg.
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Art. Pag.
Art. Pag, ! ; S i e roRE: B
Soggiorni divacanza per minori 156 93 Aerazione e illuminazione dei servizi idrosanitar. - ag2 114
Scuole 157 94 gliatoi 203 114
Norme igieniche di ordine generale; disinfezioni an nuali; diviete di fu- Insonorizzazione 204 114
mare 158 94 Obblighi del gestore 205 115
Asili nido di nuova costruzione 159 95 .;nnet riservate r:; 1uffi 206 115
sili nido nei i stariei od in edific] residenziali 160 Bf ronta socco . ) 207 115
ﬁumariaoé“ SRRTIRL c 161 98 Fissing ben a0ceees agii spetiatort 208 115
Locali di pubblico spettacalo 1682 97 Deposito materiale p : i 3
~— local Mﬂaﬁ di riunioni e di divertimento 163 97 Stabilimenti baineari su acque marine ad interne: autorizzaziona sa o
- GCondizloni igieniche di esercizio dei locali pubblici e privati ¢i riunio- nitaria ) 20 116
ne edi divertimenta 184 g7 Requisitipropri 211 116
Divieto di fumare 165 98 Esercizio di terapia fisica 212 116
Arane estive: pavimentazione 166 98 Pulizia della spiaggia 293 118
Arene estive: latrine 167 49 Pronto'soccorso 914 117
Arene estive: posti a sédere, acustica, illuminazicne, gastione 166 .98 Porticcioli turistici
Padiglioni per pubblici spettacali, alloggi mobili per girovach| 168 100
Palestre ed istitut| di ginnastina 170 10
Alberghi diurni, saune e simili 171101 b
Lavanderie 172 102
Autorimesse 173 104
Locali accessori ed impianti delle autorimesse 174 104
Caseifici & burrifici 175 105
Barbieri, parrucchieri; regime autorizzatorio 176 105
Definizione di mestieri aflini ) 177 108
Esercizio dell'attivita a domicilio, divielo di esercizio in forma amhbu-
lante 178 108
Vollura delle autorizzazioni & madificazioni dei local autorizza-
ti 178 108
Requisiti igienici dei loeali 180 107
Ubicazione degli esercizi 181 107
Arredamento, attrezzature e dotazione degll esercizi 182 108
Libretto di idoneita sanitaria del personale 183 108
Conduzione igienica delle attivita 184 108
Pulizia del personale 185 108
Piscine 186 110
Caratteristichs della vasca 187 110
Acguadi alimentazione 188 110
Alimentazione delle piscine 188 111
Depurazione, riciclo, afflusso e ficambi d’acqua 190 111
Caratteristiche delle canslette di sfioroe 181 {11 '
Accessoinvasca 192 112 3
Uso della cuffia 1893 112
Temperatura dell'acqua & dell'amblente 184 112
Capienza dalla vasca 195 112
Tipi di spogliatoi 186 112
Caratteristiche dello spogliatoio a rotaziens 187 113
Corsie - Corridoio 198 113
Rientro del bagnante dalla vasca 198 a3
Proporzionamerto delle docce e dei WO 200 113
Caratteristiche delle zone docce & dei WG 201 114
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Titolo Il .1
|GIENE EDIL|Z!A E DEGLI AMBIENTI CONFINATI AD USO
CIVILE, INDUSTRIALE, COLLETTIVO E SPECIALE

Norme generali per le costruzioni

Art. 54 - Concesslone o autorizzazione alla costruzione

Chi intenda intraprendsere la costruzione di un edificio, qualungue sia I'uso cul
& destinato, oppure procedara ad opere di ricostruzione, di sopraglevazione, di
ampliamento, di modifica di gualsiasi entita, di variazioni di use, di manutenzione
straordinaria di un edificio preesistente o di parte di esso, deve, prima dell'inizio
dai lavori, presentare domanda al Sindaco secondo le norme e nelle forme all'uo-
po fissate dal regolamento edllizio e da quello presente, allo scopo di ottenere a
relativa conceéssione o aulorizzazione edilizia.

Cantestualmente a tale domanda deve essers prasentata quella per Fautoriz-
zazwne allo scarico di cul agli ant. 218, 219 e 220 g d&i oresente regolamento:

Nella retazione e nei disegni da allegarsl debbono essere illustrati ed indicati:
\a provvista e |a distribuzione dell’'acqua potabile; | materiali e le sezioni dei muri
con la descrizione dei mezzi adottati per assicurare la difesa termica dell'edificic;
|a destinazions dei singoli vani; le carstteristiche degll infiss| esterni ai fini dell'i-
solamento termoacustico; la rete di smaltimanto delle acque luride, corredata dal-
la ubicazione, sezione e velumetna delle canalizzazioni fino al recapito terminale
e dai disegni, in pianta e in sezione, degli eventuali impianti di depurazione, |a rete
di smaltimento delle acgue pluviali; | sistema i ventilazione secondaria delle la-
tririe; il sistema di riscaldamento con |'ubicazione, le sazioni, [ tipi delle canne di
esalazione & delle canne da fume; il sistema di raccolta & smaltimenta dei rifiutl
domeslici.

Per gli insediamenti lavorativi in genere la domanda deve essére corredata
dalla scheda informativa in allegato. allegaton. 3)
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La scheca informativa deve essere presentata ad ognl variazione nelle attivita
syolte anche se queste non modificana gli Indici urbanistici ed edilizi,

La scheda informativa vale come notifica al Servizio di medicina preventiva ed
igienea del lavaro prevista dall’art. 48 del D.P.R. 303/1956.

Per quanto cencerne le emissioni nell'atmosfera di fumi, palveri, gas, alla do-
manda dovra essere allegata una relazione tecrica conterente |e caratiaristiche
delle emissioni, la descrizione degli impianti di abbattimento degli inquinanti at-
mosferici, da instzllare In conformita a quanto previstodalla L 137 1986 n. 6158
dall’art, 5del D.P.R. 1541971 n. 322, e successive modificazioni,

Il Sindaco provvede al rilascio di concessiona o autorizzaziona edilizia, previo
parere del Servizio di igiene Pubblica, dal Servizio di Igiene e Medicina Preventiva
e del Lavoro in easo di altivith lavorative in genere, del Servizio Veterinario in ca-
s0 di atlivila zootecniche e di annesse attivita di trasformazione, quando neces-
sar0, della LS L. competents perterritoric e senlita la Commissione edilizia.

Analoga procedura si applica per 'approvazione degll strumenti urbanistici
generall @ per | piani attuativi ¢i cui al successivo art, 55

Il parere del Servizic di Igiene Pubblica cella U.8.L competents per territorio
sostituisce il parere obbligatorio & autonomo previste dall'art. 220 del T.U. LL.SS.
-R.D. 27.7.1934 n, 1255.

Art. 55 - Strumenti urbanistici generali

Gl strumeanti urbanistici ganerali B i piani attuativi adottati a livello comunaie o
intercomunale sono inviati in copia al Servizio di Igiene Pubblica delle UU.SS.LL.
territoriaimente competenti, in via preliminare alla pubblicazione degll stess| al-
|"allbo pretorio municipale.

MNel termine previsto dalle vigenti normative per la proposizione di osservazio-
ni, i Servizl d lgiene Pubblica in accordo coi Servizi di Medicina Preventiva ed
Igiene dal Lavaro ed | Servizl Veterinari, devono fare pervenire al Comune interes-
sate le loro valutazioni inteése a una migliore definizione del/’'uso del suolo g a una
pili corretta collocazione degli insediamenti abitativi e produttivi per Ia tutela igie-
nica cell’ambiente e deila salute.

Art. 56 - Autorizzazione all’abitabilita e all'usabllita d.egll ediiicl

Gli edifici e le part di ecific] di nuova cestruziane, quelli interessati da inter
venti 2dilizl In tutto o in parte, oppure adibiti ad uso ed athivita diversi da qualli orni-
ginari, non possono essere abitati o usati senza |'autorizzazicne del Sindaco che
viene rilasciala, a richiesta dell'interessate, quando, a seguito di accertamenti ef-
fettuati dall'ufficio tecnico comunale e dal servizio di igieng pubblica di medicina
preventiva ed igiene del lavero e di veterinaria dell’U_5.L. nell'ambito delle rispsi-
tive competenze risuli

— cha i lavorl siano stati eseguiti in conformita al progettc approvata;
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— che | muri siano stati convenigntemente proseiugali e non sussistano altre
cause di insalubrita;

— che siano rispettats tutte le eventuall prescrizioni & cond_izium apposte s_ul—
ja concessiones o autorizzazions, siana esse di caratters urbanistico edilizio, igie-
nico-sanitario o di altro génere;

— che |a costruzione non presenti cause o fatteri di insalubrita sia nei con-
fronti degli utenti di essa che dell'ambiente, sia interna che esterno;

— chesiano rispetiate le destinazioni d'uso previste nel progetto approvalo;

— chési sia oHemperatoalle norme del presente regolamentic e a quanta pre-
scritto dalle normative vigent in materia.

All'sutorizzazione all'abitabilitd o usabllita sard alleaata I'autorizzazione defi-
nitiva allo scarico con eventuali prescrizian.

Art, 57 - Vigite ai fabbricati per il rilascio dell'abitabliita o usabilita

Al fini de! parere di competenza da parte dei serviz] dell'U.S.L. il proprietario
deve inviare al Servizic di lgiene Pubblica due distinte comunicazioni:

— Termine dell’edificazione della struttura grezza;
— Termine dedinitive dei lavari,
in ambedue | momerit le parti interrate devono essere allo scoperto.

| competenti servizi dell'US.L. potranno svolgers visile nei due distinti mo-
menti al fine di valutare I'ottemperanza a tutio quanto prev Erstn dal presante reqo-
lamsntc e alla preserizioni presenti nella concessione edilizia,

Qualera si rilevino condlzioni di insalubrita e/o difformita dal presente rego-
lamento o dalle prescrizioni da alire leggl & normative igienico-sanitarie, il Sinda-
co, su proposta dei servizi dell'US.L., pud ordinare opportuni lavorl di modifica o
risanamento in relazione al progetio approvalo.

Arl, 53 - Dichlarazione di alloggio antigienico (art. 7 punto 4/b D.P.R. n. 1 935/72)

L'alloggio & da ritenersi antigienice quando si presenta privo di serviz igignici
propri incorporati neil'alloggio: cuando presenta tracoe di umidita permanente
dovuta a capiliarith, condensa o igroscopicita ineliminabill con norma interventi
di manutenzione; quandsa presenta reguisiti di agroilluminazione naturale gra-
vamenle insufficienti,

La dichiarazione di alloggic antigianice viene cerlificata dal Haqungah:l_e el
Servizio di igiene pubblica previo accertamento tecrice e rilasciata ai fini di pre-
ferenza per I'assegnazione di alloggl di edilizia residenziale pubblica. Al fini del
presente articolo non si fiene conto degii effetti dovuti al sovraffollamento.

54

Ln alloggic dichiarato antigienico non put essere rioccupato se non dopa che
il competente Servizio dell'USL abbia accertato I'avwenuto risanamento iglenico e
la rimozione delle cause di antiglenicita,

Art. 59 - Dichiarazione dl alleagio InabHabile
Il Sindace, senlito il parere o su richiesta cel Responsabile del Servizio d| lgie-

ne pubblica pud dichiarare Inabitabile un alloggio o parte di esso per motivi di
igiene.

Tra | motivi che determinano la situazione di inabitabilta sl segnalang:

— le condizioni di degradao tali da pregiudicare 'incolumita degli cooupanti;
— alioggio improprio [soffitto, seminterrato, rustico, box);

— insufficienti requisiti di superfici e ¢l aliezza;

— mancanzza di aeroilluminazions;

— mancata disponibilita Ji servizi igienici e acqua potabile.

Un allogglo dichiarato inabitabile deve essere sgomberato con ordinanza del
Sindace ¢ non pofra essere rioccupato se non dopoe ristrutturazione e rilascio di
nuova licenza d'uso, nel rispetio delle procedures amministrative previste.

Art. 60 - Misure igieniche neil cantieri edill

In ogmi intervento edilizio debbono essere adottate futlte le necessarie precau-
zioni per garantire 'igiene & "Incolumita del lavoratori e dei cittadini.

| materiali di demaliziore debbono essere fathi scendere previa bagnaturs o 8
mezzo di apposits trombe o reclplentl, per evitare il sollevamento delle polveéri.

| restaurt esterni di qualsiasi genere ai fabbricati prospicienti alle aree pubbli-
che o aperte al pubblice, potranno effettuarsi solamants con opportuna prolezic-
ni dei fabbricati medesimi onde impedire |a propagazions di polver|.

Durante la coslruzione & demolizione di edifici o in cantieri a lunga durata (la-

vori stradali e simili), Il proprietario o il costruttore dovra assicurares al lavoratori la
disponibilita di idonei sarvizi igienici.

Le sventuali latrine provvisorie, ad uso degli operatari nei cantier, devono es-

SE8re S0ppresse appena sia possiblle sostituirle con alire all'interno dell’ edificio.

Art. 61 - Demolizione di fabbricati

Dwurante le demolizioni si dovrannc adottare mezzi idonei per avitare || solle-
vamento di polveri.

| pozzi neri @ pozzetti dovranno essare preventivamente vuotati e disinfettatl:

cos| pure le fosse selliche, ghi spanditol, le fognature e le canallzzazioni sotterra-
ree.
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E vietato || deposito nei cortili delle case abitate ed in genere in tutli gl spazi ci
ragione privats, di terrani & materiali di rifuto, prcvenienti dall,e_; a_sect_.:zlnne o dal-
la demalizione di opere murarie, per un tempo superiore a venti giornl

Entro tale termine il propristario o I'mprendiiore del lavor deve provvedere al-
lo sgombero ed al trasporto dei materiali suddetti negll apposit: lueghi di scarico.

Quando perd datti materiali fossero impregnati di elementi sudici cha li ran-
dessero maleodarant], dovranno essere sgomberati immediatamente.

Le aree risultanii dalla demolizione dei fabbricali devana essere tenute pulite
ec in ordine.

Prescrizioni igienico edilizie di ordine generale per gli allog-
gi

Ari. 62 - Condizioni e salubrita del terreno

Nan si possona costruire nuoyi edifict su terreno che sia servitc come depo-
sito diimmondizie, di liquame o di altro materiale insalubre che abbia potuto co-
munque nquinare il suolo, se nen dopo avers complelamente risanato il solto-
suolo corrispondente.

Se il terreno sul quale si intenda costruire un edificio & umido od esposto all'in-
vasione delle acque sotterranes o superficiali, si deva convenientemenie proce-
dere a sufficiente drenaggio.

In ogni caso & fatto obbligo di adottare pruwedimemi atti ac impedire che I'u-
midita salga dalle fondazioni al muri sovrastanti.

Un terreno per essere dichiarato Tabbricabile deve avere | mezz di scolo cel-
le acgue luride & meteoriche, nonche di ditesa dalle eventuali invasion! di accue
superficali o disoltosuclo,

E vietalo per le colmate |'uso diterra o di altri materiaii inquinanti.

Le abitazioni presso i rilisvi moniani o ferrapleni anche se sestenuti da muri
debbanao distare da essi almeno di m 3 dal punto pid vicino della scarpata ed es-
sere dotate dei mezzl idonei per I'allontanamento delle acgue meteoriche & di in-
flltrazions.

La distanza delle finestre o porte dei locali di soggiorno nan dovra tuttavia as-
sere minore di m 5 dalla scarpata o dal muro di saslegno.

Ari. 63 - Isclamento termice. Spessore dei muri

Lo spessore dei muri estarni non deve essere inferiore a cm 30 se costruili in
mattoni pigni di cotio, 0 em 45 se costruiti in sassi o pietre,
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Chi npella costruzione del muri esterni intenda fare uso di materiali diversl, deve
allegare certificati di idoneita rilasciati da competerite Istituio univarsitaria italia-
no, da cuirisulti una condizione di idensita non infariore a guella suddeita.

Condizione pari a quella suddetta si ritiene osservata quando il coetficiente dl
trasmisslione termica globale e uguale ainfariore a 1 Keal/h m2=C.

| loeali di abitazione posti sotto | tetti © lastrici solari devono avere una camera
d'aria isolata di almeno cm 15 interposia fra il soffitto e ia coperiura.

Potra essare consentita la messa In opera nella copartura di strati di conve-
nignte spessore di materiali aventl speciali proprieta coibenii tali da assicurare
condizioni equivalenti a quelle stabilite nel comma precedente.

Mel caso di pareti perimetrall realizzate in materiale vetroso (fipo conlinuo in
vetro) o in metalli o in altro materiale assimilabile, i cosfficiente di lrasmissione
termica globale non dovra essere superiore 8 2 Keal/l m2 50,

Mella situazione sopra descritta restano escluse da tate calcolo di coatficiants
le superfic fingstrate di proporzioni regolamentari riferite ad un ottavo della su-
perficie del pavimento.

| muri esterni delle case di nuova costruzione o di recupero, ad eccerione di
quelli eseguiti in pietra a vista, debbono essere intonacatl o stuccati oppure rive-
stiti con pietra da taglio, naturale o artificiale, ¢ con aitro materiale degarativo.

Per l'isnlamento termico dei nuovl edifici e di quelll. per | guali la Commissions
edilizia abbia accertato Ia sussistenza dalle condizioni tecniche per & loro appli-
cazione debbone comungue sssere osservate le norme previsle dalla L
3041976, n. 373 & relativo regolamento di applicazions (DPR 2861877, n
1052 e DM, 10.3.1877, pubblicato dalla Gazzetta Ufficiale - Supplementc n. 36 ds!
6.2.1878).

Art. 64 - Profezione acustica

| material utilizzat per 'a costruzione di alloggl e la lore messa in opera deb-
bono garansire una adeguata protezione acustica degli ambienti per guante con-
cerng | rumaori di calpestio, rumori di traffice, rumorl di Impiarti o apparecchi co-
murique installati nel fabbricalo, rumori o suon| aerei provenienti da alloggi con-
tigul o da locall o spazi destinati a servizl comuni. rumori da laboratori ¢ da indu-
strie, rumori da locali di pubblico spettacalo, 2

Le singols part] delle pareti perimetrali esterne degli alloggi di persone a qua-
lungue scopo destinate (abitative, di riposo, studio, cura), debbono avere indici di
valutazione, dedotti da misure di Isbaratorio deél potere fonoisolante, non inferiori
al seguenti:

— paretl opache 40dB (A}
— pareti trasparenti complete di telaio e cassonetti 25 dB (A)
— griglie e presed aria 20dB (A)
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Le pareli parimetrali interne degli alloggi debbono avere indici di valutazione,
dedotte da misure in opera dell'isolamento acustico o da misure di laboralorio dal
potere fanocisolanis, non inferiora rispettivaments ai seguanti valori:

— pareii valte verso | locali destinati alla circolazione orizzomtale e verticale
36-40dB(A)
— paretivelte verso altri alloggi 42-47 dB (A)

— pareti volte verso locali destinati ad attivita artiglane, commerciali, industriali &
comunque tali da poters arrecare disturb! sonori 47-53 dB (A)

Arl, 85 - Ampiezza del cortill Interni

L area dei corili deve essers supenore alla quinta parie della somma delle su-
perfici dei muri che |a récingono, misurah guest it ogni caso dal pavimento del
plano terreno alla sommita delle cornicl di coronamento dai murt perimetrali o
della granda, 8 avers un’apertura minima di 8/10 m verso spazi pubblici.

L 'altezza massima di ciascun mure prospicients sui corlifi non deve essere su-
periore ad una volta e mezzo la distanza tra esso muro & la parele opposia.

L4 larghezza minima dei cortill e la lunghezza della normale minima, condotta
da ciascuna finestra di ambiente di abitazione al murc oppostn, deve essere di
m 6.

Le rienirarze nei perimetri dei cortill sono emmesse quando |a loro protondita
non oltre passi la meta del lato di esse aperto sul cortile.

Megli aitri casi di profondita maggiore, le rientranze sono equ';par_ate alle chio-
strine e deyono percio, agli eftettl degll ambienti e delle dimensioni, rispondere al-
le norme fissate per le chiosirine madesime.

Per i muri di fabbrica in arretrato, rispetto ad uno o pil lati del cortile, & con-
sentita una maggiore alterza pari alla profondita dall'arretramenta.

Mei cortili destinati ad jlluminare & aerare case di civile abitaziong & vietate
aprire finestra di luce o bacche d’aria di locall nei quali vengono esercitale attivf't&
che, a gludizio dal servizio di igiene pubblica, possono essere causa di insalubrité
o disturbare gli inguilini stessi.

Limitatamente ad opere di risanamento di vecchi edificl & permessa la costru-
zione di cortili secondari o mezzi cortili allo scopo di dare luce ed aria a scale, la-
tring, stanze da bagno, corridoi e ad una sola stanza abitabile per ogni apparta-
mento, nel limite massimao di quatire stanze per clascun piano, sempreché ['allog-
gio di cui fanno parte consti di nan meno di tre stanze olire l'ingressc e gll acces-
sorl.

Non & ammesso I'affacciameanto sul coriili secondari di monclocall o miniap
partamenii, residences o simili.

| cartill secondari debbono essere faciimente accessibill per la nettezza.
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Ari. 66 - Pozzi di luce e chiostrine

MNel risanamento dei vecchi edifici & parmessa la costruzione di pozzi-luce e di
chiostring allo scopo di dare luce ed ana solo in linea di massima alle scale o a
servizi. Ogni lato del pozzo-luce non dovra essere inferiore a m 4,00, | pozzi di lu-
ce 8 la chiostrine devono essere faciiments accessibill per la nattezza.

Mei pozzi di luce & nelle chiostrine non sono permesse rientranze nei perimetr,

Arl. 67 - Pavimento del cortill

| corlill ed | pozzi di luce deveono avere il pavimento impenmeabile in modo da
permettere il pronto scolo delle acgue meteariche. Per « cortili che abblano un’a-
rea superiore al minimo regolamentare, basta una superficie pavimentata larga
almeno em 80 lungo | muri dei fabbricati, purche sia sampre assicurato || pronto
scolodelie acque ad impedita linfiltrazione lungo | ruri.

E vietaio ricoprire con vetrate | corlili al di sopra di aperture praticate per ae-
rare amhienti che non hanno altra diratta comunicazione con M'estarnao.

Arl. 6B - Iglene del passaggl e spazi privatl

Ai vincall ed al passaggl privati per ¢ia che riguarda 14 pavimentazione ed il re-
golare scolo della acqua, sono applicabili le disposizion riguardanti i cortill.

| vincoli chiusi, | cortili, gli anditi, | corridoi, | passaggi, | portici, le scale ed in
genere tuttl | lucghi di ragione privata covranno essere tenuti costantemente im-
bizncali, inlonacatli, spazzeli e sgombri di ogni immondezza e di gualsias: depo-
sito che possa cagionare sconci, umidita, cattive esalaziom o menomare la aera-
zione naturale.

Alla pulizia di detti spazi di ragione privala come ditutte ls parti in comuna, so-
no tenuti solidariaments | propristari, gli inquilini & coloro che per gualsiasi titolo
rne abblano I'uso.

Arl. 69 - Umiditad interna

Sulle superfici interne delle paretl, sui soffitti e sui pavimenti non si devono ri-
scontrare condensazioni O tracée di umidita,

Qualora si venilicassero ne devono essere elimingle prontamente le cause a
cura del proprietario o del locatario in repporta alla hatura delle causze stesse,

Ad svitare qualsizsi ristagno di acqua o le conseguent infiltrazioni, terrazze,
giardini, pensili & copertura piani devono gszers adeguataments impermeabiliz-

zali
Art. 70 - Misure contro 1a penetrazione del ratti e del volatili negli edifici

In tutti gli edifici esistenti e di nuova costruzione vanno adaottati specifici ac-
corgimenti tecnici onde evitare la penetrazione dei ratli, dei piccioni e di animali
in geners.
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Mei softotett vanno resi impenetrabili, con griglie o rell, ‘e finestre e tutte le
aperture di aerazione, compres| | fratoni in cotto, sia per i tetti 8 copol sia per
guelli in tegole marsigliesi.

Melle canting sono parimanti da proleggere, senza ostacolare |'aeraz.one dei
locall, le buffe, le bocche di lupe & lutte |e aperture in genere; le connessura dei
pavimenti & delle pareti debbono essere stuccate,

Mel caso di solai o vespal con intercapedini ventilate, | forl di asrazione deb-
bong essere sbarrali con retl a maglie fitte 8, per le cqndone. denbono essere
usali tubi in cemenio o gres a forte inclinazione o verticali,

Megli ambiantl con imbacchi di canne di aspirazions oppure con aerazione
torzata, le aperture debbono essere munite di reti a maglie fitle alla somm ita delle
canne stesse o in posizioni tacilmenté accessibill per i necessar: conlroli.

All'interno degli edifici iutte le condutture di scarice uscenti dai mun non deb-
bono presentare forature o interstizi comunicanti con Il corpo dalla muratura.

Deve essere assicurata la perfetia lenuta delle fognature dell’edificio nell’al-
traversaments di murature o locall e tra gli-elementi che collegane le fognature
dell'edificio con quelle stradaii.

| cavi elettrici, telefanici, per T.V., per illuminazione pubblica debbono essare
posti, di norma, in canalizzazioni siagne.

Tutti gli spazi inter-estern| {portici, andrani, logglati, ecc.) le cor_h'. i cortill e le
chiostrine debbono presentare superlici senza distacchi o crepe sia nelle paret]
che nelie pavimentazioni,

Art. T1 - Marciaplede

Tutti gli editici di nuova costruzione dovranno essere dotati di marciapijade pe-
rimetrale di larghezza minima pari a cm 80, oppure si possono costruirs inlerca-
pedini asrate o drenanti, realizzate all’'esterno dei muri perimetrall fino al di s-:)tlln
del piano di calpestio. Nel caso di impossibilita a tale esecuzione sara consentito
I'usa di idonea pavimentazione.

Ari. 72 - Ringhlere e parapeiil

| davanzali delle finestre nei nuovi labbricatl dovranno avere una altezza mi-
nima di m 0,85, e comungue la samma dell'allezza dei davanzali e della larghszza
el davanzali stessi non dovra easera inferiore am 1,20,

Melle finestre a tutta ahwzza i parapetti hanne un‘altezza non inferiore a m
1.20.

L& ringhiere delle scale dovranno avere una altezza minima, misurata al cen-
tro dalla padata, di m 1,00; gli interspazl fra gli element| costituenti dovranno ave-
re almeno una delle dus dimensioni, inferiore a em 16,00,
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| parapetti dei balcen| dovranng essera nen scalakili ed avere una altezza mi-
nimadim 1,00

Mel caso di parapetti non pieni, valgono per gli interspazi fra ghi elementi costi-
tuenti, le stesse narme delle ringhlere. delle scale.

Art 73 - Canali di gronda

Tulle le coperture devonoe essere munite, tanto verso il suolo pubblico quanto
verso i cortili e altri spazi coperti, di canall di gronda sufficientemente ampl per rl-
cevere e condurre le acque pluviali ai tubi di scarico, | condott di scarico delle ac-
que dei telli devono essere indipendenti e in numero sufficiente, del diametro in-
tarno non inferiore a cm 8 e da applicarsi esternamente ai muri perimetrali,

Tali condotte non debbone avere né apedure né inlerruzioni di sorta nel loro
percarso 8 devono essere abboceati in alto alle docce orizzontal| delle diverse
splovenze dei tetti.

Le giunture del ubi debbono essere a perfetta tenuta.

E vietato immetiere nei fubi di scarico delle grondaje i condotti di acqual, dl
bagni e di qualsiasi liguido di altra origine.

Art. 74 - Coperture

La copertura, sla essa realizzdta con letto piana o con tetlo s falda, deve es-
sgra sempra aseguita a doppio solaio con interposta cameara d'aria & avers un
adeguato grado di coiberza termica.

Art. 75 - Condutture di scarico delle latrine e degli acquai

Le conduliure di scarico delle latrine devono essere isalale dai muri per essere
facilmenie ispezionabill e riparabili e debbono essere costruite con materiall Im-
permeabili, di diametro adeguato al numero delle latrine servite, | pezzi o segman-
ti dedle canne di caduta devonc essere ermeticamente connessi tra loro in medo
da evitare infitrazion| ed esalazioni.

Le condullure di scarico saranno di regola verlicall e prolungate sopra al tetio,
coranate da mitria ventilatrice e disposte in modo da non arrecare danno alcung
o molestia al vicinato e sifonate al piede. Mon poiraﬁn{: maj altraversare allo sco-
perto locali abitati o adibiti a magazzini i generi alimantari o a laboratori di qual-
siasi tipo,

| materiali luridi dervanti dalle latrine non potranno essere immessi nelle fo-
gnature-a sistema dinamico senza che siano passati, all'uscita dai fabbricati, at-
traverso un sifona a parfetta chiusura idraulica.

Tutti gli acquai, | lavandni, i bagni. ecc. debbono essers singolarments fornili
di sifone a perfetta chiusura idraulica, possibiiments scoparto per renders facili le
riparazioni,
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Le condutture dei bagni, acqual, eco. devono essere di mate[iale imparmeabi-
le, termoresistents e possono canvegliare i liquidinel tubo di latrine & mai vicaver-
8a.

Art. 76 - Obbligo dell'aliacciamento alla fognatura comunale

Mei nuclei abitati dotati di fognatura dinamica ttte le acgue di rifiuto devono
essere convogliate nella fognatura, salvo quelle che i sg:nrizia pubblico compe-
‘tenie giudichi incompatibili cen i trattamento di depurazione cenfralizzato previ-
sto dal Comune.

MNei quartieri o borgate ove I'Amministrazione Comunale provvede alla costru-
zicne delia fagnatura dinamica, tutli gl edifici debbono essere allacciat] ad essa
da parte dei proprietari, in conformita alle norme previste nal regolamento co-
munale delle fognature,

Per le zone non servite da fognatura dinamica le nuove -_:ostruz;oni Ficwran no
essere dofate per il traftamento delle acqua usaig di fossa tipo Imhoff; "acqua in
uscita dovra essere smaklita preferibiimante per dispersione nel terreno.

Gli Insadiamenti di civile apitazione di consistenza superivre a 50 vani 0 a
5.000 mg di volumetria dovranna essere dotati per il rattamento delle acgue usa-
te di fosse ad ossidazione.

L'affluente dovra rispettare  limiti previsti dalla tabella |1l allegata alla lsgge re-
gionale che disciplina gli scanchi nelle pubbliche fognature. {L.R. n. 7/1983).

Art. 77 - Approvvigionamento di acqua potabile

Ognl tipe di alloggio deve essere pravvisto di acqua potabile, distribuita pro-
porzionalments al numero del locali abitabill.

La canduttura dl allacciamerito all'acguedotio deve éssere cotata di valvola di
non ritorno.

E oroibito ai proprietari del local) adib_iti ad shitazione, o chi per assi, privare
detli ocali dell’erogazione di acqua potabila.

Art. 78 - Atluazione di norme In materia di barrlere architeioniche

Al sensi del D.P.R. 24.4 1078, n. 384 (C.U. dal 22.7,1978), nel fabbricati pubbli
¢, con particolare riguardo a quelli ol carallere collettivo-sociale dovranno es-
sara attuate |& norme intese a facilitare I'accessibilita & la fruizione anche agi!
handicappati con difficoltd di deambulaziene, qualora ne sia prevista 'uso per ghi
hand:cappati stassi.

Al'finie di ridurre al massimo le barriere architettoniche, tali norme vanno app!i—
cate negli edifici pubblicl e privati di nuova costruzione e, nel Iirn_itl del possibite,
anche in quelli preesistenti, nal caso di intervent! edilizi soggetii a gnncesglane
del Sindaco allorché ne sia esprossamenie previsto I'usa par gli handicappati mo-
tairi.
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| particolare devono essere attuate le norme relative agli accessi (parcheggi,
percorsi padonall, scale, rampe, porte, pavimenti, ascensor| e locali di servizia).

Dovra. inoltre, essere favorita comungue 'abolizione dei dislivelli esistanti al
medesimo piano.

Requisiti igienici degli alloggi

Art. 79 - Campao di applicazione

Le norme seguenti si applicano per utte Ie nuove costruzioni, le ristrutturazio-
i, gliampliamenti e le variazioni di destinazicne d'uso.

Intervanti edilizi su fabbricati esistenti possono essere ammessi anche in de-
roga alle norme previste dal regolamento quando ne risulti, a parere del Servizia
di Igiene Pubblica, un evidente miglioramento igienico.

Art. 80 - Clasgsificazione del locall adibitl ad abltazlone privata

Sono locali df abitazione privata quelli in cul si svolge la vita, la presenza o I'at-
tivita domestica dei cittadini:

Al soggiorni, pranzo, cucine, camere da letto in edifici di abitazione privata,
A2 ufficl, studl, sale di letlura, ambulstor.

Sono classiticatl come locali accessorl quelli nel quali la permanenza delle
persone & limitata nel tempo & dedicata a ben datinibili operazioni:

B.1. servizi lgienic e bagni negli edifici di abltazione individuale e collettiva,
niegli alberghi, nalle pensioni, negli stabilimenti balneari:

B.2. a)scale che collegano pil di due piani;

b} corridoi e digimpegni comunicanti guando superano i mg 12 di superlicie o
m & di lunghezza;

&) magazzini e depositi in genere;
) garages di solo posteggio;

2] salette di macchinari che necessitano solo di avwiamenio o di scarsa sor-
vegianza;

£y lavanderie private, stenditori e legnaie;
B.3. a)disimpegniinferioriamg -“;5

by ripostigli, magazzini, armadi a muro e simili inferiori a mg 5;




¢) vani scala colleganti solo due piani;

d) salette macchine con funzionamento automatico, salve le particolari norme
degli Enti preposti alla sorveglianza di impianti e gestione.

| locali di abitazione privata non espressamente elencati vengono classificati
per analogia. a criterio dellAmministrazione su parere del Servizio di Igiene
Pubblica e della Commissione Edilizia.

Art. 81 - Dimensioni e caratteristiche dei locali di abitazione (con le
modifiche approvate con D.C.C. n. 60 del 21/12/2018)

1. L'altezza minima interna utile dei locali adibiti ad abitazione & fissata in m 2,70
riducibili a m 2,40 per i corridoi, i disimpegni, in genere i bagni, i gabinetti ed i
ripostigli.

2. Per i locali sottotetto a copertura inclinata l'altezza media deve essere di m
2,70 con minimo di gronda di m 2,00.

3. Per ogni abitante deve essere assicurata una superficie abitabile non inferiore
a mq 14, per i primi 4 abitanti e di mq 10 per ciascuno dei successivi.

4. Le stanze da letto debbono avere una superficie minima di mq 9, se per una
persona, e di mq 14, se per due persone.

5. Le stanze da letto, il soggiorno e la cucina debbono essere provvisti di finestra
apribile verso l'esterno.

6. Ferma restando l'altezza minima interna di m 2,70, l'alloggio monostanza, per
una persona, deve avere una superficie, comprensiva dei servizi igienici non
inferiore a mq 28 e non inferiore a mq 38 se per due persone. Oltre alla porta
d'ingresso l'appartamento monostanza deve essere sempre provvisto di una
finestra apribile all'esterno.

7. | locali accessori di categoria B.1 non possono avere accesso da locali
categoria A, se non attraverso disimpegno, salvo il caso di unita edilizia
(alloggio, ufficio, albergo o simili) con piu servizi igienici, almeno uno dei quali
con accesso da disimpegno di categoria B.

8. Ogni appartamento deve comprendere un locale o uno spazio adibito a
cucina.

9. La superficie del locale cucina non deve essere inferiore a mq 5,00 con
apertura pari ad almeno 1/8 della superficie.

10.Sono ammesse cucine in nicchia prive di finestra, se ampiamente aperte
su altro locale di superficie di almeno 14,00 mq, purché abbiano una
superficie inferiore a mq 5,00 e purché siano dotate, oltre che di canna
fumaria, di aspirazione forzata indipendente, con ricambio 5 mc/h.
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11. Nel caso di cucina in nicchia, la illuminazione e la ventilazione naturali
dovranno essere commisurate alla somma delle superfici del locale
abitabile e della cucina in nicchia.

12. Tutte le cucine e le zone di cottura devono avere il pavimento ed almeno la
parete ove sono le apparecchiature per un'altezza minima di m 2,00 rivestiti
con materiale impermeabile e facilmente lavabile.

13. Ogni unita edilizia di abitazione, appartamento o monostanza, deve essere
fornita di almeno un servizio igienico completo di: WC, lavabo, bidet.

14. Per la stanza da bagno non é prevista una superficie minima, ma deve
essere dotata dei seguenti impianti igienici: vaso, bidet, vasca da
bagno o doccia, lavabo.

Ogni appartamento deve comprendere almeno un servizio igienico
dotato di lavabo, vaso, bidet, doccia o vasca da bagno.
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Art. 82 - Manutenzione e pulizia dei locali di abitazione

| locali di abitazione debbono essere pavimentati con materiale ben
connesso ed a superficie liscia e piana facilmente lavabili e disinfettabili.

Inoltre debbono costantemente essere conservati in buono stato di
manutenzione e di pulizia.

Le pareti non dovranno essere interamente rivestite di materiale
impermeabile.

Art. 83 - Requisiti minimi di illuminazione naturale diretta (con le
modifiche approvate con D.C.C. n. 60 del 21/12/2018)

1. La superficie finestrata, dovra assicurare in ogni caso un fattore di
luce diurna medio (FLDm) non inferiore allo 0,02 (2%), misurato nel
locale ad un'altezza di m 0,90 dal pavimento.

Legenda

L = lunghezza dell’aggetto o della copertura superiore (maggiore di m
1,50)

p = proiezione dell’aggetto o copertura = L/2

a = superficie finestrata utile per 1/3 agli effetti della illuminazione

b = superficie utile agli effetti dell’illuminazione

¢ = superficie anche se finestrata comunque non utile ai fini
dell’illuminazione (C = cm 80)

La superficie finestrata utile é uguale a: "b” + 1/3 di “a”
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Tale requisito si ritiene soddisfatto qualora la superficie finestrata
(verticale o a tetto) utile (vano murario), non sia inferiore a 12,5% (1/8)
della superficie del pavimento dello spazio abitativo utile; tale norma
vale solo per i locali la cui profondita non superi 2,5 volte l'altezza del
voltino della finestra/portafinestra misurata dal pavimento e quando
non esistano ostacoli frontali alle superfici finestrate entro una
distanza di m 10,00.

Ai fini della dimostrazione del rispetto dei requisiti minimi di
illuminazione, il valore del fattore di luce diurna medio (FLDm) puo
essere utilizzato in alternativa al rapporto tra superficie finestrata e
superficie di pavimento (1/8).

3. Negli interventi di recupero e restauro e risanamento con eventuale
cambio d’uso, su edifici di valore storico architettonico — beni
culturali e negli edifici di valore storico culturale e testimoniale, nei
locali destinati a cucina, soggiorno o camere da letto, il fattore di luce
diurna medio si intende soddisfatto qualora la superficie finestrata
(verticale o a tetto) utile (vano murario) non sia inferiore ad 1/15 della
superficie del pavimento dello spazio abitativo utile.

Art. 84 - Superficie illuminante utile (con le modifiche approvate con
D.C.C. n. 60 del 21/12/2018)

Per superficie illuminante utile, che deve essere riportata in tabella sul
progetto, si intende la superficie totale dell’apertura finestrata detratta
la eventuale quota inferiore fino ad un’altezza di cm 80 e la quota
superiore eventualmente coperta da sporgenze, aggetti, velette
(balconi, coperture ecc.), tettoie, coperture con appoggio, solo se con
profondita “L” maggiore di m1,50, calcolata per un’altezza p = L/2 (ove
p = proiezione della sporgenza sulla parete e L = lunghezza della
sporgenza/copertura all’esterno della parete, in perpendicolare) cosi
come da schema esplicativo.

La porzione di parete finestrata che si verra a trovare nella porzione
“p” sara considerata utile per 1/3 agli effetti illuminanti.

Art. 85 - Superficie illuminante utile in presenza di ostacoli e sporgenze
esterne (con le modifiche approvate con D.C.C. n. 60 del
21/12/2018)

Per i locali di cui all’articolo 83 secondo comma, potra essere
ammessa una profondita maggiore a 2,5 volte I'altezza del voltino
della finestra dal pavimento, a condizione che le pareti finestrate
siano almeno 2 e che sia rispettato il requisito di superficie finestrata
verticale e/o a tetto utile (vano murario) pari a 1/8 della superficie del
pavimento.
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Art. 86 - Requisiti delle finestre

La superficie finestrata e comunque tutte le parti trasparenti delle pareti
perimetrali o delle coperture degli alloggi devono essere dotate di dispositivi
permanenti che consentano il loro oscuramento parziale o totale.

Al fine del perseguimento dei requisiti di temperatura, condizionamento e
isolamento acustico, di regola i serramenti devono essere dotati di doppia
vetratura o di altri accorgimenti tecnici, che consentano il raggiungimento di
uguali risultati.

Resta inteso che tutte le superfici finestrate devono essere comunque
accessibili per la pulizia, anche dalla parte esterna.
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Art. 87 - llluminazione artificiale

Ogni locale di abitazione, di servizio o accessorio deve essere munito di impianto
elettrico stabile atto ad assicurare l'illuminazione artificiale tale da garantire un normale
comfort visivo per le operazioni che vi si svolgono.

Art. 88 - llluminazione notturna esterna

Gli accessi, le rampe esterne, gli spazi comuni di circolazione interna devono essere
serviti di adeguato impianto di illuminazione notturna anche temporizzato.

| numeri civici devono essere posti in posizione ben visibile sia di giorno che di notte.

Art. 89 - Superficie apribile e ricambio minimo d'aria (con le modifiche approvate con
D.C.C. n. 60 del 21/12/2018)

1. I locali degli alloggi devono essere progettati e realizzati in modo che le
concentrazioni di sostanze inquinanti e di vapore acqueo, prodotti dalle persone
e da eventuali processi di combustione, siano compatibili con il benessere e la
salute delle persone ovvero con la buona conservazione delle cose e degli
elementi costitutivi degli alloggi medesimi.

2. Per ciascun locale d’abitazione di categoria A, I'ampiezza delle finestre e/o
portefinestre deve essere proporzionata in modo da assicurare una superficie
apribile non inferiore a 1/8 della superficie di pavimento

Art. 90 - Locali accessori (con le modifiche approvate con D.C.C. n. 60 del
21/12/2018)

La stanza da bagno deve essere fornita di finestra apribile all’esterno, della
misura non inferiore a m? 0,60 per il ricambio dell’aria.

Nel caso di bagni ciechi I'aspirazione forzata deve assicurare un coefficiente di
ricambio minimo di 6 volumi/ora se in espulsione continua, ovvero di 12 volumi/ora
se in aspirazione forzata intermittente a comando automatico adeguatamente
temporizzato, per assicurare almeno 3 ricambi per ogni utilizzazione dell’ambiente.

Nei corridoi e nei disimpegni a servizio di unita abitative, che abbiano
lunghezza non inferiore a m 20 o superfici non inferiore a m? 40, indipendentemente
dalla presenza di interruzioni (porte o altro), deve essere assicurata una aerazione
naturale mediante una superficie finestrata apribile di adeguate dimensioni, o
alternativamente una ventilazione forzata almeno per il periodo d’uso, che assicuri il
ricambio e la purezza dell’aria.

Art. 91 - Canne di ventilazione: definizione

Si definiscono canne di ventilazione quelle impiegate per I'immissione e I'estrazione
di aria negli ambienti. Dette canne possono funzionare in aspirazione forzata ovvero in
aspirazione naturale.

Art. 92 - Installazione apparecchi a combustione negli alloggi: ventilazione dei locali

Nei locali degli alloggi dove siano installati apparecchi a fiamma libera per
riscaldamento autonomo, riscaldamento dell'acqua, cottura dei cibi, ecc., deve affluire
tanta aria quanta ne viene richiesta per una regolare combustione. L'afflusso
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50 di aria dovra avvenire medlante aperture sull'esterno con sezione libera totale
di almeno & cm? per coni 1.000 Keal /b con un minimo di 100 cm?,

Art. 83 - Condizionamento: caralteristiche degli implant!

Gli impianti di congizionamento dell’aria devono essera in grado di assicurare
& manlenara negli ambienli ie condizioni termiche, igrometriche, di velocita & di
purezza dell'aria idonee ad assicurare || bengssere deile persone e le seguenti ca-
ratterisiiche:

a) il rinnovo di aria esterna fittrata non deve essere inferiore a 20 me/persona,
nei locali i uso privato e a 30 me/persona nei locali diuso pubdlite. | valor di ol
SOpRra possono essere ottenuti anche mediante parziale ricircolazione fino a 143
del iotale, purcheé 'impianio sia dotato di adeguali accorgimenti per [a depurazio-
ne dell'aria;

b} lempératura di 2057 1<C gon U_R_ di 40-80% nella stagione invarnale; nella
stagione estiva tempefralura operativa compresa tra 25-27+C con U A. di 40-60% &
comunque can una differenza di temperatura fra 'aria interma ed esterma non in-
ferlore a 7=;

&} la purezza dell'aria deve essere assicurata da idongi accorgimenti (filirazio-
ne g 58 del caso disinfezione) atli ad assicurara che nall'aria dell'ambients nen
siano presenti particelle di dimensione maggiore a 50 micran & non vi sia possibi-
lita di trasmissione di malattie Infettive attraversa |'impianto di condizianamento;

&) la velocita dell’aria nelle zone occupate da persone non deve essere mag-
giore di 0,20 m/s misurata dal pavimento finc-ad una altezzadim 2.00.

Sano falle salve diverse disposizioni dell’autariia sanitaria, con parlicalare -
ferimento per gl ambient] pubblici, commerciall, ecc.

Le presa o arla esterna devono essere sistemate di norma alle copertura e co-
mungua ad un’altezza di almeno m 3,00 dal suolo e sifrovano all’inferno dei cor-
tilie ad almeno m 8,00 se sU spazi pubblis)

La distanza da camini oalire fonti di emissione deve gararntirg la non interta-
renza da parie di gueste emission| sulla purezza dell'aria usata per || condizio-
namento.

Art. 84 - Apparecchi di controllo: misurator umidita per condensa

MNelle normmall condizioni di cccupazions e uso degli allogai, le superfic! intarne
delle paretl perimeatrall nonche | soffitti dal losali con coperfura a terrazzo non de:
vonge presentare tracce di condensa permansnte nel locall di abitazione & acces-
508

Nai locali di servizio, con rivestimento perimetrals impermeabile, la superficis
delle paretl interne, nzlle normall condizioni d: cccupazione e uso e usufruendo
della ventilazione naturale, non deve presenfare tracce di condensa & mezz'ora
dalla chiusura di eventuali fonti di umidita (cottura di cibl, introduzione di acgua
calda nell’'ambiente ecc.).
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Arl. 95 - Divleto di Installazione apparecchi a combusiione
Melle stanze da bagno € nel W.C., & proibita l'installazione di apparacr,:hl a

combustione a flamma libera

Art. 96 - Installazione apparecchi a gas

La corretta progettazione e realizzazione delllimplanto nonché I'installazione
di accessori e apparecchi ulilizzatori secondo le regole della buona tecnica dafi-
nita dalle norme UMI-CIG ¢i cui alta legge 6 dicembra 1871, n. 1083 & D.M. 7 glu-
gno 1873 deve essers atiestata con una dichiarazione rilasciata dal personale
dualiticato che esegues i laveri di messa in opera g provvede al collaudo succes-
siva. La manutenzions degli impianti di cui al precedente comma deve essare
aseauita da personale specializzato.

| collegameani tra apparecchi mobill e gli implanti fissl devono essere reallzzati
con tubi flessibili mobili che abbiano marcato sulla superficie esterna, in maniera
chiara e Indelebile, ad imervallo non maggiore dicm 40 || nome o la sigla delia dit-
ta fabbricante ed il rilerimento alia fabella UNI-CIG.

La legaiura o sicurezza tra i tubi e |l portagbmma deve gssare reglizzato con
fascette che: "]

— richiedano 'usc di un aftrezze (sia pure un cacsiavite) per operare sia la

- messs in opera sia |'allentamento. E pertantc vietato 'impiego di vili e alette che

consentano |'apolicaziore e 'allentamento manuale;

— abbiano larghezza sufficiente e una conformazione adatta per non lagllare
il tubo, corrattamente applicato sul raceorda portagomma anche se stretto a fon-
do sullo stessa.

Art. 87 - Apparecchl a combuslione: targhe e istruzioni

Ciascun apparecchio deve portare in posizione visibile, anche dopo instal-
fazione, una larga non ESFOHEDHE In cul sizno indicat! In caratteri indelebili & in
lirgua italiana;

a) nome dal costruttors e/o marca depositata;

b} dati sull'avvenuto collaudo;

¢) la designazione commerciale con la quale [ appareernm & presentato al
collauda dal costruttars;

d) il tipo di combustibile utilizzato e nel caso di allmentazione a gas, la pres-
slone minima di esercizio;

2} la portata termica nominale e la patenza dell'apparscchioin Kcal/h.
. L'apparecchio deve essere corradate da un libreflo d'istruzions, in lingua ita-
lizna, per il sux uso & manuienzione; In particolare devono essere dettagliate le

marovre di accensione e quells relative alla pulizia 2 alla manutenzione,
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Art, 98 - Canna fumaria; definizione

Si definiscono canne fumarie quelle impiegate per 'allontanamento dei pro-
dotti della caombustione prevenienti da focolari,

Art. 99 - Canna dl esalazione: definizione

Si definiscono canne di esalazions quells Impiegste per 'allontanamento di
odaorl, vapori e fumane anche se effettuato con apparecchi a fiamma ibera.

Le canne di esalazione sono per requisiti costrutiivi, per il calcolo delle sezio-
ni, nella ipologia costruttiva e nella messa in opera assimilabili ale carne fuma-
rig.

Art. 100 - Allontanamento del prodoitl della combustione di odori, vapori o fumi
prodotti dalla cotiura

Tutti i taeoiar siano essi alimentati con combustiblle solido, liquido o gassoso,
devono essere collegati a canne fumarie sfocianti oltre il tetto con apposiio fu-
maialo,

Gl odori, vapori o tumi procotti da apparecchi di cottura, deveno essere cap-
tall ed allontanat per mezzo di idonee cappe collegate & canne di esalazione,

Sono vietafi aliri accorgimenti tecnic: (autohitranti cc.) ¢he non prevedeno
I'allenanamento all'esterno di tali prodotti.

Art. 101 - Collegamenti a canne lumarie o a canne dl esalazione di apparecchi a
combustione o di cappe

Il collegamento alle canne Tumarie degli apparecchi a combustiore o delle
cappe devonao rispondere ai seguenti reguisiti-

— avere per utta Ia lunghezza una sezione non minore di guella dell'attacco
del tubo di scarico dell'apparecchio;

— awvere sopra |'attaceo del tubo di scarico dell'apparecchio o della cappa un
tratlo verticale di lunghezza non mirore di 3 volte il diametro della bocea dlingres-
s0;

— avere per tutto || percorse un andamento ascensionale con pendenza mi-
nima cel 2%;

— non avere cambiamenti di direzione con angall minorl di 1209,
— essere facilmente mantabili;

— essere a fenuia 8 n materiale adatlo a resistere al prodotti della combu-
stione ed glle loro eventuall condansazioni.

Arl. 102 - Aspliratori meccanici (ventole): modalita di installazione e divieti

F vistato |'utilizzo di aspiratori meccanici quando nel locale siana installati pio
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apparecchl a combushions o visiano aperfura di condoth secondari di canne col-
lettive non sigillate.

E vietata I'installazione di aspiratorl meccanicl nei condotti secondar| delle
canne colletlive.

L'evenluate utilizzo di aspiratori meccanici verso 'esterno (veniola) pud es-
sare consentilo solo quando vi sia la comprovata impossibilita di (nstallare una
ldonea cappa collagata da una canna di esalazione.

Art. 103 - Limitazione del tiraggio

E proibito collozare valvale o sistemi di regolazions nef tiraggio degli apparec-
chi a combustione situall nei locali soggiornmo o da letlo a meno cella messa in
opera di dispositivi automatici di autoregolazione approvati da istituli pubblici.

Saranno ritenule accetlabili altre soluzioni lecniche che soddisiino, in modo
analoge alle soluzioni precedeniemeante indicate 1l requisito di limitare all’origine
gli inconvenientl igienico-sanitari dovuti alla diffusione di vapor:, esalazioni, odori.

Art. 104 - Canne fumarie & dl esalazione: dimensionamente, caratterisliche e
messa inopara &

Il dimensionaments (diametro o sezleni Interne) delle canne fumarie o dl esa-
lazione & calcolato tenendo conto della loro altezza e delle portate termiche com-
plessive massime collegate.

Me! caso di apparecchi alimantati 2 gas, la sezione o diametro interno & indi-
cata nella tabella seguente:

Dimeansiont canne fumarie

Albezza in melrl delie canne fumarie Canne
feollaga manti esclus] Canne rettangelar
cilindriche o quadrale
h<10 TO=h =20 hiz20
— W e Diamatro Sezipna Serinns
Rartata lsrmiche Interng IniEsma iniarna
Koalth cim e Eme
finoa 25000 finos 25000 finca 25000 10,0 79 EY
finog 30000 fipoe 30000 finoa 4000 11,0 B 105
finea 40.C00 fines 40020 finoa 60.000 125 123 155
finoa 20000 finos 60000 finca 80000 14,0 154 184
finoa BO.C00 finos BOODD  finca 105.000 15,5 189 208
finoa 70000 finos 105.000 finoa 125.000 1.0 2u8 244
finba BOODOD  fnoe 125000 finoa 155000 18,0 255 280
finca 100,000 flnoa 185000  finoa 180.000 20,0 314 345
finoa 1200060 finoa 180.000 finoa 213.000 22,0 360 418
finoa 140.000 finoa 200.000 finoa 255000 24.0 452 497
firoa 160.000 finos 240000 finoa 300.000 26.0 531 584

Per portata termiche magaior si deve adottare una sezlone circalare di;

3,5 cm®ogni 1.000 keal /h par altezze h mino di 10 m:
2.6 om?'ogni 1.000 keal/h per altezze h compresefre 10e 20m;

& emtogni1.000 koal/h peraltézze b maggion di 20m




Le sanne devono essere di materiale impermeabile, resistent] alla tempn:ﬁ.raiura
dai pradatl della combustiona ed alle loro condensazioni di suffieiente resisienza
meccanica di buona condugibilita termlca e coibentata all’esterno.

Devono avere un andamento il pil pessibile verficale @ devono essere predi-
sposte In moda da rendere facile la periodica pulizia; per ‘quasio SCopo esse de-
wono avers sia alla base sia ala sommita delle bocchelte di ispezione.

Le canne devono essere collocate enfro alir condotl di materiale analogo o
anche di cemento con intercapeding in comunicazione con l'arla esterna solo
reifla parie superiore per evitare il ratfreddamento delia canna stessa.

Art. 105 - Canne fumarie singole

Le canne fumarie singele devono ricevere (o scarico da un sclo apparsochio
di ulilizzazione. La tubazione di collegamento non deve sporgers all’interno deila
canna fumarla onde evitare ['ostruzione anche parziale della stessa, ma arrestars|
prima della faceia interna di questa. L'immissione deve awvenire ad una altezza dl
almero 50 cm dalla base della canna-

Art. 106 - Canne fumarie colletlive

l.& canne fumarie colleitiva possono ricevere solo scarichi simili:

— o solo prodotli combust] provenienti da impianti per riscaldamento aliman-
tati con lo stessio combustibile,

— o solo prodotti combusil provenlenti da impianti per scalda acqua alimen-
tati con lo stesso combustiblie;

— osolovapori o fumi prodotti durante le operaziont di cottura,

Le canne fumarie collettive sono costituite da un condotto principale nel quale
immattono condoti secondari di aliezza Jyguale ad un piano con angoloe di immis-
giona on mingra di 145 Mel caso di vienze all'ultimo piano gueste vengono can-
vogliate direttamente nell"ortizio del camma.

Ogni condotto secandario deve ricevare lo scarico di un solo apparecchio di
utilizzazione.

Le canne furnarie collettive posseo servire al massimo nove plani. Se lo stabils
ha pitl di nove piani, la canna fumaria colleltiva, che serve | prim| otto piani, deva
proseguirs fino al refativo comignolo senza ricevere alir scarichi di apparecchisi-
tuati ai piani superiori; questi devono essere servili da una seconda canna collet-
tiva che partira dal nono piane & che dovra immeltere in un secondo comignolo.
Art. 107 - Comlgnoli: tipl, altezze, ubicazioni

| omignoli devono essere del fipo aspiralore statico ed apertl sui 4 lati.
Tutte le bocche dei camini, fatte salva la dispesizion! di cui al punte 3.6.15del-
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I'art. 6 del D.P R n. 1391 del 22 dicembre 15970, devono risultara pitalte di almeno

om 40 al colmo den tetli, & parapetli ed a qualungue altre estacole o strutiura di-
stante meno di 8 m.

Art. 108 - Riscaldamento e impianti termici

Gli alloggl debbono essere dotali di impianto di riscaldamento al fine di assi-
curare tamparalure dell'aria interna compresa tra | 182C e 20=C.

La temperatura prescritta deve essere uguale in tuth gll ambienti dell’abitazio-
ne e nei servizi, esclus| f ripostigli.

Gli impianti tarmici di potenziatita supariora alle 100.000 Keal/h debbono ot-
temperare alle cisposizioni di leggs vigenti.

E vigtato 'uso di implanti di abbattimento del fumi funzionanti seconda il cicio
a umido che comporti scarico, anche parzials, delle sostanze derlvanti dal pro-
cesso adottato nelle pubbliche fognaiure o mei corsi d’'acgua.

|l maleriale che si raccogiie nel dispositivi di abbattimenio o di depurazions dei
tumil, deve sssare periodicamente raccolio, asporlalg @ consegnato ai servizl di
nettezza urbana, separatamernite da altri rifiuti e racchiuse in sacchi imparmeakili,

Art. 109 - Impianto elettrico

GQualungue costruzione che conternga locali sbitablli deve essere dotata diim-
piante elettrico che, qualora non esisiano prescrizioni o norme partlealari in re-
lazione alla destinazione d'uso, deve essers réalizzato In modo da corfispandere
alle prescrizioni delle norme CEl (Coemmissione Eleflratecnica ltaliang) documen-
{alo da apposita dichiarazione in carta legale.

Negl edilicl sociali soggelli alle disposizion] del P R. 384/1978 gli apparco
cni di comando, gli interrution, | campanelli di allarme manovrakbili da parte della
generalith del pubblico debbono essere posti ad una altezza massima di m 0,90
dal pavimento ed avere le caratteristiche definite dal citato D P.R., relafivo all'e-
liminazioradalle barriers architeitoniche.

Art. 110 - Installazlone di bombola di gas liguefatt]

Nelle nuove costruzioni residenziali ¢he non giane servite da gasdolio, deb-
bono essere previste all'esterno delledificlo nicchie per fa installazione di bom-
bole di gas dal pese supériore af 25 kg, Tali nicchie devono essere ermeticamente
chiuze versa linterno del locali ¢ prototie all'esterno con sporiello acrato in alto e
In basso.

La lwbazione meatallica di allacciamenio agll apparecchl di ulilizzazione deve
pasere munita di rubinetto di arresto manualg, posto in posizione facilmente ac-
cessibile, & protetla, nell'atiraversamento delte muralure, da guaing metallica.

Qualora I"mpianto sia centralizzato, detibono essere osservale le nerme vi-
aenti praseritte dal V. FE.
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Art. 111 - Impianto di ascensore

Gli impianti di ascensore e di montacarichi debbono essere progettati nel
rispetto delle norme per la prevenzione degli incendi, nonché nel rispetto delle
norme per la prevenzione degli infortuni.

La dimensioni del vano ascensore, in tutti i tipi di edifici, dovranno comunque
essere tali da assicurare sia il rispetto delle suddette norme di prevenzione
infortuni, sia la possibilita di realizzare una cabina di dimensioni non inferiori a m
1,50 di lunghezza e m 1,37 di larghezza.

Art. 112 - Scale (nuovo testo approvato con D.C.C. n. 60 del 21/12/2018)

1. Le scale condominiali che collegano piu di due piani (compreso il piano
terreno) debbono essere arieggiate e illuminate direttamente dall’esterno
a mezzo di finestre a ciascun piano, di superficie finestrata verticale
utile (vano murario) non inferiore a m? 0,50.

2. Eccezionalmente potra essere consentita l'illuminazione dall’alto con
lucernaio, la cui apertura di ventilazione sia pari a m* 0,40 per ogni piano
servito, compreso quello terreno.

3. Gli infissi delle aperture di ventilazione debbono essere agevolmente
apribili.

4. | vetri che costituiscono parete debbono essere tali da non costituire
pericoli per I'incolumita delle persone; qualora siano installati ad altezza

inferiore ad un metro dal pavimento devono essere infrangibili, oppure
protetti da una ringhiera di altezza almeno di m 1,00.

5. Nei vani scala é vietata I'apertura di finestre per I'aerazione di locali
contigui; potra essere tollerata [I'apertura di finestre murate di
vetrocemento o con vetri opachi e telai fissi a scopo esclusivo di
illuminazione di ingressi.

6. L’illuminazione artificiale dei vani scale deve assicurare ad ogni
pianerottolo livelli di luce non inferiori a 50 Lux.

7. Le pareti dei vani scale debbono essere rivestite fino all’altezza di m 1,50
con materiali impermeabili, resistenti al fuoco, di facile lavatura e
disinfezione.

8. Le scale debbono essere agevoli e sicure sia alla salita che alla discesa,
essere sempre dotate di corrimano di altezza compresa tram 0,90 e 1,00
conservate in buono stato di manutenzione e pulizia.

9. La larghezza minima delle rampe e dei pianerottoli di scale condominiali
a servizio di due piani non deve essere inferiore a m 1,20.
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10. Nei casi di scale interne alla stessa unita immobiliare, , ¢ ammessa una
larghezza di rampa non inferiore a m 0,80.

Art. 113 - Soppalchi (nuovo testo approvato con D.C.C. n. 60 del 21/12/2018)

1. I soppalchi nei locali abitabili che non interessano pareti finestrate sono
ammessi quando:

- la proiezione orizzontale del soppalco non eccede 7: della superficie
del locale;

- laltezza minima dei locali ottenuta col soppalco non scende softo i
m 2,20;

- le zone abitabili dei soppalchi sono aperte e la parte superiore é
munita di balaustra;

- la superficie aeroilluminata del locale é almeno pari alla somma delle
superfici spettanti alla parte di locale libero e alle superfici superiore
e inferiore del soppalco;

- l'altezza media del vano principale e dei vani secondari deve essere
almeno di m 2,70.

2. Possono essere creati soppalchi anche in difetto della superficie
aeroilluminante se esiste il condizionamento integrale del Iocale
rispondente alle prescrizioni del regolamento comunale d’igiene.

Art. 114 - Locali a piano terreno (nuovo testo approvato con D.C.C. n. 60 del
21/12/2018)

1. Tutti i locali destinati ad abitazione a piano terreno devono essere posti a
quota pari o piu elevata del terreno circostante.

2. Devono inoltre essere provvisti di sotterranei e, in mancanza di essi, di
vespaio di spessore di cm 50 tra il terreno battuto e il pavimento, oppure
di solaio sovrastante camere d’aria di altezza non inferiore a cm 20.

3. Tali vespai devono essere riempiti di ghiaia, o materiali simili e di
aperture di ventilazione protette in modo da evitare la penetrazione di
insetti, topi ed altri animali.

Art. 115 - Piani seminterrati

| locali dei piani interrati o seminterrati non possono essere adibiti ad
abitazione, ma solo a servizi facenti parte dell'abitazione.
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Sia | locali seminterrali che guelli interratl debbona avers aperiure per assicil-
rare Una costanta naiurale aerazione dirsttamente dall'esterno.

E vietata 'smissions di esalazioni, gas, vapori, polver atiraverso le aperture
cha danna-aria atali locall,

Case rurali, pertinenze e stalle

Art. 116 - Case coloniche e costruzionl accessorie

Le abitazioni rurall debbone ottemperare alle normz igieniche generall delle
cosiruzioni residanzisli urbane.

Art. 117 - Stalle

L& stalle non debbono avere comunicaziorns diretta con [ locali ci abitazione e
debbono essere dotate di pavimentazions impermeabile con idonei scoll,

Le stalle per le vacche laitifere debbono essere dotate di appositi locali pef |a
raccota del |ate e || deposito dei reclplent.

Il locale perla raccolia del latte, salvo le particolari caratteristiche previste dal
regalamanta sulla vigilanza igienica del latte destinato al consumo diretio, deve
gssere attiguo alla stalla, con pavimento in materiale impermeablle che permetla
lo scolo delle acque verso un pozzetto esterno munito di chivsura idraulica; s pa-
refi debbono essere rivestite di materiale impermeabile e lavabile fino all'allazza
di aimano m 1,80; le finestre debbono essere apribill sul'esterno & munite di ser-
ramenti & vatro e reti antimosche; il locale deve disporre di acqua sotabile corren-
te: par il lavaggio dei recipienti & lavandine per la pulizia degli addetti.

Ari. 118 - Lelamal

Lg swlle che oapitano pill di dug eapl adultl debbono essere dotate di lata-
maia,

| manulstli debbono essere costruit' con fondo & paretl resistenti e impermea-
bifli.

La plates deve sssere costruita con idonea pendenza versa una cunetta im-
permeabile, ls quals convogli || liquame ad una cisterna a perietia tenuta.

L& caratieristiche e le dimensioni suno riporlale all'ar. 230.

Art. 119 - Porclli, pollal e ricoveri di animall in genere di allevamento domestico

| poreili debbono essere costrulti in muratura ed a una distanza non interiore a
metri 10 dalle abitazioni e dalle strade; debbiono essere dotati di aperture vanitian-
ti onde permeliere un sulliciente ricambio d'aria, di pavimenti @ mangiatsie ban
connessi & di materiale impermeabile, i| pavimento deve essere Inclinato per faci-
[ilara lo scolo ded raries o pozetio a tenuta,
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ricoveri per animall in genere debbonc essere possibilmente staccat dalla
casa di abitaziore; In ogni caso non debbong avere comunicazione direfta con |
locall di abitazione,

Ari. 120 - Distanza delle conclmale & pozzi neri dalle case

L& concimale, | pozzi nerl, | pozzetti per le urine e in genere tutli | depositl di
ritiuti devono essers ublcati a valle dal pozzi comuni @ da qualsiasi altro serbatoio
di acqua potabile, & a non mano di m 20

Uguale distanza deve osservarsi tra le concimaie e le case di abitazione ed i
darmitari.

Arl. 121 - Cessazione allivita allevamenti animali

Quando, a seguito dell’espansiona del centro abitato, | ricoven d| animall esi-
stenti non rispeltano pil e distanze previste dal presente regolamanto dovranno
entro un anno cessare "attivita.

Art. 122 - Abbeveralol - Lavanderie - Vasche per la lavatura ed Il rinfrescamento
degli oriaggi

Gli abbeveratoi debbono essere ubicali ad appor‘li'una distanza ed a vallz dal
pozzo & cosiruiti con materiale di facile lavatura.

Levasche per il bucato e quelle usate per il lavaggio ad il rinfrescamento di or-
taggi debbono essere a sufficiente distanza ed a valle del pozzo ed alimentate
con acqua polabile.

Abbeveratol g vasche debbong inoltre essere circondate da una platea dl pro-
tezione in cemento che raceolgs s convogli le acque usate o disupero in condotti
di materiali impermeaabili fino alla distanza di mi 20 dal pozzo e per essere disparse
sul fondo in mode da svitare ristagni o impaiudamenti,

Art. 123 - Azlende condotle In econamia

Alle grandi azlende condotle in econonmia s applicano anche |e vigenii norme
di igiene del lavaro. | ricoveri ed | dormiton per lavoraiori stagionali, oltre che pos-
sedere i requisiti di abitabilita previsti dal presente regolamento devono in parli-
colare corrispondere alle vigentt normse di igisne sugli ambient di lavoro,

Art. 124 - Manutenzione delle case colonlche, difesa dagli inselti nocivi

|| proprietario & obbligato a mantencre le case rurali nelle condiziont di abita-
billta sancite dal presente regelamente o, quando lali condizion manchino, ad
apportarvi s opportune riparazioni o completamenti. In casa che || proprigtario
non grovieda. | Sindaco ordina esecuzione dei lavori occorrenti evaniua mante
provvedendo d'ufficio, scconco e procedure stakifite dallsarticolo di leggs ~itater
| conduttari di case coloniche debbono pralicare & loro spese la lotta caontro le
mosche, le zanzare ed | pappatacci nelle stalle, nei [etamai, nel depositi di mate-
riali putrescibili, nei maceri od altrl invasi di acgqua. A richiesta del personale di vi-
gilanza del Servizio di |giene pubblica. essi sono tenut] ad ea:l:nre il maieriale di-
sinfettanie con | relativi strument’ di uso
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Edilici adibiti ad attivita lavorative
Disposizioni generali per gll edifici adibiti ad attivita lavora-
tive.

Art. 125 - Campo di applicazione

In atiesa della emanazione dal T.U. di cui all’art. 24 delia L. 833/78 sona sot-
toposti alle disposizioni contenute nel presente capo tutti gl edifici destinatl ad at-
tivita industriali, artigianali, commerciali, agricole, di prestazioni di servizio e di
deposito anche se svolte temporaneamente e/ o saltuariamente,

Per quanto rion espressamente specificato, si rinvia alie vigenti norme riguar-
danti|'lgiena g la Sicurezza del Lavoro,

Art. 126 - Classilicazione dei locali

| ioeali dl eui all'art. 1 dei presenie capo sono Gosi classificati:

CalegorlaC1
— Laboratorl € locall adibiti ad athvita lavoraliva
— Magazzini e deposiil

Categoria G 2
— Uffici
— Spogliatal
— Ambulatorio aziendale/camera di medicazions
— Refatiorio
— Archivi

Categoria C 3

Latrine

Docce

Disimpegni

Hipostigh (intesi come locall utifizzati come deposito di materiali inert: @ me-
vimentati a mano e aventi una superficie non superiore a mg 8)

Caratteristiche strutturali dei fabbricati e dei locali adibiti ad
attivita lavorative
Art, 127 - Altezza dei locall

Per | locali di Categoria € 1 I'altezza minima assoluta & di m 3 ad esclusione
dei looali destinali ad allivith commerciali per | quali & ammesse una altozza mi
nima assoluta dim 2,70,

Par | locali esistenti di altezza inferiore a m 3, 2 ammaessa una altezza minima ¢i
m 2.70 unicamante per qualli desilnati a magazzini ¢ depositi,
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Per | locali di Gategoria C 2 'allezza minima assoluta 8dim 2,70

Per | locali di Categoria © 3 |'altezza minima assoluta & di m 2,40 ad esclusione
delle docce che devono avere una altezza minima di m 2,70.

&rt. 128 - Superficie dei locali

Fatte salve motivale esigenze e/o speciliche prescrizioni cei SMPIL la super-
ficie minima de local| di Categeria C 1 deve essere la seguente:

— Laberatorl, magazzini e depositi: mg 20 x addetto.

Per i locali di categoria © 2 |a superficie minima deve essere:
— Uffici: g 6 x addetlo con una S.U. minima di mg 12;
— Spogiatoi: mg 1,2 x addetto cen una S.U. minima i mg 6
— Ambulatorio azigndale camera dl medicazione: 5.U. minima dimg 12;
— Refettorio: mq 2 x utilizzators previsto con una S.U._minima di mg 12;
— Archivi:secondo necessita.

Per | locali ¢l Categoria © 3 devono essere nspettate le seguenti S.U. minime:
Latrine mg 1, Docce mg 1.

Art. 128 - Locall interratl e seminterrati

E vietato adibire a luoghi di lavoro locali chiusi interrati @ seminterrati,

Quando ricorrono particolari esigenze lecniche pub essere derogato da guan-
o sopra con esplicita aulorizzazione del SMPIL d'inlesa con il SIP.

Mell'ampito della derega dovranno sssere pravisti specifici presidi tecnici in-
tegrativi par agraziong e [lluminazions.

Dovranno soddistare inoltre [ seguenti parametr|:
— vespaic ventilato sotto il perimetro di aliezza minima di m 0,48;

quata massima piena della fognatura di scarico o 1alda frealica al di sotto del
piano di posa del vespaio;

— pavimento e superficie unita e impermeabile, muri protetti efficacemente cen-
tro 'umidita del suolo,

Mon & ammessa ceroga per lavorazion| o deposill con pericolo di esplosione

e/o incendio, con sviluppo di emanazioni rocive o sviluppo di elevate tempera-
ture,
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Arl. 130 - Uscite

Le uscite dal locall di lavoro devono essere realizzate In conformitd alle misure
di sicurezza prevista dagli arit. 13 e 14 del D.P.R. 547 /55.

Mei locali soggett a prevenzione incendi (D.P.R. 577/82) le porte di sicurezza
devono essere sempre In numero sugeriore a 1 & in posizione contrapposta; in
ognl caso deve essere assicurafo quanto previsto dall'art. 34 Isitera o) del DPR
54755, Ove sla richigslo dalla normativa vigente, rispetto al quantitativo € al tipo
di sestanze e alle caraiteristiche delle lavorazioni, deve essere prodotio esplicito
parara preventivo del Comando dei Vigili del Fuoco,

Arl. 131 - Soppalchi

| soppalchi, cioe | dimazzamenli dei piani, non sono considerati come piani di-
stinti.

Sono ammessi soltanto:
— se castruiti in ferro @ in muratura

— =& tali da gargntire nella parte sottostante e sovrasianie, guando adibiti a luo-
ghi di lavaro, la rispondenza delle caratteristiche previste per gli amblenti di
lavoro di cuggliartl, 127 e 128, arl. 136 con esclus one dela lettera a), art. 37
@138 del presente regolamenio,

| soppalchi davranno inollre essere confarmi per | parapetii e protezioni verso
il vucto & per le scale, accessi e uscite a guanto previsto cagll artt. 26, 27, 16, 17,
13, 14 del DPR 547 /55 e dagli artt, 130 & 132 del presente regqolamenio,

Sui soppalchi dovranro essere esposti, in punti ben visibili, cartelli riportanti il
carico massimo ammissibile (kg/m#} non superabile desunto dalla relazione dl
calcolo strutlurale a firma di un Teonico abilitato,

La distribuzione dei carichi davré avvenire in medo razionale e sempre rel ri-
spotto della stanilita,

I genere per i soppalchl destinat! solamente a deposito seénza presenza fissa
di lavoratori, valgono tutte e condizioni su esposte ad eccezione di quelle previ-
ste al 2 comma del presente articolo

Art. 132 - Scale e parapeltt

Le scale fissa a gradini, destinate al normale trans:ta negli ambienti di lavaro,
devono essere realizzate in conformita all'art. 18 del D.P.R. 547/55 e | relativi pa-
rapetli all'art 26 dello stesso D.P.R.

Le scale devono presentare un andamento regolare ed omogeneo per tutto il
lora sviluppo.

La pavimentazione delle scale deve essere anlisdrucciolevole. Sono vietale ja
scale a chiocecinla ad esclusione di quelle utilizzate per I'accesso aglhi Uffici,
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Art. 133 - Barriere architettoniche

Deveono osservare le present: norme, volie ad eliminare gl impedimenti fisici
comunamenta definite «barriere architettaniches che slano di ostacola alla aftivi-
*a dei minorati:
— i privati catori di lavern
— le amministrazioni
— le aziende ed enti pubblici

che abbiano alle loro dipendenze un invalido o che, tatte salve le eccezioni di
Legge, siano obbligati alla assunzione di invalidi in quanto aventi alle lora dipen-
denze piu di 35 addetti tra operal e impiegati In attuazione della Legge n. 482/68
{disciplina generale delle assunzioni ohbligatoria presso Ie pubbliche amministra-
zioni e le aziende private).

Gl interventi sulle strutture esterrie degll adifici nonché sulla struttura edilizia
devono rispettare |l disposto del D.P.R. 384/78.

Art. 134 - Dotazione dei servizl igienico-assistenziall o

Tutti i luoghi di lavore di cul allart. 1 devono essere dotali del seguenli servizi:
— Latring
— Lavandin|
— Spogliatoi

— Ambulatorie/camera di medicazione (vale quanto disposto dall'art. 30 del
DPR 303/56)

— Retettorio (per g athivita che occupano pil di 5.addettl)

— Dot:ca (talte salva avertuali prescrizioni o deroghe, le docte sono abbligato-
rig per g atlivita industriall, artigianali e agricole)

Art. 135 - Numero ¢ caralteristiche dei servizi 4

— Latring: almeno uria ogni 10 lavaratori (o trazione di 10) contemporaneamsn-
te presenti.

Dovranno essera tamponate a tutta aliezra e dotate di antilatrina con lavan-
dino.

Va assicurata |la ventllazione dotande il locala di finestra complstamente apri-
tile comunicamente con "esterno di almeno mg 0,40

Ire alternativa & ammesso una ventilazions artificiale che assicur almeno 20 ri-
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cambi/ara con mantenimento dell'aspirazione, collegata con I'accensione della
luce, per fre minuti successivi all'uscita del servizio.

L& latrine dovranno essere collocate in modo da evitare percorsi esterni al fab-
bricaio.

— Lavandini: almenc uneo ogni & lavoraton {o razione di 5) contemporansamen-
te presenti,

— Docee: almeng una ogm 10 lavoratori (o frazione di 10) contemporansaments
presanti.

Devano comunicars con glispagliator.

Devono essere corredate di apposiio spazio antidoccia utile per il deposito de-
gli indumenti,

L'areazione naturale deve essere garanilta con finestre apriblll cemuricanti
con l'esterno di superfici pari ad 1/8 della 8.U. delle docce o élfraverso aperture
camunicanti con gl spogliatol.

— Spoglialoi: La superficie per garantire illuminazione e ventilazione naturali ce-
ve essere pari ad almenc 1/8 della .U, dalio spogliatoio,

_Ove non sia possibile 1l rispetto dei parametri sopra indicali & ammessa 'lilu-
minazione arlificiale e un ricambio continue dell’aria pari a 3 volumi/ora.

Gli spogliatol devono essere dotat di armadietti personali 8 doppio scompar-
ta.

Lelatring, 18 dacce e gli spoglistol devono essare separati per sesso

— Ambulatorie aziendale - camera di medicazione: Deveno essere rispettati i pa
rametr| riguardant illuminazione e venti azione naturali previstl per | lecall di
Gategoria C 1 dicuiagli artt. 136 lettera c) e 137.

— Refettorio: Devorio essere rispetiati | parametri della illuminazione e ventila-
Zione naturall previst per | locall di Categoria G 1 di cui agliarts 136 l=tiera o)
a137

Inolire dovra essere apportunamerite ubicato in modo da evitare contagio da-
gliinguinanti eventua mente presenti nei locali di lavaro.

Art. 136 - lsolamanto termico, riscaidamento, aerazicne

Neil'ambito di quanto stabilito dalla normativa vigerte sulle direttive per ilcon-
tanimanto dei consumi energstici ralativi alla termavanlilazione € climatizzazione
degli edificl, per | lozali di cui all'art. ' 25 de. presents regolamanio & necessaria
assicurare le condiziani &' cul alle letlere successive,

a) Isolamento termico delle pareti disperdenti, coperture e pavimenti,

B84

Nel locall di categoria C 1 'isolamento termico delle pareti disperdenti & delle
coperture deve essere raalizzato con l'impiega di materiali che garantiscang
una trasmittenza K = 1 Keal/h m#C.

Per | pavimanti sl dovra avere K = 2 Keal/h m%C.,

| cosfficienti di trasmittenza del materiali usati dovranno essere desunti calle
norme UNIFA 161,

Per i locall di categorla C 2 e © 3 vale quanto disposto dalle L. 373/76 & suc-
cassve infegrazioni.

Hizcaldarmenio )

| ioeal di categeria C 1, fatte salve pariicelari esigenze connesse alle tecniche
di lavorazione o alla lore pericolosita, valutabili di velta in volta, deveno essere
adeguatamente riscaldati, assicurando Il benessere termico in relazione all’at-
tivita svelle, & comungue una femperatura minima dell'ambiente di 162C.

Mei locali di categoria © 2 e C 3 vale quanto disposto dalla L. 373/76 e succes-
Bive integrazioni @ comungue va assicurala una temperaiura minima dell’'am-
blente di 180C.
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Aerazione naturale )
Tuttl | locall appartenenti alle categorie C 1 & C 2 {ad esclusione degli archivi}
devono essere dotati ¢l superfici finestrate apribili parl ad almeno 1/16 della
S.U. del locale, a

Almeno il 50% dellz superficie finestrata apribile deve essere a parale & deve
avere la soglia non superiors alla meté dell"allezza della parete neita.

I norma le aperiure devono essere uniformemente distribuite su tutie le su-
perfici esterne.
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d) Aerazione artificiale
L'impiarto di condizionamento e/ o di agrazione artificiale non deve essere so-
stituitivo delle aperture finestraie.
| ricambi orari devonao essere riferili al lipo di attivita svolta e assicurati da flus-
si razionalmente distribuit in modo da evitare saccne di rislagno .
L"'mupianto di aerazione artiticiale non pud essere ulilizzato per la rimoziang
degli inguinamenti dovuti alle lavorazioni in sostituzione del!'aspirazione loca-
lizzzta.
L’aria di rinnove deve essere prelevata da zona non (nguinata.
L'impiante di termoventlazione e climatizzazione deve essere realizzzlo in
moce da evitare sulle postazioni di lavore una veloclta dell’aria superiore a
0,30 metri/secondo,

Art, 137 - llluminazione naturale

| locall appartenenti alle categorie G 1 e G 2 ad esclusione degli archivi, de-
vono-essers illuminati con luce naturale.

La superficle (lluminants deve corrispondare ad almeno 1/8 della 8.U, del lo-
cale.

Il 50% della superficia [lluminante deve essere collocata # parele se la restante
parte & costituita da lucernai; il 25% della superficie illuminante deve essere col-
locata a parate e la restante parts & costifuita da aperture a sheed o alanterna.
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La superficie illuminante deve essere rapportata al cosffciente di trasmissione
dalla luce del vetro naturale. Con coefficienti di trasmissione della luce pit bass|
occorre proporzionalmente adeguare la superficis illuminante,

Art. 138 - llluminazione artificiale

L'inlensita, la qualita, I distribuzione delle sorgenti di luce artiticiale negliam-
bienti di lavoro devono essere idonei allo svolgimento dello specifice compito vi-
sivo. Nella postazioni di lavoro ove sia neceéssaria una llluminazione localizzata il
rapporto tra llluminazione generale e localizzata non deve sssere inferiore a 1 /5.

Devono essere assicurati | seguenti valori minimi di illuminamento sul posto di
lavoro:

Impegno e compito visivo Liax
minime 200
medio 300
fine 1.000
finissimo i.500

L'intice di resa cromatica deve essere adeguato al compito visivo e, in ogni
caso, mai inferlore all'85%.

La temperatura di colore deve essere corralatz al livella di illuminamenta.

L'impianio eletirico di lluminazione deve essere alimentato dal quadro slettr -
codi distriouzione separatamente da quelle ¢i forza motrice.

_Lacollocazione delle lampade deve essere tale da evitare abbagliamenti diret-
fiesorifiessi & la proiszione sulla postazione di lavera di ombre che oslacolano il
compito visivo.

Negli stabilimenti 8 negii ambienti di lavoro In genere, deveno esistars mezzi di
illuminazions sussidiaria da impiegare in caso di necessia (art. 31 /547/55),

Difesa dagli agenti nocivi

Art, 139 - Inquinanti aerel (polverl, fuml, nebbie, gas, vapori)

 Tutti gii inquinanti aerei devono essers efficacemente captali nelle immediate
vicinanze del punte in.cui sl eriginane € in modo tale da evitara I'esposizione degli
addettl & la diffusione nell’'amoicnte circostante,

Pertanto la velocita di cattura, la geomelrias & |a posizione delle cappe devana
essare rapporiate alle caratteristiche fisiche, cnimiche & Iussica]fljche cegli in-
quinanti. s e ekl MWL@_M e '.5.‘.1}'5'}0-‘ LW R v
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Art. 140 - Rumore
Le lavorazioni rumorose vanng effetiuate in ambient: separati.

Le macchine e i componenti degli impianti rumorosi, anche se ausiliarl alla
produzione, devono esserg oppartunamente insonarizzati.

Linstallazione di elementi fonoisolant| e fonoasscrbenti non deve contrastare
can e eslgenze di illuminazions naturale, arlificiale e diricambio cell’aria.

| materiali fenolsolanti & fonoassorbenti non devone disperdere fibre dannose
nell'ambiente e non devano produrre fumi @ gas tossicl in caso di incendio.

Art. 141 - Vibrazioni

In presenza di atirezzature in grado di cavusare vibrazioni (es. presse. magli, vi-
brigre, macchine rotanki...) tuiti | basamenti devono essere costruiti su supporti
antivibranti e, nel caso di implanti di magaior impegno, senza puntl di contatto
con il resta della pavimentazione e con le strutture portanti dell‘editicio,

in ogni caso, l'isolamenio dalie vibrazioni deve riguardare anche le specifiche
postazioni di lavoro. Al

Art. 142 - Alte temperature

In preseniza di sorgenti di calore radiante devono essere adottati accorgimenti
tali da gvitare 'irraggiamento diretto del posto di lavoro

Edilizia speciale e norme di esercizio

Arl. 143 - Ospedali, case di cura o di assistenza ostetrica. istituti di cura, stabili-
menti termall, farmacie, magazzini: prescrizioni generall

Tutt! gli stabiliment] sanitari pubblici a privati, gualungue ne sia la specie deb-
bono avere, a norma dell'art. 87 del Regolamento generale sanitario R.D_ 3 feb-
braie 1901, n, 45, un regolamento proprio sul servizio igienico & sanitario, farmal-
menta aporovalo,

Cualora si gioving dell'impiego di gas fossici (come 'ossido dl etilene compre-
si nell'slenco dei gas tossici), di cuial DM, 8/271935 e succ. modifiche debbono
attenersi alle norme del R.D. 9.1,1927, n. 147 (Regotamento per Mimplege dei gas
loE=ic). )

| medici, & gli altri santan pubblici e privati, e chiunque detenga apparecchi
radiologici & sostanze radioattive £ cbbligato a farne denuncia, al Servizio di igie-
na Pubblica 13.2 1864, n. 185 {Sicurazza dagli impianti & protezions sanitaria dei
lavoratori e delle popolazioni contre | pericoli della radiazioni ionizzanti derivanti
dall'impiego pacifico dell'energia nucleare).

L'esercizio di 1ali attivita & disciplinato dalle norme della succitala legge n. 185
& successive modificazioni. | laborator nel guali si impieghino sostanze radicat-
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tive soro comprasi nell'elenco delle industrie insalubri, dicuial D.M. 23.12.1976 @
succ. madifiche & sono assoggettati alla disciolina di cui al Titelo 111, Sapa I (Del-
lelavorazioni insalubri), del T.U, L.L.SS5. R.D. 27.7.1834, n. 1265 e degli artt. 102 &
s&8g. del Regolamenio generale sanitario R.D. 3.2.1801, n, 45

Gl ambienti di lavoro debbono eorrispondere ai requisiti s:abiliti dal D.E-R
1931856, n. 303 (Norme generali per l'igiena del lavoro) il quale fissa anche le
prescrizioni per |a cifesa dej lavoratori dagli agenti nocivi.

Lo smaitimento dei rifiuti solidi presso gliistituti di cura 2 prevenzione, pubblici
& privati, & disciplinato dal D.P.R. 915/1982.

La racsclta, 1| trasporto & la smaltimento del rifiutl radicattivi devano essere ai-
fatiuati secondo e norme stabilite dagii artt. 104, 105, 108, 107, e 108 del citato
D.P.R. 1321964, n. 1585,

Gli impianti termicl di riscaldamento, quelli delle cucine delle lavanderie & di
incenerimento dei rifiuti cebbono rispondere alle norme d cui &ll'art. 239 del pre-
sente Regolamento

Per la normativa riguardante il trattamento delle acque refiue, gii Isttuti di curs
sona equiparat, a norma dell'arl. 1 quater della L. 8.10,1976, n. 690 agli «Irsedia-
menti civilin & debbono oftemperare alla disciplina della L. 1051975, n. f1g
{=MNorme per Ia tutela delle acque dell'inquinamentos) e della | B n. 7/1983. | re-
lativi impianti di cepurazions debbono essere inolire dotati di idonei sistemi di di-
sinfeziona di caso in cazo approvati dall’Aulorita Sanitaria Locale.

Negli Istituti di ricovero e di cura, pubblici e privatl, ai sensi dell‘art. 28 del
D.P.R. 10.6.1955, n, 854, debbono essere messe [n atto misure idonee ad impe-
dira la moltiplicazicne & |a cissaminazians delle mosche, secondo le norme nella
spacie stabilite dall'art. 13 del D.C.G, 20.5.1928,

Negli Istilufi di cura privati sono applicabili le norme di cul all'art. 1 cella L.
11.11.1975, n. 584, salvo 'applicazione di norme pil restriftive da parte del Servi-
zio di Igiens Pubblica della .S L.

Per quanto non sla diseiplinato da norme speciali, si ta riferimento a quelle
concernenti materia analoga del presente regolarmerito.

Art. 144 - Ospedali e case dicura

| requisiti igienico-edilizl delle costruzioni di ricovero ospedaliero gestite da
Enti pubblici ospedalieri o dagli |stituti ad Entl ecclesiastici, di cui al quinto com-
ma dell’art. 1 delia legge 12.2.1968, n. 132 (Enti ospedalior ed assistenza ospe-
daliera), sono stabiliti dalle istruzioni dettate dal D.C.G. 20.7.1939. Per la case di
cura private o dipenderti da Istituti ed Entl di cui al sopra citato comma della L.
12.2.1968, 132 wvalgono le riorme di ¢ui al DM, 581877 (GU n 236 del
31.8.1877).

Art. 145 - Alberghi e simili
L& caratteristiche iglenico-adliizie degl alberghi, pensioni, locande, case di ri-
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poso, dormitor] & simili @ le condizioni igieniche del loro asercizio sono fissate dal-
le norme, di cui al R.D. 24.5.1925, n. 1102 (Regolamenic per rendere obbligatoria
I'attuazione di migliorie igieniche e sanilarle negli alberghi) modif. con D.P R,
30121870, n, 1437, noncha dal DM, 22.71977 (G.U. n. 246 del 8.9.1977).

Per I'aperiura di tal esergizi, & necessaria 'autorizzazione cel Sindaco a nor-
ma del D.FP.R. 24 luglio 1877, n. 816 nonche, ai fini igienico-sanitari, quella del
Servizio di igiene pubblica al sensi dsll’art. 231, del T.U, LL.38. RD. 27 luglio
1934, n. 1285, in relazions al D.P.R 1121961, rn. 264 e della L 1661938 0. 1112

L'altorizzazione sanitaria ha valldita permanente per quegli esercizi di ospita-
lita le cui caralteristiche siano tali da consentirns |"usa in guaisias! staglone del-
I'anng, in particolare per quanta concerne la dotazione di mezzi idonei di riscal-
damento.

Quando gll alberghi e g'i altri servizi di ospilalita resting chiusi per olire 3 mesi
daveno comungue richiedere nuovo sopralluogo igienico & canseguente nuova
autorizzazions sanitaria,

Art. 146 - Parsonale

Il personale degli alberghi celle pensioni & delle losanda non potra essers as-
sunto in servizio se nan munito di certificato medico di data recents, & comungue
nen anteriore a tre mesi dalla data di assunzivne, rilasciato dal Sevvizio |gieng
Pubblica © da altro medico la cui firma sia debitamente autenticata, attestante la
sana costituziong & 'esenzione da malattie contagiose,

E fatta in conseguenza divieto ai proprietan o conduttor] degli esercizi sopra
menzionati di assumere personale sprovwista di detto certificato, che & obbliga
terio anche per i proprietard o concuttor, nonche per le persona della loro fami-
glia, Gualora preslino servizio, anche temporaneo, negli esercizi suddett],

Sopravvenendo al personale in serviziodi cul innanzi o glle persone can esso
conviventi una malattia contagiosa, dovrd essere allontanato al pitl presto,

Nel case di interruzione del servizio per malallia o ser altre ragioni, per un pe-
ricdo supefiore a Ire mesi, |l personale, prirna di riprendere |l sarvizio, dovra sol-
toporsi a controllo.

=i osservano in ogni caso le disposizion dell'art. 14 del R.D. 24.5.1925, n. 1102
& successive modifiche. 4

Qualora gli esercizi di cul inpanzi siana muniti di locali & atirezzature per la
somministrazione degll cspiti di alimenti 8 bevance, guali ristoranti, bar & simili; |
locali medesimi, le atirezzature & | perscnale addettovi sono soggettl alla discipli-
ra e ai conlralli previsti dalla legge 30.4 1962, n, 283 e del D.P.R. 327/1980.

Arl. 147 - Vigilanza igienico-sanitaria degll alberghi, pensioni e locande

Gli alberghi, le pensioni e le locande debbono avere accasso diratto ed esclu-
sivo dalla pubblica via o comuncue da spazi di uso pubblico & non possono es-
sare ubicall allinterno di fabbricati addeti ad abitaz:oni private.
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Arl. 148 - Affitacamere

Le condizieni igieniche di esercizio ed || regime autorizzatorio per gii afitla-
camere, debbono seguire le disposizioni degli arit. del presente regolamanlo.

La norma di cul all’art. 147 non si applica ad eserciz| con una disponibilita fino
a6 posti letto.

Le camers di affita in ogni caso debbono corrispondere alle prescriziont in vi-
gore per'ediizia regidanziala privata.

L accasso al servizi igierici dovra in ogni caso essere disposto in modeo da evi-
lare il passagaio attraverso altre camere da ietto o la cucina dell'appartamento.

Qualora i postl letto slano pid 4 guatire, 'esercizio dovra essere dotato di
deppi sarvizi,

Art. 149 - Farmacie

| locali destinati a farmacie debbonc essere sufficientements spaziosi 8 man-
tenuti sempre in ottime condizien| dl ordine & ¢l pulizia

Cgni farmacia deve disporre di uno spogliatoio e di propr servizi igienici con
caratteristiche uguali & quelle siabilite dall'art. 81 del presents regolamentc..

L'altezza degli ambienti di lavero deve corrispondere alle prescrizioni dell'art.
& del D.P R. 19.8.1956, n. 303 (Norme genarali per I'igiene del lavoro) ed & vietato,
ai sensi dell'art. 8 dalla stessa lagge, destirare a tale use locali sotterranst o se-
mintarcati.

Nei lacall di vendita lo spazio riservato al pubblico deve avere una superficie
non inferiore ad un lerzo della intera superficie.

| soppalchi saranno ammess| solo nei locali avent luce ed aria direttamente
dall'esterno e che siano alti almeno m 5; devono essere ¢l comodo accesso & 1a
larc superficie non potra superare complessivamenta 1/3 delig superficie del lo-
cale ela lorg altezza liberd non dovré essare Inferiore a m 2.

La farmacia deve disporre di un adeguato reiro e di aperture atte ad assicu-
rare costante, naturale controaerazions ed una buora illuminazione naturaie,

Il tavale di prepararione deve essere dotato di cappa di raccolta dei vapor,
collégats con condotto autonomo di esalaziane sfocianta all'esterno, in posizicng
che non arrechi danno o moléstia al vicinato,

Il magazzino-depesito dei farmaci pud essere ubicato anche in ocali sotter-
ranei nel quali sians con mezzi naturali o con sistemi artificiali, assicura® condi-
zioni microclimatiche favorevoli alla buona conservazione del farmaco,

Allo stesso fine |a farmacia deve essere dotata di trigoritera ed armadi termo-
staticl, in oltemperanza alle indicazioni della vigente Farmacopea Ufficiale & suce
madifiche,
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Art. 150 - Depositi e magazzinl di prodotti farmaceutici e di prasidi medico-chi-
rurgici

| depositi ¢ magazzini di prodotti farmaceutici & di presidi medico-chirurgicl
debbono essere ubicati in locali aerali, esenti da umidita e pravyisti di accesso di-
retio da spazio pubblico, in'modo da assicurame la sorveglianza da parie degti
organi divigilanza,

Datii depasiti detibono sssers mantenuti in buone condizioni di ordine € di pu-
lizia ed essere atirazzat| con armadi o camere termastatiche per la conservazione
dei prodotii deperibill, secondo le norme calla F.U. & successive modifiche.

Gli ambienti destinatl al personale debbono corrispondere ai requisiti del
D.P.R. 11.3.19586. n, 303, ed alle norme igieniche di ordine generale stabilite dal
presente regolamento.

Arl. 151 - Abitazioni collettive

| colleg:, convitti, conventi, ed altre istituzioni ocoupate con orario diurmno e
nottiurno da comunitd comungue costituite devono disporre di:

a) dormitori con una superficie non Inferinre a mq 6 @ mc 18 per ogni posto
letto;

by refettori con una superficie da mg 0,80 amg 1,20 per egnl convivents;
c) cucinadi superticie proporzionata, dotata di cella frigorifera e dispensa;

d) gruppi di servizi composti di una lalring ogni 10 persone un favabo ogni 5,
ed una doccia per ogni 10.

Le latrine devono essere asrale ad illuminats direttamente dall’esterng; disim-
pegnate da una ampia antilatrina con aria & luce diretta;

&) locale & guardaroba per la biancheria pulila & gl effetli personali, conve-
nientemente aerato;

f} lavanderia, o, in mancanza, un locale ben ventilato per la raccolta della
blancheria sporca;

g) locall per I'assislenza sanitaria; costituiti da un ambulatorio ed una infer-
merig con ur letlo ogni 25 conviventi, sistematl In camere da non pib di 4 letli 2
dotaia di servizi propri.

Tutll gli ambienti devono avere pavimenti di materiale compatto ed unito, lacil-
mente |avabile, pareti rivestite di mater|ale impermeszbile finea m 1,80, idonsa ag-
razionie & illuminazione naturale ed artificiale,

In tutte le abitazioni collettive devono osservarsi le disposizionidicuial D.C G

20.5.1928 eq art. 28 D.P.R. 10.6.1955, n. 854 par |a lotta contro e mosche-ad altrl
arfropodi vettor.
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Art. 152 - Locall di riposo. Dormiteri stabill o temporanel per lavoratorl

| lgcah i riposp. | darmilor stabili o temporanei per lavoratori debbono avers
la caratteristiche fissate dagli artl, 43, 44, 45, 46, 47 del D.P R, 19.3.1986, . 303
tMorme ganerall per I'igiene del lavoro).

Se s tralta di baracche o di lini baraccat la loro capacia pud essere limitata a
20 mc per perscna.

Fer quanio riguarda provvista d'acqua, lomananza da concimaie ecs, valgono
l& norme stabilite per le casa eolonichs,

Art. 153 - Dormitori pubblic!

| lacali destinati a dormitari pubblici o ad asili notturni devono essere separati
PET | Cue sessl e devono avere:

a} le pareti rivestiie, sinoa m 2 dal suolo, di materiala di facile oulitura;

9) 1 letti distribuiti In meda che cerrisconda almena mq 6 di superficie e me 18
par poslo letto;

) una latrina almeno per ogni 10 leth:

d}_L_m servizio per la disintezione e disintestazione degli individui, del panni,
dalle biancherie e dei letli, nonché un servizio per la bonifica individuale;

&) una quantita di acqua potabils corfispondents ai biscgni delle persons da
:JIcggmre ed un numero di rubinetti di acqua con lavandini necessari alla pulizia
el corpo.

Tutti i Iocali debbono essere tenuli con la massima pullzia, luminati can lugi
nofturie ed unifermati a tutte 1e regole dell'lgene.

Se gitalouno degli alloggiati viene enlpito da malattia, | conduttore & obbligato
atare richiesta del medico per | primi & pit urgenti soccorsi.

Art, 154 - Classificazione e disciplina Iglenico-sanitaria dei complessi ricettivi
complementari a carattere turistico-sociale

Sono definiti «Compless! riceltivi complementari a caratters turistico-sosiales
gl allestmenti gestili da Enti o da privati che non abbiano finalita di lucro, attuati
per soddisfare la eslgenze del servizio sociale e giovanile, come gli alberghi od
ostelli per (a giovantl, | campeagi, | villaggi lwistici, le case per ferie od in genere
gl aitri allestimenti, T quali non abbiano le carateristiche volule dal B.D.L.
1811837, n 975, convertito nella L. 30.12.1937, n. 2651, & success. modific. sille
classiticazioni degli esercizi alberghieri, e dalle norme regionali in materis.

La specifica identificazions ed il regime autorizzatorio di tali allestimenti seno
stabili dalla L 21.3.1958, n, 326 & dal Relative Regolamenito di applicazione ap-
provato con D PR 20.6.1961, n. BBY e delle norme successive. La vigilanza igie-
nico-zanitaria del complessi & di competenza del Servizio di igiens pubblica.
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Mon & consenlita la promiscuita dell'attivita di aziende alberghiere con guella
di complesso ricetiiva complementare,

| requisiti igienici generali degli albergh! ed ostolli per la gioventd, per | cam-
peggi e villaggi turistici, le case perferie ed analoghi allestiment sono stabiliti nel
sudcetto regolamentn e dalle istruzion| impartite con (a Gircolare 146 del 5.8.19T1
del Ministero della Sanita e dalle disposizioni regionali in materia.

Lo smaltimanio dei rifiuti liquidi deve in ngnl caso ottemperare alle norme della
narmativa regionate sugl scarichi degli insediamenti civili & da quanto previsio
dal presente regolamanta.

Per la raccolta e o smaltimento dei rifiutl solidi, I'approvvigionamento di ac-
gua potabile, per la lotta contro le mosche ed altri parassiti, nella specie si fa rite-
rimanio alle norme del presente regolamento in materla di insediamenti civill ed
ssercizi alberghieri.

Art, 155 - Istituti di pena

| requisiti igienico-costruitivi, d abitabilita & di gr:-':st'ione igienica degli edific
penitenzian e lordinamento del 2ervizio sanitario in cueste istituzioni sano stabl-
lite dalla L. 26.7.1875, n. 354 (Norme sull'grdinamento penitenziaro e sulla ese-
cuzione delle misura privative & limitative della liberta) & dal relative régolamento
di esecuziong, approvato con DP.R. 2941976 n, 431,

L'amministrazione penitenziaria, per I"organizzazione e per il funzionamenio
dei sarvizi sanitarl, pud avvalersi della collaborazione dei servizi della US.L. d'in-
lesa con |a Regione e secondo gli indirizzi del Ministero delfla Sanita.

Par le nascite & pér 1 cecassi avvenuti nell’lstituto il sanitario ed il diretlore
provvedono nelle forme previsie dall'art. 44 cella suddetia legge & dall'art 87 dal
relativo Regolamento.

La profilassi delle malattie veneree negli [stituti penitenziari & disciplinata dal-
I'art. 7 della L. 25.7.1956, n. B3T (Riforma della legislazione vigente per la profilas-
si delle malattle veneres} e del relative Regolamento, approvato con DF.
27.10.1962, n. 2056.

Per quarto ivl non previsto si applicano le prescrizioni del presente regoia-
menio. '

Arl. 156 - Soggiorni di vacanza per minor|

| requisiti sutrutturall dei sogagiorni di vacanza per minas, 'organico ad | com-
pitl del personale:sanilario, le misure sanitarie da oftemperare per "ammissions
daei fanciulll seno stabilite dalle «Disposizioni per la gestione del soggiorni di va-
canza nella Regione Emilia-Romagnaxr approvate con dichiarazions consiliars n,
96 del 28.3.1973.

Per guanto ivi non contemplato valgono le norme del presente regolamento
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Art. 157 - Scuole

IL_a scelta del sifo, le caratteristiche e l'ampiezza dell'area, i requisiti costruttivi
edi igiens ambientale delle scuole materne, elementar secondarie di primao {me-
die) e seconda grado sono fissate dal DM, 18.12.1975 (Morme tecniche aggior-
nate a relative alla edilizia scolastica, ivi compras gli indlici minimi di funzionalita
didattica, edilizia ed urbanistica, da osservars! nella esacuzicne di opere di edili-
zla scolastica) mogif. con DM, 13.9.1977 (G.U.n.328del 1312.77),

Per I'odilizia scolastica sperimentale sowenzionata ai sensi della L 5.8.1975,
n. 412 (Morme sull'edilizia scolastica e piano finanziario di interventa), hanno vi-
gore le norme fissate dail'art. 7 dalla stessa legge,

ani scuola deve assers prowvista dl locall per il servizio d: madicina scolasti-
ca, rispondenti alle presgcrizioni siabllite dagliartt. 3,4, 6, 6e7delDPR. 22,12.67,
n.JTE‘iEl (Regolamento par "applicazione del Titalo 1l - Seryizi di madicing scola-
stica) del D.P.R. 11.2.1961, n. 26-10 & giudicati idonai dal Senvizio di igiere pubbli-
ca,

Sia I'_i locale di visita, s'a quello di altesa, sia il servizio igienico annesso all'am-
bilatorio dovranno essere convenientemente aerati, iluminati e riscaldat..

Le ayla apiano terrenc devano essere cantinate o provviste di vespaio ed ave-
e il pavimento sopraelevate rispetio al terreno circostante.

Art. 158 - Norme igieniche di ordine generale. Disinfezione annuale. Divieto di fu-
mare

L'ape.vtura di scuole private di ogni ordine e grado, a qualsiasi corso di inse-
gnamento siano cestinate, come le autoscuols, i doposcuola e simili & assoggel-
tala al nulla osta rilasciato dall'autorita sanitaria locale, Le scuole od Istituzioni si-
mili debbono essere alimentate di acqua potabile e dotate di idonel zistemi di to-
gnatura g di raccolta di rifiut’ solidi.

_ La puliz@a dei Incall scolastic! deve essere faita agni giorno fuori dagh orari di
leziorne & di ricreazione, rimuovenda le attrezzature mabili, can Fimpiago di ap-
parecchidi aspirazione oppure ad umido.

: E di norma vietato servirsi dei locali scolastici per ognl altro uso diverso dal-
linsegnamento; nel caso che gli ambienti siano stati usati ad altro scopo {riunia-
ni, :erleziam. 800 non potra esservi riammesaa la scolaresca Senza previa pulizia
& disinfezione ricanosciute sufficienti ¢ corratta dal Servizio di lgiene Pubblica.

_ Tutle le scuocle pubbliche & private, | convittl, gl asili nide e gl kstituti i istru
7long in genare devono essers disinfettati almeno una volta I'anna.

La disinfezione sara praficata d'Ufficio per le scuole pubbliche, mentre per
qu _sl!e private, parsggiate o pariticate dovra essere richiesta dai loro proprietari e
dirigenti al Servizio di lgiene Pubblica prima dell ‘apartura annuale dei corsi.

" Gl lisrituil che possono praticare la disinfezione con mezz| propri, patranno
farto, richiedendo je prescrizioni al Servizio di lgiene Pubblica,
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E vietato fumare nei locall delle scuole di ogni ordine & grade.

Art. 159 - Asili nido di nuova costruzione

L'area per la costruzione di asili-nido deve essere sceita In localita aperta, fa
quale consenta il massimo soleggiamento, al ripare da depositi di rifiutl, da acque
stagnanti @ da scoli di acque luride, lontano da strade di traffico, da industrie in-
salubri 0 rumorose e da atirerzature urbane che possano arrecare disturbo, te-
nuto conto anche della direzione e dell'intensita dei venti dominanti.

La suparficie minima dell'area dovra possibilmente rispettare | seguenti valori:
a) 1 asila {25 bambini} mq 1.800;
a) 1 asilo (50 bambini) mg 2.500;
c) 2 aslli (100 bambini) mg 4,000,

Qualora le particolari caratteristiche dell'area (forma malto irregolare, forti
pandenze, vincall, ece.) ne impediscano una buena utilizzazione, e ampiezze mi-
nime indicate dovranno essere conseguentemente au mentate.

Il rapporto tra area coperta ed area scoperta va indicativamente considerato
1/4 per asilo.

La superficia minima richiesta per 'area da destinare a unico intervento (scuo-
la materna-asili-nido) dovra risultare dalla somma delle superfici richieste per la
scuola materna dal D.M. 18.12.1975 e per I'asilo-rido dalla tabella precedante.

Per un asilo di 48-50 bambin|, che accolga: 6-12 |attanti (0-9 mesi), 12 semidi-
vezzl (10-16 mesi), 12 piceoli divezzi (17-24 mest). 12 divezzi (25-35 mesi) il rap-
paorto tra superficle dei servizi generall e l'inlero asilo-nido & indicata orientati-
vamente in 174,

L'asllo deve essere dotato di un ztrio collegato con I'esternc mediante zana fil
tro, che serva da cuscinetto termice e da deposito delle carrozzine.

Lasezione lattanli sara dotata di proprio spogliatolo (suparficie non Inferiore a
mg 0,5/ bambino); ambiente di nposo (mqg 1,70/ posto lette); ambiente di soggior-
no {mg 3,3C/bambine); locale di pulizia diviso in dye scomparti: a) cambio; b) ma-
teriali sporehl; cutinetta propria.

Le altre sezioni disporranno del seguentl spaz| Iindicativi: spoghatoio unico
{my 0,50/ bambing), soggiormo (mq 3,50-4/bambinag}; locali di pulizia divisi in due
scomparti: a) lavandini; b) servizi igieniel per una dimensione di circa mag 1.2
fbambinag,

I s2rvizi generali consisteranno in; a) cucina e dispensa per la sezione divezzi
{mg 20,00} b) guardaroba & lavandino {mq 20); servizi igienici {mqg 10} e spaglia-
lwio (mq 8) per || personate; ripostiglio (mg 6); ambulatoric {my 10), deposito &
preparazione materiale didatico ed utficio (mg 12,
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La centrale termica (mq 12) & preferibilments costittita da un edificlo iso-
late; le parsli eventualmente a cantatio con 'asilo saranno in mationi pieni della
spessore dicm 30,

Eaf gli aliri paramnelri igienico-costruttivi ed ambientali (requisiti acusticl, di -
Iun:rmazmna raturale ed arifictals, lermoigrometricl e di purezza dell aria) si fa rl-
terimento alle norme stabilite per le scuole materne dal DM, 18.92.1975. '

Fer quanto concerne le carattaristiche del pavimenti, delle thiusure, deglispa-
zi e&rgrni_& guelli interestarni, per gli impianti e le attrezzalura igieriche e gli arreci
si ta riferimento alle indicazioni per gli asil-nido fomite daila Regione Emilia-Ro-
magna.

Quando siano organizzate nell'interne dell'asilo riunionl dalle persone interes-
sate alla sua gestions, sard tassativamente escluso I'impiego della zona del lat-
tantl | locali nel quali sia stata tenuta una riunione debbone essere subito abbarn-
damentemente aerali, accuratamente puliti & correttamente disinfetiati orima del-
lingrasso dei bambini,

Ari. 160 - Asili nido ubicati nel centrl storici od in edifici residenziail

Quando non vi siano possibilita di altra ubicazione, &d il sito delasilo nido
&ebbg essere scelto In centri od aree storiche. appure 'asilo nido sia ubicato in
quartieri nel quali non v sia disponibilitz di aree con le caratteristiche dell"art. 159
. per necessita, debba ossere localizzato in edificl preesistenti, devono essere In-
d_l'.rrduate qualle unita abitative che per parametri dirensionali, possibilita di spa-
Zic aperlo, si configuranc pil 'donee ad una tals ukilizzazione.

In questi cas| potranno essara adotati riduzioni degli standards ambientali so-
pra prapostl, cercando sempre di garantire livelli idonel o) abitabilita, da valulare
dal Sindaco sentito || servizio di ‘giene pubblica,

Art, 161 - Nurseries

L'apertura e I'esercizio di nurseries e simill, lacali nei quali si accolgonn tam-
poraneamente £ nella sole ore diurme fanciulli in eta prescolastica, sffidati all'as-
sistenza privala, sono sotioposts ad autorizzazions del Sindaco, || guale provye-
da, sentito i Servizio di 'giene Pubblica dell'U.S L Per i requisiti igienico-edilizi, di
91&&21@11;(3. di articolazione e di esercizio di tali istituzioni, si fa riferimenta alle
tndiﬁqznpm dei precedenti artl. 157 & 158 tenendo conto dell’etd e del rumere dei
bambini accoifi. della durata della foro sosta, dal numerc e della aualificazione
delle persone addetie,

Tale personale addelio deve essere munito di lessera sanitaria a validita an-
nuale, rilasclata dai Servizi di Igiens Pubblics della U.S.L.

I lecali nei quali | bambini vengeno ospitali non oossons essere adibil ad altro
Use, non debbeno contenere altri mobili od arred| aliinfuori di quelll necsssari aj
bambini. E{ebbanu inoltre esserc manteruti in cendizicni di ordine e di pulizia ed
essere pericdicamente disinfettati.
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Art. 162 - Locali di pubblico spetiacolo

Sono locali di pubblico spettzscolo: teatrl, cinemalografi, cinema-teatri, altri lo-
cali di trattenimento, circhi, serraglh, stadi, steristeri ed in genere luoghi per diver-
timento e spetiacolo all’aperto, baracche In legno o tende per spettacoli ambulan-
1i, classificati e definitl dall'art, 17 della C Ministere dell'interno Dir, Gen, Sery,
Antincend! n. 16 del 15.2.1951, |a quale ne fissa | requisiti igienico-costrutlivi e le
norme generali ¢i esercizio.

L'autorizzazione alla costruzione ed all'aperiura di tali locali & regolata dalle
disposizioni del D.P.R. 24.7 1977, n. 616.

L& sale per proiezione a passo ridotto & le arene estive, al sensi della L.
21.6.1975, n. 287 suno assoggetiale allo stesso regime autorizzatorio e di verifica
pariodica

Arl. 163 - Locall privati di riunione e di divertimento

Si comprendono con tale definizione la salé chiuse di spetiacolo cinemalogra-
fico o teatrale. le sale chiuse da ballo, le sale corsa, le sale di riunioni e di esposi-
zione, gestite da privatl, da associazioni e circoll, le quall non siana assoggellale
al regime avtorizzatorio del T.U. leggi di pubblica sicurgzza R.D. 18.6.1934, n. 773
e del relativo regolamento di applicazione sopra citato.

La costruzione, |a modificazione, I'apertura € |a voltura di guesti locali & con-
dizionala ad sulorizzazione del Sindaco, || quale decide sentito il parere del Ser-
vizio di Igiene Pubblica della U.S.L,

Questi locali debbono essere proveisti di un numero adeguato di lavandini, di
arinatoi e di latrine, di superficie corrispondente a guelle stabilite dali'art. &1,

Debbano Inoltre essere provvisti di spazio per spogliateio, di idonee uscite di
sicurezza, di sistemi ¢l ventilazione naturale o meccanica e di nscaldamento tall
da garantire negli ambient] condlizioni di temperatura effettiva rispondenie alie fa-
scie di benessers.

Negli ambienti debbono essere assicurate condizioni igieniche adeguate di il-
lumninazione naturale od artificiale.

Ari. 164 - Condizloni Igieniche di esercizio dei locali pubblici ¢ privatl dl riunioni
e di divertimento .

| localh gl ritrova & di divertimento di eul ai precedenti articoli devono esserg
costantemente tenuti in perfetto stato di erdine e di pulizia, mediante spazzatura
ad umido od apparecchiature di asgiraziona. | rifiuli debbono easere raccolti in
recipianti a tenuta sino alla loro asportazione.

Neli‘eventualita che vi sia un sistema ¢i ventilazione o di condizionamento di
aria can parziale recupero dell’aria interna, 1a parte di aria riciclata deve essere
disinfettata atiraverso una batteria di radiazioni ultravialette.

Almeno dus giorni per sethmana i locall debbono essere disinfettat.
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Nei iocall di pubblico trattenim ento & vietata la vendita. la consumazions o o

spargimenta di semi di zucea & di altr generi che pos { i
el i g possano imbrattare e contami-

Per avitare che siano alterati i parametri sui

Ferayila 18 5 guali sono state caicolate
dizioni di igiene ambientale del Iocale nelle sala dj spatiaeah}?non pLd amelz gtrg
aceesso ad un numers di persone supericre a guello dej posti & secare. )

Negll intervalli degli spettacoli, ove & nella mi all igien
4 ; | h sura possibile & igien
idllerabile, deve prowvedersi all'areazione, P s

| proprietari ed | gestori di cinemat i
lpro iri & ografi dovranno avere cura che | mezzi su-
ciovisivi del locale non vengano Impiegati per quadri e programml di pubblicita

sanitaria non regelarmente autorizzata,

In tultl i Iocali di ritrovo e di divertimento ha libero
lidi Hecesso || per iqgi-
lanza del Servizio di Igiene Pubbilica della U.S.L. R

Per |a protezione acustica e ia rumorosita di ) i
. a a & di 1ali ambienti valgeno i i
di cui all'art. 64 e agli articoli da 245 a 248 de| presents regolamerzgtﬁ. S

Art. 165 - Divieto di fumare

t . [ T
= wietato fumare nei loeali dali‘art. 1 della L 11.11.1975. n. 584 (Diviets di
mare in determinati locaki e su mezzi di trasparto pubhﬂca}. o el

L'esenzione dell'osservanza del divieto : i i
g 1 I"osse : puo essere autorizzata dal Sindaca
sentito il servizio di Igiene Pubblica della U.S.L., quando il conduttore del locale
g'lnart?gl undlmgﬁar:}tg di eondizionamento dell'aria od un impiante di ventilazione.
lspandent alle caratteristiche di delinizione & di classificazion: inate
dall'Ente italiano di unificazione. P PR AR

| requisiti igienici ambientali, T relativi dispositivi di controll i
3 : ; o f i C i, 1tipl & |3 disloca-
zmr;e f"f's.i cartelli indicateri del diviete o cell'esistenza dell'impianto installato, so-
no definitt dal D._M. 181&19?5 (Disposizione in ordine agli impianti di condiziona-
manto o venlilazione d curalls L 11.11.1975, . 5d4).

Non rientranc nel divietp gli atii, i foyers, le sale di irmi i
: nel ! R i atesa a simill quando sian
ban acrali e muriti di mezzi idonel di ventilazione. Tali norms im:-rtn:l non si appl:'i3
‘cana ovviamante alle arane estive ed alle saie da balio all'apsrio. '

Art. 166 - Arene estive - Pavimentazione

It primo calpeslio dells arene estive deve essere iant
| ; planeggiante, eventualments
in lieve pendenzs, non superiore mai al rapporto 1/20, senza aspariti e senza

avallamenti 3 ituil iinc i
il che possano costiuire causa diinciampo, senza polvera sollevabile o

Sono prolbiti | gradini nelle corsie. Scals o ini
4 ) ] X gradini di accesso gl locale, alla
galleria edlau palchi dovranno corrispondere alle narme di P.S, incicale nella cir-
;:Iam ministeriale n. 16 del 15.2.1851, artt. 48, 48, 50, 51. In particolare | gradini
vranno essere segnalati con dispositivo llluminante, in modo da renderli wisibili
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iarto a chi sale che a chi scende. | gradini debbona essere a pianta rettangolare
con pedata di almene 30 cm ed alzata non superiorgacm 17,

Tall norme non si apglicano alle arene apposilamente costruite secondo le
niarme vigenti per i cinema al chiuso,

Entra il recinto In prossimita dei confini dell’arena, non debbone trovarsi scoil
di acqua, depositl di rifiuti, sorgenti ci esalazioni molssie o nocive o altre fonti di
insalubrita ambientale.

Entre 'arena non possone essere deposilat materiali o attrezzatura non stret-
tarnente attinenti alla attivita oropria del locale.

Art. 167 - Arene estive: Latrina

Cgni arens deve eszere dolata di un adeguato numere di latrine In relazione al
aumero del posti autorizzati, distribuile in rmodo da ben servire agni ordine di po-
st e ben segnalate da scritte ndicatrici luminose, chiaramente legaibili anche a
distanza. Le latrine dovranna assere almano due ogni 300 posti, una riservata alle -
donne ed una agll uomini, con accessi indipendenti e praceduls clascuna da una
aritilatrina, Ogni latrina deve avere dimensioni minime carrispendantia m 1,20 x
1,80; conveniente agreazione; buana llluminazione artificiale; pavimento resisien-
te, impermeabile, lavabile & dotato di sifone di scarlco; pareti intonacate, finteg-
glate e rivestile con materiale impermeabile, lavabile e disinfettabile fino all'altez-
zadim2.

Meliz latrina deve essere posto un vaso inglese porcellanato, con sistema di la-
vagoio a cacciata d'acqua, seditore ribaltabile a férro di cavallo aperto anterior-
mente & con silone a chiusura idraulica.

Ogni antilatrina deve avere le stesse caratieristiche della latrina e dimensioni
adeguate al numaero delle latrine servite. Nelle antilatrine deve essere posto al-
meno un lavanding con acqua potabile corrente e scarico libero con sifone a
chiusura idraulica, Nalla antilatrina uominid, in plene rispatto della funzionalita e
compatibilmente con la superficie della stessa, debbono trovare poste almeno
dueorinaioi in materiale porcellanato dotat| di efficients impianto di lavaggio con-
finuo,

Art, 168 - Arene estive - Posti a4 sedere - Acuslica - llluminazione - Gestione

| pasti a sadare dabbono distare dalio scherme almeno guante la meta del dia-
metro trasversale dello schermo & comungue mai meno di m 6, se disposti sul
fronte delio schermo; quelii dispost lateralmente al fronte dello schermo debbano
almeno distare quanto i 3/4 del diametro trasversale dello schermo.

| sedili debbono essere dotati di schienall a di braccioll di separazione da un
posto all‘aliro, debbono essere puliti, faciimente pulibili e senza asperila (chiodi,
schegglature, cc.) pericolose, Sana proibite le panche ed | posti in piedi.

L'impianto acustico dovra essere disposto in modo da assicurare una buona
udibilits in ogni punto dell'arena senza produrre fenomenc dl eco e distorsione
tale ehe Iz intensita dell'energia sonara al di fueri dell’arena non rechi incomodo
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o molestia al vicinato. Dovranno porsi in atto oppartune schermature alla ditfusio-
nesonora dali'interno all’esterno e viceversa.

Tutti | locali devono essers convenientemente illuminati. L'impiante di llumi-
nazione normale deve essere predisposto In modo da dare aceansione e spegni-
mento graduale. Deve incltre essere Installato un efficiente impianto di illumina-
zlone sussidiario (di sicurezza), Le iscrizioni sulle porte delle uscite e delle latrne,
le frecce indicatrici, quelle incorporate nei gradini debbono risultare permanen-
lemenie accese e dovranno essere alimentate da entrambi gli Impianti di illumi-
nazione (guello normale & quello di sicurezza).

L'esercizio dowra essere mantenuto in buone condizioni di pulizia: Ie latrine
dovranno essere inoltre periodicamente disinfettate e protetie dalle penetrazioni
di insetti mediante installazione di reticells alla finestre, Allinizio deila stagians ci-
nematografica, dovra essere eseguito un adaguato trattamento disinfestants con-
tro gliinsetti all'interno dell'arana & nelle immediate vicinanza,

Melle arene estive & vistata la vendita & la consumazione di semi ¢i zucca e di

altri generi & sostanze da cul possa derivare imbratiamento cella pavimentazione
con pregiudizio dell'igiena a dal decara.

Art. 163 - Padiglioni per pubblici spettacoll - Alloggi mobill per girovaghl

Tutte il personale addeto al circhi ecuestri, padiglioni di divertimenti, spetia-
coli ambulantl, giosire ed attrazioni varie, durante la permanenza nel Comune de-
Ve sottostare a sorveqllanza igienico-sanitaria ed alle misure profilattiche dispo-
ste dal servizio di Igiene Pubblica della U.S.L.

Conseguentemente nel territorio del Comune, siain aree pubbliche o aperte al
pubblico, sia in aree di proprieta privata, & vietato Fimpianto di attrezzaturs atte
all'esercizio di attivita ambulanti, nonché la sosta per oltre 24 ore di girovagh di
altro tipo, dotati di alloggi mobill, esciusi quelli a caratters turistico, senza la pre-
ventiva autorizzazione seritta dall' Autorita Comunale,

Detta autorizzazione & subordinata, al fini lgienico-sarnitari, al parere favore-
vole del Servizio di igiene punblica della U.S.L., in relazione a motivi di tutela igie-
nica generale sd ai sequenti requisiti particolar):

a) che il personale dell'impresa, della carovana, del padiglione, ece. sia im-
miune da malatlie trasmissibill per via orale o per conlatto:

b) che |z localita scelta per la sosta degli alloggi mobill sia dotata di servizi
Igienici di uso pubblico (latring ¢ fontane) salvo che i propretari dei padiglioni o
della carovana non dispongano di attrezzature proprie, fconosciule idones dal
servizio di lgiene Pubblica della U.S.L. o dimostrino di poiersi agevolments sarvire
di analoghi servizi di oroprieta altrui;

¢) che venganc cate sufficienti garanzie relativamente alla pulizia del suclo
pubblico o private, al memento della partenza dal luogo di sosta.

| complessi di notevole entita quall i clrehi equestrl, saranno tenuti al versa-
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menlo di una cauzione alla Ripartizione dalla Polizia Urbana, da m§ﬂtuirsi preg-io
accartamento dell’avvenuta bonifica igienica ambientale, Inat:lasg; ,:L Eﬂim " 'li'.;
i ne
ifica del suolo al memento della parienza, la cauzioné sar m
:glrf:urranza della spesa che il servizio della Mettezza Lirbana avra suste_nulo per
affettuare la pulizia del suolo stesso; ==

i i \i & trazicne animale o che com-
dY guando si tratti di carovana dolata di veico . . :
pren?d;nu anirmall adibiti a spettacoli o a mostre zoologiche, | aumfizﬁilmggi ::ﬂqo
murale di cul al comma b} & subordinata anche al parere tayorevole
Vetarinaric della U.S.L. per guanio di sua compatenza.

Arl. 170 - Palestre ed istituti di ginnastica
i i di ica; i imili sono assogget-
tre e gli Istituti di ginnastica; le scuale di danza e si ; : §
tateLglﬁaamzclplinga prevista dall'art, 163 ed alle norme igieniche di esercizio, dal
I'art, 164 dal presente regolamanto.

i { licano le norme di cui ai-
ora venga praticata ginnastica correttiva s app -
I'arE:};Jd dal T.UQLL.ES. 1. 12651924 e del Titolo |l del R.D. n. 1824/1918 ele nar

me regionali.
b
Art. 171 - Alberghi diurni - Saune e simill
i i i, saune o simil
n posscno essers apertl o post) in esercizio albﬁ-rghl_dlurnl. &
aenh;gl;t?mrkzzaziune del Sindaco, il quale la conceda previo parere de| Servizio
lgiene Pubblica della LLS.L

i i le sanzioni previste dal-
In caso di aperiura senza autorizzazioneg, s applicanc .
I'ar‘trI 1.:94 del ‘TU LL.SS. 27.7.1934, n, 1265, modificato dall'art, 24 dal D.P,

10.6:1955, n. B54.

iri ici inferiare a mq 4 per i ba-
merini debbono avere una superficie di base nan in ;
gnilin“:.ra:ca ed a mg 2 per i bagni a deceiz. | camerini di que.‘t_l ultimi debbono es
sere preceduti da unc spogiiatolo con superficie non inferiorea mg 2.

Gli spagliatol par i due sessi debbono essers nettamente separafl.

i I ini isl i itezza debbono essare le-
| pavimenti dei camerini € e pareti sino a 2 metri qi a ne : 3
vigat‘?, impermeabili, suscetiibili di lavaiura e disinfezione, con angoli intermi arro
londat:,

| camerini cebbono essere riscaldati mediantg impiante centrale & fornito di
campanelo di allarme posto presso |2 vasca da bagno.

Dopo ognl bagno, con mezzi riconosciuti iconel tal Servizio di Igisng prggﬁg
della US.L, si deve procedere alla disinfezione della vasca ed al cambio
biancheria.

ili i i interiora ad uno
Lo stabilimento deve essere dotato di latring In numare nen in 2
ogn' !gtgagﬂi e di un adeguato numero di Iavandlr_.i nonché di locall divisi per la
conservazione della biancheria pulita & per il deposito di quella usata,
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Ogni stabilimento deve essere datato di una congrua scorta di biancheria. Ad
agni utente deve assere sempre fornita biancheria fresca di bucato.

Art. 172 - Lavanderie

Per I'attivazione di lavanderie comuni od a seceo deve assere inoltrata doman-
da all’Aulorita comunale per ottenere l'autorizzazione, che & subordinata al pa-
rere favorevole del Servizio di Igiene Pubblica deli'U.S.L. Tale domanda deve as-

sere carredata di planimetria del laboratorio con tutte le indicazien| concernanti il
sUC asseito

| logali delle lavanderie deveno possedere i requisiti fissali dalle norme gene-
rali di igiene del lavoro preseritta dal O.P.R, 19.3.1956, n 303 € successive modi-
fiche e devono rispettare I'ars. 241 del presenze regolamento.

Le lavanderie comuni devono disporre di ambianti ampi, ban ventilatl ed illu-
mirath, tenuti sempre con la massima nettezza dotatl di pavimanio impermeasile
e di pareti rivestile con materiale liscio e Iavabiie fing all'altezza dim 2.1 pavimenti
deveno essere forniti di fognolo di scarico con sifane e chiusura idrautica.

| raccordi delle paret! ¢ di quesis col pavimento devarc essere arrotendati,
parfacilitara la pulizia e la disinfezione.

I servizio @i raccolia della bianchearia sporca e di distribuzione di guella pulita
deve farsi con mezzi distinli e con racipienti ehlusi,

Un settore apposito e separato sara destinato a deposito della biancharia su-
dicia. Deve essere adottata una idonea sistemazione delia macchine lavatrici, del
Iz vasche di lavaggio e risciacquo a compartimenti separat, delle lisc viatrici, de
gll idroestrattori, degli essiceator e del reparto di stireria e riparazione, disponer-
do.che levarie fasi del processo dilaverazione pracedano in senso unico,

Le lavanderie comuni devono essere tornite esclusivaments e abbondante-
mente di acqua potabile.

Anche |ulli | lavaroi privati e quelll in servizio di collettivita come convittl eco.

devono corrispandere alle suddetts norme e sena sofloposti alla sorveglianza
dedl'autorita sanitaria comunale.

Gli-ospedali ¢ le case di cura ad istituli debbong in agni caso provveders con
propri mezzi ad ung corretta disinfeziare della blancheria infella. Di norma que-
ste istituzion| provvedono alla lavatura della biancheria con propria lavandsria;
nel caso in cul si ricorra a lavanderie centralizzate od industriali astarne, & com-
pite del Direttore Sanitaric adottare idonee pracauzioni ad evitare contagi inféttivi
o contaminazioni da materizli ionizzanti.

Le lavanderie a secco devano disporre di locali che oltre alle caratteristiche di
struttura suddette, abbiano, in particolare, sufficiente cubaiura ed adegquala ri-

cambio d'arla. | lacali di queste lavanderie non cebbono essera comunicant con
vani interrati o seminterrati,

Laventilazione naluraie sard assicurata da aperture di adeguate dimension a
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riscontro del vano d'ingresso.

Ne: locall provvisti ¢i due porte contigue, sulla stessa parete, anchea quelia non
riservala allingresse deve essere apribile in senso verticale,

el ibi redare, con op-
uando & impossibile fare aperture i riscontro bisogna provy :
perﬁmi implanti.pa:l immettere aria dall'alio e da_l lato apr_:apstuhal vano d‘mg resso,
in gquantita tale da garantire nel locale una pressione positiva rispetto all’esterno.

In ogn caso si provweders alt'aspirazi_une di aria da!l’ambierjlle{;r} Das:zi i[E
prossimita dalla macchina lavatrice, med:gnte u:_lanm aleﬂmasp:rlal ri Igaﬁ\r o
egpellerain 2 minuti aimeno un volurre d'aria pari aila _cpl:!alura del locale,
do che |'aria allontanata possa penetrare [n ambient] vicini.

Ove le caratterstiche ambientali lo esigano la macchina Ie_wmrice dovra essers
collocata, In apposito idoneo vano, con adeguato ricambio &' aria.

Durante Il funzionamento della macchina il perioc}n d_l asciugamento de‘va e.ai
sere protratio fino al recupero totale dell’ultima goccia di mluar:ﬂa unntecr?_t:j a rcl;fj :
'aria di rizircolo Interno di condensazione, si che nella successiva tase di dl?? e
razione degli indumenti si abbia ad sspellere aria priva d!i vaporl sensibill di triel-
lina o di altro solvente ugato.

£ vietato effettuare la pulizia del filtr, in |ocali del negozia & nel prf::ﬁdsgﬁ
abltazioni, Quando occorre provwedere alla purlgia i filtri qwonutessei:; e~
sollecituding, sistemati in reciplenti metallicl _:,-musi ermeticamente, q
tanatl dall’abitato per laloro essicaziona e pulizia.

E fatto divisto che personale di sorta abbia a dormire nei locali adibitl a labo-
ratorio.

ilri dei i impiegarsi apparec-

| riscaldamento dei locali dl lavorazione, non devona .
chi Pae*irulut;c diretto o comunqgue mezzl irradianti calore ad alta lemperatura (bra
ceri, stute, resistenze eletriche scoperie e simili).

E fatto inoltre divieto di wensre e usare solvente in recipienti Ei:_ﬂper‘tl._lilit lg:c:urn
piere gualsiasi operazione tecnica 4ll'aperlo g sotto tellois, di fumars nej lebora-
tarn.

Altre particolar| prescrizioni saranno sveniualmente disposte, caso per caso,
da parte del Servizio di lgiene Pubblica della U.5.1.

| persanale addetto alle lavandeérie a secco dovra essers s0ltoposio a c;;:s?;l
propristatio a visita medica avanti 'assunzione ed a visité periodiche suc
ad intarvalli non maggiari di re mesi.

Il persanale addstta alle lavanderie, deve essere munito del libretto di idoneita
sanitaria.

Mon & consentito che il personale consumi il vitto negli ambient di lavoro, a
menc che 2 cit non sia adibito apoesite localg.
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Art. 173 - Autorimesse - Requisiti iglenici

| locali adibitl ad auterimesse pubbliche devono essare confarmi alle norme

generall d'igiene del lavoro, di cui al D.P.A. 19.3.1956, n. 203 2 successive modi-
ficazioni.

| pavimentl saranno lavabili e di materiale ben connesso, in moda da evitare ||
ristagno di liguidi e I'accumulo di polveri negli inlerstiz).

Le pareti devono avera un basamenlo impermeabile & lavabile fing all’altezza
dim 1,80,

| locall devano essere mantenutl sempre in buono stata di manuienziona ec in
buene condizion| di pulizia, con particelare riguardo alle palver|,

Salvo guanto & previsto ai commi seguent! in merilo alla ventilazione dei lo call,
Iz finesire ed i lucernal prospicient! | corlll interni devona essere costruiti (con te-
laio a vetrocemento o simili) in modo da consentire una buonz llluminazions ed
impedire la fuoriuscita di gas & di esalazioni nocive o molaste, che possano con-

taminare I'aria dei cortili & pregiudicare comungue la salubrita defle abitazion cir-
costant.

Le autorimesse devona essers fornite di idonai im pianii i aerazione forzata a
regime di decompressione in modo da provocara riscontro d'aria con le aperiure
deil'esercizio e determinare almeno quattre ricambi orari Canng di asplrazione
devono convogliare I'aria inquinata dell'autorimessa al di sopra dei telt degli edi-
fici circosianti per un raggio di m 30, & non devano atiraversara locali di abitazio-
n=; dovranno essere collegate con una condota orizzontala con oocche d| prasa
in numero e con sezione o disposizione adeguate alla cubatura dei |ocali, dispa-
sle in moda alterno alla base del soffitto ed al plano di calpestio, in modo da faci-
litare a aspirazione dei gas leggeri e pesanti. Le ventole per I'aspirazione mec-
canica devono essere dolate di congegni che assicuring il funzignamento inter-
mittente ed a comando e non devono produrre rumorl o vibrazion| trasmissibill o
molesle par gil ambient| di abitazione civile, 1| funzionamento d quesil impianti
dovrad essere regolato in maniera che comungue nan possano mai essere supe-
rati nell'ambiente i tassi limile di concentrazione del CO del COP & dzl Pb e |dra-
carouri nell'aria ammissibile per | luoghi di lavars.

Dalle preserizieni sull'impianio meceanica d'aereazione poira essere deroga-
lo, quandy, a giudizio del servizio Igiene Pubhblica dell'l.5.L I"autorimessa abbis
caratieristiche ambiantali ¢ volumetrichs igisnicamente tzli ds rendere superfiuo,
dal punte di vista igienico, (e suddetla norme pratettive.

E vietato adibire ad autorimessa pubblica conili sui quali si aprono finestra d
abitazion o di labaratori.

Art. 174 - Locall accessori ed impianti delle autorimesse

llaeali accessari sotterranci o a livelia Inferiore comunican li con I'autorimessa
{buche di ispezione, ripostigii, magazzin, ecc.) devono essere areati abbondan-
tamenle mediante collegamento con M"mpianto di aspirazione torzata o con im-
pignte analogo indipendente,
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i imessa devono essere installatl aimeno una latrina corn anlﬂlatrlna
dc:-t!:tao ﬁ?::guogné. zltezza non inferiore a m 3; superficie non inferiore Blﬂ'§2|:1ri:
mente a mq 1,50 con lato minimo dim 1,70, a.bbond_amemlama areata, ;c:d riv i
menti in maltonelie maiolicate o materiale anal_ugo finoall aita_zz:a ql m it un -
condo lavandino fueri dalia latrina. MNelle autcrimesse di maggiore Ii’l'lpﬂl r ln_ze: o
vono essere installati doppl servizi per uomini e donne, d_nnc.te e ﬁpng-la;g?é rﬁaa di
personale Anche lo spazio adibiio a guardiola sdra provvisto dl ldoneo sﬁ s
aereazione; il lettino per 13 vigilanza notturna dovlré essere s.'upraelauato :a ..?é :s-
del pavimento di almeno m 1. Per I'operazione di lavaggio | autorimessa il
sere fornita di apposita cabina o locale chiuso con telai in ferro e vetro Dl'eﬁ?taua
lenti, can pareti rivestite di maleriale fiscio, impermeabile e lavabile fino al i
dl m 2, cotato di presa locale di acqua, di ad_eguala asreazione [orzata. me {lﬁ. e
allacciamenio all'impianta Interno dell'autorimessa od altro indipencents, S
gna di scarico delle acque di lavaggio m»!l_egato cen pm;zaltlldi semmar;mc:) o
di separazione degli olii minerall. Le sta_zlonl di lavaggia all'aperto ce e
sere provviste di platee impermeatili e di condott] di scolo collegall con le fog
ture mediante gli stessl tipi di pozzett.

Arl. 175 - Caseifici e burrificl
i ifici § iche stabilite dal presente
| caseifici e burrifici, oltre & possecere ‘e caratierglic |
Regolamenta per | locali di produzione & deposito di shstanze alimentari, devono
disporre di vani ed arredamento per:

o

a) ricevimente latte & burrd grezzo;

1) lavaggio e deposito di bidoni ed attrezzi;
&) burriticio {cremeria) con calla frigoritera:
o) cassificio;

e} salatoio e stagionalura;

1y confezions B magazzing,

g3 servizl igienici.

|| cassificio deve avere cappe aspiratrici sugll appa:ecc?}i g __su_ila vasche Vc;he:
producona vapore assicurando in ogni caso un buon ricambio d'aria anche even
tualmente con ventilatori meceanici.

Art. 176 - Barbilerl, parrucchieri: regime autorlzzatorio

Per esercitare, nel territorio del Comune, le attlvita di barbiere, di parrucchiere
per uomo e donna e mestiseri affini, vi compresi ali i_amuh di bellezza cumul.ngiine
denominati, dovungue tali attivita siano esercitate, in luogn pubblice o E:t'm'a di
anche a litolo gratuito; sia che si tratti di Imprese Indlylduall informa E:GIIIE al: a
persone o di capitali, occorre apposita autorizzazione a norme della Iegrg:a—
14.2 1983, n, 1671, modificata con legge 23.12.1870, r. 1142, e dello specia
golamenrto comunale previsto dalle citate 18ggi.
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: La cancessione dell’auterizzazione & subordinata all' osservanza dalle prescri-
zienl igienico-sanitarie del presente regolamento.

Art. 177 - Definizione di mestier! affini

_ Song considerati mestier affini a quslli di barbiere e parracchiers le atlivita
inerent! all'adaguamento estetico dall’aspette a canonidi moda o di costume che
nan I‘mpl:cann prestazioni di carattere medico-curaliva-sanitaric, come quslla di
esiefista, iruccatore, estelista-visavista, depilatore, manicura & pedicure estetico
massaggiatore lacciale, oltre, naturaimente, agli istituti di bellezza e cosmeasi {:-:l-l
mungue denominati.

Rivesia invece carattere sanitarlo ed & agsoggettats alla discipling
, : a plina tissata dal-
| arl. 184 del TLJ LL.S5 R.D.27.7.1934, n. 1265 & suce. modific., I'use di apparec-
chi qlattmn'_.a,dmah & |'esercizio della massoterapia ad esciusione dal massaggio
laceiale & di agni altra attivita riservala per lsgge alle categorie sanitarie.

Sono ca considerarsi di pertinenza sanitaria e quindi i iscipli

i ' i quindi assaggettati alla discipli-

na richiamata dall‘art. 170 el presente regolamento gli impieghi di alirezzature
Efﬂg}aﬂi:mmﬂ’erltl eletiriche unidirezionall (galvanica, joroforesi), a impulsi {fara-
Ica), altermata ad alta frequenza (distermocoagulazicne lazi -
conlterapia. radar ? e

Sl ambulatori ricadent solto la discipling dell"art 194 del T.U leagi itari
¢ ] AL |leagi sanitaria
d_el 1934 quai_ora non sfano gestiti direttamente da un medico, davono avere par
mrettcra_ tecnico un abilitato all'esercizio della medicinz & chirurgia a norma calle
dispasizioni contenute nel R.0. 28.9.1 918, n. 1924,

L'attivild di marnicure e pedicure estelica & definita dall'arl. <7 del BD.
1'3.5.15_!28_. n 1338 (Regolamento per 'esecuzione della legge 23.6.1937. . 1264
sulla disciolina delle arti ausiliarie & delle profession’ sarnitarie), '

Illrt.t 178 - Esercizio delle altivita 2 domicilio - Divieto di esercizio in forma ambu-
ante

Lo svnlgi!nemc delle athvita di cui ai precedenti articoll, pud essare auloriz-
zam_pressn_ il dq_:-mr_c-lic_: dell'esercente, purché questo consenta i debili controlli
degli argani sanitari nei locall adibill all'esercizio della professlone e si uniformi al

requisih oravistl dalle leggl sopracltate. dal regalamento specizle e dal presents
regolamento.

 Evietalo svolgere in forma ambulante le altivita indicate nei precedert artico-
i.
Art. 179 - Vollura delle autorizzazioni e modificazion dei locall aulor|zzad
Lalicenza si intende concessa al richiedents per un determinato esercizio | cui

Ioeati dovranno essere desentti nella licenza stessa e che potra essere par uoma
persignora o mista, 1

_ Nsi casj dl_cambialnanto di thtolare dell'esercizio, come pure nel casi gi cam-
biamento, o di amplizmerito, o di modificazione strutturale cella sede deil'asergi-
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zio stesso, davra essere fatta domanda preventiva ai lini del controllo igienico del-
le condizioni dell'esercizio.

Art. 180 - Requisiti igienici dei locall

Spetta al Servizio di Igiens Pubbliica 'accsrtamento dei requisiti igienici def lo-
cali, delle attrezzature e delle suppeliettili destinali allo svolgimento delle attivita
per |e quali viene richiesta I'autorizzazione, nonché dei requisiti sanitari relativi al
procediment| tecnici usati in delta attivita. & della idoneita sanitaria delle persone
sddetie all’esercizio, secondo le norme seguanti:

a) per le nuove autorizzazionl ed || trasferimento di attivita in alir] locali, gli
spaz minimi necessar| &d | servizl debbona corrispondere a guell tissali dallo
spaciale Regolamento comunale per [a disciplina delle atflvita di barbiere, parruc-
chigre a mastieri affini.

Par gli altri parametri ambientali, i locali di lavoro cebbono oltemperars alle
Nerme generall per Iigiene del lavoro, dicui al D.P.R, 18.3.1956, n. 303

b) nei locall ad uso dell'esercizio ed in quelli accessari, | pavimenti e |e paretl
fino a un'altezza di almeno m 2,00, dovranno assere rllvesrill di materiali imper-
meabili ¢ lavabill che consentano \a pulizia e disintezione pil completa,

¢) nei locall di lavero devono esistere lavandini fissi in mawlica o matsriale si-
milare {uno per ogni posto lavoro) ad acqua corrente calda e fredda e potabile,
per I'uso diretio del clignti, per la pulizia dei ferrl & di ogni altra attrezzatura. Tali
avandin: devano éssere provyist] di adatto sistema per lo smaltimenio delle ac-
que di rifluto. In nessun caso, comungue, le acque di scarico pofranna essere ri-
varsate sul suclo pubblico;

o) gli esercizi nel guali si usano solvent! volatili ed inflammabill devono essere
provvisti di un retrobottega o, comunque, di un locale separato per la conserva-
zione dele sostanze suddette in apposili recipient!, ed essere adeguatamente as-
ratl per un facile e rapido ricambio dell"aria;

&) ogni esercizio deve avere una lalrina propria;

1) gll esercizi misti par uomo & per signora devono disporre di reparti distindi,
aotati di ingressi separat

e locali ubicati in localité prive di scquedolio, pud essere riconosciuta. a
gludizio del Servizie di lgiene Pubblica, l'idoneila igienica degli stassi, in difetto
de! requisito di cui alla lettera ©) purchs sia sempre assicurata nel [ocale una
provyisia di acqus polabile in guantita sutficiente ad assicurare I'esercizio igie-

nlco dellattivita,

Art. 181 - Unicazione degll esercizi

Gili esarcizi devono aprirs! sulla pubblica via o, se ubicatl al piam superior di
ur editicio, devone aprirsi sul pianerctiolo delle scale.

L'attivitd pud essers suolta anche presso il domicilio dell’esercente;, a congl-
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zione che la parle destinata a civile abitazione sia isolata mediante porta chiudi-
bile a chiave e che il laboratorio disponga di servizio igienico praprio.

L'atlivita di estetista pud essere svolta isolatamenie o solo presso attivila simi-

lari quali: parrucchlere, barbiere {limitatamente a manicure), profumerie e saloni
di bellezza.

MNor pud eszere svolta in nessun caso pressa ambulatori medicl, istituti sani-
lari o larmacie.

Arl. 182 - Arredamento; altrezzature e dotazione degli esercizi

Tuttl gli esercizi relativi alle attivita previste dal preserite titclo devono essere
dotatl di una cassetta a perfetta chiusura, lavabile e disinfettabile, per contenera
la biancheria usata, e di un armadio con sportelll per la conservazione di quealla
pulita, nonche di una cassetia, pure a chiusura petfeta, lavabile e disinfettabils,
per la raccolta glornaliera delle immondizie.

Il mobilio e I'arrecamente dei locali devono essere semplici & tali da permst-
tere una completa pulizia giornaliera ed una periodica disinfeziona,

Tutti gli esercizi devono essere forniti di asciugamani e biancherla in quantita
sullicients onde pofer essere ricambiala per ogni servizio, di rasai, forbicl, pen-
nelli ed accesson in proporzione all'importanza dell'esercizio siesso e al numera

dei lavoranti; nonche di una cassetta cantenenie medicinali per il pronto soccor-
=0

Gli esercizi del barbieri  dei parrucchier] devonp egsere fornili di sedii rvestiti
di materiale lavabile,

" art. 183 - Librétta di Idoneité’sanitaria del personale

Il personzle di lavaro & di assistenza di ambo i sessi, comunque adibito all'e-
sercizio, deve essaere munito di libretto di idoneita sanitaria rilascizio dal Servizio
di lgiene Pubblica ai sensi dell'art, 262 del T.U, delle LL. Sanitarie R.D. 27.7.34, n.

1265 e successive modifiche, dal quale risulli la immunita da malatile |afettive
dilfusive.

Hibreti di idoneiia sanitaria delle persons suddete devono essere tenuti in cu-
stadia dal conduitore dell'esercizio par assere ssibiti ad ogni richiesla dell'aulori-
ia sanitaria o sono soggeti| a rinnove annuo di valldita, previa visila sanitaria di
controlle da praticarsi sempre a cura del Servizio di lgisre Pubblica.

Arl. 184 - Conduzlone igienica delle attivita

Al titalare della aularizzazione incombono I'ebbligo e |a responsabiita dell os-

sarvanza delle sequenti norme igieniche, anche se la loro applicazions & affidata
al persanale dipendente:

a) I'esercizio e i locali annessi devono essere tenuti con la massima oulizia e

disinteltall periodicamente can mezzi suggeriti od approvaii dall’Ufficio comunale
cligieneg;
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i i & gli altri ferr| taglientl del mestiere devono essera sempre tenuti ac-
c:ur::a‘n:zﬁ?e pl?['rti & prima de?l'uso. devorio gssere S3Mpre IMMers| nell alﬁt;:!sde?:
naturato o in alira sostanza disinfeitante r_monusmuta idonea allo scoptg ok
vizio di igiene Pubblica. Durante I'uso, assi devono essere ripu!m su carta ster
sulla quale sia stata cosparsa sostanza disinfettante in polvara;

ivita i ICure i te da trallare deve &5
o) nelle attivita di manicure e pedicure estetico, la par . & i _
se'ejabbundameman‘te lavata con acgua e sapene ed acouratamenie disinfettata;

i ta zl clienti la pessibilita
d) dopo la rasatura della barba deve essere assicurata
e ra.trarslpt:on abbondante acqua corrente € la superﬂcm\ rasata dave esse;e
spruzzata con saluzione alcolica al 50% o con alir appositi, idonel preparat o-
sinfettanti;

&) per spargere lalco sl deve asclusivamente fare uso di pelverizzaiore. E
proibito I'uso di pivmini e di preparati essicatori (allume, ecc.);

1) le spazzole che servono per i capelli devono essere accurafaments lavate e
disintettate, dopo ogni servizio;

g) tutli gl attrezzi, in genare, occorr gnti per 1'atlivll'té!| devano essere sempre te-
futl con la massima pulizia e, ove la loro natura lo ricHieda, ;hsmtattaﬂ. La disin-
sgzione degli utensili e degli oggetti che vengono a contatto diretlo con i_a' parti cu-
ianee del cliente come rasoi, forbici, pennelli & simili, pud anche eseg uirsi & mez-
2o del calore;

i issativi i i impl i dovranno contenerg so-

by tinture, fissalivi ed altri preparati implegati, non : : b

stan;e tossiche o nocive alla salute e dovranno rispondere per le tinfure ai requi
siti prescritti dal D.M, 18.6.1878 & succ. modif.;

i i i iZi icilio cel clierta dovranna
i} colore che intendono effettuare il servizio a domi |
!'ECE.:II'SI fornitl dl valigetla contenente gli strumenti necassar| per il rispetto celle
norme igieniche sopraelencate.

i I i Impiegati prodottl o

| procedimenti tecnici di lavorazione, ne quall vengona v

snfveeﬂpti la cui esalazioni possona risultars fastidiose 0 nocive, CEVOND SBMPre &5
sere seguiti da raplde & abbondarti aerazioni dell"ambienta.

Durante le applicazioni o 'uso di liquidl o sostanze infiammabili, devesi evitare
cne nell'esercizio sane accase fiamme o st fumi. :

L'esercents & lenuto a segnalare al Semzlc_di_lgtene Pubblica casi o fum:lnlllal_
anche sospetti, ai ligna o ¢i pediculosi dei quali sia vequig a l:-l:lﬂﬂ&clElf.’tza nel :—l
ssroizio delle sue attivita 2 di eventuali danni derivati o riferiti all'uso di tinture o
altri prodotli di cosmesi.

Arl. 185 - Pulizla del perscnale

| personale deve osservare costantemente le pil scrupolose norme di pulizia
2 di igiene, con speciale riguardo aile mani e alle unghie, & indossare una soprav-
vesie bianca o di altro colore chiare, abbotlonata, can mezze maniche ad avam-
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braceci scope [ i
iy perti o con maniche chiuse al polso, sempre in stato d| perietia neliez-

Prima di iniziare ciascun servizio, ed alla
A : ; presenza de' cllents, 1 3
vizio deve lavarsi accuratamente le mani con acqua e sapona. addetlo al ser

Arl. 186 - Piscina

La costruzione, |"apertura e 'esercizio di nisci i
! co e, tiscine pubbliche o private, indipen-
g a:‘ temeante dall'csservanza deliz norme di PS5, ove quesia r::c-:orEa. i zellw"s?lt?;ra
M.n 16 def 15 febbraio 1951, & condizionata dall'autorizzazione del Sindaco a|

sensi dell'art, 24 del D.P.R. 10.6.1955 : | i
AT e PULBle R o e, n, 854, che |z concede pravio parers del

L'esercizio di ogni piscina aperta al li i

3 c . : Pubbiico iv: comprese quelle di esercizi di
ai‘:'ﬁm ¢ di piscing prwa_m di capienza superiofe gi 40 bagna?mti. dsw; ass::rglrgl
galato da un regolamenta internc approvate dall’autoriia sanitaria locale.

Art. 187 - Caratteristiche della vasca

Le pareti & il fondo della vasca devano i
. for gssere perpendicol i -
leriale ioneo (piastrallatura in mosaico o altre}. o R

Alla scopo di garantire, oltre che I'impermeabilizzazione, anche una facile pu-

lizia e disinfezione., | i ibi
i . I materiali usali devono essere praferibilmente di colore ehia-

La piscina. per almeno una profondita di m 0.80
i .80 deva : i -
mante piane allo scopo di assicurare una regolare virata, R

Su almeno meta del parmetro della piscina in posizione idonea devono sssere

realizzate delle canalatte :
gnatura. per lo sflaro delle acque che devono recapitare in fo-

La vasca deve essare circondata, lungo tutte il perimetro, da una bancHina di

larghezza non in 5 i ivestita di {
Wrg ; fl inferiare a m 1,50 costilulta o rivestita di matariale antisd ruccicls-

Art. 188 - Acqua di alimentazione: caratteristiche

Qualunoue sia || sisterna ¢ alimentazione, I

_ . lacqua ir entrala deve poss
huune_carane_rlstjt_:ha |QIEI"IICI|"|E, In particolare gli indici batterici dmﬁn eesds:::
assenti @ cantenuti entro | limiti normalmente ammessi per le acgua potabili

Le caratteristiche ehimiche & chimico-fisiche devono dimostrare |'assenza di

sostanze tossiche, iri i
al bagnanti, itanti, inguinanti, o comunque che possane risultare nocive

E prevista la possibllita di addizionare all'acqua in entrata piccole quantita di

sostanze algicice, e ; ai 2
e giciae, come ad esempio il soifato di rame in quantita variabile da 1 az

1o

Art. 189 - Alimentazione delle plscine

in base alle modalita can cul viene sffetiuata, le piscine possono essere all-
mentate:

1) acircuitc aparto;
2) acirculto chiuso.

1) L'acqua viene prelavata da un corpo idrico situato in prossimita della va-
sca, 8 viene fatts quindi passare attraverso |2 vasca natatoria e poi inviata alio
scarico.

L'uso o guesle piscine, & consentito solo quando '‘acqua di allmentazione &
idenea alla balneazione o viene sotfoposta, prima dell'ingrasso in vasta, ad jdo-
nea trattarmento oi disinfezione & che il tempo di delenzione dell'acqua nella va-
sca non superi il limite di 6 ore e che, sempre per ogni bagnante, sia previsto un
volume diacqua In misura non inferiore a Mo 3.

2) Questo sistema censiste nel fatto che 'acqua viene fatta confinuamente
passare ztraverso un apposito Impianto di trattamento che restiluisce all’'acqua
gia utilizzata | suoi dovuti reguisiti, dope di che essa viene rinviata all'uso.

Le percite dovute ad evaporazione, sgocciclamento dei bagnanti, ecc., ven-
gono quotidianamente reintegrate con nuove acque provenienti dal sistema
egsterna di alimentazicne.

Art. 190 - Depurazione, riciclo, afflusso e ricambl d'acqua

L'acqua di afflusso delie piscine alimeniate a circulto chiuso deve essere inir-
terrottamenite depuraia.

Il ricicle completo dell’acqua dave avvenire in meno di 8 ore, L'acqua di ali-
meritazione deve affiuire nella vasca con una pertata di base sufficiente a soste-
nere il numere di cicli di rinnove; a questa portata deve in ogni caso sommars
I'integrazicne necessaria a compensare |e perdite di evaporazione, per sfiare o
per altre causa, in misura non inferiore al 10% della portata base. La sostituzione
dell'acqua della piscina va effettuata quando sono superatii parametri di concan-
trazione di cui alla Gircolare del Ministero della Sanita n. 128 dal 16 glugno 1971,

L'impianio dovrd essere comuncue dimenstonato In medo da garantire lo
svuotamentc della vasca in 4 are e il ricambio tolale in 6 ore.

Arl. 191 - Caralteristiche delle canalette di sfioro

Le eenalette di stioro svolgone la funzione di scarico di troppo pieno, di rac-
colta dei materiali galleagianti (grasso, capelli, ecc.) e viene indicata ai bagnanti
come sade appropriata per swersarvi le sacrazioni nasali e salivari,

Mella stessa canalstla, possono essere fatte convergere le acque che s rac-
colgono sul pavimento immediatamente circostante i bordi della vasca,
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L i = Pflﬂcfpa 5] d1 raccolla dﬂgll scarichi coll g
a tubazion I Elg.EIll _3.|iﬂ mnda dl S’fﬂ:}-
ro dEUB egsgre faccﬂ!dam alla ngnatura car ur‘IaJE_

Art. 192 - Accesso in vasca

Per |e piscing aperte al pubblica, all'ingresso deve esser

! ’ u } & raccomandata che
tutti gli uler'!ti si servana delle docce individuall @ comungus I'accesso zlla vasca
deve avvenireg unicamente attraverso un passaggio cbbligatc munite di docce e

zampilli ed ad acqua corrente sul pavimento per una profondita di em 15 minimo

Per una lunghezzes non inferore a m 5 allo scopo di :
del bagnants, opo di garantire una buona pulizia

Se la piscina & dotata anche d| uno spazio contiguo a
: 1 pralo o comunque non
pavimentato o di diretio accesso al locall di ristoro, il ritormo in vasca duwg essere

rezllzzato con apposito ingresso prowvisto di vasca ad acqua i
i orrente ¢
ror infericre acm 15 e lunga almeno m 2. i altezza

Art. 193 - Uso della cuffia

In lutte le piscine aperte al pubblico & fatto ob blig y
; i igatorio 'uso i
covra essere esibila all'ingresso. della cuffia che

Art. 194 - Tnmpar_atum dell’acqua e dell'ambiente

Latemperatura dell’acqua in vasca deve i
Laten : ) presentare valori generalmenie com-
presi lra 20° @ 22°C negli implanti al coperio e tra 182 & 25C in quelli all'aperto.

Latemperatura dell'aria in piscine riscaldale artificialmerte {c
. r 1 ¥ operta) dave es-
sare superiore d|_ 4-5°C rispetto alla temperatura dell'acqua della vasca: comun-
quenon deve mai essere superiors a 30°C e inferiore a 245,

Art. 185 - Capienza della vasca

4 La capienza della vasca si calcola preferibilmants in relazione alla superficie
dglr:aa:g;gé m;jg::.g ':I:' r:.gagp;rgoﬁd; g:; 2,50 par {:ggmante guando 'a prafondita
i k 50, profondita inferior il rapporlo sard ci me
Art. 196 - Tipl di spogliatol

Gli spogliatui possono ossere i lipo &

— rotaziong;

— singolo;

— collettive.

E consigliabile sempre la realizzazione degli spogliatei a rotazione:
eazionalmente, previo parere del Servizio cti.fgfane??‘::ﬂbbllca m:;n-u_s.:1 B{afﬂ'&f:i
mente competenie, che detlera di volta in volla le necessaris prescrt'zionl pos-
sano essere realizzali spogliatoi singoli (costituiti da cab ne noleggiate ¢ usate da
una sola persona, di dimsnsioni minime dim 1 per 1) o spogliatol collettvi.

Art. 187 - Carafteristiche dello spogliatoio a rotazione
Gli spogliatei a rotazione sono coslituiti da cabine In numere non inferiore
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al20% del numero massimo degli utenti calcolata ai sensi dell'art. 195, detratio ||
numera di cabine singole e spogliatol collettivi ove presenti, Le cabine a rotazione
cevono avers le dimensioni minime di m 1,5 x 1,5; avere due porte posie sui lafi
opposti: I'una si apre su percarso a piadi calzati, I'altra su quello a pledi nudi co-
me meglio specificato all’articolo successivo; l2 perte inollre devono essera red-
lizzate In moda che, a cabine libere, le stesse slano sempre aperte, mentre a ca-
bine occupate si bloceching dalllinternc.

Le pareti devono ayere un'allezza di m 2,00 complessiva gd uno spazio libero
fr& pavimenio e parete di altezza pari a cm 50 per rendere pid facile le operazion
di pulizia e disinfezione. Tutte le syperfici verticali ed orizzontall. oltre ad avere gli
spigoli arrotondati devone essere costituile o rivestite interamente con materiall

lavabili.

Le eabine degli spegliato a rotazione oltre ad avera |& porte a chiusura simul-
tanea come sopra detto, devona essere dotale di un sedile ribaltabile, @ di uno
specchic; il tutto deve essere di materiale liscio, faciimente lavablle o di buona re-
sistenza.

Art. 198 - Corsle - Corridoio

Negli spogliatoi a rotazions, devono sssera previstdue corsie-corridoio affin-
ché il bagnante, dopo il pagamento del biglistto & dopo Fatiraversamente di un
apposito ingresso registratore, siinoltr nel corridolo a piedi calzati ed antri nElIg
cabina libera individuabile perché a porte aperte; dopo aver riposto gll indumenti,
esca dalla poria verso il percorse a piedi nudi fino all'accesse alla vasca come de-

scritio nell'art, 192.
Su| percorso a piedi nudi & prima del|'ingresso ail’accesso della vasca, dovra
sssers previsto apposilo spazio o locale per | recapito degll indumenti.

Art. 199 - Rieniro del bagnanie dalla vasca

Il rientro dei bagnanti deve avvenire direttamente agli spazl dei servizi (Cocce,
servizi spogliatol) senza dover rialiraversare [a Zona s 2CCE550 alla vasgas,

Art. 200 - Proporzionamento delle docce e del WC
L pigcine aperte al pubblico devano avere, almeno:
1) per uomini: 4
a) 1'WC ogni & cabine, :
b) 1 orinatoio ogni 4 cabine;
¢} 1 doceia ogni 4 cabing;
21 per donne:
a) | WG ogni 4 cabing:

B} 7 doccia ogri 4 cabine.




Art. 201 - Caratieristiche delle zone docce e dei WC

La zona doccia d i
EVE Comunicare con uno spazio i i i
i ur ravwish
ad arta calda o asciugacapelli in numero parl al postj l:il:’occra e L

locall WG devono avere suparfici i sere
: cig non
bidet{solo par donne) e di tazzap?furca). RPN i
E consigliablle realizzare uno spazio unico antilatrina ove dovranno essere si-

stamati pid lavabi o un unico lavab i
Seltin s Rosia i St liog 1a @ con almena un punto di erogaziane di acqua

Le pareti verticali dei servizi e delle docce, devonio essére piastreliate o rivesti-

te con materiale i faci i i
prdsifn Impermeabile e di facile pulizia e disinfezione fing ad un'altezza

Le pareti verticali ed orizzontall devona avere spigoli arroloncati

In tutii i servizi devono essere icienti
[ L previste sufficienti prese dacqu i
lance per le operazion| di lavaggio & apposita piletta o fegnolo 5'r?§n§ti_mn Talsiree

| comandi per I'era i
gazione dell'acqua devono essere non i
mente.a pedale 0 a gomito ¢ a cellula fotoelettrica, i REOE

i ﬂuir;apltn]ﬁrgrr:elista::i ?:ﬁ;w:::? ;:r?.-:l _sgam antilatrire distributori di sapone li-
. are; in tut i zi dave esserg si
mero di raccogliterl di rifiuti con somando a pedsle, RPN

Tutte le alire suppellettili ev
: 1 enfuall, non comprese nal prese
¥ranno essere costituite di materiale liscio e faciimenta Iavat?i;i_ e

Art. 202 - Aerazi i izi i
of one e illuminazione del servizi idrosanitarl, docca, zone spoglia-

Tutti i locali dei servizi idrosanitari, docee, zone spogliatoi devono avere ido-

nea illuminazions ed aerazi ‘
az 2
fvi ol iong oftenula mediante finestratura possibilments a

Qualora per-alcuni locali ' i
iluminazione natural
e { dle avvenga con aperiur
g mcéegcrjﬁrglg? superiora della tramazzatura, occarrs installare id%ne?daisspncln;?
al aspirazione forzata allo scopo di garantite | necessari ricambi di

aria; in questo case accorre il pr i io di
b e et preventivo parere del Servizio di Iglene Pubblica

Art. 203 - Insonorizzazione

Le pareti delle piscing co imi
perte, limitatamente alle zone vasca
sere opporiunamente ingsonorizzate allo scopo di evitare rlsonanz;_l Y

Art, 204 - Obbilighi del gestore

In tutte le pisgine aperte al i i
I pubblico & fatt < B
re in zona ben visibile (alla cassa): SEPERRIERAA
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1) Il numero massima di utenti ammissibili in relazione alla grandezza della va-
SCa;

2) il numero massimo di utenti presenti nal turne e sulla base del guals vieng
determinata la clorazione;

3} i valorl di cleruri misurati nalla vasca con specificato il fimite massimo am-
messo.

Cluesto valori oltre che essere esposti anche in un punio ben visibile dalla va-
sca, dovranno essere registrati di continuo o & scadernze periodiche ravvicinate
ed opportunamente conservall parun periodo di almena & mas

Art. 205 - Zone riservate ai tuffl

Per e zore risarvate agli impianti per i tifi devono gssere osservate le norme
di cul alla Gircolara del Ministero dell'Interro n, 16 del 15 febbraio 1951,

Art. 206 - Pronto soccorso

In tutte le piscine aperte al pubblico dovra essers opportunamente realizzalo
un locala, di superficie minima di mg 1% attrazzato a pronto soccorso con presidi
farmacologici e afirezzatura recessaria e dotato di apparecchin telefonica coi-
legato direttamente con I'esterno, s,

N.B.: Per gli impianti con capienza superiore a 300 unita dovra prevedersi la pre-
sanza continuativa di un infermiare o ci un bagnine ahilliato ad infermigre.

Art. 207 - Piscina con accesso agli spettatori

Sa la piscina & dotata di spazi per spettalori, fatto salvo il rispetto delle norme
vigenti in matetia dl sicurezza a seconda della capienza e a seconda della dasti-
razionse, polranno essara fatte prescrizioni aggiunlive in ordine al numero dei ser-
vizi per il pubblico.

Art. 208 - Depaosito materlale

In luite 18 piscine aperte al pubblico si dovra realizzare uno spazio chiuso per |l
deposito dei materiali occorrentl per le operazioni di pulizia e disinfezione di tutto
Fimpianto.

Art. 208 - Stabilimenti balneari su acque marine ed interne: Autorlzzazlone sani-
farla .

Gli stabilimenti balneari , sono soggetti ad autorizzazione sanitaria, da rila-
seiars dal Sindaco, in conformita all'art. 194 dal Testd Unico dalle Leggi Sanitarle
B.D. 77.7.1934, n. 1265, e del D.P.R. 24 luglio 1877, n. 616,

Gli stabllimenti bainesari devono essere provvisti di cabing spogliatoio di suffi-
cierte amplezza, adeguataments ventilate, in buone condizioni di pulizia.

Dievorio essere provvisti di acqua potabile; di almeno un servizo iglenico, di un
vano per a raccolta & deposito dei rifiuti salidi nonché di un locale delle bevande
& dhai vuoti.
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Ad ogni stabilimento balneare deve essere adibito almeno un pagnino di sal-
valaggio prowvislo di dipioma (rilasciato preferibilmente dalla Sezione Satvamer-
to della Federazione ltailana Nuovo) e di certificato di sana costituzione,

Deve esservi presente Una cassetta dj mecicazione contenente: bende, garze
& cotona idrofilo, lacei smostatici, alcool e altro disinfettante cutaneo, 10 siringhe
sterili a perdere, farmaci analettici in fialg Fer uso oralg, un pallons Ambu. Que-
st'uitimo pud essers omesso gualora vi sia un servizio organizzate centrale di sal-
vataggio e pronto saccorso,

Art. 210 - Requisiti propri degli stabilimenti balnear|

Sono Iransitorlaments ammessi in atless del complelamento dejle cpsra di fo-
gnatura di tutto il litorale, stabilimenti balreari aventi le caratteristiche surriferite
anchein prossimita di sfocio In mare dj acque superficiall, alla condizione che:

&) lo sbocco dei canale sia prolungato In mare per circa 100 metridalla riva e,
ove siano presenti scogliere frangi-fiutto, al largoed all'esterno di esse;

B} |e acque reflue eventualmente immesse nel canale slano stats preventi-
vamente sottoposte ad un trattamento i chlarificazione e depurazione in fosse
biclogiche:

€} le acque del canale vengano soltopeste a disinfezione in modo automatica
gcontinuo;

d) sia staio effettuato il contrallo di qualita dalle acque marine con le modalita
fissate dal D.M. n. 470 dell'B/6/1982.

Art. 211 - Eserclzio organizzato di ferapia fisica

L'esercizio organizzate della terapia fisica da effetiuarsi sulla spiaggia, in for-
ma di elicterapia, di psammatoterapia. di talassoterapia, & soggetto ad autorlz-
zazione sanitaria al sensidell’art. 194 del T.U. LL.8S. 27.7 1834, n, 1265.

Art. 212 - Pulizla della spiaggia e raccolta rifiuti solid]

Ls raccolta dells immandizie sulla splaggia & di spettanza dei gestori da sin-
goli ssercizi ivi aperanti: ad essi spatta di manteners in condizioni di pulizia il va-
no per || deposito dei rifiuti solidl, i quali devono assere mantenuti in conformita
alle nerme del regolamento oer il servizio di neftazza urbana e tel regelamento
comunale diiglane.

Art. 213 - Pronto soccorso sulie splagge marine

| titolari degli stabilimenti balnear assicurano il servizio dl salvataggio in mare
edi pronlo soccarso al bagnanti, nel tratto di mare loro concesso inuso dalla Ca-
pitaner.a di Portg.

Allo scope, ogni stabilimente balneare deve disporre-aimeno di un bagnina in
possessa di diploma di «bagnino di salvataggiu» e di un salvagente con almeno m
20 di sagola da tenere pronto stl bagnasciuga.
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| tilolari degli stabilimenti balneari assicurano incltre singolarmente od in for-

associat i i izio di salvataggio. pronta S0CCorso,

tiva, la orgarizzazione di un servizio di sa : .
:I::sportc:: t:sleislﬁlo aﬁaspaﬁale erignimazione, a-.rvla!lendnsl_ delle |ocali strutture
senitarie (aspedali, enti morali di assistenza e bensficienza, ecc.).

La orgariizzazione del servizio & diratta da un medicc, possibilmante in pos-
sesso di diploma di specialista in anestesia & rianimazicene,

t ! izi adi i uzione, | tempi di attivita
istiche del servizic, le modalita di sua 8seCUZIONE pi- :
na::-':rﬁgrgtatﬁ; sstmglone-balneare-sana determinati dalla Autorita Marittiima com

petente sul territorio, €i concerte con I'Ufficio.dl Direzione e il Comitato di geslic-

nedell'U.s.L.

Art. 214 - Portlceioll turistici

iccioli i igionati di acqua polabile & tuttl i
ciali luristici debbono essere aparowig i
serlriiiccril:t::rt:ono essers allacciali alla fognatura comunale. Davbono essera dotatl

percentualmente per ogni 100 imbarcazioni di;
1) n. 10 docce
#) n, 10W.C. (separati per maschi e per temming}) %
3) n. 20 lavandini
4) n.10 lavamedi
5) n. 10 lavelli per stovigle
B) n. 10vasche per bucalo
71 . 10 bidoni per i rifiut solidi

8) n. 10 centenitori peroli lubrificanti usati, per residui di carburanie evernici,
per liguami di sentina;
9) n. 2 mazzuole di materiale impermeabile & lavabile, dimensionate alla staz-

i i : ; aditoio, Ispezionabile,
I rcazioni, dotate di pozzetto di raccolta con ca
;ii‘ﬁde?é:o':?:l: rete fognaria, per | lavaggl da effettuarsi con saponeg € detersivi a

bassa concentrazione ci palifosiatl, "
Tuttl i servizi dall'l al & debbono frovare sistemazions in {abbricati in muratura.

; i oall’altezza di m 2, i paviment 85-
i interne debbono essere piastralizte lino a[l dltezza e
grgamrgisrtrfuﬁ in gres con pendenza verso urg o pill chiusini per lo scopo dell’ac

qua di alvaggio.
Nei bacini del porticcioli deve essers assicurato periodicamente il ricambio
dell'acqua,

E abbligatorio il collegamento telefonico per chiamate urgenti {prornta soccor-
50, polizia) ed un facile acoesso ai mezzi impiegatl,
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Titclo 1
IGIENE DELL'AMBIENTE FISICO DIVITA

Acque

Art. 215 - Riferimenti legislaiivi

Tutte Ie norme saguenti sulla tutela delle acque si intendono integrative della
rormativa attualmente esistents a livello statale e regionale  si intendono valide
fino alla emanazione di specifiche normative a livello nazionale e/o regionale per

guanto non diversamente disposto.
— R.D. n. 3267/1923 vincolo idrogeologico

— T.U. delle leggi sulle acque e sugli impianti elettrici - R.D. n, 1775/1933

— lLeggen. 318/1876

Norme per ia tuigla delle acque dall'inguinamento

— Leggin. 850/1979
o

— Legge Regionale n. 7/1983 Regolamentazione scarichi civili & urbani

— Legge Regicnale n. 8/1982 Plano Territoriale tutsla acque
— Legge Regionale . 13/1984 Modifiche e integrazioni alla L. R. n. 7/1983

Arl. 216 - Acque meteoriche

Lestrade, le piazze & tutte le aree di uso pubblico debbone essere provviste di
idonee opere per il facile scolo delle acque matsoriche.

Le acque meteoriche provenientt dai tetli, cortili, 8 dai suoli di zona fabbricata
debboro essere idoneamente allontanate a cura dei proprietari.

E vietato evacuare acque usate di qualsiasi tipo mediante i pluviali ed | condot-
tidestinati alle acgue piovane.

E parimenti vietato usare | pluviali come canne di esalazions dei fumi, gas e
vapori. "

| proprietari di terreni, gualungue ne sia l'use e la destinazione futura, deb-

beno conservarli costariements liberi da impaludament, inguinamenti ed erbac-
ce gualora siano fonte di inconveniente Igienico.

L}
Art. 217 - Deflusso delle acque

E vietato far defluire sul suolo acque di rifiuto provenienti dalle case di abita-
zione, spazi e locali di laborator, stabilimenti, eserclzl commerciali & simili, fatti
salvi In casi espressaments regolameniatl. Le cunetie siradali restano esclusi-
vamente destinate al convogliamenta delle acque pluviall,
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E vietata I'esecuzione di lavori nal sottosuole, che ostacoling in alcun mado il
normale deflusso delle acgue soterranaee.

E pure vietato sbarrare od altriment! Intercettare corsi di acque superficiali an-
chea scopo industriale, senzs 'autorizzazions del Sindaco. || Sindaco pud far so-
spendere I'esecuzione dei lavori che ostacolino il naturale deflusso delle acque
ed ordinare il ripristino dello stato preesistente & disporre | lavori necessari par lo
scolo permanente delle acque. In caso di inadempienza o di ritardo il Sindaco
provvede d'ufficio, a spese dell'inadempiente.

| bacini per I3 raccolta di acque ad uso agricolo, industriaie o sportivo, citre a
quanto disposto negli articali che segucho Per i casi secificamente previsti, dab-
bono avere le paret ed il fondo costruiti In modo che sia impedito lo impaluda-

mento dei terreni cir sostanti.

Da pare dei proprietari dovra essera posta in atto ogni precauzione attaa pre-
venire incldenti & dovranno essere usati idonei mezzi di disinfestaziona al fine di
evitare la meltiplicazione di insati.

Le acque stagnanti nel territorio del Comune debbono essere prosciugate a
cura della proprista dei terreni interessat].

Art. 218 - Procedure per I'autorizzazione allo scarico per insediamenti produttivi

Inun agrezootecnici in fognatura pubblica in acque superficlali suclo e soltosuo-
o

Ls domanda di autorizzazione, da prasentare unitamente alla demanda di
concessions ediiizia per | nuovl insediamanti e per queili scggettl ad ampliamen-
10, ovvero per gii insevtiament soggetil a diversa deslinazions o ristrutturazicne,
che comportine un sumeno o una modifica dello scarico deve essere conforme
al medello allegato (Allegato n. 4).

Allegaton. 4

PER INSEDIAMENT] PRODUTTIVI

DOMANDA DI AUTORIZZAZIONE ALLO SCARICO DI
ACQUE SUPERFICIALI, SUOLD, SOTTOSUOLO E
FOGMATURA PUBBLICA

Al Sig. BINDACO del Comune di

I softoscritle ... .

1T - | SRR (P RS PRty Py e ae o Ly vy S | =S PR, PN LS
reBidantaa i s R SR TG M e T
in qualita di legale rappresertante della Ditta ...

TNAINIZZE icis e

..................................... FarAR R R A a

e P i o e B o VR o W e e

G S TTERE T oo s it o cnsisi st b A S S e e

CHIEDE==

L'autorizzazione, ai sensi della legge n, 319/76 ¢ successive modifiche, ad atli-
varae propric scarico icrico nel seguente corpo rltetone . e

................................................ by S T ] ik e ek S S S

i : VA SUL CICLO DEL-
ne allega al'a presenie domarda la NOTA INFORMATIVA SUI__ ]
EE“?:EGUE dgbrrameme.compilata e softoscritta, nonché gli allegati indicati nella

stessa.

BIEER. cimas s s st AT ] i - U S 1Ty ey

*% S ln scarico recapits in pubblicefognetura si moditica in guesto moda:
CHIEDE

l'autorizzazione, al sensi della legge n. 318/78 & nel regulamenlo fognario co-
munale art. 36, ad attivare proprio scarco nslle pubbliche tognature sitain.., :
Si impegna a prendere visione del scparacifato ragqlamenlo ed & rispeftare le
prescrizioni che gli verranno inviate con l'autorizzazions.

(il resta della domanda rimane identice}

NOTA INFORMATIVA SUL CICLO DELLE ACQUE

{da allegare ailla domanda di autarlzzazione) DE-
GLI insediamenti produttivi ¢i caratiere NON
acro-zoolecrico)




SEDELEGRIE oot st
ATTIMITA i ok

NUMEROQ DEGLI SCARICHI

Quantlit complessiva degli scarichl previsia: {me./anna)

TIPO DI Scaricata in _Snaricma in
ACQUE FOGMNATURA

EERWVIZI
IGIENICI

PROCESSD
PRODUTT

Scarlealsa in cisterng
ACQUE SUPERFICIALI a PERFETTA TENUTP-

RAFFRED-
DAMENTO

MISTE -

Indicare:
a) eventuali scar|chi sul terreno

h} eventuali scarichi a mazzo autobotte {specmcandune la desﬂr:azlune uftima) .

Per scarichi discontinui indicare:

‘@) lafrequenza tegni . ore
) ladurata Sl dre

Implanti di trattamento e depurazione previsti {1

a) descrizione e prineipi teenici di funzienamento dell'impianto (in sintesl) ...

b) capacita di trattamenta in mc/giorni .
€) quantitatrattatain me./anno ...,
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d) indicare le caratieristiche quﬂH-Quanhtalwa degll eventuali ’ranghn prodotti
{g.li/giorno) e larc recapita inale ... i e o T

S A N T N B M L 0 L B R e A KR R e b

0 AT 0 e o M e B R

{13 Nel caso sl tratti ¢i rigtrutlurzzioni o ampliamantl, riportare | dall relativi anche agll im-
pianti esistenti, & nel caso siano state eseguite analisi sugli scarichi o sui fanghi, alle-
gare gll eveniuali referti.

Dali sui consumi idrici previsti: (2}

FOMNTE DI Acqua prelevata Acquaprelevata  Acoua prelevata
APPROVVI- pEr servizi ci- pEr procassi ‘par raffredda-
GIONAMENTO vili (mec./annao) produttivi mento (mc./a)

Acquedotto
Pozzi

Derivazione i,
da actue
superticiali

Altre

Per le derlvazionl da acque superficiall specificare:
a) ladenominazione del CorpoUIZZAO ... et imesmsisssinsbsmisss et mienieeeis

by ali estremi della relativa autoriZZAZIONE ..o mis e e e

S I U U L S R S R PR iy SRS L

Per | pozzi speicifare:
a) I NUMBrD .. Sl R | N B e e i SR
B e proforiEs S CIEEGUTI i i e e e b A e
€} ‘a portata di ciascuno . Lo i A e R el O et R
d) gii estremi dell'autorizzazionse compreso I'anno di puarfﬂszmnarnantn

La dove si prevedono o esistono sistemi di circolazione delle acque di processo e
di raffreddamento, indicare:

a) lecarattarstiche dalNmpIanbo o i i s sseasa o el ke s end




b} la percentuale di acqua richiesta su quella prelevata: .o,

(2) Per le ristrutturazionl o ampliamanto Ir loco, distingaere tra | consuml riguardanti il
pressistanta ai consumi previsti.

ALLEGATI ALLA NOTA INFORMATIVA SUL CICLO DELLE ACQUE

Insediamenti pra{k;ll:ivi non a caratiere agro-zootecnico

® Nel caso di NUDVI insediamenti, AMPLIAMENTI, RISTRUTTURAZICN! CAM-
BIAMENT| D'USO che prevedena richiasia di concessione edilizia e modifichi-
no qualita e/ o quantita degll scarichi cevono essere allegaie:

1. Planimetria scala 1:500 della RETE FOGNATURE e degli eventuali
IMPIANTI DEPURAZ. &/o sloccaggio guami
e fanghi

2. Progetti e descrizioni del funzionamentc impianto di depurazione

*% Nel caso di CAMBIO RECAPITO SCARICO, MUTAMENTI QUALITA E/OQ
CQUANTITA SCARICO, NUOVA AUTORIZZAZIONE PER PRECEDENTE RE-

VOCA che non richiedono domanda di concessione edilizia, devono essere
allegate:

1, Planimeiria scala 1:500 della RETE FOGMARIA, IMPIANT| DI DE
PURAZIONE E/O STOCCAGGIO LICUAMI E
FANGH!
2. Descrizione dal ciclo produttive, celle materie prime impiegats, dalla cuan-
tita annuale prodotta.

3. Progetti di descriziens del funzionamenta impianto depurazione se oggetto
di cambiamento.

4. Certificato di analisi dello scarico,

Art. 218 - Procedure per I'aulorizzazione allo scarlco per insediament di carat-
tere agro-zoaotecnico

Le domande di autorizzazione, da presentare unitaments alla domanda di
concessione edilizia oer i nuovi insediamenti @ per quelli soggstti ad ampliamen-
to, ovvara per gli insedizmenti soggetli & diversa destinazione o ristruttiurazions,
che comportine un aumento o un meditica dello scarico devono essere conformi
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al modallo allegato (Allegato n. 5) e completata dal guestionario allegato (Alle-
gato n. B).
ALLEGATOMN.S

DOMANDA DI AUTORIZZAZIONE ALLO SCARICO PER INSEDIAMENTI
DI CARATTERE AGRO-ZOOTECNICO E INSEDIAMENTI PRODUTTIVI
E ASSIMILABILI A CIVILI - CLASSE C)

Al Signor Sindaco del Comune di

| . sottoscritto/a’ ] nela quallid di (1) e s st i
OB IR {2 .ovorrvermanrossssmssssaseonsssesssaossisbasss oo sosins s s b sabins s omar s o 3548
GON sede BGAIE N i e

chelaf2) .ociimms R
UBTBAIAE everrensnesmonsarmsresmmnsmmnrepsrsee WHEL janes it ihsdascnntbanis b faeasssna siass s bommn o vani i psnsman et s
M s SVOME BALVTER AT (A i itininiinisiniinmiims o s nnmsisasbesss s eni sty

‘S ApProVviIgIoNa @ MBZZO () .cmmmimmirressian o st st oy
prelevando una quantitd annua di metri (o ¥| o [N P O S PP PT St
¢ recapiia e actue di SCArCo [5) i
LT L1 4 T ey

i GUANEAE di ML GUDI/BNND 1o oneisnissiossssiisisisiot sttty oo
nel punto indicato nella planimetria allegata &/ sul terreni indicati negli appositl
allsgati

(1) litelare / presidenis / responsabila / amm, delegato / aliro

2} socield / ditta / coaperstive / impresa / altra - )

Esj:: allevamarto suini, equini, bovini, ovinl, avicoli, cunicoli, atlivita di trasformazione e va-
jorizzazions della produsione e e

4} pozzo / acquedotls [ pOZZ0 & aCqueda acgue sup i ’

E‘B)}\ Ear'rvantl da: attivita ci sllevamento. trasfonmazione e.val?rizmmne procotti agricoli

(6} suolo agricols / suoio non agricoio / acaue superficiali / fognatura (per atque supar-
ficiali specilicare denominazione)
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Chiede I'autorizzazione Ciclo praduttivo

N , i ivita
al sensi della legge n. 319/76 e/o al sensi della legge regionale n. 7/83 ad effet- Indicarsi ipadi st
tuare lo scarico suddetta_ La presenle domanda & corredata dai seguent allegati:

1. Questionario insediamerrti Zzoo-agricoll e/ o frasformazione prodorti

Dati sull'aitivita
2. Flanimefria osll'insediamenio con indicazione dell'esatta ubicazione del punto materie prime lavorate: fipo | Zas
di scarico, lo schema de!'a rete fognaria interns, if pesizionamento delle strut-
ture di stoccaggio o lagoi, | pozzi per I'a pprovigionamenis idrico -
3. Titoh of disponibiflita dei terrent agricoli: T e e S R
se in proprietd; dichiarazione catastale con indicazions del mappale & le ge- QAI/ANNG . o sy
pviciee o oo oA
ol AT TR L aiicoisss RO T
se di terzi: idem come sopra; inoltre dichiarazione sostitutiva di atto notoric e
dichiarazioni soltoscritta dai terzi, capl
i m.
1. Progetto s descrizione del tunziohamento dell‘svertuale impianto o depura- :',;:;gmnm allevablii .
zione. presenti
capl adulti gz latis e s
B s s R S Firma ..o T —— - == 43

i Eﬂ‘ﬁﬂl allleuleﬂmﬂmﬂ B T T T
i vitelloni allingrasso: i
i
| " italli carme bianca Sann e seoesakaiaoase o s e
i ALLEGATON. 6 e '

Il |l' scrofa PR Rt OGS iRt P s TE e
4 QUESTIONARIO INSEDIAMENT! ZOOAGRICOL| Suini verri
1| E/O TRASFORMAZIONE PRODOTTI lrigrassg
II'J slini Iaggeri‘ e R R e S
i Denominazione dell'azienda ..., . " )

!’ UBIGABIONE VIR . convaseninsmmin s i i
1. ( Farme'ﬁi s Owini R PO e
Ol Cooperativa C Socisetaria T Diretta con salariati Equini St s s I b
O Diretta senza salariati [ Mezzadria LI Altre (speciticare) ..., Approvvigionamento idrico i
o e S ey me oy AP A T O s Bl EA T .
At HOGUEUOLD oeovrmvernerrssernes POZEE worrusssusseesisssonnry BOQUESURL i
Esclusivaments zootecnica C :
Misia agricolozootecnica 5 0 e o e R
] " : I AUMEBIO iiinmimssrnrneaninner— 18 pOTAta MEdia T/88C, s
Mista trasformazione prodotti agricoli-zootecnica L1
Mista agricolo trasformazione pradotti agricoli-zaotecnica | — Perle acque superficiali indicare:
Esclusivamente trastormaziore prodotti 5] L e e
EE|
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— Destinazione dei liquami

i C terreno agricolo O terrano non agricolo
— Caratteristiche dell'adificio L fognature ) _

. [l condepurazions
RIS COPIRIEN scsomssomsisaincs acque superficiali

O senza depurazione
Nel casa di allevame i
Per supsrficie copena si Inténde I'Intera superficie dell‘allevamenta, escluse Je
aree dei servizl (magazzeni per mangimi, ecc.).
In caso di poreilaie a pil piani indicare la superficie di ogni piano.

indicare il corso d'acqua reCeHOre ... s e
# nel caso di impianto di depurazione indicare:
— quantita difanghi prodotta [GranNo) .o i

— Sistemni di pullzia spandimento agranomico o
; S— |
Lavaggio manuale s bassa pressione 0 — loro destinazione vendita a terzi
Lavaggio manuale ad aita prESEI'BnE O altra {spﬂciﬂﬁaﬁ'} A A A TR e AT TR AR
Vasche ribaltablli in corsia esterna di defecazions 0 — Spandimenio dei liguami
in corsia esterna [ 2 i tarrano di proprieti e I
Pavimenio fessurato in cersia interna [ * in terreno condotto in afitto RE v s
tta la pavi g
in tutta la pavimentazione tl ¢ |n terreno concesse da aziende agricolet8rze A oo
meo g in corsia esterna | -
Raschiatori macecan|e) in corsia interna 9 — Indirlzzi colturali
” , : » grano PR o vy o e e L e 4 b
tre saluzion
(specificare) . . ol R
Allmentazione semantativi barbabietala B8 i s
orFo P i i e R
asecco [0 ligulda O alteesgsg. .. .
medlca T TP R e e e
Liguami altre
— Quantita dei liquam| prodotii m/cannz frutteto e
“quami —— pisppeta BERL i i AT AR A
letama R b A R AR colture psrmananti Ulgnﬂtﬂ IVE nisivssrsims el s praain Cas
palliina U AT e prati stabili iy PARRRGSED L PO (a0 o 1R
— Medalita di stoccagglo dei liquami altre: - R e ST A
giorni di — Maodalita di spandimento i
; N. riemplmento capacita me: ; i capaciti
7 Infosse di lagunaggio trasparto liguami g
specificare le modalita = di proprieta i
di impermeabilizzazione e AR carvhotisdiprop
* eoncimaia con pozzo nerg SATTRY
L2 FrT e R R a =2 a
3 3 * carribotte del conduttore delterreno ... ;
* vasca di stoceaggio con
successiva depurazione P R V2 | W =
specificare la suddivigione i scompart! ... 11 T firma ..
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Art. 220 - Procedure per autorizzazione allo scarlco per insediamenti civili e as-

:Jlnr;llﬁlli recapitanti in pubblica fegnatura e non recapitantl in pubblica 1ogna-

La domanda di autarizzazione va presentata unitaments alla dormanc
cessione o a_lumrlzzgziuna edilizia per | nuovi edifici e per qaall?::?ézgil? :rl.icanmn-
pliamento, ristrutturaz'nne 8 soggetli & diversa destinazione d'uso. che compu:"—
tino un aumente o uns'modifica dello scarico, deve sssere conforme al modello
allegato (Allegaton. 7) e completata col questionario (Allagalo n. &),

Allegaton, 7

DOMANDA DI AUTORIZZAZIONE ALLO SCARICO P
INSEDIAMENTI CIVILI DELLE CLASSIAeB HECAPIT#EETI
IN PUBBLICA FOGNATURA E NON RECAPITANTI
IN PUBBLICA FOGNATURA.

Al Signor Sindaco
Gl

lIsettoserite: ..o
natoa ...

residentea .o

nella sua qualta di (1) ..o,
della(2) ...

CHIEDE

il rilascio dell'autorizzazione ad attivare una scarico di retlui orovenisnti da (3) .
nal saguente racapito L2 E

denuncia

& dichlara che Io stesso ¢ classificato nella classe ... R

Si impeqgna a prendarae visione del Regalame i

O nto di fognatura qualora e scarico
recapiti in fogna e delle norme conlenute nella L Regionala ; SCa-
rico recapita non in logna. PRV
Allega infina Ia seguente documentazione:

1.

00 s e FINTA. sosanamimmaimims

{1y Titolare/presidents/ responsabile/amm. delegat/aliro -
{2} Ditta/sccietd/cooperativa/abitazions/imprasa/atl. sanitaria/acc.
(3) Servizi glenici/mensa/cucineg/centro ricerca/laboraloric/ prestazione servizi/fatt. pro-

duttiva assimabile civllesecc. ;
i4) Fognatura pubblica/sualc agricoto/suolo non agricalnsacque superficiale (specilicare

canaminazions)
(5} Aulorizzazione per insedlamenti di Classs B
Denunce per insadiamenl di classe A

ALLEGATON.8

QUESTIONARIO DA ALLEGARE A DOMANDA DI AUTORIZZAZIONE
PER INSEDIAMENTI CIVILI CLASSI A e B RECAPITANTI IN FOGNATURA
PUBBLICA E NON RECAPITANTI IN FOGNATURA

Titolare dello SCAFHCE ... e
Ubicazione delio scarico

e e S S RSN S o TR S

Matura dell'Insediamento:
[ Civile abitazione
[ AR A DBEONIEEE. <. cviniissisvuokn emsroiinitins bresrbast ios ceialomasiast b s s Sy T 4 oo
T Adtivitaturistica, sportiva, O FETBEHVE .o iecnre om0t
o AR R o SR I
5 ORI . nesoicssssssssmnt ressssanssas s smasnes saxes sxameeksbss Fsis ks ke s 1Y FFod s PSS
[ Centidiricercapubblicl e privat: o i i i =i eis
[l Prestazione di servizi (SPECIiGArR) ..o iy g et
L] Aftivitz produttiva (SPECIFICANE) . oressessssymsrsnecsssasssstsosmtasisbbsnt b ioasaspsssensasemess dassias
Matura dello scarico:
proveniente esclusivaments da semvizi igienice, l:u:.:me. € MEense

sl NO

scarienferminzle non esclusivamente derivante da WG, cucing & mense
3l MO

scaricn terminale assimilabile a quello di insediamenti abitativi {presunto rispette
tabella | legge reg. n, 7/83)
sl ND




Dali comuni a tutte le atiiviia

— superficis totale coperta; L e PP e eI

C pubblico acquedaﬂn

O fonli autonome (speciticare guan-
litd e tipo)

— ftonti di prelieva idrico:

R e R e R R b S v e e A

— numerg scarichi distinti in: ACQUeNEraN. ...,
I1 infognatura acque bianche n.

— in acque superf acque misten. ...,

1 susuolo

T in sontosuolo

— sistem| di depurazione e abbattimento adotiati:

L
TENE N B BRAL e e e kR R R b RS e R A e

Dati relativi a tutti gli insediamenti esclus] gl abitativi

giornilaverativi/anno ...
numero dipendenti

Dali specificl

1. per attivita alberghiare, sanitarie, scolastiche, turistiche:
presenze annue | T

ricettivita {posln-letln.fpnsllaalunno 8ce.) ..

2. per altivita produtiive e prestazione servizi '
allivitasvalta ...

ciclidilavoraziona ...

tipi e quantita oi prodotti finiti ... T
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oredauoralee/Dlorne iicean i R s e e

presenza di sistem| di ricircolazione di acque di processc e/o raffreddamento
(descrivere il sistema d| ricireolazione)

R L bR T T T e PR P T P TR

percentUale di acqua ricircolata su guella prelevata ...
impianti di trattamento e depurazione esistenti o in prugmo mchcam gIE scan-
chi su cui sano installati, descrivere I’ implanm (funzmnamento pul&nzmllta

Indicare la portata degli scarichi assimilabili 8 quelli abitativi ...
allegare eventuali analisi

Allegati

&) ubidszione immobile

b) rete fognaria interna

c) punti di scarico diversilicatl per
qgualita acque (nere, miste,
acc,)

Planimatria scala 1:500 contenents

Lo scarico degli insediamenti civili di classe A in fogna & sempre ammesso
purché vengano osservale le nerme e le prescrizioni dell'Enie gestore del pubbli-
co servizia,

Nelle localita servita da pubbliche fognature & obbligatoria per gl Insediarnen-
{i di classe A I'allacciamanto al pubblico servizio.

Lo smallimento degli affluenti provenienti da-fosse settiehe o da fosse Imhoff
per subirrigazione & consentito soltanto se | terreni dl dreragaglo, distano almeno
2emetri da abitazioni & aimeno 30 metrl da pozzi freatici, salvo maggiorl distanze
ritenute necessarie.in casi specifici @ motivati dal Servizio di lgiene Pubblica cel-
I'u.s.L

Art, 221 - Pubblica fognatura

Al fini dell'individuazione delle pubbliche tognature valgono lg disposizioni
cantenute rnell'allegata 4 della delibera e del Comitate del Ministri 4.2.1877, nella
delibera del Comitato dei Ministri del 30.12.1980 e nal titolo IV della Legge regio-
nale Emilia-Romagna 29.1,7983n. 7.
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i
I
!
i
!

=

F‘re_sso il Comune o il Conscrzio che gastisce || pubblico servizio & deposizata
il censimenta delle pubbliche fognature e la relativa classificazione & livelo di de-
purazione secondo | crileri riportati negli articoli 32 e 33 della Leoge regionale
Emilia-Romagna 29.1.1983 1. 7. e

Cuialsiasi opera inleressante |a pubblica fognatura non pub essers intrapresa
senza aver ottenuto Iz 'preventiva auterizzazione del Comune.

Art. 222 - Modalita di smallimento del fanghi biclogic i i~
e g ogici provenienil da fosse seltj

Lo smaltimento di fanghi biologici proveniert da fosse settiche o Imhott & da
pozzi neri a Ienul.g tinsedlamenti di classe A) deve avvenire mediante gli appositi
servizi pradisposti a cura dell’Autorita comunale.

Ogni altra eventuale modalita di smaltimanio di dettl langhi deve assere spec:-
gcﬁ‘fiﬂ:fte Autarizzata dal Sindaco sentito || parere del Servizio lgisne Pubblica
ell'u.S.L,

Lo smallimenta sul terreno & scopo concimative dei fanghi biologici pradotti
da altri impianti ¢i depurazione, fino alla emanzazione di normativa nazicrali e re-
gionali, nanché di eventuali regnlamanti locali deve essere autorizzata dal Sin-
daco, sentito il parere del Bervizio di lgiene Pubblica dell'U S.L.

Art. 223 - Pozzi neri a perfatta tanuta: caratteristicha

| pozzi nerl, ove ne sia consentita la costruzione, devono avers e seguenli ca-
rattaristiche; '

Suolo

Art. 226 - Igiena del suolo - Rilerimenti legislativi

Tutte le norme sull'igiene del suolo si intendono integrative della normativa at-
fuslmante esisterte a livello statale e regionale e si Intendono valide fino alla ema-
naziona di specificha normative a livelle nazionale &/o regionale, per quanto non
divarsamente disposto. D.P.R. n, §15/1982.

Art. 227 - Pulizia del suolo

Colora, che per guaisiasi titolo, ne hanno ['uso, sono tenuti a provvederes soli-
dariamente alla pulizia delle aree, degli spazi, del viali, de! cortili, del passaggi dl
ragione privata che |l fronteggiano.

| concessionari di suolo pubblico provwedono alla pulizia delle aree avule in
CONGESSIONS,

Arl. 228 - Smaltimento di liquami zootecnici: procedure per 'autorizzazione

Per oitenere I'autorizzazions allo spandimento agronomico dei liquam| di ori-
gine zootecnica, nel casi n cui la fertirrigazione & ammessa dalle presant| norme,
occarre che linteressato presenti un dettaglio Plano di smaltimento nal guale ri-
sultino specificatic

gy genersalita e caralteristiche del scgoaetto richiedente: dovranno essereinal-
tre forniti i dati strutturali dell'allevamento (numero capi allevati 2/ allevabili, su-
perficie coperia dalle stalle e superficie utile e di servizio...} il tipo di pulizia adot-

) Imparmeatiiite ansaiuiz b) localizzaziors del bacini di accumulo cel liquami & relative caratteristiche

}
10
1| lalo;
i) 2 .
". &) _ubicazione in terreno libero, a valle dei pozzi, tubature o serbatal di acqgua tecniche;
potabile, ad una distanza dalle fondazioni & muri perimetral] degli edifici, non ir-

b

i : : ; S i dei li-
1 feriore a 50 cm con interposizione di argilla o altre materiale impermeablle; 0y el getc e il ateel agricall dedi it dlasunralo spardin o M |
|

1

cuami, con indicazione della loro estensione e localizzazione, della lora Indivi-
| ¢) essere provvistidi adeguato sistema di sfiato. cuaziona catastale ¢ delia loro attuale utilizzazione agricola;
i :. i 2o . a3 = . ;
[.l { Art. 224 - Trasporto dei liquami e delle acque refiue by s::::; r? ;r:;::;aug ::E?qrslal:!n?lstmhﬂ di ciascun titolare dei ferren| destinati a ricevere
[l = ; ’
i Il trasperto dei liquami & delle acque reflug @ regolamertato d
] 1 L alla LR, n. , : '

|, T/1883 (Titolo 11, PHEamen e i 8) atto unilaterala o obbligo di ciascun fitolare dei terreni destinati a ricevere
il lo spandimerito cei liguami con || quale il fitolare si impegna a ricevere sul proprio
| terrenc la spandimanto dei liguami farilizzanti nella, misura e secondo le modalita
1 stabllite dal Piano di smaltimento di cui al presants articolo. Tale alio d'obbligo
pud essere a termine allo scadere dello stesso, coma pure nel caso che quesio
non venga rispetiato o che vengano comungue modificate le condizion! previste
dal Piano dl smaltimento, I'autorizzazione allo spandimenio agronomico dei [i-
quami si intende revocata e si applicano | provvedimenti previsti dalla Legge n.
319/7e;

_ Tutti i frasportatori dl liquami, acque refiue, fanghi di pozzi neri  losss Imhatf
f 318 per conlo terzi che oroprio, sono tenull ad adottare Ie cautele necessarie, in
| relazione alle caratteristiche del carico, ad avitare che |e operazian di carico, tra
‘ 1 sporio e scarico siane cause i danni igienico-sanitari e ambientall.

1
E Ari. 225 - Divieto di scarico nel soliosuolo

) L'im(nfssiong nel sottoguolo di acque di qualungue natura ed origine e prove-
nienza e fassativamenta vietata, ad esclusione degll impiart di subirrigazions,

o : modalita di spandimento dei liquami sui diversi terreni a cio cestinati, nel ri-
'1 | CHE dOVIAnno cComungue essere autorizzati. . t 8 .

spetio delle guantita massime ammissibill;




5 a) gndaliia di Irasporto del llquame dal lagone al terreno destinato allo span-
imenta;

h) colture in rotazione su diversi terreni destinati allo spandimento;

i} periodicita delle operazion| di spandimento in rapporto alle colture In rota-
Zione suiterreni a cit destingl.

Il plano di smaltimento dei liquami & allegato all'autorizzazians alls searico ri-
Iqsmata_m sensi della Legge n. 319/76: qualungue modifica sostanziale al Plano
di smaltimento comporta la sospansione dell'autorizzazione suddstta,

!I Fl'al:n:l u‘_i smaltimento deve essere rinnovato in tulli | casi di modifica dei ter-
reni deslinati alle spandimento, con riferimente sia alla foro proprieta sia alla loro
ubicazione, sia alla loro estensione.

Art. 229 - Norme generali per I smaltimento sul suolo di liquam|i zootecnicl

| siti idonei allo spandimento sul sualo sono riportatl nel Catasto degl; i
: i scarichi
previsti dalla |ettera a) dell'articolo © della Legge regionale 1.2.1283 n.? .

Le quantiti di liquame per ettaro fissate dali'art. 30 & dal punto 2 dell’art. 16
della Legge regionale n. 7/1983 possono essers modificate dal Comune. in rela-
zione alle caratteristiche chimico-fisiche ed idrogeologichi del suals & del sotto-
suolo, alfa natura delle caltivaziani, alle caratteristiche qualitative del liquame.

Il Comune nel rilasciare I'autorizzazione alio scarico deve tenere conto delle
norme cantenute nel Piane Gomprensoriale di zanizzazione agricola & nel Piano
Regolatore Generale.

Qualera lo spandimento sia previsto anche su terreni di Comunl limitrofi, il ti-
tolare dell_ﬂ scarico deve presentars la domanda di autorizzaziens a tutti | Camuni
interessati speciticando la sede dell'insediamento.

Il Comune in cul ha sede I'insediamarts rilascia I'autorizzazione allo scarico

5anrﬁti gli altri Comuni interessati ehe purs devono rilasciare la prescrita autoriz-
zazione.

| terreni individuat! per lo smaltimento non possono distare pid
sede dell'insadiamenta. - g

Ark 230 - Costruzione di bacini dl accumulo

= :?g?sstruzinne dei bacinl di accumula & regolamentata dafls L.A. n, 7 dal

La d'rsianga_mas‘slri‘:a ira Il lagone @ |'edificio o gii edifici di ricovero degli ani-
mali non pué risultare superiore a 1 km, misurandola a partira dal piege esterng
del relativo argine.

Per la cestruzione di lagoni di accumule linteressaro & tan ut
& G . f G a preseriare re-
golare richiesta di aulorizzazione edlliziz allegando il progetto.
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Par Il calcolo si applicano | seguenti parametr|:
a) Allevamenio suini

— a mg 1,25 di superficie utile di box dell'alievamento, corfisponde 1 capo
suino equivalente;

— a1 capo suini equivalenti corrisponde un apporto quadrimetrate di 3,0 mc
dl liguame; in presenza di documentate ed efficaci tecniche di riduzione del con-
sumo d'acgua nella pulizia degll allevamenti, I'spporto quadrimetrale per capo
equivalenta pud anche essere computato in misura ridotia, ma comungue non in-
feriore a 1,56 mc per capo eguivalentes.

by Allevamenti bovini
b.1.} Per le stalle a stabulazione fissa:

a) a posta corta (m 2,50 x 1,20) sl assume una preduzione di 14 me di leta-
me/anno .

b) a posia lunga {m 2,90 x 1,20) si assume una preduzione di 17 me di leta-
ma/annuo con una produzione in entrambl | casi di 181 di orina al giorno;

Dimensiani:
platea = mg 4,00 x capo bovino adulto (peso medio: 5-5,5 q.l0)
pozzo nero = me 2,00 x capo boving adulto

Allorché la quota del piano base dell’elevatore per |l lefame risulta superiore di
almeno 1,50 m alla quota della platea della concimaia si diminuisce |a superficie
di1/4,

b.2.) Stabulazione libera su lettiera permanents

a 6mg di lettiera corrisponde un capo adulta di 5-5.5 q.li. Deve esseres prevista
una vasca di cemento armato (a perfetta tenuta) di almeno mc 0,75 par capo bo-
vino adulto per le asportazioni delle deiezioni. Dove non sia possibile un immedia-
to utlizzo dello stallatico. deve essere previsia la costruzione di una plalea ester-
na per lo stoccaggic ¢ la complela maturazione dello stesso, dimensionata in ra-
gione di 1 mg per capo adulto. -

b.3.) Stabulaziorelibera a cucecetta. '

In tale tipo di allevamento deve essere prevista, come struttura di stoccaggio,
una vasca per 'accumulo delle deiezion solice e liquide di dimansioni pari a2 3 me
per posto cuccelta ls cubatura pud essera modificata a seconda del clima & delle
condizioni che determinano il coefficients piovosita/evaporazione.

b.4.) Stabulazione libera su grigliato per capi da came.
Superficie utie = 0.5mg/q.le di carme; (oapl da 3-4 o li).
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qurg):f essers r:;;evista una vasca per || contenimento delle deiezioni solide a:1i-
In ragione di almeno 51/giormo per q.ledi paso vivo oppre 2,50 mo
bovino adulto. o S

C) Capiequivalenti

C.1.) Bovini
Capigross da latts auintali 5
Capi da rimonta quintali 3
Vitelloni in grasso quirtali 3
Vitallonl ¢arne bianca guintali 1
C.2.) Swni
Serofe con piccoli in produzione guintali 4
Vern guintali 2.5
Ingrasso guintah 0.8
Suino leggero quintali 0.7
C.3.) Avicoi
Galline avaicle kg 2
Polll kg1
C.4) Conigli
Fatrici ko4
Ingrasso kg2
C.5.) Ovini
Pacara kg 50
C.B.) Equinl
Stalloni g fattrici quirtali ¥
Puledri quintali 2

Art, 231 - Tecniche costruttive dei bacini di accumulo

Mells costruzione dei lageni o del lagons di accumulo, devono essere rigpat-
tate le seguenti regole costrullive:

g 4} la caplenza massima di eiascun lagone non pud in egni caso superara i
000 me:

_ Bl la superficie massima compresa entro la sommita degli argini non pus, per
ciascun lagone, superare | 3.000 mao;
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¢) la prefondita massima dello scave rispetlo al piano di campagna, non pué
superarsim2;

d) I"altezza massima delle arginature, rispetio al piano di campagrna, non pud
superare im 1,5

&) il batiente del llguame contenuto nel lagone non puo, IN ogni CAS0, SURE-
rareimg;

1) lungo tutio il perimetro del lagone devono essere messa In atto apposite
protezioni e precisamente:

— recinziona di sicurezza, di fipo trasparents, realizzato in materiale leggero
a di altezza non inferiore a m 1,2 e non superioréam 1,8,

— alberature di protezione ambientale, realizzate con essenze idonee di alto
fusto, ovverc da frutto allevale a palmetta, scelta fra guelle fipiche della zona, co-
stituita da un doppio filare di alberi disposti in quinconce a non piu di metri 5 1'uno
call'altro, posta ad una distanza compresa fra | 5 e | 10 metri dal piede estarno
cell’argine del lagone;

— fosso di guardia, posto immediatamente tulto tatorno al piede esterno del
I'arging, fra la recinzione & I'alberatura, con lunzion frenanti, avente profondita
non interiore a m 0,5 e sezione utile non inferlore a mg 0.3;

g) Passoluta impermeabilita del lagone, tanto per guanto riguarda il fondo co-
me per quanto le sponde, deve cssere garantila con tecniche adeguata alla na-
tura del terrenc =u cui & ubicato e con cui & costrulto 1l lagone; la verifica delle
condizioni di impermeabilitd viene effettuata mediante deferminazioni geotecri-
che & litologiche.

Prima della costruzione dei lagon| ¢l accumulo, occorre procedere alle appo-
site determinazioni geotecniche e lilologiche mediante rilevamenti, studi @ son-
daggl svalti a determinare:

— la Yitologla dai terreni destinati ad ospitare il lagone, con esame granulo-
metrico secondo le Norme UNI-CNR, condetto sino ad una profendita nen mincre
dim 4 al di sotto del fondo del lagone di progstto s comungue sino ad una profan-
dita di alrmeno m 2 enfro 1l primo strato litelogico limo-argillozo;

— |a parmeabiiita degli strati litologicl sottostanti if lagone in base al diametro
efficace delle particelie;

— la classificazione delle terre impiegate per la costruzione del lagone, sia
per I fanda che oer gli argini, con particolare riferimento alla lore granulometria,
permeabllita, limite liguido, limile plastico e limite di ritiro, determinando di con-
sequenza le operazioni di stabilizzaziona e compattazione eventualmanie neces-
sarie, lo spessore Cegli sirall secondo cui occorre stendere I matariate, gli ever-
tuall strati impermeabili aggiunti, nonehé I'angelo di scarpa delle arginature; nel
caso in cui siano necessari strati impermeatili aggiuntivi sul fondo & sugli argini,
-andra determinata qualits, spessore & messa in opera di |ali strati,
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Imaltre, ove necessario, "Amministrazions Comunale pud richleders, a cor-
redo della demanda oer la concaessione de’a costruzione del lagone, apoosiia
determinazioni riguardanti:

— le carattaristiche idrogeclogiche, Idrologiche, freatimetriche e plezometri-
che del primo acquitero al di sotto del fondo del Isgone di progette, guali prafon-
dita, potenza. andamento, chimismo, alimentazione;

— il censimento del pozzl presenti in un intorno del lagane di progetto costi-
tuito da un inviluppo pari ad un raggio di almeno 1,000 meatri a vale del lagone (ri-
spetto al senso di deflusso dealla falda) e di almenc 500 metri a monte & sui lati del
lagone stesso; )

— lindividuazicne di alcuni fra | pozzi suddetti che possano servire al cantrol-
lo perindico delle caratteristiche chimiche delle acque.

Tutte |& determinazioni di cui al presente arlicolo devono essere effettuate a
cura del richisdente mediante indagini svolte da tecnici professionalmente com-
petenti, ed | risulfati o le relalive documentazioni devono essere allegati alla ri-
chiesta di concessione edilizia per a costruzione del lagons.

Art. 232 - Controllo e riduzione del consumo di acque

E tatto cbbligo ai titolari di allevamenti zootecrict di adottare futti gli accorgi-

mendi idonei a ridurre || conguma di acque da usare per |l lavaggio dei ocali di al-
lavamento delle deiezioni.

Art. 233 - Denuncia di modifiche e variazionl dell’allevamento @ del plano di smal-
timento dei liguami

Qualungue variaziona o modificha dele caratterisiiche quantitative e gualita:
tive deil'allevameanto zootecnico & del piaro di smaltimento e di utilizzazione dei
liguami devono essere tempestivaments denunciati, a cura del titalare dell‘auto-
rizzaziona all'Autorita Comunale.

Art. 234 - Neltezza urbana

La raccolta, il trasporto e lo smaltimento dei rifiuti solidi urkani, come purs la
nellezza del suole pubtlico, vengono praticati in confermita al regolamento spe-
ciale vigente sul tarritorioc comunale; di cui al D.P.R. n. 915 del 10.9.18982 e suc-
cessive moditiche e al Regalamento camunale di nattezza urbana.

E vistato spargere, depositare in reciplent! apert, od accumulare sul suolo
pubblico o negli spazi o ferreni privali immondizie, sostanze putrescibili, matariali
infetti o capaci di svolgere emanazioni insalubri o moleste.

Le aree scoperte entro il perimetro dell’abitato debbono essere ioeneamente
recintaie In modo da evitare o scarico abusiva di rotlami, residui industriali o ma-
teriali od oggettl o scorie di gualsiasi natura.

E proibita I'impianta di scarichi non contraliati,
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Gl soarichi controllati, devono essere realizzati con I'ogservanza delle prescri-
zioni,

Gl impianti termic: per la distruzione det rifiuti di potenzialita inferiore ad una
tonnellata al glorno debbono anche oftemperare alle norme della Legge
16.7.19466 n. 615 e successivi regolamenti dl applicazione.

Per tutti gli implanti valgono le norme contra inguinamento atmosfenicoe vi-
genti In materia di industrie insalubri e di impianti industriali.

Megll scarichi, nel ceposili e nel luoghi di cernita ¢ di wtilizzazions delle im-
mondizie e delle materie fermentescibili o putresciblli deve attuarsi a cura del ge-
stora il fratiamento obtligatorio contro le mesche e la sistematica deraftizzazions
con mezzi idorel.

E viatato l'impiante di trituratori, dissipatori e inceneritori privati di rifiub solici
urbani salvo casi particolari da sottoporre al nulla osta del Servizio di lgiens Pub-
blica al guale dovranno essere presentati disegni e dimension| degli apparecchi &
dei collegament] 2 sezions dei condotli di scarico.

L'accurnulo, la raccolta, il trasporio & lo smaltimenlo di scorie radioattive, falte
salve le competenze del Sindaco in materia di attivita {nsalubri, & regolata dalie
specifiche norme di legge in materia.

£ viztato bruciare all'aperlo pneumatici, stoppie, residui di gomma, di mgteﬁe
plastiche, stracci, pellami, cascamni varl o di altri materiali che possono originarg
tumi od esalazioni tossiche o moleste.

Art. 235 - Detenzione di rifiuti puiresciblll - Divieto di canne di caduta

| Hitolari di laboratori di preparazione di sostanze alimentari, di collettivita o di
mense collettive, | gestori di pubblici esercizi nei quall 51 producono, sl consu-
mang o si vendano generi ahmentari che diano luogo a rifiuti susceitibill di rapida
putrefazione, devono provvedere zlla conservazione lemporanea dei rifiutl solidi
prodotti in appositi contenitor| di idones capacita.

| titolari di attivita ambulanti, sla che operino singolarments o colletivamente
in mercati, fiere o simili, devono munirsi di centanitori a perders, net quali immeat-
tare tuth | rifiuti della loro attivita,

Tali contenitor! devano essere chiusi ¢ depositati negll appositl raccoglitori o
spazi dispost cal servizio pubblico di nettezza urbana.

Megli edifici ad uso di abitazione & vietala |a costruzione delle ¢anne di caduta
dalle immendizie.

Arl. 238 - Immondezzal

Melle localita non raggiunte dal servizio pubblico di raccolta dells spazzature,
ogni casa o gruppo di case deve ossere fornifto di immondezzaio costruito in luc-
gt aperio, con tondo & pareti resisienti gd impermeabili, & con capacita non su-
perigriam?1.5.
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Liimmondezzaio dovra essere protetto da coperfura metalica atta ad impedire
Pafflusso di acque piovane e provvisto di tubo esalatore. Dovra distare almeno 50
m dal pozzi & dai depositi o serbatoi di acqua potabile ad almeno 20 m dalle fing-
stre g porte dei locall di abitazione e lavoro.

Art. 238 - Implanti termlicl

Af sensidella L. 1371968, n. 615, tutti gl impianti tarmici di potenzialita supe-
riore alle 30.000 Keal/h, debbano atemperare alle disposizioni della stessa legge
ed a guelle del relativi regolamenti approvati con DP.A. 22121970 n. 1391 &
D.P.A. 6.6.1982, n. 400, per | Comuni inseriti in zona A & B di cui all'art. 2 della L.

—p— %\_.r_.:-,t_.r_r_._‘T._;-__
—=Ss s s sl

La vuolatura dell'immondezzaio sara eseguita di frequante & cura degli inte- )
ressali ed il trasporto della materia contenutavi sara effettuato avendo cura di svi- 615/1366.
tare dispersioni.

e g St —

Chi intende impiegare per gli impianti superiori alle 30.000 Keal/h di cui infan-
zi | combustibili scggetti abie limitazioni di cui all’ar. 13.della L. 13.7 1866, n. f15 e
successive modificazioni deve presentare molivala domanda al Sindaco, che
arovvecera sentito il Servizio di lgiene Pubblica dell’lU.S.L.

A oura dei proprietari e degli utenti sara provvedute alla periodica disinfetla-
zione e derattizzazione degll immondezzai.

¥ i

Lo smaltimento pud avvenire esclusivamente per ulilizzazione agricola o per — 4 .
interramento o per consegna convenuta al servizio d nettezza urbana. Chiunque impieghi o fornisca per tali impiant], combustibill non cormispandant|

a gueli ammessi, incorre nelle sanzioni previste dall’art. 14 della L. 615 citata.

Art. 237 - Pulizia indumenti, tappeti e stenditoi di biancheria

E vietato soolverare o baltere indumenti personali, tappsti od allri oggerti d'u-
50 gamestico come pure esporre ad asciugare biancheria, panni, indumenti e si-
mili, quando cid possa arrecars danno o molestia al vicinato o ai passanti.

=3

L'eventuale attivazinne ed usa di apparecchi di abbatlimento o di depurazione
dél fumi sono soggeth ad apposila autorizzazione del Sindaco che prescrive le |
cautele da adotiarsi.

Nel locali destinati a contenare focolai o depositi di combustibili, dovranno es-

sere in ogni taso, qualungue sia la polenza calorifica dkll'impianto, asslcurati ti-

Aria velli di luce artificiale nan inferiore rispattivaments a 100 ed a 40 lux, uniforme-
mante disiribuiti.

T

Art. 238 - Iglene dell'aria: riferimenti legisiativi

Tutte le norme seguenti sulla tulela dell’aria si intendono ntearativa della nor-
mativa attualmante esistente a livello nazionale e regionale, e 5| intendono valide
fino alla emanazione di speciliche normative a livello nazionale e/o regionale, per
guante non diversamente disposic.

Art. 240 - Impiant! industriall

Per la costruziona, |‘attuaziane e 1a conduzione degli impianti con amissionl in
atmosfera, si applicann le norme di cui alla Legge 13.7.1366 n, 515 € successive
modificazioni g al D.P.R. 15 aprile 1971 n. 322 e le prescrizion! del Comilato Ra-
gianzle contro inguinamento atmosferico. Restano 3t salvi | provvediment del-
I Autorita Sanltaria a ments degh artt, 215 e 217 del TU. LL 88, 27.7.1934 n. 1265,

L= T

T

— R.D.n. 147/ 1927 Approvazione del regolamento speclale per I'impiego di gas
tossici

==

A mernie delia Legge Regionale 1781981 n. 21 il Sindaco pud chiedere 'as-
soggetiamento alia stessa disciplina per insediamenti artigianali, commearciali o di
servizio (solo per | Gomuni non inserit in zona di conlrolio), nanché I"assogget-
tamento alle stesse discipline per gli stabilimenti industriali che diano luogo ad
emiasioni inguinanti in atmosfera, indipendentemente dalla loro ubicazione,

I

D.M. 6.2.19356 Approvazione del prospetio conteneniz I'elenco di gas fossici
vicorosciull ai sensidel R.D. n. 1477 1927;

— Leggen 615/1966 - Provvedimenti contro l'inquinamento almosfarico.

D.F.R. n, 1391/1970 - Reyolamento d'attuazione della Legge 615 per gli im-

pianii domestici. Art. 241 - Attivita che usano solvent] organiecl

e —

Tutte le atiivith produttive o di servizio che usant solventi organici di qualun-
oue natura devono essere dotate di idonei sistem| di captazione e abbattimanio
celle emissionl 8 non devono arrecare molestia o danno al vicinato,

D.PR. n. 322/1971 - Regolamentc d'attuazione della Legge 615 per gll im-
| pianti industriali.

= S—

— Leggen.437/1977 - Inguinamento atmosferico causato dz motor. ) ) -
Per e lavanderie a secco, | solventi devono essere recuperati |1:m_3!_;ralmﬁnlte_ a
— Legge regicnale n, 21/1881; MNorme su competenze composizione 8 funzioni ls eventuali faccie prodotte smaltite framite | sarvizl autorizzat peri rifiuti iossici e
CRIAER noeivi. L'eventuale presenza di emissioni derivanti calla deodarazione dovra av-

— D.P.R. n.400/1982: Tenorein zolfo di combustibi liguedi

— DP.GM. B8/3/1883; Limiti massuni di accettabiitd delle concentrazionl e di
esposizione nell’ambente esterno.
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verire, previo rattamento di depurazione, in modo tals da non costituire pericoln,
danno o molestia {es. nen sono tollerati sfiati in canne di esalazione comunt o
canne fumare, in fognaiura etc.) Le attivita di autocarrozzeria e quelle adibite
prevzlentemente a verniciatura cha usano un guantitativo di vernici a base di sol-
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venti organici superiore a 10 kg/die sono sottoposts alle procedure previste dal
L.P.R.n. 322/1971.

Se wsano quartity inferiori devoro essere dotate di implanto d| captazione &
abbatimento del materials particolato & dei =olventi, che garantisca || rispetto di
unn limite di concentrazione al caming di 10 mg/Nm? di solventi totali esprassi co-
me N -esana.

Alls megesime norme sono soggetle iz favorazion di vetreresina.

Gli insediament! esislenti dovranno adeguarsi éntra 3 anni dalla emanazio-
ne del orasente regolamenta. Il Sindace, nei casi di pericalo, danno o molestia
per il vicinato, pud ordinare I"'aceguamento alle presenti norme n tampi pid ri-
strett.

Arl, 242 - Serbatol di accumule di prodotti chimici

| serbatoi di aceumulo di prodotti chimict impiegali direttamente in cicll pradut-
tivi 0 in s0sta presso grossisti o deftaglianti che vengono alimentati medianie tra-
vaso da autocisterne o da fusti ed altri contenitori, debbono portare ban visibile a
non deterlorabile un cartella con I'indicazione dei nomi d'uso o scientifics di tuttii
composti @ dalla evenluale miscela.

_ Sugli swessi serbatol devono inolire essere leggibill le indicazioni di pericolosi-
ta previste per gl automezzi di frasporlo dei medesimi prodotti al sensi del DM,
17.12.1877 pubblicato sulla G L. n_30 del 31 1 1878.

Par deti serbatoi devono essere previsie idonee protezianl al sucle al fing di
evitare che |a fuoriuscita zecidentale o la rottura del contenitore ¢ausi |o spargi-
mento dai prodotti. Delte protezion:, mediante vasche a tenuta debbono essere di
volume complessive par a guello dei conteniteri di cui sono a servizio, essere co-
siruite a perfétta tenuta e di materiale inattaccabile dai prodoill chimici. Conteni-
tori dl prodotti roaltivi (es. acidi @ basi) debbono assare lenuli perfetiamante sa-
parati mediante un muro divisorio coslruilo, con le slesse moedalita delle protezio-
ni & terra.

| serbatol contenenti prodotti taciimante evaporabili debbono essere cotati oi
valvola di sicurezza & nal case di prodotti tossici o nocivi di impiant ad innesto
automalico oar la captazione ed abbattimento dei gas o vapori. Dovra Incitre es-

sere gvitata quaisiasi fuoriuscita di liguidi o vapori framite sistemi di polmanazio-
nein cisterna.

‘Oltre a quanto previsto nelle norme per la prevenzione degll incendi, le ativita
chie detengono, impiegana o commerciano prodottl chimicl, stoccandoli in se-
batal di accumulo, debbaro essere dotati di:

— estintore a mano contenente idonel prodoti estinguenti;

maschera anligas con fi lro universale;

— riserva di prodotti assorbent;
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— pronto soccorso dotato di:

1. manuale o schede di pronto seccorso in ragione dei prodofl] detenuti te-
nuto in luogo accessibile e di immediata consultazione,

2. botiighe contenenti soluzioni tampone basiche e acide (g5. aride barico 8
bicarbonato di sedio),

3. bombole di ossigeno portetile;
4, occhiall protettivi ¢i laboratonio.

Art. 243 - Scarichi degli aulobus cittadini

Gl autobus; delte refi di trasporto urbane, devono essere fornite di {ubi di
seappamento che emetiono gli scarichi nella zona posteriore dell'autoveiccle ed
al di sopra del tetto della cabina.

Ari. 244 - Protezione di materiall raspertati da autocarri

Gll zutocarri che trasportano sabbia. argilla, terrame, ghiaia, granaglie e ma-
terizle di rifivta putriscibile @ maleodorante, dovranng essere dotati di adegugﬁ
mezzl dl proteziore & copertura chie impediscano la difiusione di polveri, odori &
materiali che possono rappresentare rischic € nocumento per la popolazione.

Particelari cautele dovranno essere adottate per gli autocarri che trasportano
merci pericolose, In questo caso si applicano le norme stabilite dagll artl. k2 e

seg. del D.P R. 420 30.6.'58 g dal D.P.R. n. 215/71982 & successive integrazioni g
madificazioni.

Rumore e vibrazioni

Art, 245 - Campo di applicazione
| presente articalalo & valide fino alla emanazione di specitiche normative a li-
vello nazionale /0 reaionale per quanio non diversamente disposto.

L_e detinizioni, 1 limiti, le valutazioni & modalita operative sono quelte contenuis
ral presente regolamento.

La valutazione dell ingquinamento acuslico si esegue nel luago, nel momenio &
nalle condizioni in cui di norma st manifesta il disturbo,

Art. 246 - Definizioni e modalita di misura

Il livello di rumaorosita va espressa in livello sanoro equivalente con pondsara-
ziohe <A« misurato o calcolato ed eventualmenta corretto come in 9.4 @ 9.5, 2 r-
ferite all'intero periado in esame (diurno, intermedio, notturna);

1. EGLA




Si definisce livello eguivalente «EQLAs il ivello sanoro coslants corrisponden-
te ad un livello sonoro variabile ponderato «fAs, duranta I'intero periodo in esame
(diurno, intermedio o notturna).

2. EQLAT
Si definisce livallo squivalente parziale «<EQLAT» il livello sonorc costante cor-

rispondente ad un livello sonoro variabile ponderato «As, durante il pericdo di os-
SarvAZIoNS g misura.

3. EOLAN

Si definisce livello equivalente corretto « EQLAN» [l lvello sonoro costante cor-
rispondernte ad un livello sonaro variabile ponderato «As, durante || periodo di os-
servazione e misura, penalizzato come in 9.4 /0 in 9.5 per |a presanza di rumori

impulsivi /o a banda stretta; la penalizzazione si applica per il solo tempo in cui
sonao effettivamente presenti dett fenomenl.

4 Rumare residuo

E il livello equivalante, pondserata «A», mistirabile in assenza della sorgante in
esame,

5, Condizioni metecrologiche

e misure non devono di norma essere effetluate in condizien! metecrologi-
che limite: umldita superiore al 90%,; pioggia, nebbia, neve anche al sualo,

6. Strumenti di misura
Tutti gli strumenti devono essere di precisione: classe 1< delle norme 1EC 651

Lo strumento di misura deve essere poszionato da metri 1,2 a metrl 1.5 dal
suolo.

La misura pud essare continua o per campionamento € deve essere rappre-
sentativa del fenomeno che si vuole valutare.

i, Misure in amblentl confinatl

Le misure all'interno devone essere effettuate al centro de! locale disturbato,
ad almeno un metro dalle pareti @ 1,5 metri da eventuali finestre aparts,

I} livella i rumorosita @ dato dalla rmedia aritmetica delle misure effettuate In
tfre punti distarti circa un metro unc dagli altrl.

Le finestre devono essere aperie 0 chiuse a saconda di come di sclito sone te-
nute nel momento di disturbo,

8. Misure all'esterno
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Je:

Le misure all'esterno (corili, giardini, etc...) devano di norma essers effettuate
ad aimeno 3,6 metri da pareti riflettentl.

Deve essere utilizzata |'apposito schermo antivento per il microfono. In caso di
velooita dél vento superiore & 4 mi/sec. le misure nan possano essere cffetiuate.

9. Rumore stablle

I livello senora, misurato con costante di tempo slow, subﬁsca_‘lluttuazion% nal
tempo inferlori & 3 dBA attorno ad un valore medio costanis; sl misura can fong-
meire dotato di ponderazione A, con costante di termpo slow,

Il livello medio misurato corrispondents all EQLA.
5.2 Rumore di livelli variabill

E costituite da una serie di rumari stabili a diversi livelll, dei quall si congsce la
durata. SI misura | livello equivalente EQLAT, per un tempo rappresentativo, con
une strumento integratore. Se non & dispenibile uno strumento integratore, si mi-
surana | diversi livelli come in 8.1 @, con cronometro, |= relative durate. Gon'la 5&-
guents formula si calcola 'EQLA.

i
e

EQLA = 10logia | J_F %ﬁ.anOLATinc-

cove T = tempo totale dal perindo in esame
EQLATI = livellg sonoro equivaieznte misurato nel tempo i

Esemgpiificazione grafica

3= EQLAT; --o- S

g d|- - EaLAT,

b 15

ruimarg stabile rumara di livelll variatili




8.3 Rumore alealorio o casuale

Fresanta una completa irregolarita nelle sue modalita di emissigne: durata,
pause.

Fer valutare questo fipe di rumor| & necessario uno strumente nfegratere: In
mancanza dl questo strumanto pud essara utilizzato un fonometro normale: si mi-
sura il livello. mimima, il livello massimo g, approssimativaments, il livellc madio;
quests tpodi misura & solo indicativo e, net cast dubbi, deve essere ripetuta la mi-
sura con idoneo strumanto integratore.

9.4 Rumariimpulsivi

E ca considerare impulsive un rumore quando si verificanc tutte le seguenti
condizioni:

— présenza di un significativo numero di eventi sonori di elevata energia acu-
stica, caratterizzati da una rapida variazione del livello di pressione sonara rispat-
ta a quella di fonde;

— ciascur impulso ha una durata inferiore a 1 secondo;

— l'intervallo di tempo cne intercorre tra dus impulsi successivi & maggiore o
uguale a 0.2 sscondi;

— la differanza misurata su singoll iImpulsi rappresentativl, tra il livello scnoro
pesato «As con la costante di tempo «Impulses e livello sonoro oesato «As» con la
costante ditempo «slows & = 4

Ki = L {dBAI} — (dBAS) = 4
CQuando si spspelia la presenza di un rumore Impulsivo sl pracede alla verifica
delle suddeite condizioni: in case positiva, il livello eguivalente corretto EQLAN é
dato da:
EQLAN = EQLAT + Ki
5.5 Humor a bands stretta

Un rumore in cul il livalle di una banda di oftava supers di 5§ dB o pid | livelle
delle due bande adiacenil sl considera come rumore a banda siretta o tono puro.

Quando si sospelta la presenza di un tono pure, si pracede all’analisi in fro-
quenza, per bande d'ottava; In caso positivo, 1l livello equivalente corretto & daie
da

EQLAN = EQLAT + 5

Art. 247 - Limiti delle immissioni scnore

1. Limiti delle immissioni sonore in relazione alla zonizzazione urbana e del
territorio
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| livelli senori equivalenti nominali ammissibili valutati all’esterno sono divarsi
a seconda della collocazione urkanistica del punto disturbato.

5i identificano S tipi di zona cosl indicatl:
Zona 1: Arse ad uso |stituto di Cura, ricoverc e degenza ed arge rurali]
Zona 2. Aree ad insediamenti prévalentemente residenziali;

Zona 3: Centro urbano ed ares prévalentemenie interessate ad alfari, negozi,
uffici puoblici:

Zonz 4: Residenze urbane con piccole industrie od atlivita artigianali o con
strade a forte traffico;
Zona 5: Aree prevalentemente industriali

2. Livelli sonori equivalenti nominall ammissibili

| livelii senari equivalentl nominali ammissibili all'esterno, per le zone definite
ad in relazione alle fasce orarie Indicate sono; :
13

“Valorl di EQLA ammissibili

Zona Diurno Intermedio MNotturno
dalle alle dalle alle dalle alie

I VvB+ 0 VB— & WB—10

il VB+ 35 VB+ O VB— 5
i VB +10 VB+ 5 VB + O
W VB+15 VB + 10 VB+ &
v VB + 20 VB + 15 VB +10

ivella ovalore base VB & fissato in [7) dB _
{*} Cuesti lirnli devono anthe essers un punto di nlermenio imgortante nella planificazio-
i chel territorio,

Il valore VB (Valore Base) deve essers stabllito dal Sindaco, inbase alle caral-
terstiche peculiar del territorlo del comune {urbanizzazione, traffico, turismo,
etc...), dalle abitudini della popolazione e sentita Il parere del Servizio di Igiens
Pubblica della LS L di apparienenza, @ deve essere fissato entro lintervalio 35-
50 d8A. Allo stassa modo deve essere fissata la durata dei tre periodi (diurno, in-
termedio, notturno). Lirtermedio pua non esistere o essere pomeridiana (es. dal-
Iz 13 alle 15) o serale (es. dalle 19 alle 23} o anche sia serale che pomaridiana. [l
periodo notturne potra iniziare, a seconda delle localita, dalle 22 alle 24 & termi-
rare dalle 6 alle 7 & nan potra essere |nteriore alle 7 ore continustive,

3. Immissioni sonore all'interno di adific

I limiti di cui alla tabella del punte 2 sono ridolti, per misure all' nterno di edificl,
di 5 dB da tineswre aperie di 10 dB per finestre sermplici chiuse, di 1_5 dB per fing-
stre doppie chiuse. || limite inferlore non @ mal, comungue, minere di 20 dBA.
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4. Criterio relativo di valulazione

Questo critério si basa sulla misurazione del élvario A EQLA asistents tra 1l -
vallo del rumore residuo (cioé il livello di rumorosita amb entale in assenza della
causa disturbante) ed il [lvello di rumore ambientale quando & attivata la sorgente
sanora disturbante.

Le rispettive misure si eseguono duranie-fascle orarie omogeres e ser templ
significativi.

Come margini d| tollerabilita ditali & EQLA, in riferimento ad una scala di rea-
zione statistica della comunita espaosta, sl assumono | valori di + 5 dBA per la fa-
scia diurna e di + 3 dBA per le fasce intermedia e notturna.

Questo mesodo & utile per confrontare la scelta dei limit dalla tabella ¢l cui al
punto 2 gin casi particolari che non sia possibile valulare diversamente.

E altrasi utile per evitare che cause spacifiche di disturbo alterna bruscamen-
ta il livallo di comfort consustudinario.

5 Limiti df tetlo superiore

Sono fissati come limili di tetto superiore, che nan devono mai essere superati,
di EQLA misurato in ambienti confinati: a finestre aperte 60 dBA, a finestre sempli-
ci chiuse §5 dBA, a finesire doppie chiuse 50 dBA; questi limti devano essere ri-
dotti di 5 dB nel periodo intermedio e di 10 ¢B nel periodo notturno.

6. Individuazions dalla zona urbanistica del ou nto disturbate

Il servizio di Igiene Pubblica, lenuto conio del PR G, della situazions di fatic

esistenie e dei risultati forniti dal Criterio Ralativo, stabilisce la zona urbanistica
del punto disturbato.

Arl. 248 - Valulazione
Per la valutazione finale sul rumore nalla relaziona devano assare riportati-
— Descrizione della zona e del punto disturbato,
Descriziane della sorgente imputata del disturbo e atfivita cui & connessa,
Data, ora e luego della misura,
Strumentazione utilizzata,

Descrizions del rumore, del suo andamento nel tempo ed eventuall carat-
teristiche spetirall & di impulsivita,

— Tipl di misure effetiuate & loro durala,
— Hisultati delle misure speciticando in particolare;
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a. I'EQLA misurato o calcolato,

b. eventuall correzioni per rumori a banda strétla o impulsivi; per rumaori a
banca stretla riportare una tabella oil grafico delle analisi in frequenza,

c. livello del rumore fesiduc e incremento causalo dalla sorgente imputata dal
dis;turhq, quando rnisurabili,

— Limiti applicabili per la zona in questione,
— Valutazione del disturba,
— Eveniuall scluzioni preponibill.

Art. 249 - Limiti di accettabilita delle vibrazioni

L& vibrazioni devann essere rilevate in corrispondenza dei punti di ingresso di
tali sallecitazioni nel corpo umano & le misure vanno eseguile rilevando il valore
BMS (valore efficace) dell'accelerazione perpendicolarmente alla superficie vl- |
hrante e assumendo come Indice df riteriments la peggiore situazione risconirata,

| valori misurati non devono superare (@ curve lingite globali sceite sulla base
della tabella dei fatiori moltiplicativi proposti dalla 190 TC 108/5C 4 n. 18 (emen
damento alla 1ISO 26315,

Radiazioni elelfiromagnetiche non ionizzanti

Art. 250 - Inquinamento elettromagnetico
1 - Generalita

Le present! norme valgono per gli apparali in grado di creare campi eletiro-
magnetici in spazi aperti o confinzti. | limiti indicati hanno lo scopo di impadira
I'insorgere di effetli necivi negli individul della popolazione. Sono escluse dal
campo dl applicazions le persone esposts per motivi diagnostici o terapeutici,

2 - Definizion|

1) Sono cefinite Radiofrequenze le onde gletiromagnetiche con frequenza
camprosa tra: ) :
300 4Hz a 300 MHz (300 x 101 Hz & 300 x 10¢ Hz)

2) Sono definite Microonde le onde eletiramagnstiche con frequenza com-
presatra;
300 MHz e 300 GHz (300X 108 Hz @ 300 % 105 Hz)

3} La sorveglianza fisica & Vinsieme dei dispositivi, degli esami, defle valuta-
zioni, delle misure che reallzzano la protezione saniaria della popolazio-
ne.
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Arl, 251 - Limiti per la popolazione. | valori massimi cella densila d) potenza do-
vranno essers guelli riportati nella seguents tabella:

Tabella
Denslita potenza Limitl Limiti
Limit: di fréquenza mediz campo eletirico campa magnetico
W/me) o/m) (ASm)
da 300 KHZ
a3 MHz & 45 0,11
da 3 MHz
a 300 GHz 1 20 0,05

Lemisure di polenza si intendono eseguile in condizioni di «campe lonlanos, ossia lon-
fano dalla sorgenie. In caso i scampo vicings, i mil da rispetiare sono quelll crevisti per
camps elettrico e campo magnetica.

Radiazioni ionizzant

Arl. 252 - Riterimentl legislativi

La legge guadro in materia & (| D.P.R, n, 185 del 13.2.1884. In applicazione di
guesto decreto sono stati emanati numerosi provvadimenti legisiativi; tra guesti ri-
vestono oarticolare imporianza i sequenti;

13 DP.R. n.1303 del 5.12.1969
Cefinisce le attivita e 1e dosi che sono soggette al D.P.H. 185/ 1964

2} D.P.R. n. 1428 dal 24.9 1968
Definisce i lipi di macchine radiogena che possono determinare rischi
Rer i lavorateri e la popolazione.

3) DM 27.7.1866
Stabllisce | livelll di radioattivita e le modalita per il rispetio del regime di
deriuncia e di contakilita delle materie radioattive; definisce anche # re-
gime autorizzativo all'impiego.

4y D.M. 6.6.1068
Determina |e dosl e le concentrazioni massime ammissibill al fini daeila
protezione dei lavoralori esposti a radiazioni ionizzantl.

5) D.M. 4.84977
Fissa | livelli di contaminazione che cetarminano le condizion di «Situa-
zioni eccazionalis prevista dall’art. 108 del D.P.R. 1851964,

&) DM, 14.7.1870
Einrelazions con || D.P.R, 185/ 1964 & con il D.P.R. 1303/1969 In quanto
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slabilisce valorl & condizioni di esenzione da alcuni adempimenti in ma-
teria di notifiche e gutarizzazioni.

7) DM. 227971 —
Definisce le dosi e le concenirazioni massime ammiszibili ai fini della pro-
tezione della popolazione nel sua insieme e di gruppi particolari di popo-
laziona.

Per le attribuzioni di competenze in materia ai Servizi € @i Presidi delle
ULL85.LL. sano da ricordare le ssguenti legoi Regionali;

a) L.R:n. 33 del 1875
Tutela della salute nei luoghi di lavoro

b} L.R. n. 33 del 1981
Organizzazione e funzionamento dei Presid) Multizonall di Prevenzic-

ne,

c) LA n 1% del 1882 3
Narme per 'esercizio delle funzioni in materia di lgiene @ Sanita Pubali-

ca. n
A titolo esplicativo "Assessorato Regionale alla Sanlité ha emanato:
1) Circolaren. 27 del 14.12.1982

Radioprotezioné: attivita delle UU.SS.LL.

11 Cirgolare n. 3dell'11.1.1883

Trasferimento gelle funzioni esercitate dall'Ex Medico Provinaiale.

Trattamenti antiparassitari

Arl. 253 - Autorizzazionl, modalita di deposilo e vendila

La materia & disciplinata da: -

— L 20.4.1962 n, 283, artt. 5h)x 6 i

— D.F.R. 3.8.1958 n. 1265 {disciplina dalla produzione, del commercio e della
vendila dei pregidi sanitari)

— [P 251974 n. 424 che modifica 'art. 24 del D.P A. precedenta

Ari. 254 - Locall dl depasito e vendita - mezzi di trasporio
| loeali da adibire a deposito 2 vendita dei presidi sanitari, olire che rispondere
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ai requisiti di legge, devono:

a) essere isolati da case di abitazione:
b) essere separati da locali di deposito e vandita di sastanze alimentari;

c) essera dotati di aperture esterne protette che conseniano un centinuo ri-
cambio dell’aria;

d) avere pavimento lavabile e pareti intonacale;
&) disporre di abbondanie acqua potablle corrents,

f) disporre di un vana o di armadi ove tenére chiust a chiave | presid dile |l
classe.

E consertita deroga alie disposizion! di cui ai punti a) e ¢) per | negozi di ven-
dita che detengono modesti quantitativi, che non danno (uogo alla produzione dl
odori o esalazioni moleste.

Su carri, vagoni ed ogni altro mezzo di locomozione Non pOSsSON0 BSsere con-
\emporaneaments trasportati presidi sanitari ed alimenti, bevande o laro imbal
laggl | presidi sanilar] debbono essere tenuti separati dal prodotli specificati al
comma precedente anche duranie le soste tecniche ne) magazzini dslle agenzie
ditrasporto o viaggio.

Art. 255 - Modalita d'uso

L'acquirente dei prasidi sanitari di | € 1| classe & responsabile dslla conserva-
zione edel modo in cul il prodotto viene ulilizzate.

In particolare aeve curare che:

a) il prodotto sia conservato fine al momento dell'uso in un luogo chiusc &
chiave & non ascessibile ai regazzi e alle persone estranee ail’azienda, e mai in
localiin cul stano immagazzinate sostanze alimentarl & mangimi;

b) i contenitari vuati vengane conferiti ad appoesili centri d| distruzione e inea
so di loro mancanza con meted| approvati dal Servizio di Igiene Pubblica,

¢} durante la preparazione delle miscele e la loro utilizzazione vengano attua-
te tutte le cautele atte ad evitzre infortuni sia & lerzi che alle stesso operatore. A
lal Tine si deve:

— far appaorre cartelll con |'avverienza Terreno o Alberi traltati con prodoett
velenasl;

evitare che, rrorando alberi vicini a strace o a case, guests vengano ba-

gnate dalla nube contenente il presidio sanitario o che vengano raggiunie da esa-
lazioni che siano dannose o soltanto moleste;

— controllare che la raccolta o 'immissione al cansumo del prodotic frattato
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awvenga solo dope che sia trascorso il periodo di sicurezza prescritto dalla Legge
& riporiato nelle istruzioni allegate alla confezione del presidio utilizzato;

— esigere dall’'operatere di nen mangiare o fumare durante I'ulllizzazione di
un presidio sanitario, e di adoperara tuta idones, guanti, pcchiali, maschera e fil-
tro & quant aliro eventualmente prasceritto nelle avvertenze e modalita d’uso ripar-
tate nell'stichetta allegata alla confezione del prodotto usato; si deve altresi esi-
gere a lavoro ullimato un'sccurata pulizia della persona e la custodia adeguata
deqli abiti da lavoro e degli atirezz],

d) Tenere un registro con 'annoiazione della data del Trattamenio, Il prasidio
impiegato, le dosi e i mezzi meccanici impiagati & le colture Trattate,

Tutt gl accorgimenti sopra specificati debbone essere csservati anche nelle
tasi di preparazione ed utilizzazione dei presidi sanitarl di lll e IV classe.

Essendo questi prodotti esenti ca particolari vincoli per 'acquisto e la cuslo-
dia, Feventuale Inosservanza delle cautele sopra prescritte sara imputata all'ope-
ratore. eventualimente n solido con Il proprietario del terreno e con I'aGquirents
dai presidia sanitario.

Ari. 256 - Autorizzazione e limiti dl impiego con mezzi aeregl

L'impiego di mezz| zerei per i trattamenti antiparassitar deve essere autoriz-
zato, sulla base delle narme-amministrative impartite dalla regione annualmente.

| raltamenti antiparassitari con mezzi aerei devono essere effetiuat! secando
le preserzioni del Ministerc della Sanila (contenute nella nota del 10 novembre
19749 n, 705/44 6/11/2/136 & secondo il parere emesso dalla Commissione Con-
sultiva Il 4 marzo 1880) che ammettona I'uso di 1ali mezzi per trattamenti con for-
mulati a base d| principl attivi di Il @ IV classe dj cui al D.P.R, n, 1255/68 autoriz-
zaii ed indicali nella nota del Ministero dalla Sanita n. 705/44.78/3/82-10/2847
del 18 maggio 1882 contenenl| o con aggiunta di coadiuvanti ad azione antideriva
ed anfigvaporante.

Ari. 257 - Superfici da trattare: caratteristiche

| frattamert con mezz| aerei sono consentit! esclusivamente sulle colture in-
dicate nelia nota su citala del 18 maggic 1982 (vite, ollvo, pioppo & cereali) su
estensionl coltivate amonocoliura.

Le superfici di terrena a monacoltura devono essere sufficieniemente estess
{parcelle contigue dell'ordine di grandezza dl 7-8 sttari par frattamenti con elicat-
leri & di 20 eliari per trattamenti con aerei) che topograficaments ed orografica-
mente siano idonee a consentire (| frattamento evitando la deriva & la contamina-
zlone ambientale oltre | confini stabilit].

Gualora in tall aree siano present piante salate o limitate colture diverse, &
necassario cha il collivatore sia formaimente avvertito da parte dell'operalore che
| prasidi sanitari ammess al trattamento aereo sone di massima incompatibill con
tall coltivazioni secondarie ¢ pertanto i prodotti di guaste ultime non PosEONo 8s-
sere destinati all'almenlazione ed alla commercializzazione.
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La suddetta comunicazions formale contrafirmata dal coltivatore, deve essere
acquisita all'atto della autorizzaziane al trattamento.

Nelllinternc dell'area da trattare le zone sensibili {abitazioni, sargenti, corsi
dracque, allevamanti di bestiame, di api. dl pesci, ecc.: strade aperte al traffico,
ecc.) davono essere tenute ac almeno 150 metr dalla linga di volo pravisia ed il
sorvolo & ammesso senza trattamento e nel rlspetta di una guota non inferlore a
60 metrl.

Art. 258 - Trattamento con mezzo agreo: caraiieristiche

| trattameriic deve essera affetiuato in moda che il vilota possa fruire di mezzi
idonei a terra (contrassegni di confing e di zone di rispetio, maniche & vento, fumi
traccianti e simili) cne gll consentano di regolare la sua condotta di volo ngl modo
migliors, al fine di conienere la deriva e di ottenere un trattamento valido ad effi-
cace, nonché di disporre di un collegamento radio con le base.

La base deve essera fornita di un anemometra, di un termomeatre 8 di un igro-
metro, inoltre di idones apparecchialure per 1a preparazione del prodotti da irro-
rare.

Devono essers usatl dispositivi di ercgazions che praducano nebble costituite
per almeno il 95% da gocee delle dimension] di fon mena di 100 micran.

Si intande partanto esclusa la distribuzione a hasso ed ultra basso volume.

La distribuzione deva avwenire con traigttorie di vole ed alle minime allezza &
veloeila compatibill con |a protezione della deriva, la sicurezza del voio e |'effica-
cia del traltamento.

Art. 259 - Intervallo di agibilita
Lintervallo di agibilita di un appezzamento trattato &di 48 ore.

Art. 260 - Attivita di vigilanza

Al Servizio di Igiena Pubblica dell'U.S.L. spetta il controllo g |a vigilanza @ la
possibilita di svolgsre controlll & prelevare campion del prodett utllizzati.

Qualora si riscontrl limpiege di sostanze non autorizzate, 'oparatore deve oi-
sporre || sequesiro cautelativo delle sostanze suddetle,

Nai tasi invece di riscontro dl irregolarita nell’'esecuzione delle operazioni,
put disporne la saspensione.

i entramb’ | casi deve essers oata comunicazione immediata al Sindaco e al
Presidente della Giunta Regionale per la conferma dei provvedimenti urgenli
adottati.

Gualora abblano a verificarsi incidenti di qualsiasi naiura nel corso del trat-
tamenio, | cperalore deve avvisara | servizi della U.5.L, interessati,
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Attivita varie

Art. 261 - Allevamenti di animall nei centri abitall

Nei centrl & nei nuclel abitati & vietato tenere animali di gualsiasi specie ad ec-
cezlone di animali di altezione: cani, gatii, uccelli in gabbia, in numero limitato e irl
relazione alio spazio disponibile; nonché di animali di bassa corte: volatili @ coni-
gli per uso strettamente familiare e animali ad uso sportive: ¢ani da caccia, co-
lombs, cavalli, purché I'ubicazione e |a condizione igienica dell'allevamenic siana
1ali da non arrecare disturba al vicinato.

Art. 262 - Cave

L'apertura, la rfiattivazione, 'esercizic dl cave & torblere e il sucocessivo riprisli-
rio sono disciplinate dalla Legge Regionale 26.1.1976 n. 748 e successive modi-
fiche dallo art 327 T.U. LL.SS, R.D. 26.7.1934 n. 1265 e dal D.F.R. n. 915 del
10.9.1982.

Le attivita astrattive devono essere operate nel rispetlo delle prescrizioni ema-
nata all'atto della concessione di escavazione & comunque in modo tale da non
determinare cisagio alla popolazione e alterazioni guali-quantitative dei corpi idri-
ci superficlall e sotterransi. .

.I L8

Arl. 263 - Maceri

Mei corsi d'acqua e nel bacini d'uso pubblico & vietata la macerazione del line,
della canapa e in genera delle piante tessili,

Essa pud svolgersi solo in appositi bacini di macerazione costruiti e tenuti in
mada da non nuocere alla pubblica salute, Chi intende impiantare tali bacini deve
farne domanda al Sindaco, il quale rilascia il relativo permesso sentita il Servizio
di lgiene Pubblica dell'U.S.L.

| nuevi bacini di macerazione devono distanziare almena 200 m da ogni centra
o nucleo abitato, classificali tali secondo |STAT, ad almeno 50 metri da ogri abi-
tazione isclata, da pozzi, acquedotti e serbatoi di acgua potabile; devono essera
inoltre provyisti di condaotti di scarico sbocc anti lungi dall’abltato,

£ vielato immettere le acque derivanii dalla svuotatura del maceri nei corsi
d'anqua & nei fossl stradall correnti nel territorio del Comune senza avere chigsta
&¢ oftenuta I'autorizzazione dell'Autorita competente, ai sensi della vigante |egl
slarionesulla tuisla delle acque delllinquinamanto.  *

Art. 264 - Risaie X

Quando Il tarreno venga utllizzato per |a coltivaziona del riso, sono applicats le
norme prescritte dal regolamento speciale, emanato al sensi dell'art. 204 del T.U.
LL 85,1934 n. 1285.

Il Sindaco pud ordinare la disattivazions delle risaie quando esse siano situate
od estese in luoghi non consentili o contro il divielc dell’autorlia, a narma dell'ar-
ticalo 205 del citato U T. e del D.P.R, 10.6.1955 n. 851.
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Titolo IV
|GIENE DEGLI ALIMENTI E DELLE BEVANDE

Disposizioni generali

Art. 265 - Vigllanza prevenzione e informazione

La vigilanza igienica prevenzione e informazione alle imprese & al consuma-
tori sulla produzione ed il commercio di qualsiasi sostanza destinata alla alimen-
tazione o comunque impiegata per la preparazione di prodotti alimentari & eser-
citala dal personale del servizi di lgiens Pubblica e Veterinaria, secondo e rispst-
five compelenze.

Arl. 266 - Ispezionl, controlli, accertamantl.
Lavigilanza di eui al precedente art. si efiettua mediants:

— ispezioni, intese a rilevare Iidonea igienica dei localk, dell'arredamentc e
delle attrezzature, nonché lidoneita tecnico-funzionale all'attivita cul sono adibiti
o si intende adibirli;

— controlio igienico dalle sostanze alimeniari & dei prodotii di uso personale
e domestico, nonché della loro qualita merceologica e rispondenza alle norme vi-
gentiin materia;

— accertamento che | fitelari o conduttun o le persone comungue addette al-
la aziende soggelte alla L. 30.4.62 n. 283, adempiano agli obblighi previsti dalle
leggi vigenti & dal presente regolamento.

Art. 267 - Modalita d’esecuzione delle Ispezionl

L'addetto alla vigilanza esegue le ispezioni di cul al precedente art. solo dopo
essars| qualificato &, 5 richiesto, dopo aver documentato la sua qualifica ssiben-
do la tessera di servizio.

Ove un tecnico incaricato di eseguire le ispezioni sia sprovvisto di tessera, de-
ve munirsi di delega del Sindaco o essere accompagnaip da un addetto munita di
tessara, o da un vigile urbano,

| titolari o responsabili delle aziends non possono opporsi alle ispezion| e sono
tenuti a mettersi a disposizione di chi le esegue per fornire tutli | chiariment ri-
chiesti & per eseguire o far eseguira | lavori manuali eventualmente necessari per
il proseguimento ed il completamento dalla ispszione.

L'interessata ha diritta di chiedere che dell'lspezions venga redalio apposito
verhale in triplice copia, in eui siano riportatl ledeimente i suoi aventuali rilievl. 1l
verbale va firmato anche dall'interessate al guale va consegnata una copia.
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Art. 268 - Modalita di esecuzione del controlli
| controlli d: cul sopra si eseguono con;

1} esame direlto della merce per accertare che:

— | caratterl organolettici siano quelli propri e caratteristici. del prodotte in
esame £ non abbiano subito alterazioni di rilievo;

— | earatterl rllevabill con strurnentl ed esami semplici, quali densimetri, car-
tine tornasola, termomeatn e simili, risntring nella normaliléa;

— I'evantuale contezione sia canforme alle disposizioni di legge e del presen-
ta regniamento

2) esami ed analisl di laboratorio intesi ad accertare | requisiti intrinseci dal
orodotte e ad accerdara o escludere |'esistenza ci difelti altrimerti non rilevahili,
Gli esami & e analisi di |laboratorio si eseguono su di un campione prelevalo nei
modi di culai successivi aricoli.

Ast. 269 - Campioni regolameniari e di saggio
| camploni per le analisl dl laboralorio possono essere regolamentari o di sag-
gio.

|l campione regolamentare & prelevato con |a rigorosa osservanza dalla norme
vigenti e viene fatto par accartare e reprimere le infrazion: alia legge. E obbligato-
ria effettuare il prelievo guando sussistano fondati elementi per sospettare che il
prodotto non sia conforme a legge; In assenza di moliv) particolarl pud essere
prelevate ogmigualvolia lo si ritenga opportuno.

Il campione di saggio & prelevato previo consenso aellintsressato con la sola
esservanza delle norme tecniche, € viene eseguiio:

— come indagine cono=citive, esplorativa e seletliva, ailo scope di acquisire
elementi di giudizio statistici sulla gualita delle merci;

— per seguile a scopo auramente conoscitive i processl produttivi dei singoli
alimenti.

Art. 270 - Formazione dal campione regolameniare
La materia & aefinita dagliartt. 6,7, 8, 10,11, 12,13, 14, 16 del D.P.R. 327/80.
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Art. 271 - Verbale dl prelevamento di un campione

Per ciascun campione regolamentare prelevato occorre redigere apposito
verbale,

Per i campioni di sagglo & sufficiente redigere un scmmario verbale a giustifi-
carzione della merce prelevata e per |e esigenze amministrative del Servizio.

Copia del verbale di prelavamentio verra lasciata all'esercente.

Ari. 272 - Quantitativi dei prodotti occomrenti per la formazione dei campioni

Fatto salvo che per campione regolamentare intero si inlende un campione
rappreseniaiivo dilutia la partita, le quantita 1otall da prelevare sono fissate dalla
seguente tabelia:

Acque gassate e bevande analcooliche. ... e 28
et T BatsT s o B oaa B e ) - AR S R ol et RO DR g 20
Zucchero e miele .. S A R e R v
Caramelle, confetti, chawmgurn - .9 500
Caffe estrathi, caffé surrogati... & q 500
Frutia, orfagagi freschi e surgelall .a 500
Frutta e vegetali secchi.. s g 1000
Marmellate, confetiure, mosiarda gelaﬂnedlfrulla. g 1000
Suechi e nettari di frutta... .9 1000
Bclrupp ........................................................................ v R TR M g 1000
Conserve di origine vegel,aleg 1000
Cametresca. ... -..:3 1000
Came congaFata e |naa c-catl AR g 10G0
Consarva & consarve di nrlgine anlmaie O U Lo 1
Estratti alimentari & prodotti affini . LR PR e S s ...g 500
Alimenti ittici pesce conservato.. 5305[019 da g 8c0
Alimant per la 12 infanziga @ diBIBHCT ... i Sscalole
Cara da avvolgere sostanze alimentari SRR« B b 4
Droghee speme .......................... S ‘ Sneiaval) TE0
Eroci... ik G PR - 11
Grano e rso... RN i -
Manna. .. - s n e sesmarsriissesanar e @O 00
Pesce rma*co crostacei e molluschi... ...q 1000
B i e T i i s g 1000
Thé & pevanda similar : T v )
ROV s sonus 5 .15
VIO 8 VN SPEGIANI L. 1imi i vnerres s emeemotanesnessmo e e st c e st ns s smes roaeammtsemersi e s ns st e aEE 15
Zattarano........... ... g 125
Cersali..c...... S T R A S e S i corrennsit o 1000
Far e @ g ermol i i bt s — e TR0

171

e e T




PASIEEIMEIERN oo i st svmsmrsisb it e et e b s s s 10D
Paste alim. sp&ciali
PaNe .o
Pane spemﬂle ................................. v 2000
Prodotii da forno diversi dal pane
Prodofti dolelarni. ...

Qlio di semi/di oliva . o e 100D
Burrg... e S AR b e R .9 1000
Marg.anna PTIRRITI eln) ... 1000
Grassi ]drog&nati g 1000
Strutto .. g 1000

Grassi emuismnanll par panrficazmna
Cacao .. -
Gtﬂ-ccutaln

Cicgeolati I‘aﬂ:m -:r np:en

Late... wreridl ]
Latle mndensato . a730
Laitein polvere..., wveninig BOQ
Crema dlt.at!aupanna ............ s 5O
Crema per pasticceria 2 budini.. JO . i
Formaggi e latticini ........ P A S e e )

Preparati del latte.
Gelath ..o
Birre & bevande simila
Acqumdli
Liquori .......
Aperitivia basa dl um{: .
Alcool etilico ...
Acetl.nan
B T PR TEV TR i A s e b s e b SN R S B g R ] )

| quantitativi sopra indicati sl intendone richiesti par la esecuzione delle analisi
chirmiche, in accordo cen quanto espressa dalla vigents legislazione nazionate,
Per quarnio atliene alle analisi microbiologiche si fa riferimento alla O.M. 11.10.78:
Limiti di cariche microbiche tollerabili in detarminate soslanze alimentart & bevan-
de (latte, gelati, prodotti a base di uove) ed alla CM. n. 61 del B.12.76: Norme per il
eontrollo batteriologico celle acque minerali. Relativamente alle analisi micrabio-
logiche delle sostanze non espressamente indicate, in attesa della emanazione di
spacifiche norme di legge, si procede nel seguente modo:

1} periprodotti confezionati si prelevanc 5 confezioni originall ugualy;

2) per i prodott sfusi =l prelevano steriimente 5 campioni di uguale guantita;

in entrambi | casl si dovra redigere relativo verbale in 5 copie.

Si intande che tali campioni hanne la semplice funzione di «Saggios.

| carmpioni di saggio, la cui esecuzione non & prevista dalla legislazione nazio-
nals, =ono costituiti dal quantitative minimo tecnicamenta nacassano per la ricer-
che che si intendono effettuara,

172

Art. 273 - Deficienze dei locall e delle attrezzature

Qualora vengano riscontrate deficienze, inconvenienti, irregolaritd a carico
dei locali e delle attrezzature & nella loro conduzione, | Servizi di lgiene Pubblica o
Vetarinario, per le rispettive competenze, possono preporre al Sindaco;

— I'gliminaziane degli inconvenient), fissando un termine di tempa;

— la sospensione dell’alivita dell'esercizio, per la tutela della salute pubblica,
fino-al ristabilimanta della normalita;

— la revoca, temporanea o definitiva, dell'autorizzazione sanitaria.

| provvedimenti di cui sopra vengong adottat indipendaeniemente e senza pre-
giudizio dell'azione penale o della sanzione pecuniaria amministrativa, guando |
fatti per cui vengono adoltatl costituiscono reatn a lllecito amministrativo.

Art. 274 - Irregolarita delle merci
Gli addetti alla vigilanza quando:

— abbiano fondato motivo di sospettare che la mercé non corrisponde alle
prescrizioni di legge e ritengano inopportuna lasciarla in libera disponibilita al de-
tentare, durante le more di analisi, la pongono sollo seguestro;

— aceerting che la merce sla avariata, alterata o non corrispondente alle pre-
acrizioni di legge, la pongono sotto sequesiro;

— accarting che la merce & noclva, ed il detentore non si cppone, ne propon-
gono al Sindaco la distruzione oppure |a des stinazlone, sotto controlla, ad usi di-
versi dalla alimentazione umana,

— aceertino ¢he un prodotto non ancora immessa in commercio & iregolare
e legalmente non commerciabile per difelli di condezionamanio o altri motivi che
non ne compromettano il giudizio tecnico di salubrita ed idoneita al consuma,
nossono proporre al Sindaco che il prodotto venga regolarizzalo e quindi, previo
cantrolle, ammesso al normale consumo.

Le merci detenute in mostra nei negozi o aree aperte al pubblico sono sempre
g comungue considerate in vendita. .

Art, 275 - Del sequestro

Oltre che per le merai || ssquestro pud essere disposto anche per arredi, at-
trezzl @ macchinari utilizzatl nella lavorazione, produzione & vendita dl alimenti e
bavande, che risultine non rispondent] alle prescrizioni di legge o igienicamente
inidangi

l.e merci o cose solioposte a sequestro, debbono essere assicurale con 'ap-
posiziones di sigilli.
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O ogni operazione di sequestro deve essere redatto appasito verbale in cui
sia precisato!

— la motivazione del provvadimento;
— la descrizione dettagliata della merce e le modalita fissale per la cusiodia;
— le generalita anagrafiche di colul al quale viene atfidala la custodia;

— ognl altra dichiarazione utile per una esatta descrizione dal come &1 & svol-
ta intera operazione.

La custodia di merci o cose sottoposle a sequesiro pud essere affidata allo
stesso proprietario o delentore, previo avvertimento delle responsabilita che gli
derivane ai sensi dell’art. 335 del Godice Penale.

Le merci o cose sequestrate sono a disposizione dal Servizia che ne ha dispo-
st il sequestrd &, quando si proceda a denuncia, dell’ Autorita Giudiziaria.

Art. 276 - Del dissequestro

Qualora ie merci sequestrate risultino idonee al consumo I"Autorita Sanitaria,
sanfito il parare dei sarvizi competantl, pud dispaorre il disseguestro.

Art. 277 - Libretto di Idoneita sanltaria

Il personale addetto anche temporaneamente od occasionalmenta alla pro-
duziene, preparazione, manipolazione, vendita, deposito, frazporio g8 sommini-
strazione di sostanze alimentari & bevande — anche presso gli ospedall, | e case
di cura, | collegi, i convitti e le altre collettivita — deve essere munito di apposito
libretto di idoneita sanitaria rilasciata dall’Autorita Sanitaria del Comune di resi-
danza previa visita medica ad eventuali accertamenti microbiologici.

A tale obbligo & soggetio chiungue lavari, a gualsiasi titolo, présse aziende di
praduzione e commercio, all'interno dei laczli dove le sostanze alimentari sono
lavorate, depositate, vendute o somministrate.

Gli ascertamenti devonoe verificare che il richiedents non sig affetto da mani-
festazioni flogistiche a carico della cute e delle mucose esposte, non sia attetio da
malattie contagiose o comungue trasmissibili, non sia poriatore di enterobatten
patogeni e si sia sottoposto ai trattamenti immunitari prescritti da disposizioni di
legge; e inaltre particolare cura dovrd essere posta al fine di varificare Facquisi-
zione teorica e prafica di norme di comportamentoe corrette sotte il profilo igieni-
co.

Il controllo dello stato di portatori di agenti patogeni & riferibile solo agli en-
tarn-batteri patogeni che davono essere ricercati negli addetti alla preparazione
di prodotti diatetici e di alimenti per la prima infanzia, agli stabilimenti per la pro-
duzione di prodotli d'uove e di prodotto casearl. nonché slle gelaterie artigianali &
alle mense di ogni tipo, gasironomie, preparazion| ¢i pasticcaria fresca.
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| titolari o conduttor] dell'esercizio nanno I'obbligo di segnalare immediata-
menia ai competenti ufticl della USL casi sospetti di malattie infettive &/0 conta-
giose de! personale dipendenie, per I'adoziona degli eventuall provvedimeanti. Es-
si hanno altresi 'obbligo di richiedere al personale assentalosi per causa di ma-
latlia per clire 5 giomi, una certificazione medica da cui risulti che il lavoratore
non presenta pericoli di contagio dipendenti dalla malattia (art. 41 del D.P.R.
327/80).

L'USL, competente al rilascio e/o al rinnovo, pud disporre in ogni momento
accartamanti sullo stato sanitario del perscnale di cui trattasi ed adottare | prov-
vedimenti che ritenga necessari ai fini della wiela dellz salute pubblica,

Ari. 278 - Modalita per il rilascio e [l rinnove del Libretto di Idoneita Sanitaria

|l 8indaco del Comune di residenza rilascia il Libretto di idongita Sanitaria a ri-
chiesta deilo interessato, tramite il Servizio di lgiene Pubblica, che cura inoffre i
rinnovi annuali.

ArL 279 - lgiene del personale

Le persone addette, anche lemporaneamente od occasipnalments, alla pro-
duzione, preparazione, manipolazione, trasporto e vendita di alimenti /o bevan-
de debhono attenersi al rispetto delle norme che le leggi ed il presente Regola-
mento prescrivonn.

| titolarl delle autarizzazioni, rilasciate ai sensi del presente Regolamento, deb-
beno inoltra curare la scrupolosa osservanza di fali norme anche da parte dei
persona'e dipendenta.

Ari. 280 - Nulla-osts per esercizl di vendita al dettaglio

Chiungue intende aprire, rilevare, subantrare, ampliare o comungue modifi-
care ovvero trasferire in altra sade:

— un esercizio di vendita al dettaghio di aliment e/ o bevande;

— uno spaccio aziendale per la distribuzione di alimenti @ bevande a tavore dei
dipendenti di enti o imprese pubbliche o private, di militari. di soci di coopera-
live di consumae o di circoli privati, nelle scuole e negli ospedali;

— punti di vandita di alimenli e bevande con distribuzione meccanica a mezzo di
apparecchi automatici, quando non vengono installati in esercizi di vendita al
dettaglio o nelle loro immediate vicinanze, quali dirette pertinenze dell'sser-
cizig;

deve ottenere "autorizzazione amministrativa comunale, prescritta dalle nor-
ma vigenti, che il Sindaco rilascera previo nulla-osta cel Servizio di Igiene Pubbli-
ca e del Saervizio Veterinarla, secondo le rispeftive competenze, attestanie che |
locall eorrispondono al requisiti stabiliti dalla vigente lagislazione & dal presente
ragolamento.
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Ari. 281 - Autorizzazlone Sanitaria per stabilimenti, laboratori di produzicne, pre-
parazione e confezionamento, nonché depositl all'ingrosso di sostanze alimen-
tari ed esercizi per la somminisirazione al pubbllco di alimenti e bevande

L'esercizio di stabilimenti, laboratori di produzione, preparazions & confezio-
namento, nonché depositi all'ingrosso di sostanze alimentari @ esercizi per la
somministrazione al pubblico di alimenti e bevande & subordinato ad autorizza-
zione sanitaria, ritasciata dal Sindaco, previo parere del Serviz- di |giene Pubblica
& Vetennario, per le rispetbive competenzs.

Ari. 282 - Modalita per il conseguimento dei nulla-osta e delle autorizzazionl

Le domande per oltenera il nulla-osta ed | pareri a cui é subordinala la conces-
sione dell'autorizzazione sanitaria, previsti dagli arlt. precedenti del presante re-
golamento compilare su carta bollata ed indirizzate alla Autorita Sanitaria com-
petents, devono indlcare:

a) perqualsiasi tipo di esercizio:

1 - riome, ragione sociale e sede dell'impresa;

2 - ubicazione;

3 - indicazione dei generi merceologici;

4 - termine previsto per I'approntamento dei locali;

& - tipo-di approvvigionamento idnco;

6 - sislema di smaltimente rfiufi;

7 - sistemi di conservazione degll alimenti.

by perilaberatori di produzions;

1 - indicazioni di cui al punto a);

2 - tipo di lavorazione,;

3 - descrizione ed estremi di deposito di evenduali marchi depositati;
4 - eventuale carattare stagionale della lavorazione;

5 - descrizione sommaria degli impianti ed atirezzature.

Le domande devono incltre essere corredate dei seguantl allegati:
per qualsiasi ipo oi esercizio:

- pianta planimetrica dei locali in duplice copia firmata dall'interessato o da un
tecnico |scritto all’albo professiondls, in scala 1/500. Le piante devana essere
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complete dei dati relativi alle dimensioni dei singeli vani, nonché di legenda per
la specificazione dell'uso e destinazione dei singoli vani e dei singoli settori, nel
caso di vani in cul slano previsti settori con diverse utilizzaziont;

b - relazione in duplice copia sullo stato del locali, sul fipo & funzione dell'attrez-
zatura, redatta da un tecnico o dall'interessato;

& - in caso di approvvigionamento icrico autonamo: cerificato di potabilita del-
I'acqua rilasciate da non oltre 90 gg.

d - certificato di destinazione d*uso dei locah o altro dogurmento sostituijve previ-
0 dall’ Auteritd santarizcompelents.

\per i laboratori di produzione in aggrnta ai dosumenti sopraddetti:
a - relazione tecnica in duplice copia sulle modalita ci lavorazione, dalla materia
prima al prodotto firito, redatta da un tecnico o dall'interessato;

b - copia dell'eventuale marchio depositato e delle etichette impresse sulle svan-
tuali confezioni, ovvero una copia della confezione od un suo disegna illustra-
tiva, quando la dichiarazionl sono impresse diretiamente sulla confezione.

ner pii esercizi in cul sia stato installato unr impianto of gereazione artificiale od
un impianto di condizionamento dell'aria, sia esso relativo a tutto l'esercizio o so-
lo ad una parte di esso, occorre presentare una refazione tecnica dell'impianto in-
stallato.

Le evantuali spese per sopralluoghi, controlli ed analisi verranno addebitais
agli interassati.

Le autorizzazieni sanitarie richieste saranno rilasciate previo gsito favaravole
dei controlli igienico-sanitari e conterranno una copia cella pianta planimetrica e
delle relazioni tecniche debitamenta vislate dalla autorita sanitaria compstente
per il rilascio.

Le aulorizzazioni sanitarie concesse dovranng essere tanuis pressa gli eser-
cizl cui siriteriscono ed essere esibite a richissta del personale incaricata della vi-
nilenza.

Art. 283 - Attestato per I'atirezzatura di vendita dei prodotii surgelati

Indiperdentements call'aulorizzazione amministrativa per il commercio da
nualla sanitaria o'esercizin, 'atirezzatura per |la conservazione-esposizione &
vendita dei prodotti surgalati & soggetts al rilascio di apposiio attestato di idonesita
sanitaria. Tzale altestato viens rilasciate dal Servizio di igiene Pubblica o dal Ser
vizio Veterinario, in base alle rispettive compelenze in ordine all'esercizio di ven-
dita, ed & valido per futta la gamma dei prodatti surgelati.




Igiene dei locali, delle attrezzature, e per la conduzione degli
esercizi di produzione, deposito, vendita e somministrazione
di alimenti e bevande

Art. 284 - Requisiti comuni a tulli gli esercizi

Salva diverse disposizioni previste da Leggi o Regolamentl speciali, witi gli
ssercizi ¢l produzione, traslormazione, confezionamenio, deposito, vendita e
somministrazione di alimenti &/o bevande {anche & conduzione familiare} deb-
bono corrisponderé ai raquisiti igienico-ediliz| stabiiiti dal presente Regolamanta.

Tali esercizi devono avera accesso dalla pubblica via o da altro luege pubbli-
co o comungue aperto al pubblico; essere foarnlli di sarvizi igienici.

| serviz| igienici devono avere le pareli rivestite con materiale liscio e lavahile
per 'altezza di m 2 dal susle ed essere costituili da un vano antiservizio con la-
vandino dotato di erogatore dl acqua a comando non manuale, d distributore se-
miautomatico di sapone, di asciugamani a perdere e relativo raccoglifors e da un
vano per servizio igienico con vaso a sedere.

L'aereazione dei servizi Igienici deve essere conseguila mediante finestring
aprentesi all'esterno, di superficie non inferiore a mq 0,60, ovvero da un ideneo
impianto di areaziong forzata su conforme parere del Servizio di Igiens Pubtlica
Territorialmente competente.

Art. 285 - Requisiti degll stabilimenti e laboratori di produzione e conlezlonamen-
to

a@li stabilimenti ed i laboratorl di lavorazione, trastormazione, produzioneg, pre-
parazicne e confezionamenta di alimenti e/o bavande, debbono corrispandera
oltre che ai requisiti igienico-adilizi sull'igiene del lavore, a qu elll indicati agli artt.
28 2 20 del D.P.R. 26.3.80 n. 327,

| laborator| industriall debbono inglire osservare le disposgizioni relative alle
caratteristiche strutturali dell'impianta contenute nella Circolare n. 20 del 5.4.76
del Minisiero della Sanita.

Salvo diverse parere dei Sarvizi competenti dell'U.8.L.. i laboratori arfigianall
che svolgone un vaolume di lavoro limitato e quelll annessi a negez! divendita non
sono tenull a disporre di locali di deposito purehé 'agprovvigionamento delle ma-
teric prime, del contenitari, imbiallaggi od altro sia continuo e I'eventuale risgrva
sia gquantitativaments modesta & sistemata in settori del Isboratorio in modo da
nan costituire ostacolo alia lavorazions ed alla esecuzione delle pulizie.

Questi |aboratori possono essere autorizzati riell'aggregate urbano a condis
zione che gli eventuali odorl, vapori, fumi ed altre esalazioni molesie vengana
convogliati, al di sopra dei tetti circastanti 'ed ficio in cul sono installate, a mezzo
di idaneo impianto di aspirazione che assicuri aimeno cingus ricambi d'aria ogni
ora ed una lieve e costante depressione che impedisea il diffondsrsi degli odori
negli altrl ambienti.
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| laboratori artigiani che producono alimenti deparibiti [__ganarl ] pasticceria, di
rosticceria, pasta alimentare fresca) debbono inoltre dotarsi di altrezzature che
consertana Padeguata conservazione dei prod otti.

Art. 285 - Requisiti per cucine industriali

siirtendona per cucine industriali | laboratori ove sl preparano pasii da traste-
rire fuori del luogo di produzione per il CONSUME Presso Mensa ariendali e collet-
tiviléain genere.

Liistituziona e la conduzione dl una cusina industriale & soggetta ad Autoriz-
zazione Sanitaria, che pub essere conseguita con le modalita di cui ai precedenti
articoli,

L& cucine Industriali debbono possedere, in quanto applicabil, ireq usiti di cui
agli artt. 284 & 285 del presenla Regolamento, ed una superficiz totals dei Iocali di
lavorazione, deposito e servizi non inferiore a Mg 0,50 per pasto preparalio gior-
nalmente, con un mirime di mg 60,

Per un numero di pasti giornaliero superiora a Ginguecento, si poira consen-
lir= una opportuna riduzione di detto coeificiente.

Le cucine industriall debbono essere dotate dei seguenti fbr:ali e settorl;
— riceviments;
— conservazione darrate non deperibiliy
— deposito vini e bibite, se del caso;

— conservaziong derrats deperibili (celle frign) distinte per wverdurae, carni fre-
sche, insaccali, formaggi ed altr generi;

— lavaggio e preparaziona verdure,;
preparazione pasti;
— cotiura;
— canfezionameanto pHatli;
— deposito piatti ed ltro materiale per il confezionamento:
— deposito d'uscita e distribuzione; ’
— lavaggio stovighe;
— depasito materiali per la pulizia, la disinfezione e la disinfestaziong,

— spogliatoia per il persenale con armadietti individuall lavablili, a due scompar-
1i;
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— WC e docee;

— iocale mensa per il parsonale;
— ufficio amministrativo;

— autorimessa;

— altri servizi, s2 del caso.

Tutti i settari devono avere sede In locali separati cosi da offrire |a massima ga-
ranzia igiznica; tuttavia, | settori per |a preparazione, la cotiura ed il confeziona-
menlo dei pastl posseno éssere compresi nel medasimo locals purché | Servizio
di lgiene Pubblica, sentito il parere del Bervizio Veterinario per le relative campe-
fenze, Io giudichi sufficientemente ampio ed altrazzato, cosi da garantire la sepa-
razione tra i circuiti delle varie derrate e tra guelli del materiale pulite & del mate-
rigle sporco.

| mezz per il trasporto dei pasti confezionat debbono essere ben proteti] dal-
Iinfiltrazione di polverl ed essers |avabili sia all'interna che allo esterno. Essinon
possonn essere adibiti a nessun altro uso = debbono essere mantanuti sempre
parfattaments puliti & disgnfettall almene mensiimerte. Il personale addetto alla
preparazions ed al confezignamenio dei pasti deve essre coslantemente sotlo-
posto, a gura del personale responsabile dells conduzione, a vigilanza & controlo
sanitario, al fine di evilare ogni possibile contaminazions degli aliment,

Tutti | tipi di contenitori di slimenti devono essere costituiti di materiale idoneo
per alimenti, recante apposito contrassegno.

Tra | controlli igienico-sanitar, a cura del responsabile della conduzione, de-
vono essere inoltre comprese anche periodiche prove di eessions chimica per
suppellettil, posate, piatti e vasellame.

Arl. 287 - Requisiti degli esercizi di deposiio & vendita
Gliessreiz di desusito e vendila degli alimenti /o bevande debbcho avera:

— locali di esposizions, venditz e dispensa di numero e dimenslonl adeguate alla
capacita commerciale del 'esercizio, La dispensa ¢ il magazzino possano es-
sare ubicati in locall discost o distanti dall’esoréiziy;

— un vano oreparto laboraterio, regolarmente ai sensi del prec. art, limitatamen:
te agli esercizi di cui si effettul |a preparazione, produzione o confezionamen-
tix eli alimenti per la vendita diretta;

— unvano per i servizi, comprendente almeno:
armadietti individuali a dus scompart’ per la custodia rispettivarments dagli
abiti civili 2 da lavoro;
un lavandino erogante acqua potabile e regolarmente allacciato alla refe di
soarica, cotato di rubinetto a comando non manuale, di disirlbutere semi-au-
tematico di sapone, di asciugamani a perdere e di relativo raccoglitors;
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— senviziigienici;

— idornel recipienti, costruit: con maleriale lavabile e dotatl di coperchio a tenuta,
per |a raccolta delle immondizig,

— un apposito reparto o armadietto per il deposiic delle attrezzature occorrentl
per le pulizie;

— arredamento ed attrezzature che consentano una facile pulizia;

— banco divendita con ripiano di materiale urito, inalterablle, impermeabile & 1a-
vabile, dotato di rialzo d| vetre quando vi si esponganc in mastra a comungue
vi s/ vendano alimenti non protetti da involucro proprio & che normalmente si
consumano senza preventivo lavaggie, sbucelatura o cottura;

— hancki-armadio o velring refrigeranti, all'occormenza distinte i refazicne alla
natura dei prodott esposti, imitatameante alla deparibilita degli stessi;

— idonei scatfall con ripianl a-superficie |iscia & a cestelli costruiti in modo tale
da consentire una facile pulizia;

— utersili @ contenitari costruiti di maleriale idores per alimentl, recanti appo-
sit0 contrasseqgno. 5

L' Auterita Sanitzria compelente pus ammettere deroghe al rispetto dei requi-
siti strutturall sopraspeciticall per gli esercizi situali in locall dl costruziong ante-
cedente all'entrata in vigore del presenie Regaolamento; tall deroghe sono sub-
orginate al parere del Servizio di Igiene Pubblica o del Servizio Veterinario secon-
do |e rispetiive competenze, ad all’esecuzione degli eventuali provvedimenti da
essi suggerifi. '

Arl. 288 - Manutenzione e conduzione degli esercizl dl deposito, lavarazione e
vandita

Gli esercizi ove si tengona in deposito, si lavorano, sl trasformano. si produ-
cono o comunguesi manipelano o si vendono prodotti alimentari debbono:

— @zzere costantemente tenuti in ardine ed in accurato stato di pulizia;

avere le strutture murarie; I'arredamenia, le allrezzalure, gli utensili 18 sup-
peliettili sempre in buono stato di manutenziens, pulizia e funzionalitd;

— essere soltoposti o trattamenti di disintezione e di disinfestazione in rélazione
alle esigenze s alla conduzione dell'esercizio; con prodotti e modalita appro-
vali dal Servizio di |giene Pubblica;

— duranle le {asi della lavorazione, in particolare i laborateri di preparazionec le
cucing, essers lenuti sgombri da segatura o altro simile materiate;

— &l termine di ogni ciclo lavarafivo essere immediatamente pulitl, con |a mas-
sima cura, e apparacchiature e gli utensili sogpetti a ristagno di materiale,
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nonché i pavimenti e, se del casa, le parsti;
— attivare una efficacie lotta coniro le mosche & | roditor,
Negli stessi esarcizi & vietato:
— adibirll 2d usl diversi da guelli per i quali sono stati autorizzali;

— tenervi macchinarl, arredi, utensili, oggetti 0 altro materiale in disuso ovvera
non strettaments atfinente all'attivita che vi si svolge;

— esporre ali'esterne dei locali gli alimenti che possano essere soggetti ad inqui-
namento non eliminabile mediante le normali cparazioni di lavaggic, sbuccia-
tura e similari, la merce che pud essere esposta deve comungue essere col-
lecata ad almeno 50 cm dal sulo;

— eftettuare ed accettare la consegna delle mercl medianie il deposito delle
stesse davanti alia ports d'ingresso, in particolare maodo in orarlo precedente
Fapertura dell'esercizio;

— depositare sulla pubblica via i vuoti a pardere;
— tenervi, sia pure occasionalmente, animali domestici.

Le merei debbono essere tenute in reparti o settor] distinli per ciascun genere
o gruppo di settori omogenei. | reparti o settori destinati a prodotti non alimentari
debbong essere tenuti distanii e saparati, con seluzione di continuila, dai reparti
di alimentari.

Gli stessi criteri debbono osservarsi per la sistemsziona nells celle o armadi
frigorifari,

I prodoth alimentari compresi gli insaccati non pratetli da involucro proprio
che si consumano senza coltura o sbucciatura né, di norma, senza preventiva la-
vaggio, dabhono essere tenuli in apposite vetrine o vassoi con coperchio o altra
idoneo mezza cha na garantisca la protezione dalla polvere o dagli insett, a tem-
peralura che ne garantisca |'adeguata conservazione, e distribuill con pinze, pa
|atte, forchette & simili,

I fogli di carta od altro materiale usato per avvolgere gii slimerti, in contatto di-
retto ed immediato con questi, debbono recare l'indicaziona «par alimantis g deb-
bono essere esiratti, al momento dell’'uso, da appositi apparecchi o cassetie pro-
tettive. Quando la carla & ulilizzata per evitare Il contatio dell alimente con il piano
della bilancia, il feglio deve essere di amplezza tale da garantire |0 scopo prefisso;
la stessa norma & valida per 'uso di vassoi e simili. E vietato 'uso di giornali, di
carta usata, di carta colorata con sostanze non consentite e che cedano facil-
ments || colore, anche se usate per imballaggi esternl. E altresi vietato awvolgere
ricotta, frutta e altri generi con foglie di pianie, E vietato al pubblico autoservirsi o
comungue toccare con le mani le merci esposte; il civieto deve essere pubbliciz-
zato a mezzo di cartelli faciimente leggibili da affiggersi beng in mostra ngl repar-
to in cui l2 merci sono esposia
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AR, 289 - Requlsiti degli esercizi di somministrazione di alimenti /0 bevande

Gli‘esercizl di somministrazione ol alimerti /o bevande. ai sali finl dell’Auto-
rizzazione Sanitaria di cui agli artt. 281 e 282 vengono distinti in: BAR, PIZZERIA,
TAVOLA CALDA, RISTORANTE o TRATTORIA:

| 'esercizin d BAR, CAFFE e simili @ carattarizzato dalla semministrazione di
Bevande, di gereri di pasticceria e gelateria, di dolciumi e ¢i prodotti di gastro-
nomia, nonché dalla contemperansa preparazions o somministrazione d: bevan-
de caide o fredde, analcocliche, alcooliche o superalcooliche, con o senza la
somministrazione fi colazioni fredde o dolciumi, evertualmente riscaldate su pia-
stra eleftriche o con tostapane. |l servizio di somminisirazione puo essera farnito
anche a tavalino.

Nel casc che | prodotii d gelateria e/o pasticceria g le alire preparazioni ga-
stronomiche (tramezzini, gnocco fritto, piadine, salse varie, sccelera) che ven-
gono somministrati siano elaborall direttamente nall'esercizie, dovranno assera
rispetiali | requisiti previsti dall'art. 285 del presente Regolamento,

L'esercizio di PIZZERIA & caratterizzato daila preparazione e cottura al forno
di plzze, variamente guarnite, anche nall'ambito dello stesso locale di sommini-
strazione, che pudavvenire sia al banco che al tavoling: &

L'esercizio di TAVOLA CALDA & caratterizzato dalla somministrazione al ban-
co di ogni tipo dl preparazione gastronomica, preparata e cotta in un regolare la-
boratorio di cucina installato a vista del locale di somministrazione. ma In un set-
tore netamente distinio & separato dal settore riservato al pubblico, owveara in un
altro locale razionalments raccordate con il banco di somministrazione.

L'esercizio dl RISTORANTE o TRATTORIA & caratterizzato dalla somministra-
zinne di ogni tipo di preparazione gastronomica esclusivamente a tavola sia tra-
mite persanale addetto che per autosamvizio.

| diversi tipl di esercizio sopraspecificati possang essere istituiti singolarments
o cumuiativamanie, & possuno essere abbinati o comungue disporre di separala
sale per riunioni, balloo divertimenio.

Le dimension| dei locali di nuova costruzione devono rispetiare le norme di
igiens edilizia contenute nel presente Regolamento, I"Autorith Sanitaria compe-
tente pub consertire deroghe, pravio parere del Servizio di lgiene Pubblica, per
gli esarcizi situati in edificl del Centro Storico 0 comungue coslruili prima dell'en-
trata in vigore del presents Regolamanto. i

L'ar-edamanto e I"atirezzatura debbono essere adeguati e proporzionati all'at-
tivita dell'esercizio, corrispondenti a quanto previsto dal precedents articolp, & la-
li da consentire la migliore conservaziong dei pradottl somministrali, Inolire:

— tuth gli esercizi dettbono essere fornitl di servizi (gienici a disposizione cel
pubblice, aventi | requisiti-di cui al precedente arl. 284, lacilmante Individuabili
con apposite indicazionl, adeguati alla capacita recettiva dell'esercizio, con-
sideranda coma riferimento minimo i termini indicatl nel seguente scherma:
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a) finoa 50 posti 1 lavandino & un gabineito per le donne
1 lavandino e 1 gabinatto per gl uomini

b) daS1ais0posti 2 lavandini e 2 gabinetli per le donne
2 favandini e 2 gabinetti per gli uomin|

¢) clire 120 posti 3 lavandini & 3 gabinetti per le donne
3 lavandin| e 3 gabinetti per gl uomini

Il ristorante ¢ tratloria deve avere:

1= - Un vano cantina per il depesito di vini @ bevande in genere,

20 - un vana dispansa par la conservazione degll alimenh dotati af idonel scatfali a
ripiani lisci @ lavabili, di armadio o calle trigoritare distinti ed utilzzati specifi-
catamente per la conservazione deila frutta g della verdura o per guslla degli
aftri alimentl deperibili;

3v- una cucina dolata dei seguent! reparti: preparazione verdura, preparazions
altri alimenti, cottura, lavaggio sloviglie, installati in locali distinti & tra loro
raccordati, ovwera in zone ben distinte e separate di uno stesso locale, se suf-
ficientemente ampio. La superficie destinatz ai servizi di cucina nel suo Insie-
me non pué essere comungue inferiore a mq 20 e, per dimensioni maggior,
rapportala a mg 0,50 per posto a tavola, La zona di cottura deve essere fornita
di una cappa di aspirazione collegata ad una canna fumaria indinendente ter-
minante sopra il fetio dell'edificio come da art.;

de = un vane o un sattore-di raccordo fra la/le sale da pranzo ed | diversi semviz in
cul tenere sisternati e prontl all'uso od eventualmente preparare per |'usc,
genza interferire nell’attivita di cucina, 18 tovagle, i tovagioi, il vasellamea, le
vatreria, la bavanda a la frytla;

8o - una o pilisale da pranzo, in cul la distribuzione dei tavoll e delle sedis siz tals
da consentire al consumatore una comoda assunzicne dei cibi ed al perso-
naeuna agevole attuazione del servizio) in agri Caso dovrd essers assicurata
una superficie di almans mg 1,20 par ciascun pasto a tavala.

Gl esarcizl in cul si attua I'autoservizio da parte dei consumaior devono avere
un reparto attrezzato per I'esposizione, al riparo da agenti inqu nanti, dei vassoi,
posate e pietanze in modo che slano nel contempo debitarente consarvate al
ealdo 6 al freddo, a seconda delle esigenze. e facilmente prelevabili; dettl eserciz|
debbono avere | reparti di dispensa e dl cucina debitamente sviluppati in rapporto
alla maggiore guantila e diverse moda di preparazione e semminisirazione delle
pietenze;

L'esercizio di tavola calda deve possedere i requisiti previsti al 19, 2= 2 3= punto
precedenti,

Durante la stagione estiva, guando || Servizio di lgieng Pubblica esprima pa-
rere favorevols, anche se condizionato all'esecuzione degh eventuali provvedi-
menti che ritenga necessari, ["Autorita Sanitaria pud consentire al titolari delie li-
cenze diristorant e bar di collocare lavoli e tavolini all'estarno del locale.
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Trasporto e commercio ambulante

Art. 290 - Autorizzazione Sanilaria e Idoneita del mezzl di trasprio

Fatto salvo guanto previste dall'art. 44 del D.P.R. 5327 /80 ¢ dall’altra normativa
statale in materia tutti | mezzi di trasporto di alimenti & bevande devono essara
muniti di appasita certificazione rilasciata dal Servizio di Igiene Pubblica o dal
Servizio Vetarinario secondo le rispethive competenze.

| mezzi autorizzati e comungus riteriuti idonei al frasporto di alimenti non pos-
sono essere usall promiscuamente per altri ush.

Art. 291 - Requisiti igienicl del mezzi di trasporto

Fatle salve guanlo previsio specificatamente dalle norme vigerniti, | mezzi di
trasporto di alimen 1 e bevance deveno rispondere & seguent) reguisit).

— presanza di strubture che consentanc una ordinala collocazions della merce;

— possibilita di accurato lavaggio e disinfezione della parte destinata agh al-
ment,

el

I mezzi dii traporto di alimenti & bevanda devono essere mantenuti in buone
condizion| di pulizia, in ognl loro parte.

Art. 292 - Vendita ambuiante

E cansiderato commaercio ambulante | commercio che g svolge nelle piazze,
nelle strads /o in altro lucgo accessibile al pubblico in forma girovaga con I'au-
sillo di attrezzature mobill, @ che pud sssers esercitato presso il domicilla dej
compratori o su qualsiasi area pubblica, fatte salve le limitazioni poste dalla Au-
torita Comunali

Il commercio ambulante in posto fisso (che pud essere esercitato soltante su
quella parte di suolo pubblico a tale uso destinato dal Comung) & assimilate al
comimercio che si svolge negli esercizi dl vendita & somministrazions,

Chiungue effetiui lz vendita di generl alimentari fuen negozio (in forma ambu-
lante, girovaga o su posleggi) deve disporre di lecali di deposito convenientemen-
e aftrezzati, avensi e caralleristiche stabifite dal presente Regolamento e dalle
norma viganti in materia, e riconosciutl idonel dalla campetente Autorita Sanita-
ria. W

Art, 283 - Caratterigtiche delle aree destinate al commercio ambulante
L'srea su cui si svolge il commercioc ambulants a pasto fisso deve:poasedere |
sequenti requisitiz

— assere ubicata in zong che non presentino pericall d'inguinamente dovuto a
traffico, polvere, esalazioni dannose o malecdaranti per gli allmenti esposti. In
ogni caso non pud essere consentito ingresso g autoveicoli & motore nell'a-
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rea fino a che le sostanze alimentari nen siana state protetie /o imbalate per
if carico e o scarico,;

— essere dotata di congruo numero di contenitori per rifiull solidi con coperchio
& lenula;

— avere pavimentazione Impermeabile ed essere collegata alla fognatura e con
apposita pandenza verso sistemi di raccolta, onde evitare il ristagno di acaue
metecriche o di aitri scarichi hguiai;

— essere dofate di congruo numero di punti di erogazione di acqua potabils.

Covranno essere preyvist servizi igienicl rispondenti al requisiti dl cui allo arti-
colo 284; | gabinetti non devono assere in numero infericre ad uno ogni 25 lave-
raiori.

L'area in cui 5i svelge il commercio ambulante di gener alimentari non n sede
fissa deve pessedere | seguenti requisiti:

— prevedere |a dislocazione dei mezz utilizzal per s vendiia df generi glimentari
in un‘unica zona, che non gresenti pericoli d'inguinamento dowulo a trafiico,
polvere, esalazioni dannose o maleaderanti per gli alimenti esposti;

— essere dotata di congrue numero di contenitor] per rifiutl solidi con coperchio
& tenuta.

Arl. 294 - Autarizzazioni

L'e=ercizio del commercio ambulante € subordinate all'iscriziona in una spe-
ciale sezione del Registro previsto dalle Leggi nazionall, ed al possesso ci una au-
torizzazione rilasciata dal Sindaco del Comune di residenza del richiedente.

E inolire richiesta aulorizzazione sanitaria, rilasciata dal’Autorita Sanitaria
competente, sentito || parere del Servizio d! 1giene Pubblica e del Servizio Vetern-
nario, secondo lg rispettive competenze, per il commercio ambulante di gener|
alimentan & bevande. Tale autorizzazione dovra essere esibita ad ogni richiesta

degll organi di vigilanza,

Art. 295 - Raquisili per la vendita ambulanta

l.a ¥endita ambulants & consentita per fuiti i generi alimentar, purche ne siana
garantite. a parere del Servizio di lgiene Pubblica o Veterinario saconda le rispat-
tive competente, la corretta conservazione e la protezions da contaminazioni
asterne. E comungue vietata la vendita ambulante di funghi secchi stusi.

| mezzi di trasporio e le atirezzature destinate alla vendita ambulante degli ali-
mentl devono atienersi alle disposizioni contenute nel successivo art. 297. L'e-
sposizione dei generi per la vendita & consentita solo s 1 prodotti seno adegua-
famente protetti dall'impalveramento, dallinsudiciamento, dalla contaminazicne
da parte di insetti, dall'influenza degli agenti atmosferici & dal contatto col pubbli-
oo
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Le norme prescritte per l'igiene del personale e la conduzione degll esercizi si
applicaro anche alla vendita ambulanie,

&rt, 296 - Autorizzazioni sanitarie dei mezzi usati per la vendita ambulante

| mezzi di trasporto usatl per la vendita ambulante devono essere autorizzat|
dal Comune di residenza, previo parere del Servizio di Igisne Pubblica 8 del Ser-
vizio Veterinario, secondo e rispettive competanze, e non possono essere usali
promiscuamente per aliri usi,

Art. 297 - Requisili igienicl del mezzi usati per la vendila ambulante

| mezzi utilizzati per la vendita ambulante devono, oltre che rispondere a guan-
1o richiesto per | mezz: di trasporie di alimenti e bevande, garantire il rispetto dei
seguenti requisiti:

— preszerza c¢iidoneo piano di lavoro in acciaio inox;

— dotaziana di un idoneo armadio frigorifero, ad uno o pil scomparti, nel quale
conservare la merce deperibile, evitanda la promiscuita tra generi diversi;

— presenza di banco refrigeralo (in caso dl vendita di merce deperibile) e co-
mungue dotato di adeguata protezione dagli agenti aimosferici e dal contatto
col pubblico;

— gsistenza di un impianto di lavaggio con sufficiente scorta i acqua potabile &
di altrettarto capace serbatoio per I'acqua usata;

— esistenza di adeguato e razionale sistema di raccoita dei rifiuti soliti prodotti;

— vaschetta per |a disinfezione dei coltalli (nel caso di vendita di carne /o (n-
saccall).
In caso di vendita di came fresca devono, incltre, essere presenti utensili ed
ahtrezzature da riservarsi esclusivaments ad essa.

Il banao non & richiesto quando si disponga di un automezzo speciticatamente
carrozzaio ed arredato a guisa di negozio alimentare.

Arl. 298 - Produzione, preparazione e manipolazione dl alimentl e bevande

La produzione, |a preparazicne e la manipolaziona di alimenti @ bevande nal-
I'ambilo del commereio ambulante non & di norma consentita.
[

Nei rispetto di usanze locall radicate, si puo derogare 2 tale divieto, su espras-
sa autorizzazione del Sindaco, previo parere favorevole del Servizio di lgiene
Puhblica o del Servizio Velerinario, secondo ie rispetiive competenze,

Art. 289 - Fiere e sagre paesane - Festival e fesle

Lo svolgimento di fisre, festival e sagre pagsane & subordinato alla concessio-
ne di una Autorizzazione Sanitaria, rilasciata dalle autorlta competenti del Co-
mung inferessato, previo parere del Servizio di Igiene Pubblica del’lU.S.L.
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L'autarizzazione & imitata ai seli giorni preannunciati dagli organizzator: cor
possibilits di proroga a sequito di specifica richiesta.

Copia della domanda di autorizzazione dovrd pervenire al Semvizio di lgiene
Pubblica a tempo debito, facenda in modo che si possa effettuare un controlio
prima dell'inizio dell'attivita.

Chiungue operl all'interna degli stands di produzione /o somministraz.one d
alimenti sfusi e confezionall dovra essere in possesso di regolare libretto di ido-
raita sanitaria. Tutli gli operatori dovranno Usare casacche o vestaglie o grembiu-
li adatli & copricapi di stoffa chiara che devono essere sempre pullll. Gl stands
devone essere sollevali dal terrenc mediants piani di legno.

L*approvvigionamente idrico deve essere garantito da una struttura predispo-
sla e funzionante, con acgua petabile proveniente dalls refe idrica comunale o
comungue da pozzo privato, mediante tubatara o recipienti chiusi,

Qualera |'approvvigionamenlo avvenga mediante pozzo privato si richiede
certificato di potabilita non anteriore a 80 gg. Gl scarichi def lavelli devono essere
convagliati in fognature.

La zana-di_preparazinns. cottura 8 vendita, convenientemente attrezzata, deve
sssera ban dalimitata ed accessibile solo agli addetti ai lavori.

| tavoli devono avere superficie lavablle; st deve utlllzzare posaterla a perdere;

Per 1l lavaggio dele stoviglie, posate, pentole, vasellams, & vistato l'uso di va-
sche otinozze di acgua stagnante.

I ritiutl selidi devono eéssere raccolli in appositi sacchi € conservati in apposili
cantenitort muniti di coparchio, posti fuori dagh stands in lucgo non accessible al
pubblice. Dovranno essere collocati, inolire, contenitori raccogli rifiuti provwisti di
cooerchio @ protetti mediante supporti meccanici,

Ari. 300 - Chieschi

| ehiosehi devono essere costruili in muratura o in legno o in altro materiale ri-
cenesciuto idonea dall'Autarita Sanitaria competente e devonoe essers Iontani da
fontl di insalubritd o di insudiciamanto.

L'approvvigionamento idrico deve avvenire mediarte 'allacciamento fisso alla
rete idrica pubblica oweero medianie altra forle aulonoma, purché la polabilita
dell'acqua erogata sia garantita ed gccertata per mezzo di analisi da essguirsi
ogni anno presso il Prasidio Mullizanale di Prevenzione dell’lL.3.L

I chiosihi devono avere pavimanio di materiale Impermeabile unifo € compat-
fo & paret| lavabill, nonchg impianti di acqua corrents con lavabo idoneo, dotato
di dispositivo non manuale ed aulomatico per I'erogazions cell'acqua, &d idoneo
sistema di raccoltadel rifiuti solidi e di canalizzazione & smaliimenta dei rifiutl fi-
rjuieti
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Devone posseders almeno una mensola di materiale imparmeahile, lavatile
ed inossidabile, compatto ed unito.

Devono inoltre essere dotali di un locale o reparto o armadietti da adibirsi a ra-
zionale deposito delle provviste; di idonese frigoriferc per la conservazione de
prodotti deperibili.

| chioschi in cul vengono preparali direttamente | prodott da somministrare al
pubblico {quali piading, gnecco fritlo.o simili) deveno risponders, In quanto appli-
cabili, ai requisiti previafi dzll'art 2fcdel presente Regalamenio relativo ai labora-
tori artiglanall.

Requisiti di alimenti e bevande

Arl. 301 - Salvaguardia della genuinita e della regolariia delle sostanze allmentari

E vietato produrre. commerciallzzare, offrire in vendita e propagandare a mez-
zo stampa od in qualsiasi altre mado sostanze alimentari, adottando denomina-
zieni o nom| improori, frasi pubblicitarie, marchi o attestall di qualita o genuinita
ca chiungue rilasciali, nonché disegni illustrativi tall da sorprendere la buana fe-
¢e o da indurre in errore gli acquirent! circa la natura, sostanza; qualita, origing,
provenienza e propriela nutritive delle sostanze alimentari stesse o vantando par-
ticolari azioni medicameniose o canfezionate o efichettate in modo incompleto o
diffarme fa quanto prévisto dalle leggi vigenii in materia e dal presente Regala-
manio.

Le sostarze alimenlar] prodotta, commercializzate o offerte in vendita in vio-
lazione celle norme dettate al comma precedents, affinche il consumatore e la
lealta commerciale nar abbiana a subime ulteriore e maggiore danno, vengono
sottoposte ad immediato senuestro cautelative. ovungue fravansi, con cuslodia
fiduciaria gratuita a carico dei detentori & con conseguents inoltro degll atti rela-
tivi ali’ Autorita Giudiziaria par i provvedimenti di competenza,

Per i livelli di contaminazione radinatiiva degli alimenti & bevance valgono e
norme del DM, 4877 (G.U.n. 231 del 25.8.77).
Arl, 302 - Ghlacelo

RD. 321801 n.45art, 123 7

[l ghiacmo utlizzalo rella precarazione € conservazione di alimanti deve es-

sere quello definto per use alimentare, prodotio con acgua potabile, e che alla fu-
siena da ancora acnqua patablle.

Il trasporto del ghigcoio per uso allmentare deve assere alluglo in reciplenti di
miaterlale lisclo e lavabile o con apposill dutomszz) dotab o celle con le slessea ca-
ratterisfiche.

La conservazione del ghiaccio negh spacel di vendita & nel laborator: deve ay-
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venire.in contenitori aventi caratteristiche identiche a quelle previste per i mezé di
{raspor > di cui al precedante comma, € SENza interposizione di stracel, segatura
o alire materiale ootanzialmente inguinante.

\| campione regolamentare di ghiaccio per uso alimentare si forma con acgua
di fusione in bott.glie sterill, prelevate da un recipiente sterile di fusione; il campio-
ne di saggio s forma prelevando il ghiaccio cosi com'a, can le necessarie cau-
tere di sterillta.

Art. 303 - Acque minerali
La materia & regalamentata d&;

L.16.7.1916 con relativo Reg. approvate con R.D, 26919149 0., 1224,
D.M. 20.1.1927,

D.C.G.7.11.1838

L. 30.4.1962 n. 283

D.M. 22.6.1977 (norme per etichettature) madificato dal DM 1.2.1983
C.M. n. 46 del 6.7.1977 (norme per etichettature)

Art. 304 - Acque gassate e bibite analcooliche

La produzione, il deposito e la vendita di acque gassale & hittite analcooliche
sono disciplinate da:

DM 1951858 n. 718
L, 3.4,1861 n. 266
C.M. n. 61 del 9121976

Le acyue gassate € la gassosa debbono posseders | requisiti chimici & micro-
tiologici di patabilita stabilite dalle vigenti Leggi.
Art. 305 - Alcole s acqueviti

La produzione & il commercio dell'alcole sono disciplinati da: L. 3101857 n.
1020 e relative Req. D.P.R. 29.6.1963 n. 1037.

La produzione & il commercio delle acquevili sano disciplinal da: L, 7.12.1837
n. 1560 & relativo Reg D.P.A. 19.4.1956n, 1019; L. 30 4.1876n. 385
Art. 306 - Birra - Vino e aceto - Mostl - Uve

La produzione g il commercio delia birra-sono disciplinati da: L. 16.8. 1862 n,
<454 modificata con D.P.R. 30121970 n. 1498; L 16.7.7 97 n. 300, DL.3A7TAETE
n. 454
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La produzione-e il commercia di mosti, vin! & aceto sono disciplinatida: D.P.R.
429 1965 n. 162 modificate da L. 6.4.1986 n. 207, L. 28121967 n. 1374, L
18319668 n. 498 e L. 9,10.1970 . 739, D.P.R. 12 7.1963 n. 930 (norme per |a de-

nominazione d'origine); D:M. 21.4.1983 (contenitari alternativi per «vino frizzan-
tex).

Art. 307 - Cacao - Cioccolato - Calfé e camomilla

La produzione 2 ia vendita dei prodoth di cacao e cioccolato sono disciplinali
g L. 30.4.1976 n. 351; DL. 361977 n. 254 convertlto in L. 18.7.1877 n. 420;
D.P.A. 1851982 n. 490.

La lavorazione & il commercio del caffé e dei suol derivati sono disclpiinati da
D.P.A 16.2.1973 n. 470; D.M. 29.5 1976 (caffé decaffeinato).

La raccoita, || confezionamerto e la vendita della camomilla sono disciplinati
da: L 30101940 n. 1724,

Art. 308 - Sfarinati, pane 2 pasta

La produzione il commercio dei cereali, deghi starinali, del pane e della pasta
alimentare sono disciplinati da: DM, 26.3.1 945 (norme per |l prelevamento cam-
pioni, modificate da L. 283/62 8 D.P.R, 327/80% L. 31.7.1856 n. 580 madificala
con L 861971 n. 440: D.M. 27.8.1967 modificata con D.M. 16.5,1988 (ingredienti
corsentiti nella formazione dei ripieni per paste speciall secche e paste alimentari
fresche) DM, 521970 (norme per pane 8 grissini speciali).

Per quanta riguarda | requisitl micrabiologii, fatto salvo quanto propasto dalle
eventuali Q.M. previste dall'art. 14 dal DPR 32771880, |e paste alimentari frasche
&gl sverituali ripleni devono risponders alle seguenti caratteristiche: assenza di
patogeri (Salmonelie, Stalilococca enterotossico) e dl indicatori fecall,

Art. 309 - Trasporio pane

Il trasporto de! pane dal liogo di produzione all'esarcizio di vendita, & pubblic
esercizi (bar, ristarant, trattorie) o a comuniia (Mense, collegi, convith, caserme)
deve essare effettualo in recipienti lavabil @ munitl di coperlura a chiusura in ma-
do chie jl pane risuth al riparo dalla polvere ¢ da ogni alira causa di ingudiciamen-
to.

Il recipiente di cul al comma pracedenis non & oboligatorio nel case in oul il
trasporto viene effettuato con un mezzo che disponga di un cassone proprio 6o-
struito con materiale lavahile, chiudivile parfettamants ‘s separato dal posta di
guida.

|| recipients chiuso a il mezzo di trasporto, coma sopra descrittl, & obbligatoric
anche per le conssgne al domicilio del slngolo consumatore quando si effettua
contemporansamente la consegna a pid clienti.

Art. 310 - Riso

La produzions-ed || commerdio del rsc sono diseiplinati dalla L. 18.3.1958 n.
325; L. 5.6.1962 n.586.
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Art. 311 - Strutio
Denominazione e recuisili sono definiti dal R.D.L. 15.10.1925 n. 2033, art, 31.

— DM.R. 26.3.80 n, 327,
— D.P.R.10:6.82 n. 314 sul latte in polvere,

Aeb AR DR _ D.P.R.514/82 sul latte conservato disidratato.
f = 1;3 EEl:u'rc\u:h.uzl:m.a ed il commercio del burro sono disciplicati dalla L. 23 121956 Sk
| |
| £ regolamentaia da:
4l Art. 313 - Margarina, grass! idrogenati, paste bianche di demargarinazione
' La produzione ed || commerclo della margarina e dei grassi idrogenati alimen- ' — D.P.R.327/80;
' tari sano disciplinati da: L. 4.11.1851 n. 1316 e relative Reg. di esecuzione D.P.R. — D.PR.322/80:

| 14.1.1854 n 131; L. 1661960 n. 623 (disciplina fiscale della produziore e del
— Circ, Min. 12/80.

! commercio della margarina destinata all'indusiria alimentare); L. 31.51877 n.
[ 321, M. 29.8.1977.

La produzions e Il commercio delie paste b.anche di demargarinazione del-

I'glio di oliva e degli olii di semi sono disciplinati dalla L. 4.8.1955 n. 844

Art, 314 - Olil di oliva e di semi

La produzione ed || commercio degli olii di oliva song disclplinati da; R.D.L.

15101925 n. 2033, art 20; .. 13.11.1960 n. 1407; L. 27.1.1988 n. 25,

La produzione ed il commercio degii clii di semi sono disciplinati da: R.O.L.

15101925 . 2033, arl. 21 e 22; L. 21,1.1868 n, 35,

Art. 315 - Latle

Generalita,

Par latta alimantara si intende il prodotto destinato ad essere venduto come ta-

le-al consumatore.
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La produzione ed il commercio del lalle sone disciplinal da:
R.D.8.5.29 n. 994 modificato con DR 11.7 .63 n, 1504,

Legge 30,62 n, 283

.M. 14.3.66 recanle norme sull'importazione del latte & creme di lathe;
L.A. 25.1.74 n. 8 recante'ncrme sulle lasse di sconcessione regionale;
Legge 11.4.74 n. 138.sul latte in polvers;

DM 289876 (GLL. 11076 n. 262);

Legge 14.3.77 n. 82 conterente norme sul latte slimentare intora;

.M. 19.10.78 riguardante il limite di carlche microbiche;

Mezzi df trasporta.
E regolamentato da:
— R.D.9/5/89n.994
— D.M. 1479/63 ed integrazioni e moditicazioni con D.M: 22.2.72;

— D.P.R. 25.3.80 n. 357 aggiornato con il D.M. 6.2.82 in materia di temperature
durante |l trasporo.

Recipienti.

E regolamentata da:
— R.D.8.5.28n.994,
— D.P.R. 25.3.80n. 327;
— Legge 30.4.62 n, 283.

Vendita.

1l latte intero fresco pud essere messo in vendita esclusivamenta in confezicni
originali @ nelle rivendite alimentar] autorizzate che posseggona attrezzature ca-
paci di censervarlo ad una termperatura non superioré a +42C,

indipendenicmente dall'autorizzazione ammuva di "mrnrnaml_u, chiungue in-
tenda aprire una rivendita di latte deve chledere una autarizzazione sanitaria a!
Sindaco del Gomune competsnts, il qusle |a rilascia sentito il parere del $an-'|_zm
¢i Igiene Pubblica incaricalo di veriticare la présenza celle attrezzature di cui al

primo comma.

Le rivendite che vendono latle scremato e parziaimente scremato devg_nn_ap-
plicare all'esterno e all'interno degli esercizi cartelli recanti ben visibile I'indica-
zione «Laite scremaio & parzialmente scrematos.
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Art. 316 - Crema dl Iatte o panna

. La produzione di crema di latte comunemente detta panna, & consenlita sol-
tanto sotio forma di crema di latte pastorizzata, sterilizzata o 2 lungs conservazio-
ne, & deva avere una percentusle d sostanza grassa non inferiore al 30% ed i re-
quisiti microbiclogici di cuj alla tabella allegata al presente regolamento.

E proibito vendsre per il consumo creme df latte diverse da quelle ivi specifi-
cale.

Per | recipianti, il confezionamento, le modalila di trasporlo, la consarvazione
e vendita dalla crema di latte si applicano ie norme prescritte per |l latta.

Art. 317 - Latti speciali o aromatizzati

Per latli speciali si intendono | prodottl In forma liquida ottenuti dal latte ali-
mentare con aggiunta di guantita, nella misura massima del 10% di zuecheri, di
aromatizzanti compresi nell'elenco degli additivi approvato dal Ministera della Sa-
nita e di altre sostanze almentarl.

E consentita soltanto la vendita di Iatti speciall prevenlivamente sottopostl a
trattarmenti termici di risanamento, 8¢ & essi si applicano tutte le norma inerent ia
caratteristiche chimico-fisiche, microbiclogiche, snzimatclogiche, di confezio-
namento e modalité di trasporto, conservazione e vendita prescritti rispattivamen-
ta par i latt pastorizzati od a lunga conservazions.

Sulle confezioni dei lalli speciali debbono essere Impresse | indicazioni pre-
viste dalla norma vigente.

Art. 318 - Latli fermentati (Yoghurt, Kefir ed analoghi)

Per lattl fermentati si intendona i prodotti ottenuti per coagulazione ¢el latte
senza sottrazione di siero ad opera esclusiva di microrganismi caratleristici di cia-
scun tipo di latte fermentato, che deboono manteners! vivi g vitali fino al momento
del consuma.

| latti fermentati di qualsiasi tipo debbono essere preparati esclusivaments con
latle prevantivamente sottoposto ad idengo trattamento termico di risanamento.

| latti fermentati e lo Yogurth, debbono essere tenuti in regima costante di fred-
do in ogni fase della preduziene, trasperlo e vendita, & debbono essere posti in
vendita, esleusivamente in confezioni ariginall e sigillati recant: impresse le indi-
cazioni previste dalla normativa vigente.

Ari. 319 - Latte in polvere per uso umano

Per lalte in polvere siintende || prodetto ottenuto direttamente, per eliminazio-
ne dell'acqua dal latte intero, scramate e parzialments scremalo, dalla crema di
latte o da una miscela di quest prodatti, con o senza "aggiunta di Lecitina di Soia
nella quantita massima dello 0.5%.

Il latte in polvere destinato al consumo deve essere sosto in vendita in confe-
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zioni imparmeabili ed opache, chiuse & sigillate all'origine recanti imprasse o fi-
portate su etichetta assicurata con sigillo, le indicaziori previste dalla legge.
Arl. 320 - Latle in polvere magro di Importazione

E vietato detanere per uso alimentare umano, o destinare a tale uso latte ma-
grain polvers Importato per |a preparaziong dagli alimenti per || beastiame,

E parimenti vietato detenere per vendare, parra in vendita o cedere & qualsiasi
titolo prodotti per I'alimentazions umana che contengano lo stasso tipo di latte
sopra precisato.

Art. 321 - Latte condensato

Per latte condensalo {concentrato) si Intende il prodgotio ottenuto per eliming-
zione parziale dell'acqua dal latte intero, scremato o parziaimente scremato, o da
una miscela di questo prodotti eventualmente addizionati di crema di latte In pol-
VEre per s Lmana.

Per latte condensato zuccherato si intende il latte sopra specificato addizio-
nato di saccarasio prima della concentrazione o condensazione.

Art. 322 - Autorizzazione a produrre derivati del latte e latte speciale

La produzione di derivati del |atte e latte speciale & subordinata alla conces-
sione di una specilica autorizzazione sanitaria che viene rilasciata in coformité al-
l& leggi vigenti e da quanto stabllito dal presente regolamento,

In datta autorizzazions, rilasciata dall'autorita sanitaria competente per terri-
torio, saranno indicate le norme igieniche da osservarsi nella produzione & com-
mercio di cetta preparazion.

Arl. 323 - | formaggl
Lavendita e la preduzione dei formaggi & regelamentata da:

— R.D.9.5.29 n, 994;

— RDL 1510.25n. 2033;

— RDL 17538n 1177;

— Legge 10.4.54 n. 125; i

— D.PR.5.8.55n. 667;

— [.PH. 26.3.80 p, 327;

— DM, 6.2.82(G.U. n. 55 del 25.2.82) sulle temperature di trasporto.

| formaggi devono sssere indicatl con il nome della specie animale che ha for-
nito il latte con cui sono stati prodottl, ovwera per i formagagi tiplei con la dencmi-
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nazione specifica propria attribuita al singoli prodotti per usi o consuetudini tra-
dizio ali o per legge.

| farmaggi freschi, ca consumarsi allo stato fresco e laricotla, debbono essers
prodotti con latte preventivamente sottoposio a trattamento termice di risana-
mento e pessedere requisiti microbiclogici indicati nella tabella allegata.

I formaggl non definiti freschi possono essere immessi al consumo solo dopo
un periodo di stagionaiura di almeno 6C giorni.

Art. 324 - Formaggie grattugiato

Il formaguoio grattugiato deve essere preparato estemporaneamente su richie-
sta dell'aequirents,

E consentita la vendita di formaggio gratiugiato in confezioni originali & sigil-
late recanti impresse le indicazioni previsle dalla legge.

Art. 325 - Creme

Song cremei prodotti ottenuti con la cottura di una miscela di lalle-zucehero-
uova, con o senza I'aggiunta di farina o sostanze amidaces ed aromi.

Le creme debbono avere | requisiti microbiologicl indicati nel O.M, 11.10.1878.

Art. 326 - Paste dolci, secche e fresche, trasporic e vendila

Le paste dolci preparate con impasto di farina hevitaio, grassi ed oli, uova &
‘Zucchero ed eventualmente guarnite con marmellata, frutta secca, canditi e cioc-
colato, sono considerate paste dolci secche e possono essere prodotie, senza
specifica autarizzarziona daj laboratori di panificazione.

Le paste doici preparate, oltre che con gli ingredient! speclficali al comma pre-
cedente, anche con latte, panna, creme, sciroppi, liquori, sono considerate paste
dolci fresche e la loro produzione & subordinata al conseguimento della specifica
autorizzazione per laboratorio di pasticceria.

E facoit dell'autorita sanitaria locale proibire, nel periodn estive, la produzio-
ne e la vendita di paste alla crema e alla panna.

Il trasporto, dal luego di preduzione a guello di vendita, deve essers effettuato
a mezzo di conteniteri puliti ed accuratameanta chiusi, Iin moda che le pasie, du-
rarite || tfrasporto, siano elficacemants protatte dagli agenti atmoesferici, dalla pol-
vere e da ogni possibile fonte di inguinamento.

Se si utilizzano per il trasporto delle paste, contenitor] a recupero, questi deb-
bono avera le pareti liscie e di materiale lavabile.

Le paste dolcl nei negozi di vendita debbono essere costantementa protette
dalla polvere, dalie masche, e dal contatto con il pubblice. Quelle farcite con pan-
na e crema a base di uova e latte devono essere conservall a temperatura non su-
periore a +4+C.
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Arl. 327 - Geiatl

La vendita & |la produzions sono regolamentati dal presente regolamento e
dalleseguanti norme:

— R.D.1510.25 n. 2033;
— .M. 22 12,57 e successive modificazioni;

— Legge 30.4.62 n. 283;

— DM.63.75;
— DP.R 263800 327;

— D,P.R. 18582 n. 322;
— .M. 11.10.78 integrata con O.M. 13.12.76.

| gelati deboono posseders, riferitl al prodotto disareate, | requisiti microbic-
logici di legge.

Arl. 328 - Autarizzazionl sanilarie a produrre e vendere gelati

Chiungue intenda produrre e vendere gelati deve conseguire apposita e spe-
cifica autorizzazione.

E consentita |'installazione dell'impianto di geliticazione annesso al banco di
refrigerazione per |a vendita dei gelati a cond(ziens che sia convenigntemente
protetia dal contatlo con il pubblice.

| a preparazione delle miscele, e || conseguents traltamento termico di risa-
namento microbiologico deve sampre essere effettuato in un vano apposito ad in
ur settore del vano vendita, aventi caratteristiche tali da garantire buone condi-
zioni igleniche.

Il trasferimento delle miscele dal lungeo di preparazione sl gelificatore, deve av-
venire con mezzl [donei e con rigoroso rispetto dalle norme igieniche intese ad
evitare ogni pessiblle forma di inguinamento.

E vietata la produzione di gelati con miscele non preventivamente solloposte a
trattamento termicodi risanamento, quala la pastorizrazione o 'ebollizione.

E vielala la rigelificazione del gelato scongelato.

Art. 329 - Modalita di vendita dei gelati

| gelati verduti in condizioni eriginah chiuse debbono essére tenutl 8 tempe-
ratura non superiore 2 —18°C in banehi frigoriferi anche se del tipe a cassone
aperto per 'auto-servizio da parte delcliente.

Il gelato da vendersi allo stato sfuso in razioni da costituirsi di volta in volta de-
VE ESsEre:
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a) tenuto in recipienti ed in un banco refrigerante riservali esclusivamente a 1ale
uso;

b) tenuto ad una lemperaiura inferiore a 0:C, che pur consentendo un certo gra-
do di malleabilita al prodotio, necessario per il prelevamento o la farmazione
delie razioni con ls apposite spatole o pinze o cucchialo, ne impedisca il disge-
Io @ il rammollimenta. anche solo parziale o limitako allo strato superficiale od
al bardi del conlenitore ovvera sul fondo di esso.

c) distribuito al cliente in cialde o contenitori & perderc conservatl, fino al mo-
mento deli'uso, in recipient chiusi al riparo dalla polvere e da ogni altra pos-
sibife fonte di ingainamanto.

Le narme del comma precedente gebbono essere osservate in quanto appi-

cabili anche per le macchine che, a mezzo di rubinetti comandati, distribuiscoro
semiaulomaticaments gelato stusc.

Il ritarnimento del gelali, dal laborator di produzione & fdal depositi all'ingrosso
alle rivendite, deve avvenire con bollatta d*accompagnamento & con le modalila
prescritte per la paslicoeria fresca, ed il trasporto ceve sssere attuato con velcali
Igatermicl & refrigeranti che assicurino la conservazione cel prodotto.

Art. 330 - Vendita ambulante di gelati e simill

La vendita ambulante del gelati e simlli & consentita a condizione che sia stato
prodotio in laboratori regolarmente autorizzati a norma del precedente arlicolo,
di questo regolamento, ed & limitata ai tipi preparafi in razioni preconfezionate in
invalucri originall e sigillati recanti le dichiarazioni obbligatorie per legge.

| veizoli utllizzati per la vendita ambulante dei gelati deboona:

— avere il cassone in cui vengono sistemati 1 contenitori refrigeranti can le pareti
ligcie & |avahili sia all'interno che all'esterno;

— @ssers tenuti sempre in buona stato di pulizia gig all'interno cheall'eserno ed
egsara sottopost a frequenti disinfezioni.

Art. 331 - Prodotti dietetici e della prima Infanzia
La materia & regolata dalle seguenti leqgi

— Legge 29.3.51 n.327;
— D/P.R 30.553n. 578,
— D.P.R.26.3.80n. 327;
— D.P.A. 18.582n. 322.

Art. 332 - Esiratli alimentarl e prodotti affini
Sonec disciplinati da:
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— Legge B36/50 e relalivo regolamenta D.P.R. n. 567/73;
— D.M.7.2.68;

— Legge 30.4.62n, 283,

— D.P.AR.263.80n 327,

— D.P.R. 18.5.82 n. 322,

— Girc. Min. San. n. 38 dell'8.6.82.

— Circ. Min. 8an. n. 87 del 5/11/82

La competenza al rilascio dell’autorizzazione sanitaria alla pmd_u_zinne, al pon-
tezionamenio a scopo di vendita @ stala attribuita ai Comuni con Cire. Reg. n, 17
dal 2974171982, in base all'art. 5 comma 1 LA n.19/1982,

Art, 333 - Sciroppl, conserve, marmellate
La produzione € la vendita dei prodotti vegetali conservatl & disciphinata da:

— R.OD.L.B223n0. 507 ersgolamento B.D. 141026 0. 1827,
Per gli sciroppi:

— Art 37cel AD.L 1510250 2033

— Legge23.2.688n. 116,
FPer e consanve:

— RDL.25832n. 1260

— A.[.30011.24 n. 2035,
Per la marmaliate!

— Art. 37 delR.D.L.15.10.25n. 2083

— D.PH. B&.82 per aproduzione & lavencita,

Arl. 334 - Pradotii surgelati
La produzione. || trasporte e lavendita dei prodottl surgetati & disclplinata da:

— Legge 27.1.78 n. a2 g refativi DM, di attuazicne del 156.71; 1.3.72, 21872
20117215677, 22.6./7; 16.7.80; 3.11.82,

— Art. 51 del D.P.R. n. 327/80;

— DP.R 1B582n, 322,




Art. 335 - Ortaggl
Sono consideratl ortaggi le piante o le partl utilizzate per alimentazione:

a) le radici: carole, Taps, 6.

b} i bulbi: agli, cipolls, ecc.;

c) ituberi: patate, ecc.;

d} ifusti: asparagi, sedani, ecc.|

e) lefoglie: spinaci, cicorie, lattughe, G

f) leinflorascenze: broccoli, cavolfior, carciofi, eco.;
g} i frutti: pomidori, peperoni, melanzane, 8cc.

h) | legumi freschi: tagiolini, piselli, fave, ecc.

E vietata I'irrigaziona a pioggia degh ortaggi e frutti con acgua di fogna o di ca-
naliinguinati per scarichi ¢i fogna od industriali.

E vietata la vendita di tuberi & bulbl germogliati, degli ortaggi con inflorescen-
re dischiuse ed in genere di tutti gli ortaggi avizziti per qualsias causa: caldo,
geie o tempo trascarso dalla raccaolta.

Art. 336 - Frutta

La frutta e 'ortaggio a frutto posti in vendita per uso alimentare deve aver rag-
giunto sulla planta il completa sviluppo fisiologico ed iniziata la maturazione.

E vietala |a vendta di:

a) frutta immatura anche se sottoposta a processo di malurazione artificiale, que-
sta, o pil propriamente [a maturazione acoellerata & consentita esclusivamen-
te par la frutta raccolta al raggiungimento del completo sviluppa fisiologica;

by frutta con lesioni non cleatrizzate ed umide ancne 58 di modesta entitd;
¢) frutta rotta o taghiala;

d) frutta e verduta che contengona residui di prodotti usati in agricoliura per la
protezione delle pante ed a ditesa delle soslanze aiimentari immagazzinate
tossici per 'uoma, che contengano residui superiori ai limiti consentili.

In deroga al disposto punta ¢) e limitatamenta alla verdita al dettaglio & con-
sentita il laglio e conseguentemente la vendita di fruthi non interi, per i meloni, i
cocomeri & le zucche secche a condizione che la superficie di taglio sia sempre
fresca e convenientemente protetta dall'influenza dell’aria ¢ da ogni possibile
fonte di inguinamento.
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Gli imballagg ed | recipient] utilizzal per la lavorazione, I'immagazzinaggio, il
commercio all'ingrosso ed al dettaglio della frutta & degli ortaggi debbono sempre
assere puliti

E tassativamenie vietato F'uso di cassefte di lsgno impregnate di acqua, uniuo-
se, annerite, emananti cattivi odori o contenent| muffe.

Art. 337 - Cocomeraie

| fradizionali caparni o baracche € simifl, per la vendita di cocomer| e meloni,
sono aulotizzati dallautorita sanilaria competents per territario gantito || parers
del Sarvizio di lgiene Pubblica con permesso stagionale a condizione che ovun-
que vengano installati rispondano ai requisiti di decoro g dispngana dit

— due vari separati, unp-per il cusiode er.ao per il depesito defia merce,; o gl
tezza non inferiora a m 2,70 salvo quielli esistenti che_ pdssono avere s de-
reta dell’Autoritd Sanitaria una altuzza minima di m;

— di acqua peotabile corrente oppure, qualgra non sia possibile I"allacciamento
alla rete idrica, di una cisterna contanente almeno 200 {duecenta) litrl di ac-
gua polabile da rinnovare guotidianamants;

— tavolo a superficie Intera, lavabile, per il taglioela vendita dei frutt;

— idonel tavoli ricoperti can tovaglia lavabile per [l consuma sul posto dei frutti
(ove questo si effetiul);

— lavabo ad acqua correnie, anche per i capanni, baracche e simili che dispan-
gono sole del'a cisterna, & disposizione del clientl che consumanao il frutto sul
posto con distributore di sapone liguido & asclugaman & perdere;

— di idonea posateria a perdere;
— di campane protattive per i frutti gia tagliati ed esposti per la vendita.

Tutto intorno al capanno dovra esgere effettuata una efficients lotla alle mo-
sche.

La succe dei frutti ed ogn allro rifiulo dovra essere allontanato guolidiana-
mente e fino al moments dell’asportazione dovranno esserc tenuti in idonei reci-
pien* dotatl di coperchic a pertetia tenuta,

La concessione dell’autoririzzazionc sanitarla @ rilasciala solo se il personale
addetto oaserva le prescrizioni di cui ai precedenti artt. 277 e 279

Funghi e tartufi

Art. 338 - Funghi e tartufi: disposizioni generali
Agli effetti sanitari i funghi seno distinti in fréschi (spontangi o caltivall) e con-
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dizlonati (secchi, surgelati, soft'clic. sott'aceto, in salamoia ecc.) g tarwfi in fre-
schi e candizionati.

Chiungue intenda vendzre funghi & tartufi, freschi e/o condizionatl, deve ss-
sere In possesso della autor'zzazione amminisirativa (licenza commerciale) pre-
scritta dalla legge 11 giugne 1971, n. 428, sulla base delle labelle merceclogiche
Vie Vil di cui al D.M. 30 agosto 1971 e successive modificazioni e integrazioni.

L'esercizio della vendita dei funghi e tartufl & soggetta alle narme prescritte
dagli articoli dei precedenti capiloll nonché da altra disposizione contenuta nel
presente capitolo o prescritta da leggi e regolamenti specitici vigenti.

La vendita dei tunghi e dai tartuli cha non avvenga neqli esercizl commerciali
(tocall), & permessa solo naei siti indicati dal Comune. L'esercente, autorizzato alla
vendita nel mercati, deve denunciare preventivamente il luogo in cul intende de-
posilare | funghi invenduti.

Tale indicazione dovra essere annoiate nell’autorizzazione di cui sopra, re-
standovietata ogni detenzione in luogo diverso,

E comunque vietata |a vendita dei funghi in forma ilinerante.

’ E vietata la vendita di funghl invasi da parassiti, carbonizzati, rammolliti da
picggia o altrimeni avariatl, avvizzili, fermentati, di sapore disgustoso o d odors
sgradevole.

E vielala la vendita di funghi in polvers, sminuzzafi, spezzati o comungue didi-
mensioni tali da non conséntire il riconoscimento dealla specie di appartenenza o
clascun pezzo presentato.

L'esercenta, che intende vendere funghi freschi e tartufi freschi, deve richie-
dere l'autorizzazione amministrat.va, specificando in essa e voci sfunghis & «lar-
tufis che devono essere ripariate nella relativa autorizzazions,

La vendita dei funghi freschi e del tariufi freschi & subord nata alle limitazion| e
al contrelll sequenti;

1) appariznere a specie ammesse al consumo ai sensi dall articolo seqguents;
2) essere in buona stato di conservazions
3) essers accompagnali dalla dichiarazione di commestibilita rilasciata cal-

I'apposite servizio micolegico indicato dall’'U.S.L, La vendita dei tariufi, freschi e
condizionati, & disciplinata dalla legge 17 luglio 1970, n. 568.

Art. 338 - Funghi e tartufi: specie ammesse alla vendita

E ammessa la vendita di funghi freschi e tartufi freschi appartenent] alle specie
solloelencate:
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a) Funghi freschl
Name (taliano

Porcing

Poreino

Percinello Grigio

Porcinglio rosso

Pinarello o Porcinello giallo

Pinarallo o Boleto granuloso

Ovolo buono

Chicdino

Russola darata

Russola maggiore

Russola verdeggiante

Cardoncello o Cardarella

Agarico delizioso o fattarolo sangui-
gno

Agarico ostreatc o gelone

Gallinaccio o Finferlo

Finferla o Cantarello giallo

Trombetta da morto

Prataiualo
Pratailuolo colfivato
Stecchering dorata
Spugnola

Imbuting
Piopparello

b) Tartufi
Nome italiano

Tartufo bianco del piemonte

Tartufo nero preglato di Morcia o di

Spolelo

Tartufe nero ordinario o Tartute di

Bagnoli
Tartufo d'estate o scorzone
Tartuto nero d'inverno o trifola nera
Tartuto moscato

Terfazia

MName scientitico

Boletus edulis X

— sottospecie edulis  Schaefl, ex :

— soltospecie pinicola Vitt e var ey

fuscoruber sensu Moser "

Boletus asraus Bull, ex Fries

Bolatus scaber Bulliard ex Fries

Boletus rufus Schaeff

Boletus luteus Linn ex Fries

Boletus granulatus Linn es Fries

Amanita Caesarea Quélet

Armiliarieila mellea Rickan

Russula aurata With ex Fries

Russula cyanoxantha Fries

Russula virescens Fries

Pleurotus eryngii Quélet

Lactarius dilgicri'{:sus &F. Gray e Lac- =
tarius sanguifluus Paulel ex Fries

Pleurolus ostreatus Kummer

Cantharellus cibarius Fries

Cantharallus Wescens Pars,

Crathaerellus cornucopicides Linm. kil
ex Fries 5

Psalliota campestris Linn e

Psalliota arvensis Schaeif. ex Fries e |

Psalliota bispora Lange (e affini) pad |

Hydnum répandum Linn. ex Fries ; |

Marchella sp. :

Clitocybe infundibuliformis Qusalet.

Pholiota asgerita Brig.

Nome scisntifico

Tuber magratum Pico
Tuber melanosporum Vitt.

Tuber mesentericurn Vitt,

Tuber aestivum Vitt.

Tuber brumale Vitt.

Tuber melanosporum wvar. mosca-
L De Ferry

Terfezia lecnis
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Le singole specle di funghi freschi o di tartufi freschi ammessi alla vendila de-
vano essere tenule separale, ad eccezione dei Bolelus di cul alla lettera a) dsl
presente articolo; per la vendita al dettaglio sul conten‘tori, deve essere apposio
un cartelling indicante chiaramente il nome della specie e il prezzo oi vandita.

Sono pure ammessi alla vencita, sotto la responsabilith accertata par iscritto
dal perita micologico, funghi freschi appartenenti a specie mangereces non com-

prese nell'elenco suddetto, purché non s:ano confondibili in alcun mado con spe-
cigveienose o sospetie.

E ammessa |a vendita di funghi freschi coltivati commestibili, purché rispon-
dano ai requisiti dell'art. 338 del presente Regolamento e siano contenuti in con-
fezionl originali con I indicazioni di cul al D.P.R. 322/82 e della datz di raccolta
@spressa in chiaro (giorno, mese, anno).

La coltivazione dei funghi da destinarsi ad uso alimentare & subordinata al
possessa di speciale autorizzazione da rilasciarsi, dd parte del Sindaco, previo
accertamento sui requisti igienico-sanitari del luogo & delle modalita della coitu-
ra, sttettuato dal Servizic di lgiens Pubblica.

E ammessa la vendita di funghi condizionati, purché gli stessi rispendano ai
raquisiti di legge sulle conserve vegetall (R.D.L. 3 febbraio 1823, n. 501 e relativo
regolamento R.C. 14 ottobre 1926, n_ 1827; R.D, 20 novembre 1924, n. 2055 & suc-
cessive modificazioni).

Le confezioni devono essera rispondenti alle prescrizioni di legge e di rego-
lamento e in particolare avere | requisili minimi qualitativi stabiliti dall'art. 5 dalla
legge 283/62 e devone recare, sulla base deil'elenco di cui al presente articolo, |
nome scientifico & | nome Rallano delia specie di fungo condizionato & || noma
italianc della specie di fungo condizionato contenuta,

Il sezionamento dei funghi condizionati deve essere tala da consentire all'a-
naltgl_ merio-botanica il riconoscimento della specia. Non & consentita la promi-
scuita delle spec e alla vendita.

I funghi condizionati, ad esclusione di quelli secchi e surgelati per { guali si ri-
manda ai successivi commi, devano appartenare alle sequenti specis:

Nome italfano Nome scientifico

Chioding Armillariella mellea Ricken (con
esclusione nelle corfezioni di pezzi
dl aambi eccessivamente fibrasi a
tenaci)

Gallinacelo o Finferlo Cantharallus cibarius Frias

Porcing Beletus edulls

— soltospecie edulis Schaeff ex
Frigs

— sottospecie pinicola Vitl. ¢ var. fu
scoruber sensu Moser

Parcino Boletus aereus Bull. ex Fries
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Prataiuolo coltivato Psalliota bispora Langes (e aftini col-

tivate)

Gll stabllimenti di preparazione e/o confezionamento del funghi condizionati
devono indicare, tra ['altro, nella richiesta di autorizzazione saniiaria di cui alla
legoe 283/62, le generalita della persona sotto la cui responsabilita avvengono le
loro lavorazioni. Se nello stabilimento vengono effettuate sul prodotto operazion|
di disinfestazione con gas tossici o sostanze che |iberino gas tossicl dovra essere
fatta opporiuna segnalazione all’autorita sanitaria.

E ammessa la vendita di funghi secchi appartenenti alle seguenii specie;

Nome italiano Nome scientifico
Porcing Boletus edulis
— sofiospecie edulis Schaeff. ex
Fries
— pinicola Vi, & Var. tuscoruber
sensu Moser
Porcing Boletus agreus Bull. ex Fries
Trombetta da morto Crathaerellus: cornucopioides Linn
ex Frigs
Finterla o Cantarello giallo Cantharellus lutescens Pera.
purche conlenuli in confezioni sigillate di maleriale atto & garantire la complets
visibilita de| prodotio.

| contenitori devono essere costruiti con maleriale conforme alle prescrizion|
di legge e recars le indicazioni prevista dall'art. 3 del D.P.R. 18 maggio 1882, n.
322, nunchéil nome scientifico & il nome italiano della specie di fungo contenuto,
il numero della partita, il tipo merceologico.

La vendita al dettaglio dei funghi secchi & permessa esclusivamente in confe-
zioni chiuse e sigillate del peso netto minimo di 10 g e muHipli di 10,

E vietata la promiscuita delle specie presenti nelle singole confezioni ad ec-
cezione del gruppo Edulis di cui al presente articolo.

Per la produziane di funghi secchi, si devona adopserare funghi che non siano
alterali o rammoliiti di pioggia. '

Si intendono per tunghi alterat quelli ammutfiti, fermentstl o tarlatl con paras-
siti (adulti e larve).

Art. 340 - Funghi e tartufi: divieti

E vigtata la vendita di funghi secchi ammuffiti, tarlati con parassit (adulli e lar-
ve) carbenizzati, polvenizzat, di dimensioni tal da non consentire la sicura identi-
ficazione della spacie di appartenenza, anneriti, colorati artificialmante, nonché
con residui di antiparassitari 8 contaminati di Hfomiceti nocivi /o tossici.
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L_a carica ifomicetica non deve essere superiore a 2.000 colonie per grammo.

E narimenti vietata la vendita di funghi secchi contenenti corpi estranai di ori-
gine vegetale o minerale.

Il pesn indicaio deve essere riferito a quelle dal funghi con umidita massima
del 14%.

| reqquisiti minimi igienico-sanitar e commerclali dei funghi secch alla vendita
devono essere tali che il cumule dei funghi ammuffiti, tarlati purché senza paras-
sitl adulti e larve, carbonizzati, anneriti, irriconoscibili, nonche dei corpi estrane
alla specis tungina dichiarata, non abbia a superare il 15% del peso netto tatale

Qualara, nell'espletaments dell'attivita di vigilanza igienico-sanitaria, gl of-
gani preposti flevassero, negll stabilimenti /o laboratorl di confezionamento e
negli esercizi di vandita, tunghi oronti per Iimmissiong in commercia non rispon-
dentl ai requisiti previsti dalle leggi specifiche e/o dal presente Regolamento, pro-
cederanno, nei termini di legge, al sequestro della merce @ alla eventua'e distru-
zlone della merce avariata.

| funghi secchi vanno conservati in ambiente fresco e asciutio e comuncue i
prodotto da confezionare sara tenuto in |uouga diversa da quello in cul & deposi-
tato il prodotio confezionato pronto per la vendita.

Art. 341 - Funghi e tartufi: ulteriori disposizioni

E ammessa la vendita di funghi surgelati, purché appartenenti alle specie pre-
vista nell’art, 339, limitatamente a Soletus gruppo Edulls e Boletus aeraus

Naon & consantita 1a vendita di funghi congelati.

I lunghi surgelati desbono essere posti in vendita con le modalita prevists dal-
la legge 27 gennaic 1968, n, 32 e dal relativi Decreti Ministeriall di attuazione e da-
vranno recare il nome scientifico deila specie e il nome italiana.

| funghi destinati alla surgeiazione debbono essere in buono stato di conser-
vazione ai sensi dell'ari. 338,

Non & consentita la promiscuita delle specie ammeasse in vendita ad eceezione
dal gruppo Edulis di cui all’art, 339,

Il visto di frontiera che accompagna la merce non & valido ai fini della dichia-
razione sproveniente da partile visitate da esperto micologos:

Sulle confezioni non sono consentite raffigurazioni diverse da guella della
specie di funghl contenuti.

E consentito I'utilizzo dei tunghi secchi per la produzione di preparati gastro-

nomicl (risotli, minestre ecc.) o preparatl aramatizzanti, purché vengano rispst-
tate le norme contenute nel presente Regolamento nonché nelle leggi vigenti.
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E tuttavia consentite, per tali preparazioni, I'impiego dl confazioni diverse da
quanto previsio allarl. 338.

Additivi chimici, coloranti, imballaggi

Art. 342 - Additlvi chimici e coleranti

La produzione, il commercio e le modalita d'implego degll additivi chimici che
si aggiungeno agli alimenti e dei coloranti che 3 aggiungono agll alimenti, alle
carte per imballaggio di alimenti, agli oggerti d‘uso personals e domestico, sono
digciplinati da:

L.n.283/19862, arl. 5, punti Fe G
D.P.R.n. 327/1880

Sang inoltre disciplinati da apposito Decreto Ministeriale aggiornato annual-
mente,

Ari. 343 - Carte, imballaggi ed oggetti #

La produzione, il commercio & I'uso delle carte, degli imballaggl e degli oggetti
cestinati a venire a contatto con sostanze alimemiar| o d'uso domestico sono di-
sciplinati da:

D.M. 21.3.1973 (G.U, n. 104 del 20.4.1973) madificato dai D.M. del 3.8.1974;
27.3.1975; 13.9.1875; 1B.6.1979;2.12.1980; 25.6.1981; 2.6.1962;

L. n. 283/1862

D.P.R. 23.8.1882 n. 777.




ALLEGATON.9
Alimenti e bevande - Standards microblologici.
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Acqua potabile

Art. 344 - Requisiti delle acque deslinate ad uso polablle

E vietato destinare ad uso potabile & domestico acque che non siano state giu-
dicate idonee a tale uso dal Servizio di Igiene Pubblica delle U.S L. e che non cor-
rispondono par quanto riguarda captazione, prelievo, trasporto e distribuzione a
quanto previsto dalle norme tecniche generali di cui all'art. 2 della legge
10.5.1976 n. 319 ed =lla normativa regionale di atiuaziona nonché a quanto pre-
vista dagli arficoli seguenti, nonché dalla circolare del ministero della sanita n, 33,
del 27.4.1977, del D.P.R. n. 515 del 3.7.82 del D.M. 15.2.1983 (G.U. 26.3.1883 n.
B4) e di eventuall ulteriori disposizioni in materia.

Art. 345 - Inquinamenti delle acque ad uso polabile

In case dl acceriato e/0 sospetto inquinamento delle acque destinate ad uso
polabile, alla sorgente o canalette, il Sindaco, su Indicazione del Servizio di lgiene
Fubhlica dell'U.S.L., adotta | provvedimenti necessar alla tutela della salute pub-
blica.

Art. 346 - Protezione delle sorgenti e delle opere dl presa

| pozzi e sorgenti per il prefievo di acque designate ad uso potabile e le relative
opara di presa debbono avere una zona di protezione immediata ci almena 10m.

Tale zona dovra essers recintata a cura di chi ha diritto all'utilizzazione del-
l'acqua.

Entro |la zona di pratezione sono proibiti il pascelo di animali, la coltivazione
del terreno, qualungue opera di escavazione & fabbricazione nonché 1o scolo di
acque di rifiuio e 1a farmaxzione di depositi di rifiuti e di qualunque aliro materiale
che a giudizlo del Servizia di Igiene Pubblica della U.S.L., sulla base delle norme
contenute nel PRG e nel presante regolamento, possono costituire pericolo per la
purezza delle acque.

Snnoinoltre definite per le opere di captazione pubbliche o di uso pubblice:

— Zona di protazione ravvicinata: area nells quale non devono essere prasenti
fontl inquinanti di qualungue natura; sono perimetrate nell'ambito del Piano
Regolatore Comunale, che detta norme specitiche su parere del Servizio di
Igiene Pubblica dell’U.S.L.; '

— Zona di protezione allargata: area di vaste dimensioni nella quale, in relaziona
al regime Idrologico, sone da prevedere particolari pracauzioni; queste area
sono Indieate nel PRG, che detta norme generali di protezione, su parere del
Servizio di igiene Pubblica dell'U.5.L.

Le opere di presa devano assere protette da ogni possibile infiltrazione di ac-
Que estranee.

Per le cpere di presa di acque superficiali il Sindaco, sentito il Servizio di Igie-
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ne Pubblica dell'U.S.L., stabilira di volta in volta | vincoli di protezions con parti-
colare riguardo alla balneazione, alle immission| cloacali, alla pesca ed alla navi-
gazione.

Per | pozzi a scavo deve essers prevista almeno una idonea copertura perfet-
tamente sigillata e la captazione dell'acqua deve avvenire mediante pompa. Do-
vra alfresi essere assicurata una adeguala manulenzione periodica.

L'immissione nel sottosuolo a gualungue titelo, di acque di qualungue natura
ed origine e provenienza & tassativamente vietato ad esclusione degli impianti di
subirrigazione che devono essare autorizzati al sensidella LR.n, 7/1982,

Art. 347 - Dotazione idrica

La dotazione idrica per uso paotabile ed igienico costiluisce reguisito tfonda-
mentale dell’abitabilita o dell’agibilita degli edifici destinati all’abitazione, al sog-
giorno ed al lavoro delle persons.

Melle zong servile da pubblico acquedotto, @ imposto 'obbligo dell'allaccia-
mento ove questo sia tecnicamente possibile.

Owe non sia possibile a breve termine I'approvvigionamento idrica del pubbli-
co servizio, il Sindaco su parere dei Servizi competenti ordina tutte quelle misure
atte ad evitare l'insorgere di problemi igienico sanitari legati alla erogazicne dj ac-
qua non potabile.

Im tutti | casi nel quali la dotazione idrica @ assicurata mediante fonfe auto-
noma di approvvigionamento, & fatio obbligo al titolare di provvedere ad una ve-
rifica almeno annuale della polabiliié chimica e balleriologica dandone camuni-
cazicne al compelenli Servizi dell'U.S L.

Arl. 348 - Escavazione dei pozzi
Nelle zone non servite da acquedotio, & solamente in esse, & consentita la co-
struzione e I'uso di pozzl a scopo potabile e domestico, previa autorizzazione el
Sindaco (V. Regolamenta edilizio),
| pozzi ad uso potabile e domeslico dovranno:
a) essere del tipo tubolare;
b} allingere ad una falda profonda;
€} la intercapedine rimasta tra la colonna di perfarazione e la camicia del pozzo
deva essere riemplta con ghigietto fino alla prima falda & da qui alla superficie
deve essare lamponata e cementata onde evitare infiltrazioni;
d) essere provvistl d avanpozzo totaimente fucri terra e protetfo da una platea

impermeabile circostante di almeno m 0,50 di larghezza sigillato dz copertura
miobile;
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e} essere muniti di sistemi automatici di atlingimento dell'acqua,
f) essere munifi di sistemi di misurazione dell’scqua prelevata.

L'utilizzo a scopo potabile dell'acqua dei pozzi @ soggetia al risultato favore-
vole delle analisi chimiche @ microbiologiche da richiedersi, a cura & a spese del

proprietario, prima dell'inizio dell’'uso dell’acqua e successivamente 3 scadenza
annuale.

Le norme di PRG prevederanno il regolamento dell'uso delle acqus sotterra-
nee, al fine di una protezione generale delle risorse idriche.

Art. 349 - Opere di presa e clsierne

L'apparecchiatura di presa consiste, in linea di massima, in una camera di
caplazione dalla quale I'acqua passa ad una camera di sedimentazions; da qui o
da una camera successiva, parte la conduttura per la distrivuzione,

Le opere di presa can le relative camere devono essere: interrate, con aper-
ture dotate di sportelle con chiusura a lucchetto, chiuse in modo che venga im-
pedito l'ingresso alla luce e agli animali.

B
e

Il manufatio dovra essere contornato da una platea impermeabile con incli-
nazione verso I'esternc e dovra essere costruite in buana muratura, con pareti
perfettamenie impermeabili @ con possibilith di ingresso che permetta una facile
pulitura e disinfezione.

Le cisterne devono essere installate lontano da qualsiasi causa di inquina-
menio almeno 10 m da pezzi nerl e 20 m da depositl di letame, devono gssere in-
terrate e disporre di una apariura ben protetta dall’eventuale ingresso di animali,
|a cisterna deve essara contornata da una platea Impermeabile con inclinazione
verso I'esterno, I'aperiura per |'accesso deve essere chiusa con lucchetto.

Le cisterne rivesiite Internamente con materiale impermeabile dovranno avere
praferibilmente il fondo semisferico & dovranno essere periodicamente svuolate e
pulita

Evenluali sfioratori di opers di presa e cisterne devono essere adeguatamente
pretetti dall’ingresso di animali @ con scarico rivolto al basso,

Arl. 350 - Inatlivazione e chlusura di pozzl ’

| pozzl precsistenti non carrispendenti alle caratteristiche indicate nell'articola
precedente non possono essere ulilizzali a scopo potabile o domestico. Possona
essere lenuli in funzione solamente perirrigazione o per aliro ugo agricolo.

| pozz non pio utilizzat! dabbono essere disattivati secondo le seguent| norme:;
— per i pozzl «tubolari» sl deve provwedere alla rimozione della camicia metal-

lica; ed il riempimento va effettuato con ghiaietto fino alla falda e con calce-

struzzo fino a 2 m dal plano campagna; la copertura deve avyenire con ter-
rano ci riporto;
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— per i pozzi «a scavos si deve provvedere all'abbattimento della camicia, per
quanto possibile, con un limite minimo di 1 m dal plana campagna; il riempi-
menio deve avvenire con limo sabbicso fino a 2 m dal piano campagna; la co-
pertura deve avvenire con terreno di riporio.

E comungue assolutamente vietalo immetitere nel pozzi disattivali scarichi di
liguami di ogni tipo e natura,

Ant. 351 - Serbatoio negli edifici

La costruzione e l'installazione di serbatol di accumulo dell*acqua potabila ne-
gl editici deve essere attuata in modo da evitare gqualungues contatto tra Cacqua
contenuta 2 |'esterno, a protezione di eventuali inguinamenti.

Sono comungue vietati tali stoccaggl dell’acqua guando proviena dall'acque-
dotto pubblico, ad esclusione dei casl nef quali £ prevista la presenza di autoclavi,

Detti strumenti deveno essere opportiunamente manutenzianati e disinfettali
periodicameants.

Di norma le cisterne di accumulo private non possono essere interrate, fatto
salvo i casi in cui nan vi gia altra soluzione fecnica adottabile; in 1al caso dette ci-
starne potranno essere approvate su parere del Servizio di |giene Pubblica del-
I'U.S.L.

Art. 352 - Rele Idrica iterna

Le reli di distribuzione idrica interna devono essere dotate di vaivole di non ri-
torno nel punto di allacciamento alla rete pubblica.

Sono vietati allacciamenti di qualsiasi genere che possono miscelare 'acqua
dalla rete pubblica con acgue di gualungue altra provenienza.

Nei casi in cul la distribuzione di acqua potablla nelle abilazionl avvenga tra-
mite impianto di frattamento di qualunque tipo, il titolare dovra garantire la pota-
bilita con opportuna manutenzione ed una gastione corretta, fornendo all' Autari-
ta sanitaria notizia dell'avvenuto controllo analitico annuale e dei risultati,

Art. 353 - Refe idrica e fognature

| tubi dell'acquedotto deveno essere posti di norma a non meno di m 1,50 da
fognoli, pozzett| o tubature di fognature.

Le fognature e le tubazioni di scarico delle acque di rifiuto devono essere po-
ste, di norma, al di sotto di 50 em dalle tubazioni dell'acqua potabile,

Quande non sia possibils rispetiara e condizioni di cui al due precedanti com-
mi, le tubature fognarie, olire ad essere costruite in modo da evitare qualungue
pardita, devono essere collocate in un cunicolo con fondo 8 pareti impermeabili,
con pozzeti di ispezione distantl fra loro non pid di fre metri.

La costruzione di fognature nei casi in cui al comma precedente deve essere
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autorizzata dall’ Autorita Comunale pravia presentazione alla stessa, da parle del-
|'interessato, di disegni illustrativi e di una relazione tecnica.

Le opere Interessanti la rete idrica di distribuzione devono essare condotte in
mado da evilare contaminazione dell’acqua.

Art. 354 - Regolamentazione del consuma dell'acqua potablle.

|| Sindaco, nei casi in cui ¢io sia reso necessario, pud emanare provvedimenti
per |la regolamentazione del prelieve e del consumo dell’acqua potabile onde ga-
rantire la dotazione per i bisogni prioritari sentito il parere del Servizio di [giene
Pubblica dell'U.S.L.
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